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PREAMBULO

Viene desde Tace anos gran parte de los viniculto-
res de nuestro pais achacvade, primeramente 4 la jn-
treduccion Jde dalcobioles extranjeres ¥y mas turde 4 la
fabricacion nacional de elios, Ias desgracias que atligen
ad comercio de vines. Nada nuis injusto v aun nada mas
absurde. Probar lo infundado de semejante acusacion
‘cuesta poco trabajor ¢l espiritit sereno ¢ impareial no
tarda mucho en convencerse de que ninguns responsa-
hilidad aleanzu en esto i ln industria de la falricacion
de aleoholes, v acaba por persuadirse de que, lejos do
constituir ecausa de grave mal, es tal industrin, en todos
los paigses donde ha adyuirido el incremento merecido,
un elemento poderoso de riqueza agricola y, en aquellos
especialmente vinicolas, un auxiliar de gran valor pare
la conservacion v exportacién de los vinos y para lu
fabricacion y comercio de los licores,

Hay en esta enemiga poco razonsda que muchos
tienen 4 los alcololes industriales, mas de habituwl ivre-
flexién que de logica impugnadora. La mayeorin de las
gentes se deja arrastrar por la opinidn yn hecha, sin
tomarse el trabajo de examinar log falsoy cimientos en
que se GPOVA: ¢ e8fo Ccomo en otros asuntos qle 4 los
intereses materiales toean, desempefia indebidamente
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un gran papel la pasion extraviada, y contra sus exa-
geradas rebeldias es & menudo débil cl razonamienio
sereno, Es masg diticil de lo que pnede crecrse desarrai-
gar una falsa idea adquirida por contagio intclectual en
la masa de las gentes gue solo piensan lo gue piensan
ofros; es mas comodo alimentarse de opiniones ajenas
ya digeridas, que tomarse el trahajo de eleborarlas pro-
pias. Y de esto paga mucho en todo lo gque hace relacion
4 la crisis vinicola ¥ 4 la influencia que en clla haya
podido ejercer la fabricacion de los alcoholes de in-
dustria.

Hay, v. gr , guien sc tiene por muy conocedor del
asunte, y ne vacila en apoyarse aun en el absurdo y
anticuado argumento del empleo nocive de los alcoholes
industriales para el mejoramiento de los vinos, igno-
rando, ¢ fingiendo ignorar, conocimicntos elementales

de guimica al aleance del mas lego; aflade que es con--

veniente convertir 4 la vid en planta alcoholera, cuando
por razon natural ha side y sera siempre productora de
ving; y llega hasta considerar como nefanda industria
y casi criminal claboracion la de los alcoholes obtenidos
en las fibricas. Afirmaciones sentadas en semejantes
dislates llevan 4 algonas gentes A sosteuner que el al-

cohol industrial es aleohol mmilico, zon grave escandalo

del sentido comin cientifico y & veces con detrimento
de la buena fe; A ascgurar que las destilerias son mdas
“perjudiciales que utiles, y 4 pedir 4 voz on grito la prohi-
hicién absoluta de la destilacitn de aleohol que no-sea
de vino, es decir, Ia supresion de una industria legitima,
jue tiene tanto derecho A la vida como otra cnalquiera,
en nombre de los intereses de otra que se considera in-
rfandadamente amenazada; absurde econdmico éste que
vesulta enorme A la luz de I justicin ¥ de la razén.
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A desvanecer errores tan crusos y tan funestos para
los verdaderos intereses del pais se dirige lo escrito e
las siguientes piginas; mucho, si no todo, s va sabide
por los que se han tomado el trabijo de cstudiar impar-
ciahmente la interesante cuestion de nuestra crisis vini-
cola; algo. aun no cs conocido, ¥, sin embargo, es me-
recedor de serio. Prerendemos probar que ni alora ni
antes hau sido los aleoholes de industein, on su aplica-
cion & la conscrvacion de vinos para ln exportacion,

Ceausa remota i immediata del mal estade de nuestro

comercio; gue lejos de eso, le han favorecido y pueden
favorecerte maso gque lo gue real mente intercsa es obte-
ner, para este v olros fines, gleoitel bueno v barate de
otras primeras materias agricolas, dejando a la vid que
e nicamente productori de vino, ya gue para oso fue
verdiuderamente creada; que, le jos de desear y pedir [a
supresion de la indnstria destiladora fabril, liny que pro-
curar que se areaigne v se extienda como medio de ha-
cerr mas productiva ln exportacién de nuocstros caldos,
la fabricacion de nuestros licores y la riquesa agricela
v pecuaria: sin dejur de recordar al que parezca ha-
herio olvidade, que el alcohol que del vino se obtiene
también se puede extraer de otros productos agricolas
con igual pureza, ¥ que esc alcohol extratdo del muaiz,
de la patata o del arroz, es el mismo alcohol del vino,
exactamente el mismo, con todos sus caracteres y pro-
piedades; v, por ultimo, que hay paises vinicolas que,
IMAS sensatos que nosotros, protegen por igual & la in-
dustria destiladora alzobolera y 4 la produccién del
vino, & la cual no embaraza ui perjudica aquélla, sino
que favorece v auxilia.



Consideraciones sobre 1a crisis vinicola.

La terminacién de un tratado de eomercio con Fran-
cia, que habia favorecido durante mucho ticmpo 4 la
exportacion de nuestros vinos, sefialé hace algunos afios
el principio de una crisis que ha comprometido grande-
mente la rigueza agricola del pais. Falta de prevision
en los buenos tiempos y exagerada confianza en las ne-
cegidades del mercado c¢xtranjero, particularmente del
francés, agravaron el mal, que empeord por la regene-
raciéon de tos vifiedos en Francia después de los grandes
cstragos de la filoxera.

Ya en aquella ocasion fuimos bastante irreflexivos
para scguir la corriente del pals vecino contra Alema-
nia; corriente movida por la excitacion que en los fran-
ceses producian las pingiies ganancias gue los alcoholes
llamados industriales reportaban de nuestro mercado.
Crelmos entonees, ¢ nog hicicron creer, que la principal
causa del demérito de nuestros vinos era ¢l uso de fales
alcoholes para su encabezamiento, y caimos en el lazo.
Con la Ley Puigcerver cerramos nuestras aduanas al al-
cohol aleman y al sueco, ¥ & pesar de esta medida, que
se creyo de salvacién, el mal no mejord; por el contra-
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rio, toma proporciones alarmantes. Sospechose luego
gue ¢l perjuicio recouocin por causa pirincipal la fabri-
cacion de vinos artificiales; athvose 4 esa sospecha el
Ministerio de Pomento, ¥ en vez de vcuparse en estimuo-
lar clicazmente la mejora de nuestra vinicultura, se cou-
tentd con publicar un Real Decreto prohibiendo Ia fabri-
cacion de los citados vines, disposicion de tay segures y
positives resultados, que durante loy afios transcurridos
no ha dado medios de probar y castigar un sole caso de
sofistificacion.

La opinién de gran parte de nuestros vinicultores ha
seguido siempre ciega por el mismo camine; no ha echa-
do de ver que persegula constantemente un fantasma y
quée acometia como A encinigo lo que mas bien era un
auxiliar indispensable. mpefidse on considerar como
principalisinmia causa de las desventuras que aguejan al
comercio de vinos el aso del aleohel de indastria, cre-
yendo que la competencia que ésie hacia al de las desti-
lerias vinicolas cerraba una valvuela 4 la explotacion de
la vid, y pretendio qué, poniendo trabas & la fabricacion
de aquel ¥ estimulando la de éste, podria resolverse en
gran parte la crisis del vino; jvano empefio ha sido tat!
Consigniose una ley guc parccia ser altamente protec-
tora de log intereses de la vinicultura, y ésta no ha sa-
bido ¢ no ha podido conseguir nada del privilegio para
destilar con ventaja. Los efectos han sido contrapro-
ducentes; sin beneficio para el Krarip, ha encarecido el
precio del aleohol rectificado, ¥ el exportador ha seguido
padeciendo la competencia de otras Naciones, que nos
han arrebatado tacilmente mercados creados 4 benefi-
cio de mejores precios. Y es que el vinicultor ha olvida-
do, 4 parece no saber, que cl regulador en la conserva-
eion de los vinos que hemos de exportar es el alcohol
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que A cllos se abade, y que todas las dificultades que soe
opongan i su uso, encareceran el vino, ¥ entorpeceran
v hasta haran imposible su exportacion. Tal condueta
es desatentada, y persistir en clla es seguir una tenden-
cia malsana, que herird de muerte & la vinicultura espa-
fiola. Kl que pretenda hacer del vino alcohol para todos
los usos, pretende un absurdo; tan absurdo como seria ol
de dedicar la cerveza & tal objeto. La vid se crig on naes-
tros campos para dar el liguido obtenido por la fermen-
tacisn debida al agente gue lleva naturulmente en la
peliculn del grano; utilizar el vino, gue tiene salida fa-
cil ¥ valiosa como tal, para sacar de &l su gquinta esen-
cia, que puede obtenerse, con iguales caracteres y a
menor precio, de otros productos vegetales de inferior
categorin en el mercado, es un disparate econdmico
contra ¢l cual protestan las leyes naturales de la olerta
vy la demanda, haciendo imposible & la larga su in-
feaceion.

No; no es causa de la erisis vinicola la fabricacidn y
el uzo de los alcoholes industrialed; la causa principal ¥
para algunos Gnica, es la de no hacer siempre vinos
buenos. Durunie ocho aftos exploté Espaiia con for-
tuna constante su comercio de vinos con Francia, re-
portando cnantos producian y traficaban rendimientos v
beneficios extraordinarios de nuestros mostos. Cuando la
erisis agricola afp(il;ah:m cusi & todos los cultivos v la ex-
portacion mis valiosa era la del producto de la vid,
colmé nnestrag aspiraciones la riqueza por él represen-
tada, y el dinero del vino proporciond en grande eseala
recursos parn las necesidades del presupueste durante
un periodo de tiempo, que ha sido el mds tranquilo de
nitestra historia contemporanen. Alucinados por tal
guerte, no pensamos en lo efimera que ex al cabo [a ri-
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gheza factl, ¥ las lecciones del tiempo 1o fucron por nos-
otros aprovechadas para consolidaria con la inmediata
transtormacion de nuestra industria agricola del vino.

Tenemos c¢n Espaila estensas y variadas regionoes
para el cultive de la vid, v & consecuencia de cllo, con-
tamos con todos los tipos de vinos que puede solicitar el
iy exigente conswmidor, desde el genereso alcoholi-
zado parecido al de Marsala de 28°, hasta el chacoli
de 6°; para dar valor debido 4 tanta riqueza, sdlo falta
aprender y generalizar la verdaders industrin vinicola.

[Tasta ahora, ignorando que, por las condiciones -
turales de cste pais ¥y la ceonomia en ¢l coste de pro-
duccion, podriamos convertir & Espaiia on una hodegn
europen si afindramos a elaboracion de nuestros caldos,
nos temos entregado con inocente confianza & especula-
dores sin coneiencia, que han side los primeros en eriti-
car las mismas practicas que en otro ticmpo nos acon-
sejaron; & causa de ese jgnoraute abandono, ex ahorn
nuestro vinicultor la victima del mercado lrancis y de-
pende de la suerie de ung exportacion que no ha sabido
dirigir hacia otros mercados, sufriendo las consceuen-
cias de errores propios ¥ ajenos, sin que cn las ansias de
sus dudas le descubra nadie horizontes que renneven
SUS eSPEranzas.

kn época cn que las circunstancias nog colocaron en
situacion de procurarnos mercados, nos abhandonamos
& la corriente del mas facil, del wercado francés, que
no exigia de nosotros mas que vinos que dieran coler y
alcohot, primeras materias que suplieran las deficien-
cias de sus mostos, exportando de ese maodo nuestra ri-
queza tal como el suelo la da y sin que la ciencia y el
tiempo modificaran los caldos, duplicando su valor. La
aglomeracién de nuestros vinos. en un solo mercado
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agrave y precipité la crisis, y la falta de habito y de
enscflanza comercial han hecho dificil & muchos el 8-
tudic de nuevos derroteros.

El viticultor espaiiol ha explotado lo que le ha pre-
ducido beneficio facil é inmediato. La tierra le ha dado
cuanto le ha exigido, ¥ por ese la mas pronta solucion
del problema comercial ha sido para ¢l producir primera
materia, sin comprender gue, tan pronto como variaran
las condicienes del mercado, la concurrencia de mejores
caldos disminuiria pronto el beneficio y anularia la ex-
plotacian, .

Lo que bhace falts, no cs conseguir de cualquicr modao
abundantes cosechas, llenar las hodegas y ofrecer al
comercio vinas en gran cantidad; pasé la época en que
esto era bastante para satisfdcer al bolsillo. Hoy se ne-
cesita algo mas; es preciso, no hacer mucho vino, sino
bueno, saber criarlo, conservarlo convenientemente, y
poder luchar con la competencia en el comercio y con
las fermentaciones malsanas en la bodega.

En la mayor parte de las comarcas vinicolas existe
gran desigualdad entre el esmero en cultivar la vid y el
descuido en fabricar el vino. Generalmente, la vid esta
bien atendida, y, salvo los defectos de la poda y de la
cleccion de las variedades cultivadas, poco puede eXi-
pirse al agricultor mas de lo que hace. No sucede lo
mismo con ia elaboracion; desde la vendimia, que cada
une dispone & su antojo, empieza una serie de practicas
imperfectas que alteran profundamente las condiciones
de los mostos, haciendo imposibles su afinacion y con-
servacion: pésima estancia en los lagares para el estru-
jamiento de la uva, fermentacion en vasijas abiertas,
bodegas mal situadas, envases impropios por su forma y
congtruceidn, y, sobre tedo, una poderesa cansa de en-




fermedades del vino, la falta de limpieza. ¢Es posible en
cstas condiciones hacer algo que sea capaz de ser con-
scrvado mas de seis meses? La desidia, el abandono, la
ignorancia, la ruting reinan en nuestras comarcas agri-
colas; la suciedad en nuestras bodegas; .qué importa
«u2 haya buena cosecha, si el vine se tuerce y se pierde
por los primeros calores de la Primavera? No es, sin em-
bargo, mas dificil hacer buen vino que cultivar bien la
vid; tienen la culpa de que no sc haga, la necesidad de
vivir al dia, la falta de ahorros y la resistencia & lo
nuevo, que es la caracteristica de nuestros labradores.
;Al! otra cosa fiene también parte de responsabilidad
en el mal: la unién del labrador ¥ del cosechero en unu
persona, del que cava y fabrica en una pieza. El labra-
dor debhiera de ser s6lo viticulter; pero ol comerciante
convendria que se convirtiera en vinicultor. De cste
modo, cada bodega tendria personal idéneo ¥ material A
proposito; serian mas estimados los productos clabora-
rlos cientfficamente; los negoeios, por lo tante, mas se-
guros, y el labrador y el industrial unirian sug inteli-
gencias y sus esfuerzos para mejorar los caldos; crear
tipos fijos, asegurar su conservacion y favorecer la for-
macion de Sociedades productoras y exportadoras, im-
primiendo un poderoso y necesario impulso 4 la riqueza
vinicola del pais. :
Burdeos, la Borgofia, Oporto, Jerez, la Rioja y otras
muchas comarcas vinicolas desafian las crisis con la re-
gularidad de la produccidn y de las transacciones y por
el stock siempre disponible. Los vinicultores que conser-
van sus caldos, conservan su clientela; muchos ejemplos
pudiéramos citar en Espafia de cosecheros gue aun no
han sufrido periuicio ni necesitado cambiar de especula-
cién, probande con los resultados obtenidos-gue pocos
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negocios hay tan Juerativos come e del vino para los gue

suben disponer sabiamente de sy fortuna en henchicio
propio y del pals.

Hoy se da ya euenta e labradar del mérito de las va-
ricdades que cultiva, ¥ e segira gue con la facilidad
yte hay tenido pura crear vinedos que produzean mostos
de mucho coler, por ser esta fa cuw!idad gue méis ha pa-
givdo el comercio en estos Ohiimos 1iios, conseguird mos-
tos finos el dia en que nuestras ventas se referan i vinos
iinos bien clihorados,

La eleceion de buenas variedades, ol esmero en el
cultivo, la clasilicacion de fa uva en la vendimia eli-
giendo los rueinos sanos y von ol grado de madurez que
exige el vino yue ha de fabricarse; la Terimentacion re-
gular en vasijus de madera de roblie, de forma y capaci-
ad apropindas; v los {rasiogos necesarios en las ¢pocs
couvenientes, permiten o ericuza segara del vine y si
mejora, afieiandolo durante el ticmpo necesario para
conseguir resultados ventajosos. Lios vinos de Jerez,
‘Rueda, la Nava, los de la cucnea del Ducere, los rancios
dal Priorato, los finos de la Riojud, los afiejados de Beni-
carlé y Tarragony, las malvasias de Sitjes, los arropa-
dos mulaguciios, los mnontillados cordobeses, los tostu-
dos del Rivero, los claretes de Palencia y de Valladolid
y otros mucios goue seria prolijo cnumerar, tienen siem-
pre buen precio v oregular venta, sin oscilacioties que
comprometan esta especulacidn; el stoek normaliza la
producceion, equitihrande los afios buenos y los malos.
La erisis no ha dejado sentir sus efecios en estas regio-
nes, La produccion vinicoln de Espafia, que ex en los
aflos normales de unos 28 inidones de hectolitros, com-
prende un variado niuocers de tipos de mostos, cuya com-
posivion vy ealidad dependen de 1os terrenos en que se

;
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enftiva la vid, del elima en que vegeta y de los trahajos
de cultive ¥y de elaberacion. Los juicios altamente fave-
rables que los jurados de todas las [Sxposiciones han emi-
tido, Ins pumerosas colecciones exhibidas, de todas las
romarcas, v los premios oltenidos, pruchas son de los
clementos que posecmos para explotar esta riqueza,
produciende en mayor cantidad los tipas afinados; pero
desgracindamente, estox exilos tan lisonjeros no repre-
sentan fodo el mérito de nuestra produceicn.

Por mucho que nos extendicramos al hablar de i
impertancia capifal que tiene para Espatia tode cuanto
se relaciona con los intereses de su vinicultura, no ha-
riamos nada de mas, Puede comprenderse ¢ate s6lo te-
niendo en cuenta las sumas que reprosenta la exporta-
cidn del vino durante los altinos adios.

En 1896 el valor del vino exportade fud de 144 mi-
llones 454283 pesctas.

En 1897, de 127,545,022,

Y en 1898, de 153, 144.040.

Calctlese lo que irin ademids para Alemania si fuera
mayor la facilidad de adguiriv aqui alcoholes buenos y
haratos, recordando el esmero quc aili tienen en imitur
nuestros tipos y con la circunstancia de poder disponer
de alecoholes & mucho mcjor precio que nuestros vini-
enlreres en Espaiia.

Y realmente, aumentar la exportacion de los vinos
espaiioles no es dificil, porgque hay muchos pafses jue io
consunen yno lo producen; para conseguir este aumento
no hay mas que fabricar los lipos que en ellos se pre-
fiere, y hasta ahora poco hemos hecho "en este sentido.
No hay que hacerse ilusiones; ¢l porvenir de la vinieul-
tura esta ahi y no en destinar nucstrog caldos 4 la des-
tilacién. Empeilarse en no tener en Espafia mas alcohol
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que el de vino daria un resultaco contraproducente. Por
cl pronto, ol vino encontraria en la destileria un precio
remunerador y 4 consecuencia de esto snbiria ol nivel
de su valor al limite del vino de exportacion; pero como
¢l vino para destilar no exige el esmero en la elaboracion
v conservacion que aqguel que sa destina al comercio
exterior, la mayoria de loy vinicultores, faltos dc esti-
mwulo, no se cuidarian gran cosa de elaborar bien, y el
m#s inmediato resultado seria la disminocién cnerme de
nuestra exportacién. Y como, por consiguiente, habria
entonces mds viro para destilar, pero también menos
necesidad de aleohol, por {a razén natural de la expor-
tacion disminuida, el vine ¥a no encontraria en las
fabricas destiladoras el precio remunerador necesario, v
la crisis vinicola aleanzaria proporciones verdadera-
mente aterradoras ¥ nunea conocidas, porque habriamos
comprometide imprudente ¢ irreparablemente nuestro
comercio exterior sin provecho para los vinicultores.

8ise consulta 4 todas las Camaras y Sindicatos de ex-
portacién de vinos v 4 todos los comerciantes que cono-
cen bien éstas cuestiones, contestaran uninimemente que
exportarian muche mas vinoe del que exportan si encon-
traran en nuestro pais los tipos que se necesitan y que
" pueden hacerse con nuestras uvas, pero que dejan 4 ve-
ces de embarcar y de servir pedidos por falta de clases
de caldos en condiciones de ser exporiados; afiadirian
tamhién que en algunas regiones de Espaiia 1o se cin-
barcan vinos afiejados porque so1: muy poceos los vinical-
tores que pueden conservar en la hodega su cosecha seis
meses después de la vendimia, y, mucho menos, de un
aflo para otro.

La carestin relativa de los alcoholes es tambicn una
causa de que la exportacion no sea lo que debiera ser,
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En esta vendimia altima hubo gran niunero de exportu-
dores que hicierou considerable pedido de mistelas v de
vinos dulces ¥ muchos también los negociantes france-
ses que llegaron 4 Jas costas de Levante en demanda de
vino comiin de exportacion, pero el pecio de los alcoho-
les quc llegaba 4 130 y a 140 pesctas, hizo imposibles las
transacciones, obligando A los comisionistus estranje-
ros & trasladarse 4 Argelia para hacer sus mostos v mis-
telas. Estos casos debieran de [lamar serinmentée la aten-
cidn de los vinicultores v de los Gobiernos,

Fomentar nuestra exporiacion s la principal selu-
cion de la crisis vinicola, ¥y para clle “conviene estimu-
mular la bucna ¥ burata claborucién de aleoholes, y¥ no
cmpefiarse en hacer del vino alcohol, procedimicuto an-
tieconémico y perjudicial para los mismos intereses de
los vinicultores. En cambio llegar & poner 4 la destile-
ria en condicienes de fabricar aleohol & un precio gue
oscile entre 80 y 90 poscias, serd un beneficio para ta ri-
queza nacional, sobre tode si la Industrin aleoholera fa-
hrica con productos agricolas del pais mismo; de este
modo se fomentaran los intereses de la agricultura v la
balanza de nuestro comercio exterior habra crecido en
todo.

CONCLUSIONES

T.a crisis resnlta de la faltn da esmern ¢n In elahoracidu.

¥o deja de haber mercados de exportaeions lo qae no hay es
bastante vino en condiciones de ser exportado fi 1ns mereados
donde pudiera consumirse,

Ne podemos exigir del Gobierno yue wos bhsgue mercados &
donde mandar vinos picados, enmoliecidos § defectuoges,

La crisis no pueden temerla los que elaboran vines finoy, los
(ne tienen vinos de marca.
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La crisis solp la sienten Tos gue elaboran mal; los qpue con uvas
RANBE ¥y hermesas, como son 1as goe se¢ cosechan en Espaiia, oh-
fienen un mal prodecto, vinos defectungons, improplos pars la
sxportacidn y aun para el consnmo ea naestro pafy.

No hay gue olvidar csta concluskdu, por dura que parezca; In
crisis del vioe es In crisis de la lgnorancia y del egoisinoe; ¢8 la
erisix del que no gaicre elaborar con esmero, del que, en vez de
crenr viquoza estable, vive del azar de wn mercadoy cuyas necesl-
dades las doterminan las plagas de 1a vld 6 Ias fnclemencias del
tiempo, anulanido el valor yue para nosotros tiene ana primera
materin Mamata uva, que ox la envidia de todos los paises del
monle,
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Necesidad de alcoholes baratos para faverecer nuestra expor-
tacidn de vinos y licores,

Insistitmos en esto, porque es un hecho innegable que
gran parte de fes vinos que enviamos & los mercados
exiranjeros oxige la adicion de cierta cantidad de al-
coboel; para algunoes de los caldos de nuestras bodegas,
precisamente los gque hasta ahora han sido mds genui-
namente espaiioles, esta adicion es unn verdadera ne-
cesidad. Querer contradecir tal cosa es poncrse fuera
de lo real ¥ de lo practico Todo vinieultor s ha de ver
obligado a reconocer que desde hace muchos aflos, por
las condiciones especiales de la mayoria de nuestros vi-
nos, ¢ mejor, por el modo de fabricarles, el pncabez&-
miento se ha hecho, bien para asegurar la conservacion
del caldo durante la travesia, 6 bien para fijar en ellos
los caracteres especiales del tipo ¢ de la marca. Y esta
operacion seguird practicandose mientras, para fortuna
nuestra, se mantengs el comercio de vinos de exporta-
cion o se conserve la fama de nuestros vines afiejos, *

Partiendo de esta necesidad ¢ de esta exigencia, que
todes han de confesar, seri.preeiso que examinemos Lo
que mAs conviene & la vinicultura y lo gue méis ha de

2
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convenirle siempre, mientras no varien las condiciones
agricolas ¢ industriales de nuestros tiempos.

El comercio exterior de vinos espafioles traflca con
log cnntre grapos siguientes:

I.” Vinos ricos en extracto seeo v color, que se atili-
Zan como primera materia piara mejorar los ealdos flojos
de Francin.

2.7 Vinos tinos de pasto, estilo Rioja.

3.2 Vinos sobrealeoholizados, ricos también en ex-
tracto seco y color, que atilizan los mercadas de Ame-
rica ¥ del Norte de Furopa.

4. Vinos abcjos de alla graduacion aleoholica v que
mandamos 4 todos log mercados del mmado.

solo por esta division de gropos, hecha principal-
mente segin las condiciones del comercio de exporta-
cidn, se comprenderd que no puede mantener relaciones
con {oda clase de vinos 1 destileria de aleohel.

Los vinos de couprge, que comstituyen el primer
grapo, solo podremas venderios i Francia cuando lus
deficiencing de sy produceion lo exijan, Con estos vinos
no podemos concurrir 1 otro mercado, foda vez gue no
reiinen condiciones para ¢l cousumo directo. Son unica-
mente primery naterin que facilita clementos 4 los vi-
ros franeeses, ¥ que saca de apuros A s vinteultura del
pads vecino en Ias escaseces de la cosecha.

Pero hay gque reconocer que, dada la situacion erea-
da por las moditicaciones que ol régimen arancelario de
Francin ha impuesto 4 nuestria exportacion vinfcola,
conviene estudiar la posibilidad de seguir utilizando lo
que aguel mereado puedic necesitar, y dar otra direccion
A ta produceian sobrante. A pesar de los (emores v exa-
geraciones de algunos viticultores, Ias transacelones con
Francia continian: alli signen vemdicndose i buen pre-
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cio fos Alicantes, Valenvias, Bentcarld ¥ vines arago-
neses, lo enal prucbha que a los vinos de cowpage bien
preparados les serit may dificil & Franeia cerrarles en
absohito la puerta.

El tipn de estos vinos, shn cinhargo, ha sido hasta hoy
el quie ha constitnide nnestra principal exportaciin coma
cantidad, iy disminuyendo on importavein par el co-
mercio exterior, por lax condiciones del mereado Draneés
y lag tendeaeins de sn Hobhjerua, v su demanda sevi tan:-
hién menor de dia en di. Todos los heneficios gue de ¢]
puedan csperarse seran cventunles ¥ po constituiran
base segura para el desarrollo de nuestros intereses, de-
hiendo por nueslra parte estadiar ln manera de trans-
formur este tipo de producetin, para que ¢l mismo mer-
cado francies, v todos los dewis que conocemos, o
aprovechen on ottas aplicaciones cayo valor sea mnds
heneficioso y seguro,

Es preciso convencerse bien de esto y ograr que se
convenza sobre tode el vinicullor, porque estos vines or-
dinarios 6 comunces no honran mucho nuestra industrin
vinicolis nacional ¥ no tendran yu nunca la salida gue
tuvieron, si no se mejoran y sc transforman,

El segunde tipo, constituide por los vinos finos de
pasto, es el gque represtnta ¢l consumo mayor del munio
por consitlerarse como In hebida indispensable para com-
pletar las condiciones higiénicas de una huena alimen-
teeion; mas o menes afinndo, connejor 4 pear aroma y
con un valor que nscila entre 0,25 hasta 10 pesetas el
litro, tiene por sa rigueza aleohslica natuaral, que varia
de 10° & 18", por su extracto scco de 24 gramos por 1i-
tro, ¥ por su ligera acidez, propiedades tonicas esthnu-
lantes gue mejoran y completan la alimeatacion el
hombre. Es Ia bebida por excelencia y la s preferida
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entre todas las fermentadas, no tenieiudo otro inconve-
niente la generatizacion de su consumo ch Espaiia que
In falta de eantidad bien afinada para atender a Ta de-
manda siempre ereciente del consumo interior.

Fstos son los vinos & cuya obtencion debe de dedi-
carse la vinieultura espafiola, comprendiendo que para
elos habra siempre mercado abierto, dentro y fuera del
pals, sin que la wala fe ni las imitaciones hagan huella
en los intereses de sus cosccheros, v sin temer 4 otra
competencia que la del precie 4 que puedan ofrecerse:

Asl eomo ol vino de conpuge ve diicaltado su inico
wmoerrasio, que es ol de Francia, o vino fino Jde pasto au-
menta eada din en erédito, v en todas las Naciones hace
CGPRECT SU COnsUmD en proporciones oxtraordinarins. La
Estacion enotéenien de Londres, en sus Boletines sema-
naley, da noticias constantes del avanee de nnestra ex-
portacion de vinos finos, ¥y no cesa de estimular fa mar-
cha emprendida por importantes cosceheros para gue
todos [ initen como una de las mejores soluciones para
asegurar ol porvenir de nuestra riqueza vinicola. Hoy
mismo el Gohjerno italiano aronseja y premis la recons-
titucidn de su vifiedo con cepas finas ¥ la crianza de vi-
nos de paste, que son los gue con mis beneficio venden
los depasitos de sus Kstaciones cnotéeenicns en Suiza,
Bélgica, Inglaterra, Ausiria, Estades Unidos, Buenos
Aires y Japdu.

Aungue esta transformacion de nuestra vinicultura
sea Inhoriosa, debe de aceptarse cono preferible a todas,
e g6la por el éxito seguro yue ofrece, sino por el au-
mento de beneflejo gue proporeionn, ¥ por nus que exija
sacriticios, dstos serdn insignificanies si se comparan con
el dafio gue Ia pérdida del vifiedo ha de producir. Es
cuestion Je vida 6 muerte: hay que asegurar de una vez
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para siempre ¢f porvenir de wna riqueza imensa, v ante
esta no habrd sacriticio qae no sea meritorio.

En cuianto i los vinos del grupo 3.° ¥ 4.7, podemaos
considerartos como de transaceién corriente v de crédito
segure, por la fama que tienen conquistada. Bajo In
accion del alcohol se asegurn su conservacion v ali-
nacion, ¥ por constituir tipos especiales gue In higiene
alimenticia recomienda, sobre todo, en los piises frios,
vienen desde antiguo mereciendo la aceptacion univor-
sal. S graduacion aleohdlion, que oseila entre 17" v 207,
segnn Ia procedencin ¥ ¢l destine, ha ereada varios fipos
adaptados al gusto de muchos mereados: v la segu-
ridad de su conservacion ha permitido disponer de has-
tante cantidad para fijar ol earieter peculinr de coda
uno, siendo por estos motivos ¢l negocio preferido poy
fa mayor parte de las casas exporbadoras, que conser-
van su clientela mientras las condiciones de ln produe-
¢ion no han alterado sensiblemonte los precios de costo,

Los vinos licorosos son los yne constituyen on Espofia
la verdadera indastrin vinicola, ¥ la mas segira y eons-
tante corriente de exportacion; Jorez, Malaga, Benicar-
16, Tarragona ¥ Barcelona oxportan sus tipos de vino,
de generacién engeneracion, conservando sus carpeteres
primitivos, y con ellos las marcas acreditadas de sus
antepasados.

Veamos ahora qué relaciones tletten eon estos vinos
del 8.° y 4." grupos Ia destileria alcohdlica; ostos vinos,
gue llevan el cardcter de nuestro clima y o nuestra
tierra, y cayo color y brillo son tan especisles, ence-
rrando en sl toda la fragancia del pais clisico de la
vendimia, son siehapre aprechados, sin gue nadic pucda
disputarnos una produceion tan caracteristica, y pars
Ia gue hacen falta nuestro suelo y nuestro cielo.



- En estos grupos entran tipos de muy diversas co-
matcas, pero todos ellos conservan su excelente cali-
dad, ¢uyo mérito, mas que ¢n su composicion, estriba en
el gusto del consumidor y de la ocasién en que se ofre-
cen. Forman dichos grupos los vinos sobrealcoholizados
gue Amdrica consume, todos los afiejos de Denicarld,
Priorato, Milaga, Jerez, Montilla, Oporto, Madeira, et-
cétera, efc., y las mistelas, Todos ellos tienen como
agente esencial para su conservacién el alcohol, y gra-
vias 4 este elemento llegan al grade de afinacion, dando
un sabor franco de gusto ¥ un aroma que sdélo puede
desarroliarse cuando la fermentacién leuta desdobla los
principios del mosto con la buena levadura de las sole-
ras finas,

La caracteristica de la composicion de estos vinos es
su fuerza aleoholica, y esta fuerza, que la fermentacion
no desarrolla mis que hasta los 18°, hay que comple-
taria con la adicidn de alcohel puro, de una nentralidad
tan perfecta que en nada altere las condiciones carac-
teristicas de Ja uva que produjo aquellos vinos. Come la
graduacion de todos estos tipos de vino varia entse 17¢
y 28°, el refuerzo de alcohol oscila entre 5 y 11 litros por
hectolitro. ' '

Teniende en cuentn que exportamos para Francia
una gran cantidad de vinos licorosos, y sobre todo mis-
telas, v afiadiendo 4 esta cantidad la que representa la
exportacion que hacemos 4 los demds paises, bien puede
suponerse que Ia mitad de nuestra exportacidn esta re-
presentadsa por vinos sobrealcoholizados.

Grracias 4 las disposiciones vigentes, el alcohol cuesta
en Espafia, por regla general, de 90 & 130 pesetas hec-
tolitro; ¥ aceptando e! promedio de 110 pesetas el hee-
tolitro, cuesta de reforzar cada grado en hectolitro de
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vine 1,10 pesetas, y en eada uno de los siguicutes tipos
costara a tenor de su graduacion:

Benicariéo.o. oo, .18
Priorato........ .. et iaeeeaa 17°
Malaga.... .. oo 180
JErez oo e e e 19°
Amontillado .....o.o oo L, 16"
Oporto..ouss,onu., A Cerreeias 20°
Madeira ... cov e i it 19
Liderima Christioo.ooovvis o0 ool L. 1
Vinos comunes para Amerien. ..... 19
Vinos dnlces de yoma..........., .o I

Yemos, pues, que la sebrealeohelizacion representa,
un gasto por hectolitro que varia cnire 4,40 vy 7,70 pese-
tus, segun el tipo. Pues bien: cstos mismos pueden tabri-
carlos Italia, Argelin, Grecia y Portugal 4 muchisimo
menes precio, por tener sus aleoholes al limite de 40
4 B0 pesetas hectolitro,

Pues si de estos vinos pasamos 4 las mistelas, adn
veremos mas palpablemente los perjuicios gue 4 su ex-
portacién han causado las disposiciones legales.

La elevacion de los precios del alcohol ha anulado
estos aflos casi tetalmente la fabricacion de ias miste-
1as. De suimportancia pucde jnzgarse sabiendo que sola-
mente en la plaza de Marsella se tratan 4 diarie par-
tidas de 2 4 8.000 bocoyes de mistelas de Samos y que se
imaporfan ademds grandisimas cantidades de Argelia,
paises ambos dende se dispone de alcoholes baratos.
Nuestras mistelas son mucho mejores que las de Argelia,
por tener inds glucosa y menos acidez, y superiores
también & las de Samos en limpieza de color y finura de
gusto, pues, como es sabido, las mistelas de Samos se
elaboran con pasas. En la época en que Fspaiia tuvo
alcoholes baratos, la fabricacidn de mistelas alcanzaba
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ana «ifra cnorme; llegd & representar la décima parte
de la exportacion total vinicola. Dicha industria ha te-
nido que emigrar de Espaiia por la carestia y elevacién
de precio de los alcoholes.

K5l siguiente caleulo dard idea acabada de cuanto
decimos.

ste aio, durante las vendimias, que es la época de
ciahorar las mistelas, teniames el aleohol 4 130 pesetas,
mientras Argelia lo tenia 4 42 francos, & sean 50 pesetas.

Para hacer un hectolitro de mistela necesitamos:

EsPafa
11 arrolan de nva d una peseta.. ... .. ... 11 peactas.
20 litros aleohol 4 130 peselas hectolitro....... 85 »
Totelo oo van 87 »
ARGELIA
11 arrobasde uva & una peseta.........o... .. « 11 pesetas,
20 {itros nlecho! 4 50 pesetes Lectolitro. .. ..... w s
Total.ooovvvivina.. w21 »

Iliferencia en contra nnestra, 16 pesetaa por haetolitro.

sPnede en estas condiciones luchar nuestro comer-
cio de exportacion en los mercados extranjeros? (Puede
ipreciarse hasta dénde llegaran los cefectos de la crisis
vinicola si persistimos en el empeito de produeir alcoho-
les earos? (No se comprende gue la baratura del alcohol
constifuye para los demas paises una prima de exporta-
¢ion? ;No se convencen todos de que aumentaria extra-
ordinariamente In exportacién si el aleohol tuviera un
precio mis estable ¥ econémico?

Todos los vinos licorosos que tanto beneficio han
dado & nuestra industria vinicola, se imitan hoy en Ale-
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mania, voel puertm libre de Hambargo consigue por sgs
aleoholos baratos, lcehar con nuestro comerein, an
pasas v eon aleohol que cuesta adli & 85 pesetas ol hog-
tolitre, se ofrecen los Malagas, Pedro Ximenez v Opoy.
tos i precios baratisimos marando nuestra expartacion,
que representi. no sole la avaloracion del cultiva de In
vid y de su indnstria, sino maltitad de industrias deeivi-
das, que suman tante valor coma el del vino, v que, por
ser nmno de obra. dan trabajo y subsistencin & una po-
blacion industrial ¥ comercial mds numerosn yne la
poblacion agricoln gque cultiva la viticwltura,

El lema comereial que permite luchar con ventajo
para triunfar en csta competencia, es producir bueno y
barato, ¥ cl ¢xito de muchas empresas industrinles que
producen cintidades al parceer enormes de un articuln,
resulta de la baratura & gque se ofrece para estimutnr el
constimo. Que podemos hacer vinos huenos ox indisenti-
hie pot poco que aumente nuestro esimere; pere no -
garcmos al fin 8 no estimulaumos ol conswtmo con la bha-
ratura. Tenemos condiciones naturales que nos darin
gran ventajia por nuestro suelo y nuestro elineg sido faltn
gie las condiviones artiflcinles que el hombre doming
con s inteligencia y su trabajo en todos los puntos de fn
tierra, se equiparen.

st Espafia puede producir alcohol barato y buenao, ¢l
porvenit de nuestra vinicultura estard asegurado; pero
si se persiste en ¢l error de muchos de nuestros vinicul-
tores de mirar como enemigo lo que 8010 €8 uyuda pode-
rosa de su industrin, esta tenacidad suicida pondri on
mayor peligro de muerte al trabajo nacional en una de
sus manifestaciones mas (tiles.
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lin cuantoe & los licores, hay también bastante que ha-
blar respects 4 lo que necesitan de la destileria alccho-
lera, y es lastima que entre nosotros no se haya dado 4
ésta la debida importancia, Tiene la industria licorera
en nuestro pais condiciones excepcionales paru favore.
cer su desarrollo por la produccidn de planfas aromati-
cas y por las materias extractivas de algunos vegetales
cuvas infusiones forman la hase de muchos lcores,

Compuestos los licores de alcohol, azGcar y csencias
¢ productes sépidos, figura como valor principal en el
coste de su produccion lo gque representa el alcohol; ¥ en
cl aprecio y calidad del licor, la finura de sus componen-
les y el aficjamiento del conjunto.

Los aperitivos amargos para el principio de las comi-
das, y los aromaticos para estimular y favorecer la di-
gestion, ete., hacen tan grande el consumo de los licores
y tan general, que hoy se calcula mas imporiante su
produccién que la de vinos y cervezas, y desgraciada-
mente para Espafia, ain no se ha podide aqui sacar el
partide conveniente de ello.

El aguardiente mas estimado y realmente el de con-
SUMO IMAS seguro es el cognac; procede de la destila-
cion de vinos preparados para cste objeto ¥ en cuya
fermentacién se ha procurado desarroliar las buenas
esencias que lleva el mosto de algunas uvas, dejando &
la accién del tiempe y 4 la del envase la afinacion y el
desarrollo del aroma y del sabor caracteristico.

Todos los vinos sanos v olorosos producen buenos
aguardientes y su precio permite amortizar durante mu-
‘chos afios el valor de Ia cosecha, obteniendo un crecido
heneficio. Asi lo confirman cuantos han emprendido este
negocio en Espafia, y salvando las apreciaciones parti-
culares que cada reclamo hace para su duelio, todos
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convicnen sin excepeion en que los aguardientes estilo
cognac fabricados en Iispafia son base segura de con-
suno y de negocio.

Lo mismeo podriamos deeir de nuestros licores siapro-
vecharamos Jos productos con que nos brinda el enltivo:
teniendo en Espaiia los mejores aniscs, la enorme can-
tidad quc se obtiene de corteza de naranja, los mejores
azucares y los alcoholes mss neutros ¥ finos, no obte-
nemos el beneficio con que brinda la industria licorera,
dejando 4 Holanda y & Francia que vengan 4 nuestro
nmercade & comprarnoes las primeras materias y & ven-
dernos los productos de ellas obienidos.

JQué causa produce estc fendmeno? La carestia del
aleohol, que eleva el precio del licor al fabricarle y du-
plica su coste durante su aflejamiento. Un hectolitro de
licor cuesta en nuestro pais 30 pesetas mas que en Ho-
tanda al fabricarle, y 60 pesetas al venderlo & los cua-
tro afios, calculando la amortizacion & interés del capi- .
tal industrial con un beneficio de 10 por 100, ¥y esta
carestia hace imposible dar valor & todo lo gque la in-
dustria licorera aprovecharia de nuestro pals,

Los vermouts y aperitivos, ¢tc., todo. en fin lo que
necesita una sobrealcoholizacién, todo se explota con
ventaja fuera de Espaiia, sin otra causa ni estimulo gue
la baratura del alcohel,

CONCLUSIONES

Los vinos de fama capaiioles necegitan alcohol barato para su
exportaciin, B

Hay que poner de manifiesto las dos tendenclas antagénicas
@e los vinioultores, y ver de parte de quién estd larazén.

Ei vinicultor esmerado, el que 4 fuerza de sacrificlos Ba creado
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su tipo y acreditado una marca, uecesita alcoholes neatros y ha-
ratos. El vinicultor negligente y empirico, el que cn vex de vivo
hace un liynido insano, ¢s el inico interesado en que ¢l alcolkol
se venda caro, ¥ yue 3610 82 obtenga de su vino. Con sus pretens
stones y mal ejemplo, es este Githno 1a rémora de Ia vinicultura,
imposibilitando la exportacion de vinos de marca. Ea vez de crear
riqueza, pretende desiruir la que otros tienen creada.

El tener alcehol barato es cono unp prima de exportacion.
En nnestro pais, ¥ hasta e] presente, la prima se ha concedido,
no al vindeultor fnteligente y trabajador; no al que ha ¢reado un
tipo do vino de segura conservacion y facil venta; no al qac se ha
esforzado en conocer las neeesidades de oy mereados extranjeros
¥ hecho el tipe de vino gae cllos pidea; no al que por virtud de
tas miltiples eperaciones que reyqatere la aflnaclon de la elabo-
racién y el eximero en el envio, emplea un buen namoero de obre-
roa, creando otra fuente de riquesa, cual es la del personal ocu-
pado en hodegas ¥ almacenes y la de 1as Industrias aunexas & la
exportaciin de vinos, como Loncleria, carrveteria, ete., ete.: la
prima de exporlacidn, la verdadera proteccién, la disfruta en
nuestro pais el gqae no exporta, el fue cu vez do ving hace <hrehas
jes»; el gue ut tiene marca de vido ni hace nada por tenerla; el
(ue no solamente derrocha la riqueza piablica haclendo de uvas
sanas vino malo, sino que pretende vender 4 100 lo que sin é1 oh.
tendriamos 4 50.

Hora es ya de que & este ntfio mimado y mal eincado l¢ cnses
fien los Toderos pablicos el caminy que dehe segnir en bien pro-
pio y del pais.

El estimulo y proteccion para el trabajador; nnuca para el
negligente,
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tmpertancia de la fabricacién de los alcoholes de industria
y su influencia en la rigueza de las comarcas agricelas.

Fn ofro pafs que mwo [wera el nuestro se colocaria
para su estudio en un terreno mis amplio la cuestion de
Iag destilerias de aleohol. Aqui sélo se examina en el de
sus relaciones con la vinicultura, sin tener en cuenta
que la industria alcoholera, aparte la ayuoda poderosa
que presta & la fabricacion de vinos y licoves, da 4 la
agricultura otros elementos de rigueza que no conviene
despreciar. Y es que en Igpafia ne sc han conocido
todos los interesantes aspoctos que tiene este asunto,
perque la industria de la destilacién alcoholiea en gran-
de escala es mmny moderna y ha sido en sus prinieros
pasos, por cierto diticiles y penosos gracias al fisco y &
la hostilidad de muchos vinicultores, solamente un me-
diano auxiliar del comercio de vinos y licores.

(uando la quimica moderna puso en manos de la in-
dustria ¢l medio de conseguir alcohol de cereales, de tu-
bérculos, dc melazas ¥ de diversas frutas, los paises 6
las regiones no vinicolas encountraron un recurso de
nueva rigucza en la explotacion de tal industria, apli-
cando el alcohol por ella obtenido, no sélo 4 Ia fabrica-
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cion de licores, sino también A variadoes usos, algunos de
cllos no sespechados jamas, Pero al mismo tiempo, des-
arrollahanse otras utilidades agricolas, que eran conse-
cuencia legitime de las destilerias; sc aprovechaban los
residuos para pasto del ganado, ¥ éste uumentaba los
abonos nccesarios & la tierra; la riqueza representada
por las carnes, por la leche, las lanas y cl estiéreol, de-
bitse & la gran extension de las destilerias, y éstas y la
Agricultura unieron para siempre sus intereses.

En nucstre pafs no hemos pasado aun de la primera
fuse rudimentaria de la industria destiladora de alcoho-
les; fase § periodo de lucha que otros paises no han co-
nocido apenas. Lo gue entre nosotros debié de ser desde
¢l principio la base de apoyoe de la industria alcoholera,
ha gido ¥ es 1o causa de la mayor hostilidad: el vino,
Los vinicultores han visto sicinpre en el aleohol indus-
trial un enemigo; han creido constantemente, y tardaran
en creer otra cosa, que uno de los remedios para darsa-
lida y emplear los vinos sobrantes por la’ deficiente ex-
portacién, era dedicarlos 4 la destilacién, y que con la
destileria industrial ‘la realizacion de ese fin era dificil
por las dificultades de la competencia. ¥ como en el es-
piritu vulgar no ha cabido nunca bien la idea de que la
miserable patata pueda dar el mismo sutil 'y aromatico
alcohol que el mosto de la azucarada uva, y que el ce-
real, que amarillea en la era, se pueda dedicar a fer-
mentar en la fébrica en vez de convertirse en masa v
tostarse al fuego del horno, ha visto sicinpre como Unico
y legitimo productor de alcohol el caldo de la bodega, ¥
ha tenido como alcohol bastardo, wmalsane, impropio,
brebaje toxico y Hyuido expiireo, al extraido por la qui-
mica de ias [crmentaciones artificiales, ignorando que
el alcohol vinico, el llamade por eso etilico, no recenoce
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s0lo por padre al racimo sombreado por los pidmpancs,
sino 4 todo aquel producto vegetal capaz de contener en
sus celdillas fécula 6 aztear.

Si Fspafia no fuera un pais vinicola por exeelencia,
no hubiera encontrado la destileria industrial tanta hos-
tilidnd. El tiempo, sin embargo, probari quc precisa-
menie el vino atrae 4 la destileria indusirial, asi como
aquél vivirdA en sy cpmercio con mas pujanza, por €l
auxilio de ésta. Y enando se pueda probar que, 4 méas
del vino, Ia agricnltura puede ser tributaria de la indus-
tria alcoholera, acabard la guerra injusta quc hay que
sostener contra los mismos que de ella reciben beneficio.

Con efecto, las destileriag de alcohol deben de figurar
entre las intustrias que mas utilidad reportan al labra-
- dor y mds han contribuido al progreso del cultivo, au-
mentando extraordinariamente la riqueza y prosperidad
de las Naciones que la explotan. No hay nada de exage-
rado en esto. En ln fabrica y aun en la granja da la des-
tileria alimente ccondmico y & propdsito para el ganado,
y éste, estidreol abundante, como elemento indispensable
al cultivo intensive. De este modo se hacen fértiles y
florecientes comarcas antes casi estériles. PPor eso la in-
dustria aleoholera es, en los paises gue disfrutan de sabia
y previsora administracién, una de las primeras indus-
trias agricolas. En Inglaterra, en Franecia, en Italia y
sobre todo en Alemania y Austria-Hungria pueden apre-
ciarse los bencficios obtenidos. En el Palatinado, no so-
lamente se encuentran fabricas en las poblaciones, &ino
que apenas hay labrader que no tenga en casa un alam-
hique para convertir en alcohol parte de su cosecha ¥
hacer consumir & su ganado los residuos de la destila-
cidn; de este modo obtiene carne, leche, manteca, lana,
etcétera, asegurando al mismo tiempo regalar cantidad
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de ostiereol. La rdestilacion de cereales o5 1a principal vi-
greza de Réjgicn v de Holandn: s6lo en Rotterdain exis-
ten, en i extension enyo perimetro 1o exeederi de 22
Kitametras, 4a0 destilerins, v con los residuos de la fabri-
cacion se mantienan 100000 cabezas de ganado yvacuno.,
En Ausiria pasan de 38,000 destilerias lus que existen;
en Hungria, de 45,0000 en Alemania son mis de 40.000.
Francin debe en gran parte el aamentoe de su produc-
sibn e coreales i los heneficios que rinde la mayor can-
tidad de abono qne gasta, de Lin oual debe mucho 4 si
destileri. :

In logque 4 Espana se refiere, hay que confesar gue
gna de Jos graves defectos de mestra agriculiura es la
pobrezi con que se abona v terra, Causiv grina ver
ant Ins preandes soledades imanchegas, sujetas por in-
curin al barbecho, que manticne el cultivo de nucstros
cumpos en el mismo estado de atrase de hace cuatro si-
glos. At no s ha penetrado nuestro labrador de gue ol
suelo no du wis que lo que tiene, y de que la superficie
arable del giobo es una inmensa peliculs organica con
aparicnciay de mineral, que estd en gran parte sujeta 4
{a torturn del trabajo durante Jargas centurias, y que,
oblignda A& engendrar, no puede ser fecundan eterna-
mente sin que se la alimente con ¢l nbono indispensable
para yeparar sus pérdidas,

La diticil situacidn de algunos cultivos, v especial-

mente del cereal, cuves rendimientos apenas bustan
parva cabrir los gastos de produceion, sigue acentuandose
por Ia progresiva disminucion de las cosechas, haciendo
cada div mibs precavie la vida del agricultor; 1a falta de
ahono obliga & harbechar nnoe ¥ dos afios, sin gque en
aste periodo pueda Gonseguirse la fertilidad necesaria;
ef raquitico desrrolio de lis vosechas sulda con pérdidas
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la mayor parte de los afios las cuentas del cuttivo, v el
aniguilamicnto consiguiente produve insoportable mal-
estar,

A pesar de que las personas entendidis hacenr ver de
continuo de dinde viene principalmeste el dafie, hay
muchos labradores que no han reparado en la tnica
solucion, extudiande el verdiders motive de ostn dece-
dencia; ignoran, segaramente, que la tierrn trabaja v
consume ¥ sque s¢ agosta y despastn gi se deja de nu-
trir, sicndo esta falta tan continuada la que ha cousu-
mido las reservas, imposibilitnndo para la preduecion
gran parte de los terrenos que ciltivaimoy.

Sin abonoes gue restituyan 4 la tierra {os clementos
yne las cosechas absorben, ne e posible que la planta
ereuentre ¢l alimento para su desarrelior ¥ como solo el
ahono es el medio de conseguir fertilidad, abenar es In
iEnjea solueiom para remediar gran parte de las desdi.
chas de nuestra agriculturs. C‘uande esto se comprenda,
tedas las energins las aplicard el lubrador & tal reme-
dio, ¥ cuscfiindelo ¥ favereclendov su aplicacion, s
como se fomentaran los intereses rurales y se aumen-
targ extraordinariamente la riquexa mas positiva que
nog queda,.

Y no hay que olvidur que, en la ctorna corriente de
fa materia, los restos ingervibles yue salen del cuerpo
del animal son alimento vaiioso para la tierra esquilma-
da, que ha de ser el labgratorio donde se prepara y se
adereza gran parte de los materiales de nutricién de la
planta: y que en lns destilering se obtienen recursos sgo-
brados para sostener numerosas cabezas de ganado. L
produccidén de un alimento que haga luceativae la cstu-
bulacién, permite el desarrollo de la ganaderla, obte-
ni¢udolo don gran ventajn al aprovechar los residuos do

3



la industria destiladora. La gran importancia de csta
industria resulta de aprovechar, para obtener alcohol,
los principios hidrocarbonados que la planta toma de la
atmdsfera, dejando para la alimentacién del ganado los
principios azoados, fosfatados v potasicos, que los tu-
bérculns, raives y simientes toman del suelo v que ef
animal devuelve en forma de esti¢reol.

La industria destiladora resuelve este gran proble-
ma, y un ciemplo en nuestro pais demostrarid la facili-
dad de conseguir tal solucién. l.os residuos de la fabri-
aacion del alcohol, utilizando el centevo, el maiz v la
cebada, permiten por cada heetalitro dealeohol obtenido
alimentar 16 vacas, enya produccion media diarin es Ia
de un hectolitro de leche v 500 kilogramos de estiéreol.
El valor del grano empleado para producir un hectolitro
de alcohol es de 85 pesetas; los residuos produccn un
hectolitro de leche, que en las peores condiciones clel
mereado, y dedicada 4 la obtencién de quese 6 mante-
ca, vale 15 pesctas; y en cuanto al estiéreol de las 15
vacas, habri que decir que sirve para abonar 15 hec-
tAreas, ,

El promedio de nuestra produceién cercal por hee-
threa es, seglin resulta del avance publicado por la Di-
reccién general de Agriculéura, de 576 litros de trigo, de
cebada, 1.431; 1.029 de centeno, 1.595 de maiz, 1.428 de
avena, cuyo precio medio de 20, 12, 15, 13 v 11 pesetas
el hectolitro, da un valor de 115 pesctas 4 la cosecha de
una hectirea de trige, 171 4 1a de cebada, 154 & la de cen-
tene, 207 & la de maiz y 157 4 la de avena. Kl labrador
que vendicra su cosecha & una fibrica de alcohol y re-
tirase los residuos, mantendria con ellos una cabeza de
ganado mayor ¢ diez de ganado menor en una hectarea,
cuyoe estitreol es suficiente para abonar también una
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hectirea, devolviendo asi ia fertilidad que Ia cosecha
vendida habria consumido, v transformando inmediata-
mente el sistema de barheeho para entrar en el del cul-
tive anual. Y si el beneficio primero del cebo del sunado
lo invictiera en mejorar la labor v referzar el abono con
fa dominante de la cosecha & con el principio que mdis
escaseara en ol terreno, entraria de lleno en el cultivo
intensivo, que aumentarin simultineamente ¢l vator de
su produceion y de su suclo.

Aceptando los datos anteriores come premedio de ln
produccion cereal de nuestro pais, pueden obtenerse 240
litros de alcohol de la hectarea enlfivada de cebada, 241
del centeno, 3406 del maiz, 1.320 del arroz y 2.500 de la
patata, remolacha y pataca. T porvenir de lns desti-
lerias ngricolas en Espalin es inmenso, y su aveisn sobre
o] cultivo cereal tan eficaz, que seguramente transfor-
mard ¥ mejorara nuestra produceion, quedando en be-
neticio log GO.00N.000 de pesctas que hoy representa el
déficit de nuestra produceidn coreal y ¢z importamos

del extranjero. Cuando se considere ¢l valor que la in-

dustria aleoholera dard & nuestra produccién agricola,
asegurando la igualdad de ventujas para los cultiva-
dores espafioles, causn extrafiexa y asombro el descuidd’
en que vivimos, y que una ley equitativa no haya fo-
mentado tanta riqueza, evitando antagonismos que des-
truyen energias muy necesarias para el perfecciona-
miento de nuestro cultivo y pava el aumento de nucstrs
Yigqueza. '

Hemos dicho gque guardariamos en beneficio nuestro-
sesenta millones de pesetas gue representa en estos 1lti-
mos afiog la importacién, con la mejora del cultivo de log
ceresles, y no es exageracion: ese es un valor que perde-’
mos anualmente por el cambio irreflexivode cultivoy que-

B
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podia excusarse cuando la exportacién de vinos devol-
via esta cantidad y la cosecha de una hectarea de vid
representaba 300 pesetas; hoy no llega 4 la mitad, y no
pasara de ella aunque se conserve la proteceion de que
disfrutu la destileria vinica. El aumento de la produc-
cién cereal, especialmente el centeno ¥ la cebada, que
representan hoy ocho millones del prinero y diez y ocho
de la segunda, datia la primera materia para nuestra
industria alecholera: el maiz y la patata se beneficia-
rian también y el aprovechimiento de los residuos pres-
taria para triplicar ¢! nimero de cabezas de ganado,
dando estabilidad & [a rigqueza pecuaria, gue sufre hoy
mas gue ninguna otru los riesgos de nuestro clima.,

Ya se ve, pues, como la industria productora del al-
cohol favorece, por el abone y por el consuwmo de la co-
sechir, ¢l cultivo de los cercules. Desde otro punto de
visti, no ey menor su utilidad tratandose del cultivo de
regadio v de las cosechas rotativas. Basta para ello
fijarse cn la hucrta d_e Valencia, porque lo qua en ella

sea bueno habrid de serlo uecesariamente también en

cuaiquiera otra comarca de Espafia. El trigo y el ca-
cahuete:; el trigo y las habichuelas; ¢l trigo, el habdn y
las cebollas; las habas y el maiz y algunas otras plantas

lorman las alternativas usuaules, siendo poca la exten-.

sién de tierra dedicada A forrajes, por el escaso benpefi-
cio que da. Intreduciendo en estas alternativas el cul-
tivo de la remolacha azucarera, tendrizinos una planta
cuyeos producios serian de gran valor para la indostria
v los residuos de gran aprovechamiento. Puede asegu-
rarse que ung hectirea vale en fabrica 1.200 pesetas y
la pulpa gue rcsulta 360 pesctas. Si el agricultor fuera
industrial y fabricara el alechol que puede obtener de
Ia remolacha, produciria 20 hectolitros por hectirea su-
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poniendo una riguezi sacarina del 8 por 100: por mu-
cho gue se exageraran los gastos de cultive v destila-
cion, no podria costar el hectolitro de alcohol mas de 80
pesetas.

Tenemos solo en la provincia de Valencia %4.000 hec-
tireas de terreno de regadio; descoutando 40,000 que
comprende el cultive del arroz, naranjos v viiin, que-
dan 54,000 para los cultivos de huerta, en cuya alterna-
tiva seria muy ventajosa la introduccion del caltivo de
la. remolacha azacarera. Sisuponemos apualmente ex-
plotada la tercera parte, podrian producirse 900.000 to-
neladas de raices dedicadas 4 la fabricacion de azucar
v aleohol,

L instalacién de la industria alcoholeraesmucho mas
ceondmica que la de la azucarera; pero suponiendo que
cada una se llevara la mitad de la produccion de la re-
molacha, podrian obtenerse anaalmente 200.000 hecto-
litros de aleohol y 200.000 toneladas de pulpa, suficientes
para alimentar al afie 20.000 cabezas mayorcsde ganado
cuyo estiéreol fertilizaria 20.000 hectareas, haciendo,
més intensivo su cultivo. Aparte de la riqueza que esta
industria desarrollaria, hay otra ventaja que resulta de
.esto, y es la disminucién de 5.000.000 de pesetas en la
importacién de granos, y esto seria gran ventaja para
nuestros cambios y para abaratar el precio del abono.

Con ¢t cultive de las patatas, del moniato y de la pa-
taca se conseguirian las mismas ventajas, ampliando y
mejorando nuestra alternativa de cosechas.

Y atn tiene otra ventaja la instalacion de la destile-
ria agricola en provincias como la de Valencia, que evi-
taria para siempre una de las crisis que mis la han
afectado: la crisis arrocera. El arroz es el cereal mas
rico en almidén, y el que mas y mejor cantidad de alco-
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hol produce; 300 Kilogramos de arvoz dan uu hoectslifr
de aleshel, de modo quie el aleolin] de arroz prede resnl-
tar 4 78 pesetas, pagando ¢] arroz a2l peseias o )
kilos, v quedando ademsis el henefioio de los resitliaos,

Y no es solamente el arroz de algunax de nuestras
provincias de Levante el que saidria beneficiado: hay
mmotivos para creer gue con fa industrin destiladora po-
drine reselverse da crisis de todos los productos sugricolas
e con ella tlenen relaceion: ia cebada, el centeno v
avena de las Castillas, los higos de las provineias de
Alicante y Muorcia: In algarroba, los fubdéreulos 3 radees
frenlentas y asnearadas gue <e pueden cadtivar en 1odas
I provineias de Espafin, comoe patatas, patacas, mo-
nintos, remalacha, ete. Todos estos productos serian so-

Heitados por la destiloria induastrial ran pronto coma su;

- . L v .
precio descendierac del nivel normal. en proporeiones ta-
les, aue fn demanda harin unposibles hajas sensibles de
precio,

Despucs de la cxposicion somera de todas las venta-
jas que hemos enumerado, no habra espiritu imparcial
alguno que pueda atacar A la industria aleoholera como
plagi que hay que extinguir A todo trance. Combatir una
indusirin gue puede ser poderosa, en nonbre de los inte-
resos de otro raapo de pradiuceion es verdaderamente
absardo. La tey de la competencia serfa, en altimo caso,
la regnladora. Pero aqui no se trata de esor se trata de
combitir & In destileria en supuesta defonsa de I vini-
enltura, A la gue, Icjos de perjudicar aguella, beneficia y
favorcce. Por encima de todo, siempre habra que pro-
testir contra esa oposicion, pues la preferencia de unos
productos espadioles & ofros productos espaficles, y de
mas industrias espaiiolas & otras industrins espafiolas,
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destruye =in reconstruir ¥ resteita bas foves de castos,
tan perjudiciales vy wan injustas, mata e libertad indus.
trial, tan sagrada como el derecho 4 la propivdad . v os
germon de privilegios otdiosos que prostituyen ta religion
del trabajo ¥ anuian el progreso. ‘

¢Con gue fundamento se pretende gque la vild sea uua
planta alcohoiera. compitiendo con o] cultive corenl?
dlPor yué se ha de seguir cultivando b vid en tervenos
que s6lo daran 2 heetolitros de aleohol por hectares,
eniando estos mismoes terTenos pueden producir de 2 v '/,
A 3y '/, v atimentar una cabeza de gaoado wayor? No
tiene o vine un valor muche mis alto por barato que se
exporte? /No vale muitho mas destitado para cognace que
rectiticada como aleohol neutro? Fstas interrogaciones,
que lHevan aparejadas afirmaciones para los gue estn
dinn esti cucstion con Animo sercho, quisicramos verins
contestadas de otro modo con fundamonto, ¥ on enso
contrario, deseariamos que los mismnos promovoedores de
tan injusta cruzada, emplearan su influencin para esti-
mular la mejora de nuostra producclon y ol estudio de
muchos mercados que nos quedan por explotur, y para
los que adlo necositamos vinos buenos y aleoholas bara-
tos A fin de uostener la competencia de loy demis paises
exportadores.

Por lo deuwls, la historia do Ia economla politica
ofrece numerosos ejemplos de lo indtil que resulta comba-
tir industrias y productos que ilevan en lag ventajus que
producen, la fuerza de su utilidad. Intentar oponerso,
es pueril ¢ incomprensible. El progreso incesante de la
humanidad cambin los procedimientos y los métodus,
v hasta Ias primoras materias que alimentai con sus
transformaciones 4 la industria. Antes del siglo xix, el
aleohol 86lo so obtenla del vino: ahora es ol vino quizas
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el producto que menos deba darlo: hay otros productos
vegetales que pueden suministrarlo puro & menos precio,
Y contra esto serd inutil luchar. Los descubrimientos de
Leblanc mataron Ia explotacién de las plantas barrile-
ras; los colores de anilina destruycron el cultivo de la co-
chinilla, la gualde y la rubia; el petrdleo anulé el alum-
brade de aceite, y otros descubrimicntos alteraron el
valor de muchos cultives, renovamdo la explotacién in-
dustrial ¥ la del suelo, 4 cuya fertilidad hay que darle
forina dpropiada seglin exige el progreso de los tlempos.
Con mas motivo que se pide proteccion para el alcohol de
vino contra otro alcohol importanie:y benefigioso para
nuestra agricnltura, podria solicitarse ia prohibicidon de
importar petréleos, sosas y colores de anilina, porgue
el valor de estos productos favorece la riqueza extran-
jera,y sin embargo, 4 nadie ha ocurrido la posibilidad de
conseguirle. Francia coseché el afio 1875, 83 millones de
hectolitros de vino, sin que se considerase la vinicultura
perjudicada por la produccién del alcohol industrial, que
pasaba de un millén de hectolitros. Alli cada alcohol
tiene su valor, y si al industrial lo rectifican perfecta-
mente para las multiples aplicaciones que lo exigen, &l
vinico, destilado para conservar los buenos y agradables
éteres del vino, constituye la bebida espirituosa por
excelencia, y con sus acreditados aguardientes estilo
cognac, duplica el valor de sus vinos, que nunca han
temido la incomprensible competencia de los alcoholes
industriales. _

Terminemos ¢ste articulo con la célebre frase de
Dombarle, antoridad competente en asurttos agricolas.
«La fabricacién de alcohol de industria es el cuerno de
la abundancia para la poblacién rural, y la industria por
excelencia entre todas las agricolas.»



CONCLUSIONES

Proliibase Ia fabricacion de alegholes con produstos extraun-
Jeros, gravamlvlos con fuertes derechos & Ia entrada por las
Adnanay ¢ cobriandose este nueve lmpneste, sl Io anterior no s
posihle, 4 1a entrada on las fabricas, de todo producto extranjero.

La destileria industrial, dando restduos abundanics para la
alimentaciéon del ganade, abarataria el precio de la carne, como
eldela leche ¥y queso; produciria cantidades enormes de estiéreol
qne lertilizarian nuestro suelo, eviiandose con ello las harbecha-
das 6 descansos forzados de los campos para volver 4 recohrar yu
feriilidad. Al cultivarse mayor nimero de hectarcas anualmente
¥ lransformarse o1 eultlve de esguilmente en mejorants, daria-

mus colocacidn & mayor nimero de braceros, evitando In emigra-
elin,

La fabricacion de aleoholes de indosiria con productos nacive
nales fomentaria la agrienltura, Industria y ganaderia; el grade
de cnltura anmentaria, y con of ek blenestar general.

Con la fabricacién Indusirial ebtendriamos alcoholes mocho
wis baratos que los tenemos hoy, y sn precio tendrin mayor es-
tabilidad, favoreciéndose por ambas cansas la exportacién de vi-
nog bien elaborades y estimulando al vinicultar negligente & gne
pusiera esmero en su slahoracion, creando rigneza on vez de dese
trairla, y resolviendo la crisis vinicola en el transcurse de tres
& cinco afios, de nna vez para siempre,

Tor razones de justicla y eqnidad, pedimos la libertad de la
fabricacidu de nicoholes de induartria con produocios naclonales,
El protecoionismo, de ser convenlente, dobe do establecerse en las
fronteras para Hbraruos de In invasion del que produce mas ha-
rato, nunca dentro de nuestro pais, porque de este modo se crea
nua Adnana alrededer de cada preducte agricola, y d¢ protege
un agricultor contra otro agricalter, ana indnstria contra otra
indastria,
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Aplicaciones industriafes del afcohol.

En los progresos incesantes de la industria, técale al
alcohol una parte muy intercsante, y no tan conecida
como debiera de ser por el valgo. Quizds en un ticmpo
no muy lejano, dada la rapidez con que todo marcha y
se desenvuelve en nuestrd época, no sea la mas impor-
tante de sus aplicaciones la de favorecer & la vinicul-
tura, que ahora parece ser casi la tunica de conside-
racion.

El alcohol tiene una afinidad muy grande por el oxi-
geno; se gquema con facilidad y rapidez; ahora bien: todo
lo que se gquema sirve para dar calor, para proporcionar
Iuz ¥ para facilitar el movimiento; y el alcohol no hahia
de ser una cxcepeién. La economia doméstica ya le
vienc usando hace tiempo para alguna de estas aplica-
ciones eon reducida escala; la grande industria aan
1o lo habia utilizado hastn hace poco cen semejantes
fines; para muchos Je nuestros lectores sera de seguro
una novedad enterarse de que el aleohol amenaza ser un
rival temible de! gas, de la electricidad y de Ia hulla.
La inexorable loy de la competencia, que se curaple en
todas Ins manifestaciones humanas sin excepeion, man-
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tiene en lucha continua 4 los agentes naturaies indispen-
sables & la vida civilizada: y como la civilizacidn entera
giri alrededor del calor v de la luz las grandes batallas
el progreso industrial se dan en el canape donde se ayi-
tan para triunfar los elementos capaces de alumbrar &
quemar, kn estos riempos parece ganar el record la cloce-
tricidad, pero sus rivales no se dan un momento de re-
poso; el gas no desmaya en la tarey de dar luz y i cada
pusoe nos sorprende con nuevos recursos, gue hueen mis
potente al mechero; el aceite ¥ el petrdleo no desampa-
ran st puesto en el hogar humilde: pero nadie podin
creer que cf aleohol pretendiera y consiguiers con for-
tuna octipar un sitio de honor en este certamen, No-es
extrano que esto snceda; mientras las fuerzas vivas na-
turales no se utt'icen en grande eseala pari sustitaicr al
carbon, el hewhre no dejard de pensar quo el carbon ey
aun earo y que puede acabarse, ¥ buscars otros medioy
giie puedan hacer sus oficios.

También el aleohol, como el carbin, devuelve en
forma de luz y de calor las cnergiax del sol almacenadas
por la planta de donde la industrin lo extrae; y también,
como la lefia, el sebo, ¢l aceite y of gus, quemnado en apa-
ratos convenientes, sustituye alsol en sus ausoncids pe-
riddicas. La luz y el calor obtenidos del alcohol para los
usos diarios v en grande escala es una conquista de nues-
tros dias., Por ella la destileria va creciendo en impor-
tancia en todos los paises en que vive vida propia, al
facilitar este nuevo recurso 4 la civilizacién. Parece
como si el alcohol, queriendo resarcir 4 la humanidad de
los perjuicios gque le causa por lns que estupidamente
abusan de €I, se apresurara & pagar su tributo en forma
de luz y de calor.

E! impulso ha partido de Alemania, pais, segun se
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sabe, muy producter de alcohol, y donde éste es un
grande elemento de riqueza. La enorme preduccion del
liguido ardiente necesitaba alli nueva salida,; del mismo
medo que al Estado convenia favorecerla, ya gue, gra-
cigs & esta industria, cuenta con tun sancados recursos,
Ofreciéronse crecidos premios, cstimuldse al ingenio, y
hubo al fin quien encontrd el medio de utilizar el alcohol
en lampara capaz de dar tuz. El éxito fud tan completo,
por llenar cumplidamente la nueva luz todas las apete-
cidas condiciones de intensidad, comodidad y baratura,
que el Emperador mismo, tan interesado en todo lo que
al trabajo nacional se reficre, ordend que fnera alum-
brado con ldmparas de alcohol y manguito incandes-
cente su palacio de Postdam; poco después, igual sistema
se empleaba cu el hermoso paseo de Thiergarten, on lag
farolas y avisos maritimos del importante puerto de
Memel en el Baltico y en todas las estaciones v depen-
dencias de los ferrocarriles del Estado.

Al mismo tiempo, ¥ no satisfecha la industria ale-
.mana con su triunfo respecto 4 la luz, comenzé los estu-
.dios de las aplicaciones del alcohol como fuerza motriz;
ya puede, con efecto, emplearse con gran ventaja sobre
el petréleo para la produccion de la energia mecanica,
En el Instituto de fetmentaciones de Berlin, dirigido
-por el Dr. Delbruck, se ha creadono ha mucho una sec-
¢ién para estudiar y emitir informe sin demora acerca
de todos los modelos de lamparas, hornillos ¥ motores
que se inventen para utilizar el alcohol como agente -
minico, motor é combustible. En dicho Centro de ense-
flanza tedrica y practica 4 la vez, se hacen continua-
mente experimentos con todos los modelos presentados
y propuestos, y, jcosa notable!, cl mismo motor que se
utiliza para transformar la fécula en alcchol, ense-

v AR i



fiando A la juventud alemana todas las practicas y ma-
nipulaciones de tan importante industria, estd alimen-
tado, v, por consiguirute, movido por el inismo alcohol
que fabrica. e este modo, alli lo hace todo el alcohol;
alumbra las dependencins ¥y mueve las maquinas,

Hay va varios modelos de motores que utilizan al
alcehel; tiene este combustible la ventaja de que no da
omanaciones desagradables como los petrdleos y la ben-
cing,; cosa recemendable, especialmente en los automo-
viles que han de recorrer las calles de las ciudades. Tos
modelos hasta ahora conocidos s6lo consumen H6 centi-
litros de alcohol de X por cabullo y hora; por ésto
pucde comprenderse rodo el partido que s¢ ha de sacar
en un porvenir cereanc de este combusiible, utilizado
hasta el dia casi Unicamente para las tenncillas de rizar
¢l pelo & para la magquinilla de hacer café,

En cuanto & los aparatos de calefaccion, no han le-
gado & la perfeceion de las Limparas y motores; en Ale-
mania, que es el pais en donde se han hecho ensayos, 110
se ha presentado hasta hoy nada de notahie. Il empleo
del alcohol, sin embargo, coino combustible es de gran:
porvenir, por la falta del humo y del olor. Con los mo-
delos de horuillos que hoy se conocen se eleva de 0%
4 100° un litro de agua enm cuatro minutos, consu-
micndo 40 gramos de alcohol de 90°. Se espera inejorar
muchisimo el rendimiento térmice de los actuales hor-
nillos, per haberse demosirado que ia combustién del’
alcehol se hace hoy de una manera deficiente. Pasma
al animo considerar 4 dénde llevan las consécuencias
gue se dosprenden de estos estudios: una de ellas ha sido
llegar 4 selidifiear el alcohol, 6 mejor dicho, 4 darle una -
forma sdlida por medio de su disolucidén en el jabdu;
esta forma presenta grandes ventajag para las necesi-
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dades de la vida doméstica y hastia para la grande in-
dustria. ' :

Los progresos realizados por Alemanis en todo lo
que se refiere al alcohol en sus aplicaciones industriales,
han encontrade eco en Francia. El Gobicrno de la Re-
publica vecina, descando cstudiar las causas gue mo-
tivan el gran incremenio de la destileria alemana,
nombré una Comision el verano nitimo presidida por dos
hombres eminenics en la maleria, Mr. Barbier v mon-
sieur Chalmel, 4 fin de gue marcharan & Alemania con
el indicado ohjeto. Ll informe de dichos sefiores es wuy
interesante v expone los esfucrzos del Gobierno alemén
para fomentar constantemente la industrin destiladora
de alcohol. Del estudio comparativo de los dos citados
‘paises resulta que, mientras Alemania produjo en el afio
de 1896 4 1807 la suma de 3.£00.505 hectolitros de al-
cohol, Francia sélo tuvo una produccion de 2.022.134;
Alemania empleé de esc alcohol en usos induatria-
les 867.458, y Francia unicamente 138.520. Ll gran con-
sumo gue acusan las cifras anteriores, por lo gue se re-
fieve 4 1a industria alenana, couséd tal impresion en el
Gobierno francés, que inmediatamente, ¥ 4 raiz del in-
forme de los ingenieros citados, anuld todos Jos derechos
que hasta aquelly fecha venianse cobrando por la des-
naturalizacion del alcohol aplicado 4 la industria,

Y no decimos nada de otras aplicaciones del alcohol
por demasiado conocidas cu todos los paises; s6lo hemos
querido Mamar la atencion acerca de Us0§ nuevos que
estabamos muy lejos de sospechar hace pocos afios;
¢para qué hablar de la fabricacion de los hermosos ¢o-
lores de anilina, del celuloide, de la seda artificial, de la
perfumeria y de los cxplosivos, etc., ete.? Solo en Ale-
mania consumen éstas y otras industrias 900.000 hecte-
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litrog, crcande productos por vulor de 60 millones de
pesetas. En la fabricacion de barnices se gastan en
Francia mas de 10.000 hectolitros; en la de éteres, ful-
minatos, alcaleides y extraccidn de las csencias de
perfumeria, mnds de 12.000; las fibricas de bujias, cteé-
tera, ete.) y otras industrias, que seria prolijo ¢ inncece-
sario enumerar, dan buen contingente & la suma de mi-
llones que por medio de la destileria enriquecen ¢ pue-
den enriquecer ol trabajo de un pais.

Dentro de poco conoceremos en spaiia las lampa-
ras de Denayrouze, cuyos tres modelos del sistema fun-
dade en el nse del aleohol ¥ en la Incandescencia de
una lamina metalica sirven para ¢l alumbrado domés-
tice, para ol piblice ¥ para los grandes focos, dando
una oz superior A la de los mejores eldetricos; entonees
podremaos apreciar su bondad v su economia (1), y com-
prender ¢l porvenir que se ha ahierto al alcohol como
agente Inminico. Aceptadas estas modernas limparas
en nuestro pafs, exigiria este nuevo alhimbrade mis
de 300.000 hectolitros de aleohol, que podrian salir de
la industria nacional y anular la importacidi del petrs-
leo de los Estados [nidos.

Puede verse con tode esto cdmo, al hablar dela des-
tileria aleoholera, se trata de un asunto que tiene mu-
cha mayor importancia para la riqueza publica de lo
que creen los que, con las limitadas miras de su interés
personal, tan injustamente la combaten.

(1t Bl eomsnmo de aleoho! en esta ldmpara en un 30 por 110 menor
que el da petroleo,
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CONCLUSIONES

Hasta aqni 860 hemos hablado del heneficio gue reporta la
fabricacion de aleoholes de industria 4 la agricultura, 4 la gana-
deria y & la cxportacién dc vinos; por cste artienle vemuos el sin-
nimero de industrins gue e desarrollan al tener alcoholes ba-
ratos.

Todos los paises de Boropa buxcan aplicactones al alcohnl
para fomeniar sn agricultura.

La lux y fuerza, que son elementos nceesarios de la vida, debe-
mus e hoy en adelante prodigarlos, porque so consamo repre-
senin el fomento de la agricuttura vy gauvaderia, abaratando mn-
¢hos arliculos de primera necesidad y fomeuntando el bleneatar
gencral del pais,

Dia vendrd quizas ¢n que, al igual del earhén y el hicrro, seu
¢l consnmo del aleoliol #1 que marque la riqueza y prosperidad de
un pais,

Fabricar 5 consumir mucho aleohol €3 el lema de Tos grandes.

fmperios de Europa: fabricar y consmmir mucho aleohol ha de
ser nuestro empeiin sf geeremos adelantar algoe en el camino del
progreso agricola € indnatrial. ’

——- ‘,_. e



V

Naturaleza del alcohe! indusirial.

kil aleohel impropiamente llamade vinico, como el
impropiamente llamado éndustrial, cs el que lu ciencia
guimica denomina etilice ¥ cuya féormula perlectamoente
definida es C' II* O* en estado de purcza. Procedente de
la fermentacion de la glucosa por la accidn de la leva-
dura, tomé el nombre vulgar de aleohol vinico en la
época en que si fabricacién no utilizaba otra ateria
que el vino, hasta que la apreciacion de sus cuaractercs
y propiedades descubrio idéntica substancia en los al-
colioles producidos por los mostos de orros frutos ¥ prin-
cipios inmediatos de varios vegetales,

{08 drabes le denominaron gendricamente 4l-cokol
v los algquimistas Aqua vitis, hasta que 4 fines del siglo
pasado, Sanssure hizo el primer aualisis, Lavoissier ex-
plicéd la fermentacion y (ay-Lussac, confirmando expe-
riencias anterioves, determind su formula, y cred la al:
cohometria con tal precision que hasta hoy nadie ha po-
dide perfeccionarla.

Los descubrimientos de Dumas v Peligot extendie-
ron la denominacién de alcoholes 4 cierta clase de pro-
ductos organicos, v para cvitar confusiones, el alcohol

1
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vinicg recobré el nombre antonomasico, guedando para
la ciencia el de alcohol etilico,

Todas las materias organicas compuestas de prinei-
pios inmediatos transformables en glucosa producen al-
cohol etilico, ¥ ya hoy la sintesis del alcohel,demostrada
por Berthelot, permite la obtencién del alcohsl etilico-
con la absorcién del etileno por el acido sullirico y i
tratamicnto del acido etilsulfirico por el agua, problema
que resolverd una mas de las maravillosas aplicaciones
industriales de nuestro siglo.

(1) «Adviertan las personas nada conocedoras de
osto, que todos Jos cuerpos que e quimica llevan elnon-
bre de aleoholes se Hlaman asi porque, & semejanza del
antiguo alechol de vine, dan éferes por la accion de los
acidos con eliminaciéon de agua. Esta sola funcién qui-
mica basta a calificarlos ¥ & reunirlos en un solo grupo,
aungue eada uno de ellos tenga, comoe es natural, sus
caracteres propios ¥ 1os haga muy distintos entre si.»

«Téngaye también en cuenta que cn el lenguaje gui-,
mico vulgar y corriente, cuando se habla sélo de alco-
hol, sin aftadirle ningin adjetivo, sc sobreentiende el
etilico,  sea el que antes se obtenia solo del vino y ahora
se extrae de diversas substancias, y quc cuando hay que
designar ofro que tenga propicdades distintas, va acom-
paiiado siempre del apelative correspondiente.»

«Jil alcohol etilico (y esto ya os sabido de todo el
mundo) se ‘extrae por destilacion del liquids lamado
vine obtenido por la fermentacion de ia uva, pero lo que
no saben muchos es que esc mismo aleohol, exactamenic
el mismo, con todos sus carncteres fisicos y quimicos, el

(13 Drvo Awalio Jhweno. —Memnrla: e le aceiin tirica del wlevh !
amliico, 1857,

.__'1
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propio alcohol etilico se obtiene tambidén por ta fermen-
tacidn y counsiguicnte destilacion de otras subsrancias.
Toda uateria que contenga el azicar Illamade glucosa
0 otro aziicar capaz de convertirse cn este 6 cualquier
crerpo que por transformacioncs quimicas dé slucosa,
puede propercionar por la accidn de los fermentos al-
cohol etilico 6 vinico y acido carbonico. De modo que la
pulpa de patatas, el mostc de cereales, ete,, fermenta-
dos producen el mismo, exactamenic el mismo alcohol
que la uva estrujada en el lagar. Esto es muy impor-
tante conocerlo. Solamente que el fruto de la” vid lleva
¢l fermento adecuade, ¢ scan los gérmenes microscopi-
cos, tan admirablemente estudiados por Pasteur, en la
pelicula de sus granos, y no necesita que se les afiada
aqucl para dar vino, y por consiguiente wlcohol, al paso
que la patata, @1 arroz, el maiz, cte., exigen que la mano
del hombre incorpore & la pasta cl fermenfo de la ce-
bada germinada, ¢ sea la levadura de la cerveza. Fuera
de csto, la fermentacién es la misma funcion quimica y
¢l aleohol producido el mismo aleehol.»

«En toda operacion industrial que tenga por objeto
obtener alecohol vinico ¢ ctilico, se necesitan: primero,
materia capaz de fermentar; segunde, fermente; terce-
ro, unién en convenientes circunstancias de la una y del
oiro y consiguiente fermentacién, ¥ cnarto, destilacién
para separar el citado alcohol de otros cuerpos con los
que va mezclado, y que también son resultado 6 conse-
cuencia de la operaeion. »
~ «El alcohol ctilico 6 vinico, cualgquiera que sea la
materia de la cual se ohtengn, uva,'patatas, arroz, ce-
hada, maiz, manzanas, orujo, etc., siempre va acompa-
fiado de otras substancias después de la fermentacion.
De ellas hay una completamente inofensiva, cuya canti-
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dad sélo puede influir en la fuerza del liguido aleohilico,
y es ol agna; pero hay algunas otras bastante mas noci-
vas que el aleohel etilico, si hemos de creer & ciertos ex-
perimentadores.»

«Desde hace mucho tiempo que los industriales y los
comerciantes distinguen los alecholes en alcoholes de
huen gusto y de mal gusto, division que, siendo vulgar,
resulta, coino ba dicho Racle, perfectamente fisioldgica,
porque corresponde 4 la mayor ¢ menor pureza del li-
quido fabricado, y, por consiguicnte, 4 su accidn mas ¢
menos nociva sobre ol orgahisrao humano, Il aleehol de
mat guste es ol que tiene impurezas, es decir, substan-
clas extrafias al alcohol etilico.»

«E %0 por 100 del aziucar gue fermenta da alcohol
etilico paro ¥ Acido carbdénico. Tl 10 por 100 restante
produce alecholes homdlogos, que son: el propilice, el
butilico, ¢l amilico {los mas conmnes), y tambicén el
caproico, ¢l ecnantilico, el caprilico y el pelargilico (to-
dos estos cn cscasisima cantidad). Ademds, se torman
jos Acidos lactice y ambréico, y el aleohol triatémico
llamado glicerina, los aldehidos de algunos de los al-
coholes citados, especialmente el del etflico, log isé-
meros y los éteres de los mismos atcoholes, producidos
éstos por la accion de los acidos, ete., ete. Bs, pues, moy
complejo el liquido gque resulta de la fermentacién; el
ntmereo, clase y cantidad de substancias extraiias al al-
cohol etilico que Heva, varian segtn el mosto empleado,
el fermento, el procedimiento, los apa atos, ta tempera-
tura, etc.; ete.» '

«Por eso cu lag impurezas del alcohol industrial que
se obticue de las remolachas, por ejemplo, predowmina et
aleohol propilico, en las del de los cereales ol but{lico, ¥
en las del de patatas el amilico, entendiéndose siempre
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que el industrial puede resultar después de la rectifica-
cion perfecta, completamente puro, y libre, por lo tanto,
de estos alcoholes homélogos y de las demas substancias.»

«Cuande los alcoholes industriales se someten 4 la
destilacion con objeto de purificarlos, se separan ca tres
clases de productos. La primera clase es la de los que
destilan & una temperatura interior 4 los 78° que es la
que necesita el alcohol etilico para destilar; este pri-
~mer grupo esta formado principalinente por el aldehido
del etilico (21"} v por el éter acdtico (727); en ¢l segundo
grupo, va ya el aleohol etilico (78" con algo de isopro-
pilico (85%), ¥y por altimo, en &l tercero, destilan todes
los demas alcoholes llamados hemoélogos superiores y
otras substancias cuyva temperatura de ebullicion es
mucho mas altw. En la industria se Hlaman productos
de cabeza los que pasan primero, ¥ de cola los qué
destilan los altimos. Unos y otres constituyen las im-
purezas que acompaiian al alcohol ctilico antes de ser
rectificados (1).

«Sentado ya que el niismo alcohol de vino que se ob-
tiene por medio dela fermentacion de 1a uva, puede tam-
bién obtencrse por la fermentacion del mosto de patatas,
de maiz, de arroz y de todas las sustancias feculentas y
azucaradas; y que, por consiguiente, los llamados alco-
holes indusiriales son también aleohol efilico, que puede
ser pure 6 impuro, lo mismo gue el extraido por la des-
ttlacion del vino, voy & ocuparme en la cuestion de la
accién nociva de aguéilos sobre el organismo humano.»

(1) El eleohol amilico se desprende 4 los 152°, esto es, al final de
In rectificacidn, y como éste cunudo llega 4 los 80 griades dejs de pro-
ducir alcohol de buen gusto, de ahi gtie todu destilador inedianamente
inteligente envia los productos, 4 partiv de esta temperature, al depd-
sito de calas, 4 sean Jos alcoholes que sirven para usos industriales.



<l disereto lector habri ya adivinade que, con lo
diche anteriormente, ¢l problema estd plantendo en tér-
niinos que facilitan en extremo ia tarea. Con etecto: pu-
diendo presentarse el aleohol industrialal comercio com-
pletamente rectificado uhas veees o (MpUro otras, segun
tos precios v la demanda del consumidor, todo estriba
on saber: 1.7, 5i el aleohod vinies es 6 10 nocivo [en euyo
caso, todo cuanto se diga de ¢ se podrireferir también
al aleohol industrinl puroe, que es tambicn etilien), ¥
2., ki son noeivos Jos demias aleoholes que acompahan
ul etflics cunndo el Hyiido espirituase no estd convenien-
teente rectificado. -

<8i el pleoln] etdlico v nocivo a la salud, tan perju-
dicial serad el extraids de la uva como cl yue se oldiene,
por ejemiplo, de las patatas, cuando estd paro: porque
uno v otro son iguales, mejor dicho, son wno mismo. Si
no o es, 6 lo es mncho menos que fos aotros alcoholes
Bomdlogos que suelen acompafiarle antes de sufrir una
rectificacion perfectn, y éstos, como et gmilico, son, por
lo tante, mis 16xicos, entomces in consecuencla serd la
de quie sélo los nleoholes industriales no rectificados, es
decir, los impuros, podrin causar algan daho 4 la
sl »

«Lue ¢l etflico es novivo, no es cosa nueva: desde Ia
min repota antighedad ha dominado al hombre la-ten-
dencir & hacer uso de bebidas fermentadas, como si
para vivir teviera pecesidad de ese excitante nrtificial;
pero cunado el vino se conocid, el vino fué rey v sefior
e el imperio de los bebedores, sHay alguien que desco-
nozew la continurda eruzada que contra el vino prime-
ro, v contra el aguardicnte He & obtenido mads tarde,
han levantudo en todo tiempo ¥ lugar los filésofos v los
nroralistis, los médicos v los legisladores? Desde que en




siglos remaotos Licurgo hacian emborrachar & los iiotas
piri que los cindadanos libres abarrecicran ¢! vino al
contemiplar sus efectos, hasta que Balzac, er nuestros
dias, ponin al misme nivel o] aguardiente y el colera
morbo, ¢ome azotes igualmente temibles para la huma-
nidad, = ha diche ¥ se hit elamado contea el vino y su
expirita tode cuanto ¢ podin ¢lamar vy decir, »

«Labigiene ¥ It patologia por una parte, v 1a toxico-
login por otra, & traves de los tiempos y de los pafses,
bicn nos han ensefindo & tewer los ofectos desastrosos
del vino o deb aleohol que de €] se extrae, como veneno
poderosn gue & ln corta & & Lo larga irritn fuertemente
i via digestiva, altera los drganos glandolares mas im-
portante< v neeesarios, vicia o sangre y In empobroee,
¢ infilirandese en todos los ejidos ¥ empapanido los olo-
mentox mas delicados en sus funciones, como son las ¢
tulas nerviosas, destruye el libee gjercicio de fa necidn
medular, alters ln sensibilidad ¥ el movimionto, per-
turba lox nobles actos de I inteligencia, condueo al his-
terismo v A la epilepsing, ¥ Nevn hasta a Ia locurn,
degradamlo al lombre, degencrando 4 lu famiiia y per-
petuando por la ley de ta herencia el fermento de la
enfermedad y del crimen. -

«:Hay algnien guc niecgue todo esto? Seguramento
que no, Ahf astan los Cddigos de los palges civilizados
gue atestiguan con sus represiones esta triste verdad.
Llanas estin las paginas de los higienistas y profiadas
estAn también las consideraciones de los sovidlogos de
quejrsg justisimas contra el vino y su alcohol.»

~Pero téngase en cuenta que en el orden de toxicidad
no es, ciertamente, ¢t alcohol industrial el que ocupan el
primer lugar si esta perfectamente rectificado; lo nocive
en los aleoholes os la parte gue llevan de impurezas, y el
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alcohol que se extrae del vino puede ser mas impuro que
aquel. .

«Ocupandose Riche de las impurezas que puede lle-
var ¢l espiritu-de vino y los mismos vinos, decia (1): A
primera vista, hay cierta dificultad en creer que el aleo-
hol de vino vaya tan cargado de productos impuros;
pero cuande se reflexiona un poco, desaparece la extra-
fieza, sobre todo, si es uno testigo de las malas condicio-
nes en que hacen la vendimia y realizan la fermenta-
cién nuestros vinicultores. En resumen: la industria ha
aprendido, después de 1870, i preparar alcohol etilico
puro sin vino, y en cainbio, la ciencia ha demostrads que
hay alcohol extraido del vino que es impuro, de donde
se desprende la conclusidn, imposible de prever en 1870,
de que es preferible afiadir al vino alcohol neutro de in-
dustria gue alcohol de vino, y que la adicién de alcohol
puro industrial disminuye en el vino la proporcién de
alcoholes superiores» (2).

" Contestaba Brouardel al discurso de Riche, y decia:

(1) Disensién en !a Academia de Medicina de Paria, 1886.—A. Ji-
meno, Loc. cit.

(2) Bostienen muchos que el aleohol obtenide del vino es siempre
puro; no es verdad. leidoru Picrre, que es un quimico concienzudo y
en materias de éstes tiene mucha sutoridad, analizande en 1878 aguar-
dienten legitimos del Charente conocidos par su fabricacion, en I que
n6 se habia ueado pars nada aleohiol industrial, encontrd imparezas
numerogas, como aldehidos, éteres, alcoholes homdlogon, y especial-
mente-amilico.

. Heuninger, en 1882, examinando un-buen vino de Burdecs, tam-
bién legitimo (Latounr-Gueyrand), haltd el isobatil glucol. EI miamo
quimico descubrié en 1883 bestante cantidad de amilico en buenns vi-
nos de Alsacis y de Burdeos, coya fabricacion le ofrecia gotantias,

Ordonneau, en 1885, analizd tres hectolitros de aguardiente viejo
“de cognac de veinticinco afios y senald en 4l 388 gramoa de impurezas
por cade hectolitro, de los cuales 218 gramos eran de alcohol butilico
y 88 de amilico. .
(Turug. —Discurao en Ja discusion liabide en Octubre y Noviembre
de 1886 en la Academin de Medicina de Paris sobre el encabezamiento
de los rinoa.) .
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«Exstoy de acuerdo con M. Riche y de ello me felicito.
Por una parte, In industria puedc proporcionar alcohol
etilico absolutamente puro; por otra, la espericncia ha
demostrado que el aleohol etilico sacado del vino, en Ias
condiciones en que se practica hoy su destilacién, es im-
pure; de lo que resulta la consecuencia paraddjica de
que bajo el punto de vista de la salud pubdlica, el alcohol de
industria bien rectificado presenta menos (nconvanientes
que el obtenidg del vino.» Y hablando luego de la necesi- -
dad de entregar al consumo alcoholes absolutamente
puros, citaba las palabras del eminente quimico Berthe-
iot, que ecia: «Este grado de pureza ne puede ebiencrse
hasta ahora mds que en las grandes ftibricay: los cose-
cheros de nleohol y las destilerias agricolas fahrican
productos nocivos 4 la salud y susceptibles de desarro-
1lar el alecholismo por medio de los vinos fabricados cou
ellos, »

«Ile.sulbrayado las palabras mis -slgmﬁf ativas para
gque se vea cuan injusta y ligeramente se habla de Jlos
peligros del aleohol industrial, y como se desconoce 6 se
aparenta desconoccer lo mas interesante de este asunto,
© Los testimonios citados no pueden ser recusables.»

«¢Por qué, pues, hemos de hacer responsshle al que
l1a industria extrac de otras materias, y que, cuando esta
puro, es el mismo que el de la uva, de otros males dis-
tintos 6 mas desasirosos, si cabe;, que los gue produce
éste? Podra igualarle, jamas vencerle en la intensidad
de sus efectos, en la energia de su accién.»

«No puede ser mas claro el corolario de todo lo d1<,hn
hasta agui.»

«La dégica se impone, porque el alcohol mdustrml
paro, que tiene la misma composicion que el del vino,
los mismos caracteres y propiedades; que es o mismo,
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no puede ser mas nocivo so6lo por la circunstaucia de su
distinte origen; 4 Ia mancra que la sal comin es una
misma, obtenida por la evaporacion de las aguas del
mar; que arrancada de la tierra en las safinas de sal
gemmi.»

«Resultan de todas las consideracicnes expuestas y
de otras muchas que podria exponer, la facilidad y la
i6gica con gae se prueba gue no es el alcohol industrial
¢l anico responsable de los dafios 4 la salud, ¥ que esa
responsabilidad puede y debe compartirla con el de viuo,
dada su identidad de naturaleza. Cilpese, pues, al al-
cohol efilico, venga de donde viniere, de la nva 4 de ia
patata, de les males que durante tanto ticinpo se vienen
lamentando; pero confitsese también que estos males
. 36lo se deben al abuso y al vicio, no al uso prudente de
un liguide espirituose que, en justa cantidad, y puro, es
un verdadere alimento, sostenedor de la vida, v que,
tomado con exceso & impure, conduce 4 la enfermedad
¥ & la muerte.»

Y hablande de las medidas que pudieran tomarse
contra las bebidas que contienen alcoholes impuros,
afiadia el antor de 1a Memoria citada:

«Pero supongase gue, haciendo caso omiso de los li-
cores, conlo cual se abriria ancha puerta al consumeo
de los espiritus industriales de bajo precio, que son pre-
-cisamente los mas impures y los destinados & dichas be-
bidas, a causa de que las esencias enmascaran su gusto
y su olor, se limitaran las providencias gubernativas 4
los vinos naturales del pais. Pues éstos pueden llevay
también, sin fraude y sin encabezamiento, aleoholes ho-
mdélogos al etilico (Bacceio). Y si se obligara & los vina-
teros 4 encabezar sus caldos con espiritu de vino desti-
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lado en el pals, geréesc gue con esto sc evitaria el mal?
No, por cierto, mientras la industria destiladora en Es-
pafia estuviera & la altura en que hoy se en(:uentl H

«Antes, sin embargo, es preciso hacer (,onstar que
todas las medidas que en el interior de las poblaciones
s adopten para evitar la presencia de los alcoboles ho-
mologos al efflico en las bebidas, han de resultar inefi-
caces 6 altamente vejatorias, sies gue no son imposibles.
¢Por qué? Porque sin necesidad de acudir al encabeza-
micnto de los vinos y de los licores con espiritus indus-
triales poco rectificados, los vinos naturales, y aun otra
clase de bebidas alcohdlicas fabricadas con la Lase del
cspiritu de vino, pucden tencr alcohol amilico, amdén del
propilico y del butilico, ete., que, & creer & Dujardin y
4 Audigé, son, poco mas 6 menos, tan téxicos como el
amilico.»

«;Y qué se hace en semejante caso? gse persigue en
absoluto ¥ con energia csto, que no es abuso ni adultera-
cién y si una consecucncia natural de los detalles de la
fabricacién legitima y de buena fe? Pues entonces habra
gque inutilizar gran parte de nuestros virtos de pasto, aun
no encabezandolos con espiritu industrial. ;Qué digo
nuestros vinos? Hasta muchos de los extranjeros de ma-
yor renombre. ;Pues no se sabe, y lo ha dicho ¢lhramen-
te Tourdes, que clases muy celebradas de los vinos del
alto Rhin contienen, por su elaboracién natural, aceites
impuros, que dan A Jos efectos de la embringuez -que
producen, caractercs muy especiales por su accidn elec-
tiva sobre la médula?s (1),

(1) Continuamos tomando los parrafos mas expresivos del notable
trabajo de! Dr. Jimeno, citado aut,crlormentc
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Mas adelante, ocupandose de tafacitidad de rectificar
v purificar los aleoholes industriales, decia, por ultimo:

«Todos los complicades aparatos que en las grandes
fabricas se usan, viencn & cumplir cste cometido: desde
cl sencille de Tlorn, con sdlo una caldera y sin detlema-
dor, que pudicra servir para las destilaciones repetidas,
y ¢l primitivo de Pistorius con dos calderas ¢ ingeniosa
combinacion de rectificadores y desticniadores, hasta el
de marcha continus de (all, i magnifico de Siemens,
instalado en la fabrica de Hohenheim, cl tan conocido y
tan perfecto de Savalle, notable por su columna destila-
toria, v los perfectos de Smith usados en Suecia.»

«Hoy dia, cl alcohol fabricado de la patata, del maiz,
de la cebadu, de la remolacha, ctc., se obiiene mdas puro
que ¢l de vino extraido per medio de los antiguos alam-
bigues. »

«Hgo, sin contar con que la quimica ha sido atn mas
poderosa vy ha ensefiado el medio de {abricar alcohol
etilico puro sin necesidad de rectificacion apenas, por la
fermentacién de un liguido azucarado muy diluido y 4
haja temperuturs, demostrande de pase gque la pureza
el aleohsl depende muy directamente de la pureza del
fermento empleado, ¥ probindolo pricticamente con la
levadura alta de granos que se usa pars fabricar el
galazimo (leche fermentada), y con la cual se obtiene
del arroz y del maiz alcohol etilico, completamente pura,
gin rectificacion de ninguna especie.»

L I R I L I R R I R R I B R N N N O]

«Todo lo dicho anteriormeunte sirve para ensefiar
cuid es el verdadero estado de la cuestién en el terreno
cientitico. De haber algo nocive, no es, ciertameite, el
alcohol industrial rectificado, sino el iinpuro por los prin-
cipios oxtiallos ue Ie acompafian.»

R Y
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Los recientes trabajos de Duclaux v Mayver v los ro-
cientes experimentos de Perdriel ¥ Van Zieghem, han
determinado con gran precision cl origen de los diferen-
tes alcoholes gue se encuentran en los trabajos de la fer-
mentacion, ¥ los ultimos trabajos de Hansen v Georgen-
s¢n permiten obtencr los vinos muy puros de todas las
materias feculentus ¥ azuearadas con el empleo de le.
viaduras puras, cuya scleccion v cultivo es uno de los
principales trabajos de una huena fabricacion,

CONCLUSIONES

Iehe dertercarse de In wmente de muchn geute 1a leyenda del
aleolol amilico, sl se hace sinduimo del fndmsirvial,

Ef alcohol de tndustria no es yveneng,

€1 aleohol de fudustrin y ¢l de vhio reclificados son exacta-
mente iguales,

La clencia no puede distingule un alcolol de ofro. Por su exa-
men le ¢ hmposible averigoar 1o materin de fjne procede.

La ciencia médica no encoenira diferoncins entro ellos por la
aceion gue ejercen Bobre ¢l organismio humano nl sobre los anti-
males sometidos & experimentos flsiolégicos,

flablar hoy de ln toxicidad del alecohol por ser de Industria,
demuestra ignorancia 6 mala fe; en anibos casos, quien tal aflrma,

queda juzgado.






APENDICES

A

Estadistica francesa da la preduccion de vino y alcohol.

Ninguna Nacion puede disputar A Francia la supre-
macla vinicola bajo los diversos aspectos del valer de la
riqueza creada en el cultivo de la vid y del valor de su
afinada produccién; ¥ claro s qne cn ninguna otra po-
dria temer tanto los cfectos del alcohol industrial el vi-
ticultor. Alli, sin embargo, no séle no se preocupa de
esto su Gobicrno, sino que protege decididamente 4 la
industria destiladora, por comprender el beneficio gque
de clla recibe todo el pais, demostrando su estadistica ¥
el valor dec los alcoheles la aplicacién gue cada uno re-
cibe para satisfacer las necesidades de la agricultura y
de la viticultura. )

De 2.209.184 hectolitros que representa la produc-
cion media de estos ultimos once afios, sélo 67.452 han
sido obtenidos del vino, ¥ este alcohol, que en el mercado
tiene’ doble valor que el industrial, sélo se destina 4 Ia
fabricacién de aguardicntes estilo cognac.

A pesar de las grandes oscilaciones en su produccion
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de vinos, como sucedit en 1843 v 184G, en que fud casi
doble que en ailos anteriores, no han recurrido los fran-
ceses 4 la destileria para consumir ese aumento, ni lu
fabricacién industrial ha tenido la cempetencia del
alcohol vinice, cuya preduceién maxima ha represen-
tado en alglin aiio la treintava parte del total (1),

Kl precio medio del alcohel rectificade ha sido en
estos once afios Gléimos ¢l de 43 francoes, oscilando entre
el maximo de 54 v el minimo de 31, es decir, el de 25 pe-
setas cntre amhos extremos: en nuestro pais hemos visto
oscilar el precio del atcohol en el afle 1893 entre (60 pe-
sctas) y el del afio 159814 pesetas): os decir, en cince
afios ha tenido escilaciones de 80 pesctus el hectolitro,
perturbando esto Ja buena marcha del comcercio de ex-
portacion, gie hoy mismo vuelve a resentirse del tras-
torno que estas oscilaciones causan en los compromisos
adquiridos, haciendo imposibles los ajustes ¥y ontregas &
plazos regulares,

{1) En el cuadro adjunio puede apreciarse la importaucia que tiene
1a fabricacidn del sleohol de sidra, que representa corea de la mitad de
produceion del alechol de vine, ¥ en el atio 1894, en gue llegb aguélla
4 B.100.600 heetolitros, no hubo necesidad de destilarla para consnmir
el exceso de produceidn.

g
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PRODUCCION ANUAL DE LOS ALCOHOLES SEGUN LAS SUBSTANCIAS EMPLEADAS DESDE 188
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ALCOCOIOLES PROCEDENTES DE LA DERTILACIAN DE ! :‘2:*"" FPRODUCCION II
e e oo e P prarmt b ek P LI T ! 23 - B e —
. | 5 | I q
ARNGS i ; | . TOYAL  ; E=
Bubstanclas | i ! | \ . Difercutes i orT
harinosa. | Mela zas. Remolzchus, : Vinos Sidres. : Orujoa. i Fratoa, ' substunclas. : '§3.5 Do vins, Do sldra,
‘_._._._.,.,__ — e I_ R __F_‘ - | e ——— __I - I_ .. e .. 1
Fecteliivos, [ IHeotolitros, Haciutitroa. I tieetolitves, . Hectolitvos, I flartolitruy, | Hfevtglitens, flectolitvon. Hectolit o, Frincus, H('r‘tn.lir‘r‘us. Mecealitras.
1887..........) T65.000 | 450826 |  672.352 J 52758 13.5% | 1872 | 2386 1 %5796 [ 200nemn 9 | 2nussoon| 13.487.000 )
1888, .0 vusennn 794.326 i 582,452 654.700 f 41,776 12,933 ‘ 41.092 ' 4,016 | 9w 188 9.162.483 © {5 30.102 000 | 9.767 000
1889,.........| ~7"61.266 I 559.011 820080 | 42150 15,208 43881 | 2.820 6.557 2 945,068 . 49 93 924,000  3.711.000
1890...... ...] 645.255 682.573 800982 & 38.7% 4808 1 MM | 1160 6581 | 2218597 51 | 27416.000] 11.095.000
. H - (. I | !
1891 ......... 592,537 838,645 866.406 !  BL.133 1,764 ' RELPYE L 5.878 8013 2,205 119 49 30.139.000 |  9.280 (00
I ' _ :
1892..........] 366.335 | 902446 | 854329 £9.639 13584 11 46210 4.348 G183 | 2963079 | 46 | 929.082.000| 15.141.000
il .
1893...... ... 4B7.877 896.572 61,009 100.829 44.761 J ! 74.773 28,922 12,954 9.474.3K7 | N B0LGT0.000 | 31.609 000
1894 ........ 1 45795 | 817805 | 753,508 | . 161660 1% |1 M 201 2.205 | 2.320.113 i' M [ 29.068.000{ 15,541,000,
1896 . ..., .. 386.604 846.408 744325 | 61202 46,717 | 62.692 14,698 3.607 2,165.448 o | 2s.688.000 25.587.000i
. = i . : i -
1896, o vennn. 416.630 £63.4928 H44.087 58.652 53769 |1 78.429 6 051 | 1.903 2,022,134 ;. 56 44 656.000 |  8:074.000
: - P i . ' '
1897, ...veenan] 484,637 754,849 798,484 83.710 26.579 ! 5 72.909 6.311 632 2,908.140 I 42 32.551.000 |  6.789 000
e o - r__ —— e ____h____..m‘___._____
ToraLEs...| 5.876.212 | '8.176.695 | 8.374.362 742.507 310.92R I! 614,164 104.901 3 101567 | 24.301.028 ' 475 357.114,000 150.031.000 1
: ’ : |
[ . b
Promedio.. 584,201 743.326 T61.305 67,452 2R.266 ' 55,832 9 586 9,233 1 - 2.909.184 F 4346 3-2‘464.909| 13.639.18% |
L ! [
— — s PEE—— S p— e — = o ———— AR ;




B

Formas de tributacion del alcohol en Europa.

! Por el [Cstado.
!

Frupo 1.°—Monopolio... .. ... ..
4 P Por una Empreza.

i Cahida de los alambiques.

R Cabide de las cubas de fermenta-
: eion,

) I’or la primera materia empleada.
. Por el aleohol produeido.

Grupo 2.°~—=Tagado por el fabri-
canfe. ..o iiaun .,

Grupo 3.°~Pagado por el consamidor,

it

PRIMER GRUPO

h{onupolip por el Estado.

Puede tomar tres formas: primera, encargandose
simplemente de la compra y venta dz alcoholes; sequnda,
adquiriendo solo las fabricas de rectificar, y fercera,
apropiindose todas las fabricas de destilacion y rectifi-
cacidn.

Primera forma.—REucargandose simplemente de la
compra ¥ venta.—JIara llevar 4 feliz término esta forma
de monopolio necesita organizar una gran inspeccion, 4
fin de que no haya mis vendedor de alcohol que el Es-
tado, y esto, dada la difusion de las fabricas de vino y la
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peca importancia de algnoas de ellas, se hace en cx-
tremo dificil. Por otra parte, el alcohol es wn liguido de
gran variacién, debido 4 su grado ¥ &4 su mayor 6 me-
nor pureza; comercian con ¢l un gran numero de espa-
iioles, desde exportadores, que lo adquieren por cientos
de bocoyes, hasta detallistas que sdélo necesitan algunos
litros; cada cual exige un grado ¥ clase distinta, por lo
yue la contabilidad de cste negocio requiers numeroso
personal, 4 la vez gque inteligente. Como en momentos de-
terminados delafic, cual ocuree al tiempo dela vendimia,
se necesitnn grandes cantidades de este liquide, habria
precision de tener grandes depasitos y algunos millanes
do pesetas invertidos en este negocio, ¥y coma dichoes de-
pogitos no podrian ser mnchos en ninnero, resultaria que
el alcohol Eme con frecuencia se necesitaria consumir 4
un kilometre de 1a fabrica, tendria que ir al deposito ge-
neral, y de éste al lugar del consumo, después de reco-
rrer 100 6 mas kiltmetros, y con cllo tener algunos dias
de retraso, dada la falta de comunicaciones de nuestro
pals, lo cual, unido al anumento de gastos por el trans-
porte, seria una verdadera dificultad para el comeycio,
eteétera, ele. .

Segunda forma.— Adquisicion par cl Estado de las fa-
bricas de rectificacion,—De este modo podria el Estado
garantizar la hondad y pureza de los alcoholes; pero,
ademas de las dificultades antes apuntadas, tendria que
afladir las que trae en si toda explotacién industrial
fiada & dependientes. Habria necesidad de crear muchas
fabricas de rectificacidén, pues hay extensas comarcas
donde se destila mucho vino malo y muches orujos,
siendo por ambas causas sus alcoholes nocivos. Esta
forma haria aumentar el gaste de instalacién, y con ¢l
el zasto general y de explotacion, ete., ete.



— 0 -

Tercera forme.—Adquisicion de todas las fabricas,
asi de destilacion como de rectificacion.—su sola enun-
cincién basta para comprender la imposibilidad de la
realizacion. Comprar el Estado todas las fabricas, toda
la primera materia y material que se necesita; tener
personal que conozca todos los sistemas de fabrica-
¢idn, asi por la primera materia empleads como por la
clase de aparatos que se usan en la fabricaciin: procu-
rar que este personal se tome el interés que tal industria
requiere, & fin de evitar las pérdidas que cualquier des-
cuido determine; personal que cuide de los depositos, que
se encargue de la venta, asi en gran escala como al de-
talle; que vigile toda fabricacion clandestina, etc., cte.;
todo esto, repetimos, cs tan superior 4 nuestras fuerzas,
gque hay que desechar por de pronto, y por tales causas,
la idea del monopolio por el ksiido. Rusia, Suiza, han
podido acometer esta empresa y llevarla a4 la practica

o

von ¢xito; pero en Espafin no puede hoy pensarse en ello,

Monopolie por unsa Empresa.

Esfe sistema tiene todos los incanvenientes del mone-
polio por el Estado, aumentados por las exigencias del
dinero. El capital para una cxpletacion de esta indole ha
de ser aportado por acciones, ¥ la naturaleza particular
de estas Asociacionaes es la menos a4 propdsito para em-

presas de este género. A mds del canon para el Erario

publico, necesitariase repartir dividendos muy crecidos,
¥ todo esto habria de lograrse 4 expensas del industrial
y del consumidor. La cancesién de un monopolio repre-
senta para el pais una gran desgracia, pues es sintoma
de decadencia y gran debilidad en les hombres de Go-
hierno.
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Ademas de las raZones apuntadas, existen otras de

un orden superior. Por este sistema impedimos la ini-
ciativa individual en el fomento y desarrollo de la in-
dustria que mas directamente estd unida & la agricul-
tura, lanzandola por el caminoe cmpirico y rutinario al
dejarla en manos asalariadas; coartamos la libertad in-
dustrial, que es la aspiracion mas justa de nuestro siglo.

SEGUNDO GRUPO

Impuesto pagndo por el fabricante.

Los que no conocen bien esta cuestién han encon-
trado en este grupo la mejor solucién al problemu, y
realmente serfa asi 9i el alcohol no tuviera mas aplica-
¢ién que la del consume como bebida; pero el alcohol og
un producto de exportacién, y tiene aplicaciones indus-
trigles que exigen llegue 4 manos del consumidor sin
gravamen alguno, por le que el impuesto sobre la fabri-
cacién no puede prevalecer. Estos y otros inconvenientes
impiden que Ia cuota do tributacién sea elevada, y por
lo tanto, el Erarie no puede recaudar los ingresos 4 gue
tiene derecho. .

Espafia exporta de 180.000 & 200.000 hectolitros de
alcohol adicionado 4 sus vinos; todo tributo pagado por
el fabricante viene & dificultar nuestra exportacion;. .
nosotros mismos impedimos el fomento de esta industria.
Los alcoholes baratos facilitan la exportacién de nues-
tros vinos por ser un elemento indispensable para.su
conservacion y afiejamiento; el impuesto al fabricarlos
dificulta 4 la vez la exportacién de vinos. Este solo he- -
cho basta para desechar de uua vez el impuesto sobre la
fabricacién.



El alcohol harato puede sustituir al petroleo ¢ue im-
portamos. Espafia recibié en el afio 1847, segtn Ia Esta-
distica general del Comercio exterior publicada por l1a
Direccion general de Adnanas, 34.865.J67 kilogramos de
petroleo, de los cuales 84.000.000 vinieron de los Esta-
dos Unidos. Segin lo que hemos diche de Alemania
y de Francia por las lamparas de Denayrouze, pode-
mos asegural gue csti completamente resuelta la apli-
cacion del alcohol al alumbrado. oy se asegara que
el aleohol produce luz mas clara, sin riesgo alguno de
explosion, sin el mal elor gque desprende cl petréleo y
con una cegnomia de cantidad sohre déste muay notable.
Oscilando ¢l precio de les alcohdles en Espafia entre 80
y 90 pesetas el hectolitro, seria mas econodmico su alum-
brade que el del petréleo. 8i Espafia, como su patriotis-
mo exige, sustiluyera la cantidad de petroleo por alcohol,
¥ todo lo elaborara, come luera de desear, con productos
nacionales, los 34.865,767 kilogramos equivaldrian en
nitmercs redondos & 340.000 hectolitros de alcohol, para
cuya obtencién necesitariamos 1(X.000 hectarcas de te-
rrenc cultivadas con cereales o tubérculos; con los resi-
duos de esta fabricacién podriamos alimentar 16.000
vacas durante un “afio, que nos darlan 128.000 litros
diarios de leche (38 millones de litros al afio), 14.000
criag anuales como minimum para fomentar nuestra ri-
queza pecuaria, y estiéreoles suficientes para fertilizar
las 100.000 hectireas de terreno dedicadas & esta pro-
duccion. Habriamos cerrade también 1a puerta & la im-
portacién de petroleos americanos y con ello disminuiria
nnestra exportacion de oro.

Crear un impuesto sobre Ia tabricacién de alcoholes
es encarecertos, y por le tante, impedir que puedan uti-
lizarse en estas aplicaciones; ex empefiarse en dificultar



ANesITit CXPOrTacion v atarnes los brazos para no poder
inchar con la anportacion de productes que podemos
sustituir por los de nuestro suelo; o3 ¢l camine seguro
para desiruir lo poco que nos queda.

Cuatro formas como principales se han adoptado
para hacer efectiva la tributacion dentro de este grupo.

PRIAERA: Cabida del alambique.—b] aparato de desti-
lar es el organo nuis importante dentro de eada fiabrica;
por lo tanto, es difivil de cambinr & improvisar. Kl
maximo de frabajo del mismo representi el mayor tra-
bajo de toda fibrica. Tiene varios inconvenienies esta
forma de tributacian, ¥ es gue la relueion entre la ca-
bida ¥ ol trabajo del aparato no es igual para todos los
modelos, asi por la cantidad conw por ol prado. Lo bon-
dad de tos alcoholes esta relacionada con la lentitud con
que se leva la destifacion, vy por esta forma de tributa-
cidén se oblign al fabricante & obtener el maximo de tra-
bajo con ¢l menor tiempo posible.

SEGUNDA FORMA: Uabida de [us cubas de fermenta-
cign.—En cada sistema de trabajo 6 en enda primera
maieria gue se emples tiene duracion distinta su fer-
mentacion, por o que of tribute no es equitativo. Asi
como In anterior forma, lanza ésta i la industria por un
camino vicioso, porgue obliga al fabricante 4 fermentar
mostos muy espesos, parn que en igualdad de cabida
retiren mayor cantidad de aleohol, y con mostos espe-
gos la fermentacién ey mds incompleta y da & la vex
mayor cantidad de impurezas por la mayor slevacion
de temperatura gue aleanza la fermentacién,

TERCERA FURMA: Por la primera materia.—Haciendo
una previg clasificacion del rendimiento de vada pro-
ducto que pueds emplearse, y renuncinndo 4 trabajor
con productos averiados, tiene schie las anterierea la
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ventaja de que deja en completa libertad al fabricante
para que siga el procedimiento de fermentacion que mas
le guste y el aparato de destilacién que mas le acomode.

CUARTA FORMA: Por & alcohkel producide.—Ticene,
como la anterior, el gran inconveniente de quc cxige
nnia inspeceién constante en las tahricas, coudicién muy
dificil de cumplir en nuestro pais, pero que cn ualtimo
extrerno, con mucha energin y gran constancia, se po-
dria lograr. Lo gque hace imposible esta forma de tribu-
tacion es el grave inconvenicnte yue hemos apuntado
de encarecer por igual todos los alcoholes, asi los que
se consumen para bebida, como los gque sirven para la
exportacion del vino 6 los que se emplean para usos in-
dustriales,

Esta seria dificultad 1a han resuclto algunos paises
devolviende el equivalente del impuesto al cxportar el
aleohol 6 al inutitizarlo para nsos industriales, 6 tam-
bién, y esto es lo mas prictico, ereando el impuesto
como vamos & detallar.

TERCER GRUPO-

Impuesto pagado por ol consumidor.

Esta es la unica forma raciomal, porque llena todas
las indicaciones de este tributo: se recauda la mayor
cantidad 4 que pueda aspirar el Tesoro, sin recargar el

aleohol que va 4 la exportacién 6 que tiene aplicaciones

industrinles: grava simplemente al aleohel que se con-
sume como bebida: es el impuesto al vicie, ¥, por lo
tante, cumple un fin moral é higiénico A la vez.

Para recaudar este tributo se necesita crear una Ad-
ministracién modelo, con personal numeroso, 4 fin de no
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perder de vista el camino gue signe el aleohol. La orga-
nizacion de csta inspeccion en Espaiia exige ademds
grande energin en su direccion, puds ha de tropezar con
la falta de swunision que por naturaleza caracteriza & los
espafioles. Fl Gobicrno que organice este tribute mera-
cerd bien del pails, pnes eneanzard nuestra Administra-
cign, cuyas negligencias son 1a base y origen de todas
nuestras desdichas. Es mds preciso en Espaila hacer
administracion que hacer leyes, pues sin aquélla, tode
huelga.

suponiendo, segun tenemos caleulado, un consumo
de aleohel en Espafia como bebida de 300.000 hectoli-
fros, & imponiendo la tercera parte del tribato estable -
¢ido por Francia para hacer mas tacil la adaptacidn, 6
sea una cuota de S0 pesetas por hectolitro, recaudaria
Fspafia 15 millones de pesetas. 81 aon el tiempo v por
modo gradual llegiramos al impueste lrancés de 156
pesetas por hectolitro, recaudariamos 46 mitlones. Si
progresivamente legdramos al tipo de impuesto esta-
blaecido por Inglaterra de 477 pesctas por hectolitro, re-
caudariamos 143 millones, La anica protesta para este
impuesto vendria de parte de los consmmnidores por ver
tan dnramente castigado su vicio, pero come no hay
ninguna razén que les obligue 4 beber, seria potestativo
en ellos el tributar. :

Muchos sacrificios exigiria la organizacién pars csta
recaudacion, pero dada su cuantia y el respeto que me-
recen los demas interesados en el cansumeo del alcohol,
entendemes que ge deberla de obligar 4 su planteamionto
con la energia que este asunto merece. _

Manera de hacer efectivo este tributo en Irancia.—
Francia obliga 4 todo ¢l que comercia con el aleohol &
ique haga su declaracion, manifestando la forma y ma-
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nera de su comercio. Fabricantes de alcobol come de
licores, almacenistas al por mayor, detallistas, comer-
ciantes de vino para la exportacién, almacenistas de al-
coholes inutilizados 6 para usos industriales, etc. ete.,
tedos necesitan fener su licencia; los fabricantes la pa-
gan con relacion 4 los elementos de trabajo y los res-
tantes en proporcion ul alguiler del establecimiento en
donde ejercen su comercio, Todes deben llevar su libro
de enfradas y salidas de alcohol sellades por la Admi-
nistracion.

El fabricante tienc su fabrica constantemente vigi-
Inda; ademds de los contadores que indican el alcohol
producido, hay en las de alguna importancia dos indivi-
duos de la Administracidn, uno de dia y otro de noche,
para tomar nota constantemente del alecohol que se pro-
duce; al fin del dia se anota el fabricantc en su debe la
cantidad elahorada, mandande nota 4 la Inspeccién de
este resultado. La salida del alcohol por previa solicitud
del fabricante, haciendo constar el nombre de aquel &
quien lo remite, sirvele de abono en su cuenta y de cargo
al comprador; llegado al almacén del comprador, se
somprueba por el Inspector 4 quien corresponda la vi-
gilancia de dicho almacén, el grado y cantidad recibidos,
no pernitiendo que se haga uso de dicho alcohol hasta
que haya comprobado la recepeién el Inspéctor.

Bl almacenista puede tener el aleohol todo el tiempo
que quiera, pues es responsable de dicha cantidad. Al
venderlo, por cjemplo, 4 un fabricante de licores, soli-
cita e! permise de salida; se le autoriza y abona en
cuenta, y se carga en cuenta al fabricante, el enal, an-
tes de cmplearle en su fabricacién, paga el impuesto,
von lo gue se le salda su cuenta de entradas.

Otro caso: El aleohol, despuésde fabricade, va con las



formalidades dichiag & un almmacén de vinos; se com-
prueba la entrada y ge le carga en cucnta al alinnce-
uista, el cual tiene que dar aviso del dia y hora en que
lo tiene que adicionar 4 su vino, esperando que vaya el
Inspector correspondiente 4 presenciar su empleo, y to-

mando nota de este vino y de su salida para la expor-
tacion.

Otro: El fabricante vende 4 un almacenista que trata
con alcohol inutilizado: se siguen todos los tramites antes
dichos y presencia ¢l luspector la inutilizacion de este
lquido, obligando al industrial 4 que anote todas las
ventas de diclie producto.

El alcohol circula siempre con guia y precinio sus-
crito por el fabricante ¢ almacenista y auterizado por
el Inspector.

Un extenso Reglumento detalia ¥ soheciona todos los
casos gue puedan presentarse,

Como se podriu legislar en Espafia sobre esta materia.

Para legislar en Espafia con acierto en el complicado
-asunto de alcoholes, hay que atender 4 los. infereses si-
gmentes

1.° Viticultores. \ ©

2. Agricultores en general,

3. Exportacién de vinos y aplicaciones 1ndu%trlales.
4.* Erario,

Inspirandonos en un alto principio de justicia y equi-
dad y necesitando el agriculior espafiol el fomento de la
industria destiladora, por ser la unica que puede con-
sumir todos los productos agricolas cuyo precio des-
‘cienda, 4 la par que es la que mas directamente contri-
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buye al fomento de la ganaderia, y con ello & aumentar
la fertilidad de nuestros campos, debenos crear un im-
puesto 4 todo producto extranjero que pueda servir para
esta fabricacién. Siendo hasta hoy el uanico producto
que puede luchar con ventaja el mailz, aunméntese su
derecho de Aduanas, ¥ i 4 esto se oponen las demis
aplicaciones que dicho grano tienc en nuestro palis 6 el
concierto aduanero con las demas Naclones, créesc un
itmpuesto & la entrada cn las fabricas 4 todo el maiz que
se emplee, ya sey nacional, ya extranjero. Con este im-
puesto recargameos el hectolitro de aleohol con productos
extranjeros alrededor de M4 pesetas, precio con el cual
esta suficientemente garantizado el vino que necesite ir
4 1a destileria v profeccidn sobrada para los demds pro-
ductos nacionales que predan destilarse.

Defendida la destilerian nacional en gencral por
este sistema respecto 4 los productos extranjeros, que-
dan en Ia Jucha viticultores y productores 'de granos y
tubérculos.

Los viticultores pueden por algunos ailos estar tran-
quilos respecto & la competencia que se les pueda hacer
.eon productos nacionales, pues no hay ningin producto
en cantidad suficiente para atender las necesidades ac-
tuales y las que pueda tener la destileria. Tardaria al-
gunos aflos para producirse-und verdadera competencia,
y en este tietmpo el viticultor, gue cs agricultor & la vez,
‘habria trazado su plan y habria pensado bien en sile
convenia cultivar 1a vid para hacer alechol, sustituir la
vifia por otro cultivo que yende a la destileria le pro-
dujera mas, ¢ perfeccionar la elaboracion de mosto,
~creando tipos para el consumo, ya interior, va de ex-
portacion. Debemos librarnos de la concurrencia ex-
tranjera dentro de casa; el estimulo nos obligaria 4 todos
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4 prosperar, procuraido cada cual en su zona hacer lo
mejor ¥ 1o més barato. (Hora es ya de que nuestra agri-
cultura entre por el camino del progreso!

~ Con productos nacionales, y estando dstos & precios
normales, no se puede producir el alcohol A menos de 84
pesetas ¢l heetolitro; finicamente en caso de honda erisis
para algin producto, como ¢l del arroz, cl de la cebada
¢ centeno de las Castiilas, el de los cultivos de huerta
que obligara & cultivar tubérecules 6 rafces, cte., ete.,
pedria, al nivel de su descenso, bajar el precie de obten-
cién del aleohol; pero como desde ¢l momento que se
autorice la fabricacidn con este arroz 6 cstos graums v
tubdéreulos, su precio no puede descender, porque la des-
tileria nacional absorberia grandes cantidades, podemnoy
asegurar que con productos nacionales tardaria muchos
aflos. en hacerse seria competencia 4 la vitieultura.,

Al viticultor se le puede ssogurar que con productos
nacionales no se venderd en muche fiempe el alenhol A
menos de 84 pesetas, y como 4 este limite puedoe vender
su vino para destilar & precie que holgailawonta com-
pensa el cultivo de la vid, no debe exigir mas.

Bien sabemos que la ambicion no tiene limites, y Io
demuestra la campafia que unos cuantos viticultores han
promovido en Valencia, pidiemlo algunos en la Asam-
blea que tuvo lugar, el que se prohibiera la labricacion
de é,lcohol-indu:sti‘iai, después de rres aflos de esmar ven-
diéndose los alcoholes por encima de 95 pesetas el hec-
tolitre, habiendo llegado en este tiempo 4 130 pesetas,

Precisamente estas exageraciones de precio que
tanto perjudican al viticultor que crea tipos de exporta-
cién, es lo que hay que evitar, porque, ¢omo hemos
demostrado, es la ruina de nuestra exportacién de vinos,
Que ¢l vino malo se venda caro para gxportar, es como
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fa espada de dobie tilo: hicve & ta exporiacidn. chenre.
ciéndola up artieulo indispensable para In conservaeitn
del vino, y el precio elevado para of vine malo, mada of
wtirmulo del vipdealror esmerade & nlelivonte. (Sihéix
lo que represcita o muaerte e wnestra exportacian de
vinos? (120 millones de oro, gre perderia Espatial 8 des
graciadamente prevaleciera ol criterio de los euemigos
do ia industria destiladora, ellos piismos cavariun s
wepultura. Perdiendo la exportacion, perdemaos los 180
O 200,000 hectolitros de aleohol que aguélla consume.
esto a8, dos quintas partes de nrestra produccioie osto,
unido al vino que dejamos de exportar, pos traeria [a
erisis del alechol vinieo y L maerts doe la vitieodtura,
Reflexionen todos con cabma, y uo pida nadic pan
para hoy ¥ miseria para maiana, Todos deben estar
interesados on qur el aleobol oseile de SO 4 856 pesetas,
pars aspgurar deo osta maneri nuestros mercados de
exportaclin: esto es lo positive para Espafia y lo gque
dehe

104 Forrentar por todos los medios.
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