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EL presenle opusculo no és més que
una reproduccmn de las Noticias historicas

‘que sobre su misino asunto han visto la luz

publica en el folletin del periddico jereza-
no Er GuanaLerr, las cuales hemos creido
conveniente reimprimir bajo esta forma,
afiadiéndoles algunos datos y ampliaciones
para completar su objeto. Aguellos que de-

seen conocer el estado de esta explotacion -

agricola & industrial en nuestra poblacion

~ hallaran aqui reunidas las noticias de mas-
',mterés para apreciar ¢l asunte; y los mismos -
s_epheros, almacenistas y estractores, y

_.parsonas de la Ioca]ndad, interesadas
en el egocio, verdn reunidos muchos datos
que podrén servirles algupa vez do utilidad.
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A par de los datos y noticias se apuntan
aquellas ideas y apreciaciones que la mate-
ra nos ha ido sugiriendo, y tanto uno como
otro se encamina & aportar algo 4 la ius-
tracion mittua que fodos debemos faciilar-
nos al tratarse de los intereses mas vitales
de esta ciudad. El vino es su principal ri-
queza y o que constifuye la savia toda que
alimenta su prosperidad; y es ya liempo de
que se vea en este pueblo un mayor interés
hicia el estudio de lo que tanto le interesa.
Por nuestra parte nos daremos por satisfe-
chos si & este fin podemos contribuir algo
con la presente publicacion.
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NOTICIAS HISTORICAS

ROBRE

FL CULTIVO Y COMERCIO VINATERO DE JEREZ.

EL cultivo de la vid en el territorio de Jercz
es hasiante antigho, y seria por demis curipsa
sn historia, asi como la de los diferentes giros
yue la industria y comercio vinicola han tenide
cn la poblacion: tendria ademas este estudio u-
na utilidad de ensefanza practica indudable, y
con el dnimo de estimular 4 otros, para gue con
mas competencia puedan hacer este frabajo, va- .
mos 4 hacer algnnas indicaciones sobre el asun-
to y dar sobre ello dlgunos datos.

Es de creer que la vifia existiera en esta lo-
calidad desde tiempos los mas remotos, acaso
desde la época en que aparecen en la comaréa
pueblos con alguna cultura y civilizacion: pero
és lo cierto que la importancia y celebridad de
nuestros vinos no principia sino con bhasfanle
posterioridad. Kn tiempo de los romanns eran
va muy celebrados los vinos espafioles, v se los
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comparaba con los mejores de la Halia: DEre

todavia no ltegaban los de la Bética 4 ocupar et
el comercio el lugar tan preferente que tenian
entonces Jos de las Baleares, los de Cataluna ¥
de Valencia: posteriormente son escasisimas 1as
noticias que se conservan de esta industria a-

gricola, y es necesario llegar 4 la época de 108

drabes para reanudar su historia. Bajola domi-
nacion de estos tltimos la agricultura se hallaba
en un estado muy floreciente, y el territorio de

Jerez debia ofrecer el aspecto mas brillante Y

encantador: bosques de olivos y arboledas Yy
huertas numerocsas circunvalaban la cindad:
habia mieses abundantes y una ganaderia esten-
sa, y todo el término se hallaba profasamente
poblado de alcarrias ¢ alquerias y de pequefios
grupos do casas 6 aldeas protegidas por casti-
llos, de los cuales se conservan algunos en la
actualidad: el territorio presentaba el bellisimo
aspecto de una numerosa poblacion cstendida

.- por los campos, siendo indudable que en esl.a
‘época y aun tambien en la de los romanos, la

agricultura debia hallarse en un estado mucho

- mas prospero que el que hoy tiene.

La industria vinicola no era, sin-embargo,

. del agrado de los 4rabes, porgue son conocidas
‘las trabas que & su desarrollo- oponen las cos-

fumbres y creencias religiosas de este pueblo,

-as{ como sucede tode lo contraric enire nos-

otros, que & todas partes levamos, por nuestro

“mismo culto religioso, la necesidad del cultivoe
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de la vid. La religion Neva su influjo & todo
hecho social. Los drabes jerezanos: poseian, sin
embargo, en sus campos viias y parrales, como
lo demucstran las memorias que tenemos del
vepartimiento de sus haciendas cuando la época.
de la conquista: mas no debian ser en grande
estemsion, y D. Alontso el Sabio tuvo desde luego-
cnidado en ampliar y fomentar este cultivo, tan:
luego como en 1264 se apoderd de la poblacion.
La cédula referente & los caballeros del féudo,
dada en 1268, manifiesta claramente lo unoy lo
otro, pues entre las propiedades de que hizo el -
rey merced 4 estos caballeros, 4 mas de darles
vifias; wsex aranzadas de vifia,» les dabatierras
para que aumentasen el plantio; «sex aranzadas
de tierra pare mujuelo,» como dice literalmenle
la etdula que original aun se conserva en el ay-
- chivo municipal de esta ciudad. Vemos, pues,.
por este decumento, gee nuestros arabes ténjan.
vifias, pues las hubo para reparlir cuando la
' conqulsta, y.de que el rey conqulstador tratd de

" fomentarlas, cuando repartia tierras con la clan-

¢ syla especlal de que foeran para- maguedo,
L declr, para plantio de v1des Y hé;;aqui y

les s.us viduenos ¥ de qué mod :.\_se' cultwaban,‘
enél era su pmdueto yla calidad y especies de




8

esle: cudl la manera de confeccionar y guardar
los vinos: 4 qué trafico € industria daban estos
lugar y como ha vedido, en fin, siucediéndose el
cultivo de este ramo hasta legar al estado en
que hoy se encuenira; he agui la curiosisima
. mmateria sobre que nos proponemos llamar la
atencion de las personas entendidas que encier-
ra esta ciudad, y sobre lo que daremos algunas
noticias, que aun cuando escasas, podran servir
de punto de partida para nuevas y mayores in-
vestigaciones.

Un importante docunento arabe publicado
par la Real academia de la historia, cual es el
diario de las operaciones del ejérclto de Jusui,
cuando sitio 4 Jerez en ol reinado de Sancho el
bravo, afioc de 419285, nos da algunas noticias
que indican algo sobre el estado en gne se ha-
llaba este cultivo entonces en la localidad. Las
vinas estaban préximas & la poblacion v en la

- parte comprendida entre esta y el Guadalete,
pues dice el citado diario que el dia 30 de
Mayo Jusuf trasladé su campamento al lado acé
del rio, entre este yla cindad, poniéndolo entre
las vifias y-las huertas: cuyo hecho nos. mani-
fiesta que por este tiempo, las tierras que ocu-
paban los vifiedos eran las llamadas de arena,
que son las que se encuentran hdcia aguella -

parte, hicia donde tambien se hallaban, como
~ hoy:sucede, el mayor nimero de huertas, -y pot

‘consiguiente que pueden considerarse las vifias
de arena como las méas antiguas de Jerez: lo
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gue si por cstos datos no estuviera comproba-
do, facilmente se comprenderia que sucediese
asi, porgue en aquellos tiempos las vifias no
podian alejarse mucho de la cindad en razon 4
las talas de los enemigos, que de continuo la
acechaban, y ningun punto del circuito de las
afueras ofrecia mejores condiciones :por 1o lidno
del terreno, por ser hicia donde se hallaban
tambien los arrabales y en donde por lo tanto
se reunian las condiciones mas favorables para
el cuidado y vigilancia de las vifias y para la
seguridad de los cultivadores. - El mismo diario
de Jusuf hace mencion de varias- eécursioqgs
de sus tropas héacia Sanldcar, donde estin
hoy los pagos llamadus de lafuera, y ea ningan
caso se dice gque hallaran ni talaran alli vifias;
lo cual induce & creer que aun no las habia en
aquellos puntos. Los pagos de la Canaleja y
los que se estienden hacia les llanos de Cauii-

na, han sido indudablemente los que ocupaban

las primitivas vifias de Jerez.

La estension gue ocupaba en -estos pagos_' :
el visiedo, no debia eer de poca consideracion, .

pues consta del mismo citado diano, qu en

 losdiss 4 5, y 6 del mismo mes de Mayo,

Jusuf habia mandado & sus tropas que se oco-
aran on talar las vifias  porqu 8,
1. ellas su campamento, ¥ no: _ubjeran dado

motivo-para ocupar tres digs..consecutivos al

ejército, si su estension hubxera s;do nmuy es-
cosa. Por la rifismon cédula anteb cilada rela-

]
H
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tiva 4 las mercedes concedidas 2 los caballeros
del féudo, se viene en ‘conocimiento de que
siendo estos cuarenta, vy habiendoseles dado seis
aranzadas de viha y otras seis para majuelos,
debia haber por lo menos 480 aranzadas de
vifiedo en el afio de 4285, 4 que nos vamos re-
firiendo, y esto sin contar lo que pndiera haber
perteneciente 4 otros propietarios de los mu-
chos gue recibieren mercedes cuando la con-
quista. '

La manera como se verificaba el cultivo en-
tonees no es ficil detallarla: pero el misma ci-
tado diario drabe nos di tambien algunas ideas
dignas de apuntarse. Indudablemente se hacia
el plantio en forma de cepag y de parras, como
sucede hoy en Galicia, pues en nna de las ta-
las que dispuso Jusuf, mandd que se cortaran
las vifinsy las parras, de lag gue dice el diario
se desceparon muchas. Sabido es que én mu-
¢hos puntos de Galicia la vid se cultiva en for-
ma de parras plantadas 4 las orillas’ de los ca-
minoa y heredades, con el objeto de aprovéchar
el terréno, y esta misma idea, enla necesidad de
no alejarse mucho ‘de 1a poblacion y apravedhar
los terrenos mas prb:umos, Dbllgaria 4 los de
Jerez 4 adoptar en ‘parte’ aquella forma, (e
gino es la mas conveniente “para criar buenos
‘-'vmbs, lo es sin emhargo para flar belleza 4 los
caminos v los campos. Entonees tamblen po-
“drian ‘ser utiles los emparrados como medios
de segumﬂad y ocultacinon, y hasta pare las em—
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_-.probama la llane:ra de agquellos tiempos,, Y.
. mismo el smgulan confraste de aqueH.os _insig-

—tt— .
boscadas con que tan frecuentemente se sor-
prendian moros y cristianos. No nos es posi-
bie dar olres delallos del cultivo en esta época,
pero si asegurar que con el cerco de Jusuf, el
més memorable que ha sulrido esta ciudad,
como- que la sitiaba un ejéreito que contaba
mis de 20000 hombres solo de caballeria, y cu-
“va defensa es uno de los hechos mas gloriosos
de la hislovia jerezana, las vibas indudablemen-
te debieron guedar en un lamentable estado y

“en su mayor parte destruidas, como gue sobre

ellas tuvieran lugar casi todos los aconteci-
mientos més importantes de aquel sitio.

- De recordar es tambien ahora, porque se
halla en relacion con el asunto, aguetla anécedo-
ta que se refiere ocurrida entre el rey Sibio y
Diego Perez de Vargas, cuwando estando esle
podande su viha, volvio la cara y se halld con
que el mismo rey iba recogiendo los sarmien-
tos gue ¢l cortaba; y 4 su esclamacion de sor-

_press, contestd el monarca. con aguel, hoy pro-
_verbic castellano, de e tal podador tal sar-

nos

'mentador» _cuya. anécdola si cierta ftuere,

nes ‘caballeros, que acabadas sus ohhgaclones
de__campana se marchaban 4 culliva . por ma-

; éa?' propia sus heredades, estimulando asi en el

__-t_.gg'.balo 4 sus peones, del mlsma mode que los
estimulaban con sus proezas en In guerra. Si
1a anécdotq, ge huhlera conservado con algunos
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olros detalies, acaso sabriamos por ella, el
cudndo y como ge hacia por el siglo X111 la po-
da vy ia sarmienta.

No fué el cerco de Jusuf la tnica gran ca-
lamidad que sufrieron las vifias de Jerez: du-
rante todo el siglo XIV las noticias que de ellas
tenemos son muy escasas y casi nulas: pero las

epidemias tan intensas y terribles del tifus

bubonario ¢ péste de levante gue tanto afligie-
ron y mermaron 4 nuestra ciudad y que fueron
generales 4 toda la nacion, muriendo vietima
de ellas ante los muros de Gibraltar el inclito
y valeroso Alonso onceno, debieron tambien
haber afectado 4 nucstras vitias, y destruido en
parte su plantic 6 reducido en gran escala sus
productos, pues 4 fin del mismo siglo eran te-
nidas en tan poca estimacion, ¢ue las talaban
‘¥ coriaban: llegande esto & tal punto que en
1402 vino una provision real dada en Sevilla &
5 de Abril por D. Enrique III, prohibiendo ab-
solutamente que se cortaran las vifias y oliva-
-res, 8 imponiendo diversas penas 4 los que tal
hicieren, que consistian priacipaimente on mul-
tas peconiarias ¢me el menarca disponia se

destinaran para la conservacion de los miuros’

de la ciudad. Y aqui fenemos una prueba del
~ interés con que nuestros antignos reyes aten-
dian al cnidado y fomento de este importan-
te-ramo de la agricultura local, asi como lo es
tambien del desalienio en que habian caido
nuestros vinateros: bien es verdad que los

ot R aad

e
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Hempos habian sido males, (ua las cpidemias
habian arreciado fueriemente en.los uwitimos
" afios del siglo XIV y que el de 1400 fué muy
peslilencial, asi coma el mismo de 1402 en que
hubo grandes inundaciones: pero afortunada-
mente estas calamidades pasavon luego v el
vifiedo comenzo nueyanjente & tomar un gran
impulso, llegando en todo el siglo XV 4 constituir
una gran rigueza y & adquirir toda la importan-
cia agricola y comercial con.que hoy lo vemos.
Curiosas ¢ importantes por demas sen las
noticias que nos quedan sobre la época & que
vamos & referirnos, y dignas de ser ampliadas
con nuevas investigaciones, que nos atrevemos
4 recomendar n los jerezanos inteligentes y
eruditos. El siglo XV es sin disputa alguna la
&poca de nucstro gran apogeo vinicola, como
aungue escasas, }o demosiraran las noticias
gue iremos exponiendo. La cédula dntes cita-
da de Enrique III, y afics buenos de cosecha .
unido con un principic de huen movimiento
- comercial, alentaron ‘& nuestros agricultores y
" las vifias comenzaron 4 estendersoy prosperar;
- 'Los pagos de sfuera principiaron & cubrirse de
- vifiedos, como lo demuestra la corcordia gobre
término celebrada en 4431 entre Jerez y el Puer-
i#thde Santa Maria, en la cual se eitan ya come
e intleros los valladares de las vitiagde Barbaina.
vl Gallega, segun deto que “nos: ha comunica-
do el Sr. D. Antonio- Fernandez, entendido ar-
chivero ‘de nuestra mumicipalidad. Tenemos,
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pucs, ya on esta ¢poca esplotados vinicolamente
los terrenos no solo de arenas, sino las -tierras
Hamadas de afuera, & que pertenecen aguellos
pagos v 4 las cuales se acudiera como las mas
aproposito para la obtencion de huenos caldos
v acaso por estension hacia elias del viiedo que
le es praoximo de Sanlicar de Harrameda, que
va disfrutaba en esta época de su merceida re-
putacion.
Las labores del cultive no nos consta en los
- detalles con que en esta época se hacian: pero
si que va era preferida la azada 4 el arado, no
lrabiendo memoria de guc haya sido nunca em-
pleado este en nuestro territorio para el traba-
jo de las vinas: el movimiento de tlerras en ellas
se ha verificado siempre con la azada en las
labores de cava, de las cuales una de ellas se
verificaba en ¢l mes de Marzo, por la época &
que nos vamos referiendn, .como lo atestigua un
‘hecho que refiere Benito de Cardenas, escribano
de Jerez en el siglo XV, que nos ha dejado una’
. interesante relacion de los sucesos de su tiem-
po, manuserito’ importante, que posee en Madrid
el erudito Sr. D, Pascual (rayangos, y. que - dice
asi: «en Lines 18 de. Marzo, envid. el Marqués
. de Cadiz desde Jel‘ez & su hermano Y‘ 4 Pedrode
:Vera, alcaide de Arcos, & carrer.4 Sanlticar y
{rajéron seis caballos, mucha genie de & pié y
.-begtias, que eslaban ¢avardo las vifies.y Aun
cugndo el hecho se refiere 4 Sanlicar, creemos
¢ue entohces, comeo alrora, 10 habria gran dife-
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rencia cnbre las labores agricolus de o vy o-
tro pueblo, v esta cava de Marzo seria la que
sigue hoy tamhien- verificindosc en Jerez bdjﬂ
la denominacion de golpe lleno.

Nada hemos dicho todavia de la calidad ¥ ca-
racteres de nuestros anliguos vinos, v poiemos
dar alguna idea acerca de ellos, principalmenle
sobre la épeca & que nos vamos refiriendo. No
se conocian entonces mas que dos clases de
vinos: los vinos blancos vy los vinos tintos; y 4
semejanza de lo que pasa hoy en Casliila, cran
preferidos y considerados como superiores los
vinos tintos. Un hecho tomado de las aclas ca-
pitulares de Jerez nos manifiesta claramente es-
ta preferenciz y cslimneton: «¥n micreoles 13
de Setiembre de 1410, dice Benilo de Cardenas,
de quien tomamos gste acuerdo, acordd ¢f Con-
cejo enviar en regalo & Alonso Nubez de Villa-
vicancio, el slcalde mayor que estaba can la
gente de Antequera, un presente grande, v le
enviaron diez arrobas de vino tinto de lo mejor.»
Si'ge recuerda ahora -que Alonso Nufiez de Vi

llavicencio, -como Pero Diaz de Villanueva, su

compafiero entonces de alcaldia, eran las dos
personas de mas valimienlo que tenia Jerez,

.- honradisimos ambos y leales al estremo, Y por
“denins amantes de la prosperidnd y concordia

dé'sir ‘pueblo, como que poi ellos ge Vid la ciu-
dad “en Pz y sin con‘eglmiento algunos afios;
y al mismo tiempo que era Alonso -Nuitez cl
candillo cfie "guiaba ol perdon de la huesle je-
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rezana que tanto se distinguiera en la célebre
toma de Antequera, se comprendera todo el in-
terés con que el concejo tralaria de hacerle
un presente digno de sus méritos y servicios:
v esto hard comprender el aprecio y estima-
cion que hemos dicho tenia entonces el vino
tinto, cuando con diez arrobas de él se hacia,
en concepio del concejo, un gran presente. Otro
dato en comprobacion de las unicas dos cla-
ses de vino que entonces habia en Jerez, nos lo
suministran las instrucciones gue dictd el con-
cejo en 14586 con motivo de la venida de Enri-
que IV 4 la ciudad, y cuyas insfrucciones, gque
tenemos 4 la vista, dicen en su disposicion 3.%
«wue los gque tuviesen vinn lo vendan asi lo
blanco comoa lo finlo, lo mejor & 6 maravedis el
azumbre, como hoy vale ¢ que dende ayuso lo
que no fuere tan bueno sopena de perder el vi-
no, allende del dicho precio.» Yemos pues aqui
confirmadas las dos especies. de caldo dichas,
¥ en ningun documento ni otra parte alguna
hemos hallado mencion de otra clase de vinos,
mas que la de. blanco y la de tinto. R
Qua vxduenos produjer'an estos . vmos, y
principalmente el tan estimado tinto de: Ia. épo-
ca, cosa es dificil de averiguar, si bien mas -
~delante indicaremos @go en ‘el asunto: pero de
todos modos, la memoria y confeccion de ese
ving tinto se ha perdido en la poblacion, y hoy
suplen sy falta en el consumo local yde expor
tacion les vmos valencianos, cat,al;mw y DIan-
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chegos. Consérvase, si, memoria de las vasijas
en que lo guardaban, que eran como ahora, de
madera, y en botas como las del dia, segun la
indica tambien el citado notario CGérdenas, y co+
mo se usaban en el siglo XVII, segun nos lo
-manifiesta el P. Roa, ¢n su conocida historis dé
Jerez, donde tan graficamente ha descrito estas
vasijas, que se guardaban tambien, comoe hoy,
en bodegas 0 atarazanas, como entonces se lla-
maba, 4 los sitios y edificips destinados a este'
efecto y 4 otros almacenajes.

Hemos citado anteriormente rel precio que
~en 1456 tenia el azumbre de vino, ¥ vanios 4 dar
~ sobre este punto algonas noticias interesanted
que hardn comprenader todo ¢l valor y la itnpor-
tancia gue tenia en el siglo XV el negocio vini-
cola en nuestra ciudad. Hemos visto que el
concejo dispuso que no valiera el vino mas de
seis maravedis cl azumbre: y recordando que el
maravedi de aquelia época equivale 4 18 miara-
vedis de los nuestros, tendvemntos que valld la
arroba entonces & poco nias de 2 reales, que
hace salir la bota de 80 arrobas & vnos 42 pesos;-.
~ segun se denomina 4 la moneda 1maglr1a1‘1'

~_valor de 15 reales, que se usa en’ nuedtr Todas

~+ lidad para el trato de compra y ventas de¢ viro.

Hste precio que es casi el raismo . qué- dctuial-

. mante tienen nuestros mostos, 10 entonramios

mas ¢ ménos elevado en los dlfsréﬁtes afios de

aquel sxglo, y subiendo famblén en algunos has-

ta os tipos mas .Jltos gne se han conncido en
3
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nuestros dias, para demostrarnos que eu ague-
lla época la importancia de los vinos de Jerez
estaba & la misma 0 mayor altura que la que
tiene en la actualidad. En 4479, dice Benito de
Cardenas, que por la escasez de uva, pues fue
efectivamente, segun otras noticias, ano de malt-
sima cosecha, valié el azumbra de vino & 40
maravedis, que equivale 4 mas de 14 reales la
arroba y de 282 pesos [a bota: precio que des~
de entonces no tenemos naoticia de gue se vol-
viera & repetir lLasta {ines del pasado siglo, y
luego hasta en estos iltimos afios, en que se’
vieron subir los mostos al mismo elevado tipo,
con gran asombro del mercado y con la creen-
cia de que el negocio vinicola no se habia ha-
llado nunca en Jerez & tal altura: pero si en 1863,
~en que esto sucedia, se hubiera conocido- el al-
za de 1479, asi como los diferentes giros que,
como iremos viendo, ha tenido este negocio en
las distintas épocas, ni habria side tanto el a-
s_onibro_, ni se¢ hubieran tampoco formado los
céleulos quiméricos que entonces tuvieron lu-
gar: las lecciones de la historia hubieran ense-
flado que las escesivas altas y bajas de un gé-
nerp como el vino, son siempre efimeras y pa-
sageras, cuando no son mot.wadas por grandes
acontecimientos que trastornen profundamenté
.-los giros de s comerio.
.La alzada de 1479 no estuvo relacionada con
.nmgun gran suceso, como no lo-estuvo tam-
oco, la de 1863, y *omo era natural pasé eque-
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Ha muy luego, recobrando el precio del vino el
nivel que entonces le correspondia. Una dis-
posicion oficial de 1480 nos d4 una idea de 1o
que decimos, manifestandonos el valor que de-
bieron tener en scguida los mostos de aquel
afio. Mandaba 4 la sazon en la ciudad un juez
pesquisidor qne habia venido con autorizacion
real para hacer averiguaciones sobre laconduc-
ta del famoso corregidor Juan-de Robles, contra
quien habian ido 4 la cérte 4 querellarse los
veintiomatros Estéban de Villacreces, v Alvar Lo~
pez y los jurados Pero Nufiez y Francisco de
‘Vera,.y el juez que era hombre de no valgar
inteligencia, se encontrd 4 poco de su venida
con que los pueblos comarcanos estaban apes-
tados: inmediatamente dictdé las mas aceriadas
disposiciones para prevenir el contagio, v entre
‘ellas fué la de facilitar la adquisicion de ali-
‘mentos v bebidas para las clases menos &co-
modadas, para lo cual mand6 que cel pescado '
salado fuese & 4 maravedis y & G el otro, los
‘ hue.vOs 4 4'1a libra, y las uvas & margvedt’ la -
- libra que valia & 3 blancas» y hé aqui cowio
por este precio podemos deducir el que tohia
“el mosto en dicho aiio, pues equwahendo cada
"'bianca & siete maravedis y medio de log’de hoy,
‘cada 60 arrobas de uva & una ‘buta“dé’ mosto,
""sale el precio de este 4 46 pesos: la. ‘bota, que
es, aﬁnque algo mas alto, el miSmo precio que
vimos' en 1486, Despues de 1a gran alza, los vi-
nos, como era domsignients, tuvieron que de-
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crecer, pero né de una manera escesiva, sino re-
cobrando un tipo regnlar y por lo tanto sosteni-
do, como lo demueslra, 4 .mas del dato anterior,
¢l precio de 1483, en cuyo afo, dice Benito de
Cardenas, que «las botas valieron ¢ 1850 ma-
ravedis 6 sea & 54 pesos largos, vy esto porgue
indica que no hubo saca: circunstancia ‘que nos
manifiesta que este precio era un degcanso ac-
cidental y que debieron haberse estado cotizando
4 un tipo mayor. Y no tiene eslo nada de es-
trafio, pues habia habido malas cosechas en al-
gunos aflos anteriores, como lo fué el de 1479,
en que las muchas lluvias de Mayo y luego
continuos levantes y fuertisimos calores echa-
ron 4 perder y quemaron tedas las vihas; y el
migmo aio de 1483 fué tambien de cosecha po-
bre, porque en Abril cayé gran piedra y eché &
perder muchas vifiag, como asi nos lo refiere
el mismo citado Cardenas. Mas todos estos ac-
cidentes no nos dan una explicacion del alto
valor de los caldos de aquel tiempo, y vamos
ahora 4 manifestar sus causas, (ue no eran o-
lras sino ¢l estado floreciente que tenia en nueg-
tra ciudad el trafico vinicola.

Dos importantes vias de estraccion habla
en aquella época para Jerez, la eslerior y la
interior, las mismas que hoy existen, pero mas
~activa entonces la ltima de 10 que es en la
_actualidad Las guerras de la reconquista se
hallaban concentradas en Andalucia al rededor
del reino de Granada, y el ejércilo cristiano
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conslituia un grande y eonlinuo mercado 4
donde iban 4 consumirse entonees nuestros
caldos. Algunas actas de cabildo podrian sa-
carse en comprobacion de nuestro aserto, v
asimismo relaciones historicas de aquella épo-
ca gue demostrarian el consumo grande de vi-
no en nnestros ejéreitos y et buen preclo con
que en ellos se pagaba. In 1433, talando el
ejército real la vega de Granada, hubo alli es-
casez de vino y se pagd la azuambre & 2 reales,
que valia 4 31 maravedis de entonces el reat v
sale 4 mas de 200 reales dactuales la arroba:
hecho gue refiere Benito de Cérdenas, y que
nos explica la alza que &ntes hemos visto tu-
vieron fos caldos de Jerez el mismo aiio. A
este mercado se dirigia, pues, la via de exirac-
cion interior de nuestro comercio vinicola, y
debia ascender 4 gran suma la exportacion,
pues los sacas y pedidos para el ejército eran
frecuentes y de no poca eunantfa. «En Junio de
1482, dice el referido Cardenas que sslieron por
érden del rey 4 campafia los veinticuatros y
jurados, 300 lanceros y 300 ballesteros, y 400
caballeros, estos ultimos con el haber de-50
maravedis, 20 los primeros y 25 los segundos, y
fueron 4 Loja, expedicion en que sali¢ defrota-
do el monarea, pero para la cual, signe refirien~
do el mismo Céardenas, se sacaron de la ciu-
dad 1500 cargas de harina, 5000 arrobas de
vino & vacas ¢ carneros. Vese, pues, la cantidad
de caldo que salia en una sola expedicion, y nor
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clla podemos juzgar la importancia de esta ex-
portacion interior. Pero no era esta sola la via
de nuestro comercio, y como hemos indicado,
1a exportacion se hacia tambien para el este-
rior, si bien no tenemos datos tan minuciosos
para calcular sobre su importe. Una noticia
conservada por el mismo Benito de Cardenas,
nes pone, sin embargo, en algun conocimienlo
acerca de este punto: al indicar .el precio que
lenia la hota de vino en 4483 y que ya dejamos
antes apuntado, dice gque esto era «porque no
vinieron navios de bretones ni de ingleses, por-
gue tenian guerra con los vizcainos, sobre el
cargar primero:» y hé aquf un dato importanti-
simo que nos maniflesta ya establecido nuestre
comercio con Inglaterra y Francia, v que no de-
bia ser poco considerable, cuando se disputa-
ban la carga los buques nacionales y extranje-
ros: seflal clara de que era el vino de Jerez va
muy buscado y gue debia tener mercado abierto
en todas partes, cuando en su comercio se ocu-
paban hasta Ios bugues del pais: y hé ‘aqui una
prueba mas del flotecients estado de nuestra
vinateria, en nada inferior al que hoy tnene, ya-
caso, comparando épocas, mucho mayor enton-
"ces. Es, pues, el siglo XV, la gran época de nues-.
tra importancia’ vinicola, tomo lo fué en mu-
.¢hos sentidos del apogeo de la ciudad, y lo ex-
puesto es una muestra palpable de que nada
tenemos hoy sobre este punto que ofrezca gran
novedad, sino es el haber vuello afortunada-
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mente 4 colocarse estc negocio hajo lus mismas
favorables condiciones en que liace cuatro si-
glos lo tenian nuestros anlecesores, sin otras
difercneias que las consiguientos 4 los ade-
lantos 0 variaciones naturales enire una y otla
época.

Escasas son las noticias que respecto & hl_
localidad y en el asunto de la vinateria, posece-
mos del sigio XVI: pero debemos desde lnego
creer que ¢l negocio sufriera algun quebranto,

‘pues acabadas con el siglo XV las gueiras de

la reconijnista, el gran mercado de us ejércitos
permanentes desaparecié de Andalucia, y por o«
tra parie las guerras exteriores ¢uc con el ad-
venimiento de la dinastia anstriaca se les susci-
taron 4 la nacion, nos cerraran mucbos mer-
cados extranjeros, Los buques ingleses va no
comenzaron a venir 4 nuestras coslas sino en
son de guerra, y lo mismo podemos decir de
los franceses y de casi todas las naciones euro-
peas y hasta con el continente préximo de Afri-
ca, porque 4 todas partes nos llev la dinastia
austriaca 4 pelear. Cierto es que entonces co-
menzaran 4 abrirse al consumo de nuestros VL-
nos_los puertos y mercados de la recien conguis-

- tada America, y aunque esto no era guﬁclenta pa-

ra mantener 4 su debida altura nuestro agomer-

- cio, podia ser, sin ombargo, un recurso para el

sosten de nuestra vmateria unide por otra par- -
te {_a._la_s: nymerosas expedlcl.ones_mih tares de la é-
poca, queno podrian menos de llamér hicix si al-
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gun conshmo de caldos, como en comprobacion
de ello puede recordarse el apresto hecho en
1580 para la conquista de Portugal, empresa pa-
~ ra la cual se sacaron de Jerez 4,000 botas de
vino, como asi nos lo dice el historiador P. Ra-
lion, en su conocida historia de Jerez, al expo-
ner log sucesos de aquel afio: y si bien es cierto
que el valor de estas exportaciones no era ad-
quirido por el comercio local, sino & largos
plazog y cuando al arbitrario gobierno de la
época le Negaba 4 convenir, no puede sin emn-
bargo negarse, que era en algun modo, 4 vista
del abatimiento general que aquejaba entonces
4 todo el comercio de nuestro pais, un medio
nada veniajoso, pero si real y efeclivo para el
sostenimiento de la industria vinatera. La pro-
vision de nuestras armadas daba tambien tugar
entonces 4 alguna saca de frutos y de caldos, y
A este propdaito debemos recordar un hecho
lamentable y enlazado al asunto que tratamos,
¥ que revela la manera arbitraria como se venia
ejerciendo por entonces el poder: aprestibase
una armada an el Puerto de Santa Marfa, hicia
1582, y con el objeto de surtirla de vasijas para
aguada, se mandaron sacar de Jerez todas las
botas que servian para gusrdar el vito; como era
“‘natural, este sueeso produjo la ruina de muchos
cosecheros ¥ la pérdide de tods ana cosecha,
pues dice el P. Rallon, que reflere en su histo-
ria este ‘acontecimiento, que Ylegaron & valer
los cascos mas que el vino, v que por su falla
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no pudo la cosecha recojerse: grande fuéel que-
branto, pero 4 pesar de este y los demas, la. in~
dustrin y comercio de los vinos se fué, aungue
trabajosamente, sosteniendo; y no solamente asi
esto sucedia, sino que era tal la postracion & que
Hegaron los demds ramos de industria y agri-
cultura ea la ciudad, que el vino, 4 pesar de sus
muchas guiebras, llegd 4 constituir en aquella
época toda la riqueza de la poblacion. Asi nos
lo refiere el mismo 4antes citado historiador Re-
Hon, y asi Io encantramos tambien completa-
mente confirmado en las primeras noticias y
ya mas abundantes que nos ofrece sobre e)
asunto el sigla XV]I,

Halldbase en 1645 ¢l camino y embarcadero
lel Portal (via por donde se extraian todos los
frutos de Jerez) en un estado tan lamentable,
que la ciudad tuvo que recurrir al rey pidién-
dole arbitrios para sn composicion: y en el me-
morial hecho al efecto, el concejo y los vecinos . .
todos mas acomodsdos manifiestan terminante-

mente que la ciudad no tenia otra rigueza mas. -

que la del vino: fundados en esto pidieron los ar- -
bitrios que fueron concedidos, y se impuglamn

‘sobre el mismo vino, aphcando 20 reales 4 cada

bota de exportacmn En el mismo mexh ;ia_l que
se halla inserto en lasactas del cab1fdo corres-
pondlente al 8 de Febrero de aquel aﬁo. ge dice

‘que habia en la cindad mas de 4,000 {rabajado-
Tes de v1ﬁa, mimero que nos revela la esten-
_sion nada escasa del vifiedo, cuando podla dar

4
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ocupacion & tantos brazos: y en los mismos libros
de actas de cabildo en el correspondiente al afio

602, so lee al folio 419 un acuerdo de fecha 2 de
‘Octybre sobre tasacion de jornales, que nos expli-
¢a en algun tanto la existencia de aquel nimero
de jornaleros, pues viene 4 manifestar que no
Aodos servian indistintamente para todo, sino
“que el trabajo estaba dividido y habia para cada
labor braceros diferentes, como parece indicarlo
log términos de la tasa que dice debian ganar.

RS. VN.
Los capataces (come han ganado
Cgigmpre). . . . . . . . . &
- Los deserpiadores. . . . 3
Los cavadores en la 1.2 labor y den-
tro del radio de una y media
_- legua distante de la ciudad. . 3 3¢k
~ Mas alla del radio dicho. . . . 4

En la 2.2labor y dentro del referido.
Cocrsdio. L. L L . L. . 4
‘Fuera del iismo, 5
Podadores (aegun han ganado slem-' o
1 2) R ¢
Vendimiadores dentro. dal rﬁdw 3
“Fuera del mismo, 3

: --jSe ve, pues, que la tasa no habla de deser—
pla, cmfa, ele., sino de deserpiadores, cavado-
res, etc éomo indicando que habia distintos
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jornaleros para cada uno de aguellos trabajos, -
lo cual no sucede hoy, que indistintamente van
i hacer tode clase de faenas: la tasacion -nos
manifiesta tambien, que el cultivo entonces .de
las vifias se hacia poco mas & menos como hoy, -
Y que es posible que en este punto no hayemes
adelantedo cosa de particular; y mamfléstanos
tambien la diferennia de aquellos tiempos con
los presentes, pues hoy gana un capataz 12 rea-
les, por término medio, y los demds jornales
fluctuan entre 10 y 20, habiendo llegado estos
uitimos afios & valer un jornal de vifia mas de 30
reales: y 5i hacemos notar que el precio del jornal
signe por lo comun el alza y baja de los vinos,
podemos calcular, & falta de otras noticias, que
el precio de los caldos en el sigle XVII seria
probablemente un tercio del actunal, valiendo
poco mas .0 menos la bola de 20 4 25 pesos,
como akf efectivamente lo comprueban algunos
otros datos. Y véase la diferencia tan notable
gue esto ofrece con los precios delsiglo XV y la
decadencia que el negocio debid sufrir con los:

pambios tan radicales como poco . afortunados

""" que sufri6 nuestra nacion bajo el gobierno .d
IDB reyes de la Casa de Ausiria, e -

“La cosecha de vino era entonces-de 300000-
a_.m'o_bas, diceé 0l P. Ros, que puhhgaba_gl_;l. histo~

 ‘rin 6 Jerez en el afio de 1617,.y.1a exportacion
e vinos ascendia & mas de 200,000 arrobas, se-
_gun-aparece de un acta de 108 libros de cabilde

B -'-de 1643, en: el cual consta que desde 14 de Mayo
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de 1642 4 30 de Junio del 43, se exportaron de
la ciudad 9.425 botas de vino v de vinagre, que
equivalen & 272.750 arrobas de caldo. Los vinos
éntonces se exporiaban en mostos y compra-
banlo negociantes nacionales y extranjeros, vy
Sdnticar y el Puerto de Santa Maria véndian sus
productos con mas crédito por Ja facilidad ma-
vor de embariue; encontrindose el vino-mosto
de Terez en -grande depreciacion, ocasionada
principalmente por la dificultad de log traspor-
tes. Habia necesidad deir al Portal por un ca-
mino en pésimo estado, aun cuando para su
mejora va dijimos que se habia concedido un
arbitrio en 1615, y habia que levar los cal-
dos por unv rio de difieil vavégacion, y estos
graves obstdculos ponian un dique instperable
& nuestro comercio: la cindad comprendia en
este punto sus intereses, y necesitando 4 todo
“trance ponerse en comunicacion ficil conn el
~ thar; ided varios provectos de obras importantes
‘que hubieran desde luego producido inmensos
resultados: se trato de canalizar el Guadalete,
de acercario’s 1 ciudad y de. ponerls eri - co-
~ municadion dén el Gﬁadalquww, y se higiéron
estudios y ges’uones para‘ello: pero la éonstante
‘oposicion de Cadiz .y 8Sevilla, de Sanhicar, del
" Puerto de Santa Maria y d& todas las poblacio-
- mes de la costa, lograron imjpedir $u realiza-
- ‘¢lon: solo pudo Hevarse 4 cabo y en medio
de: il pleitos y contraviedades, un pequefio
canal dé comunicacion entre el Guadalete y



— 9 -

€l rio San Pedro, sobre cuyo asunto existe un

cuirioso impreso del afio de 1648, que se titula
«Discurso demostrable en desengaro de¢ las cau-
sas que dieron motivo 4 abrir la comunicacion
de el Sdlado al rie Guadalete,» dado por el go=-
bernador D. Francisco Davila y Lugo, v & pedi-
mento de la cindad y por auto de su corvegidor
D. Pedro Fernandez de Contreras, y en cuyo
impreso, que hemos tenido ocasion de exami-

- nar en el archivo municipal de esta ciudad, se

encuentran algunas noticias importantes para el
agunto que fratamos. «Consta este rio desde el
Portal a su boca, dice el citado imprese ha-
blando de las dificultades de navegacion del
Guadalete, de muchos bajos que obligan & ca-
da uno 4 alijar las pipas de vino que es el
principal fruto que se carga, y como lo ordi-
nario es cuando apenas estdn hechas, porque
con &l hervir no rompan las pipas 6 botas, que.
son vasijis de madera fabricadas por tonele-
rig con arcos de mimbre y algunas con arcos
de hierro, le dejan por respiradero un cors
chiwelo ¢on un taladro en medio dél con sw tarak
guillo, que con facilidad se quitd 6 folte:con
s embarcas y desemborcas; y. como gé:¢on-
ducen las pipas 6 botas por el ugue, muchas

veces s& hinchan de ella y sé ‘estragl Y ha-

cen - calithe los vinos con que-ha® bajado y

Yefjar da precio los de Jerer rebpetto. de los de

-Sdﬂwéﬁ%r??y':_'él Puerto, tonto-con de 20 4 26
26 ducitdos en-que & -4 decir mas de 20
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y 22 por cienlo. Vése, pues, aqui, gonfirma~
flo el emharque de vino en moste v confir-
mado tambien ¥ atin mas infimamente el precio
gue antes dijimos podian tener en esta época,
deducido por la tasa de jornales, asi como tam-~
bien la gran justicia con que la ciudad pleitea-
ba por la mejara de sus vias de comaunicacion.

“Quédanos el dar respecto 4 la épaca de que
trammos, alguna noticia sobre el caricter de
nuestros vinos de entonces, y desde luego pode-
mos decirque ya no se menciona el tinto del siglo
XV: pero si que eran muy estimados los vinos -
ile color. Sebastian Maracho, jerezano que vi-
vi6 en la segunda mitad del siglo XVII y prime-
ra del XVIIL, y qne nos ha dejado un importan-
te manuscrito de sucesos de sy tiempo, que po-
see D. Manuel Ponce de Leon y Alderete, y co-
pia que hemos tenido 4 la vista de nuestro dis-
_tinguido v erndito amigo el Sr. D. Francisco
Perez de Grandallana, nos dd sobre este punto
una noticie que comprueba lo gue acabamos de
decir. Refiriendo en 1658 la manera como’ en-
tonces se festejaban los bautizos, dice, «que usa-
ban garbanzos tostados los pobres y pasas de 50l
y avellanas los. ucos, y 80 ambos 1icos vinog Y.
mientras mas colorado el vino. mas estivnado:
lanobleza nsaba bizcotelas de las monjas de Es- -
_---pintu Santo, panales de rosa delas de Gracia’ Y
-calabaza de Madre de Dios, agna denieve y. vino
colorado como queda dicho.» Vése, pues, como
decmmos, que entonees se estimeban’ los vinos'
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por su color, v vese tambien como han'rﬁududb
los Liempos, pues hoy, como es sabido, los vinos
de color estdn en muy poca estima. Peducese

tambien de la curiosisima noticia de Marocho,
‘gue los vinos se guardaban vy anejaban en el

siglo XVII, porque asi es como los ‘vinos blmi-
cos expontdneamante se doran y coloran, v hace
creer que aquella preferencia hacia el color, la
motivase el que este llevara consigo la cuali-

‘dad de 12 aiejéz: debian sin enihargo ser esea-
sos los almacenados, porque ya hemos visto que

entre la exportacion y la coseeha no restaba
mucha suma, v hay tambien memoria de que
entonces se hacian algunos urguardientes gue
8e exportaban asirzismo para el esterior, y esto
naturalmente haria consumir algun mas vinoe: y
como por otra parte los caldos se exportaban
en mosto, tarpoco podln tener gr an aliciente el
anejamiento, por cuya razon cx‘eamos ‘seria po-
co el vino que se conservara ° en laa atarazanas °
de este tiempo. Hay, sin embargo, memoria:de .

‘algunas bodegas notables de entonces, y efitro -

¢llas podemos: citar la de los frailes de Saito -

,Dommgo, que debian tenerla muy hlen fﬁi‘o-

vista; pues’ dice el cnado Mamcho, quer ‘e ey
afo de 1662 salié de r_llchc convento s lajosa
procesmn del Cérpus Cristi, e ga domimca in-

___fraoctava, yque para mayor_-f _ e]cl puswron en

te: de vlno, de 10 megor que Tos frailes tenian
“en su bhodega: pmeba cialq. de que cuando tal
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haciait debian tener aquells pmu:,ta con abun-
dancia.

Y va que hublamos de frailes y plO[}eSIO-
nes y porque se halla en relacion con nues-
tro usunto, diremos que en el afio de 1640 su-
frieron nuestras vinas una plaga de pulgon que
las iba asolando de tal modo, que acudié 1a cia-
dad en rogativa 4 la Virgen de la Merced, sa-
liendo con este motivo una procesion general de
aquel convento: y se dice qué por este acto de
piedad desaparecid la plaga y hasta se consi-
guid buena cosecha: cuya nolicia se refiere, en-
tre otros prodigios obrados por intercesion de
la misma Virgen, en la edicion de la Novena de
Maria Santisima de la Merced, hecha por e]
presbitero mercenario D. Francisco Javier Lo-
mas, & impresa en Jerez afio de 1854.

Una industria muy anligua en la poblacion,
y hoy-ya olvidada en ella, la. encontrantos en
el siglo XVII, fignrando en nuestro comercio con
una verdadera importancia: esta industria es la
de las pasasg, &.que probablemente dedicarian sus
vifag los -drabes jerezanos, y de la cual hubo
siempre en nuestra localidad un activo trafico,
mencionéndose en' el siglo XV por Benilo de
~ Cardenas, el que nos d& cyuepta de haberse
perdido la cosecha de ellas. parque se mojaron
eit el ailo de 1483. En el siglo XVil se encuentra
en lag actas de cabildo del afio 1643, una noticia
de o oxportade en aquel afo, que ascendja A
3250 quintales: canlidad rque revela foda la ime
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portancia que tenia entonces esta industria, a-
neja 4 la vinicultura, v de la cual aun -se con-
servan .algunas noticias sobre su existencia has-
ta principios del presente siglo, en que ha de-~
jado de ser objeto de especulacion. Tenentos,
pues, del siglo 'XVI{ una abundante cosecha.de
noticias mas esplicitas va en algun sentido-que
‘las de los siglos anteriores, v mas esplicitas.y
abundantes las hallamos en el siglo XVIII, de
ue Nnos vamos & ocupar,

~ La decadencia de valores.-que hemos visto
en los vinos .de.la-época:que.acabamos, de re-
sefiar, .continia .en el siglo XVIII, durante su
primera -mitad. El ya dntes referido Sebastian
Marocho,- dice hablande del ano 4728, que fué
aho de tanto calor que se.quemd la uva y se
cogid tan poco.mosto, gue valio la bota, 4 36.pe-~
s08,-co80 que-nunca se habia visto. Los - afios -
secos y calorosos no son. los mas apropodsito
Jpara la-abundancia, aunque sipara la buena
calidad -de‘los: caldos, y lasmoticias, que- 8o
. ‘bre este_\;punto..se.cons_ewan,,m-gniﬂéstan que: ,Las_.-._
:cosechas vabundantes han-sido. por:lo.comun.en .
los.afios de-buenas Nuvias. Asi sucediden elyde
4709y -en- el.de 1737;:que-dice el citado:Maro-.
cho;fusron. afios. de. mucho.vino, asi comomuy
_escasos:de:trigo, v. qun fucron uno:y otrg agem-
+pafiados de muchas - lluyvias,: :Sebido es-que el
-primerd. de:A709. fuétan escago:de.granos cue
-hulso hambre y.ocurgid:la. epidemia mayor que:
2se-cuentd en-dicho:siglo. ;81 4. estas calamidas

]



-3
des agregamos ta guerra dindstica que suscité, &
su advenimiento & la corona de Espaiia, la di-
nastia de Borbon, al principiar el aiglo XV,
nos explicaremos ¢l decrecimiento en que si-
gutd porentonces todo nuestro comercio, y con-
siguientemente la depreciacion de los vinos, que
come hemos visto, hahia llegado al punio de
considerarse un precio extraordinario el de 36
pesos por bota: v aqui debemos dejar apuntado,
va (ue nombramos esta moneda, que desde
esta época es cuando aparece el peso jugando
en el trafico vinicola de Jerez, no habiéndose
usado antes, como lo demuestiran las citas de va-
lores gue levamos literalmentie menctonadas.
La paz que disfrut} la nacion despues del
reinado de Felipe V, y el impulso que las artes,
la industria, las letras, el comercio y la agri-
cultura recibieron del gobierno inteligente de
Cérlos 1, ae reflejaron tambien en nupstro co-
‘mercio vinicola, que llegd & tener en esta época
“un nuevo periddo de apogeo: el precio del vino,
que lo hemos vigto 4 30 pesos- bota en el co-
mienzo del siglo, 1o encontramos elevado hécia
fines del mismo desde 40 44120 reales Ta arrcba, &
sea de 80 4 240 pesos la bota y 475 reales, por
término medio, la arroba de vino de extracoion,
- segun nos mangfiesta el Sr.. D.. Antonio Ponz,
. ‘hablando de Jerez en el -tomo 17 de su Vigje
" .artistico, impreso en ol afio de 1789. El nego-.
- ¢io de extraccion lo hallamos ya tambien plan-
teado de una ‘manera distinta; pues los ‘caldos
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no se expartaban ya en mosto come en ef siglo
XVII, ni venian por ellos negocianles de otrog

puntos, sino que se conservaban y se hacian

vino, v sc exportaban directamenie 4 Jog mier-
cados consumidores: la ciudad comenzé 4 ser
un centro de exportacion vinicola general y
principiaron 4 esiablecerse en elia algumas fa-
milias exiranjeras que traficaban en este nego-
cio, como lo fueron las de Haurie y Gordon, que
aun subsisten actualinenie dedicadas al mismo
trafico é indusiria., La exportacion se bacia
para el extranjero y para nuestras posesiones
de América v de Africa y para los pueblos limi-
trofes de nuestra provincia: la exportacion al
extranjero ascendia en 178% &4 unas 4000 hotas,
y en 1788 A mas de 500, calenldndose las cose-
chas de dichos afios en unas 15 4 16000 botas,
de las que una parie, la de calidad mis inferior

. era consumida e la obtencion de aguardiantes

y vinagres y al escedente sobre ln esportacion
al estranjero se lo daba salida en el surtide -
para América v para Africa & interior de la pe-

- ninsula, Yy para el consumo local y sostenimien-'
to de los almacenajes destinados & la conger- '
_vacion y cria del vino. Nuestras notlcl _
- este punto no nos dan detalles suﬁmenﬂes para

poder -precisar con exactitud esia -digtribueion
de nuestro procucte vinicola,: y ) indicaremos
-8l asunto nos es
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vino en la localidad, que aundue referente solo
& algunos afos, podrd dar una idea de lo que
por esta parte se absorvia de la cosccha: segun
dicha nota consumieron las tabernas de Jerez

en 1729 610 112 botas.
1730 1232
1731 1123 112
1732 990
4733 999 132

Suponiendo que este consumo deberia te-
ner un aumenio hacia los afios. anles referidos;
por el ensanche y mavor bienestar ¢ue en- ellos
alcanzd la poblacion, no hariameos un calculo
exajerado elevando para entonces las cifras has-
ta 1.500 & 2.000 hotas, y tendriamos erntonces can
esto y-con la exportacion al extranjero, un con-
sumo de 6 &4 7.000 botas de las 15 4 16.000 en
que hemos dicho se calculaba la cosecha: la
exportacion & América de que se hace siempre
mencion en todos los escritos y documentos
que espresa ¢ incidentalmente. se ocupan por
esta: época del asunlo 6 de cosas referentes 4
nuestia ciudad; deberia indudablemente- absop-
ver otra parte. considerable, v con. esta yla pe-
quefia parte de exportacion al interior y.lo,con-
sumnido en sl 'Yinag_rll_a Y- _a'guardiante_og_;;_es ~de

‘craer que se absarvieran en su mayor parie las
~145: 6 16000 botas de cosecha, restando para el

alrii_acenado de conservacion puramsnie lo nece-
sarjio. Alguna otra noticia- que ahora segnida-.
ments: indicaremos, comprobard mas esplicita~
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mente eslo, v dntes ¥ pues que hemos habtado
del .alimacenado, dejaremos.apuntado gue seguan
1a cstadistica oflcialmente formada en el aino de
1754, habia en Jerez erntonces 440 hodegas, que
hacia fin del siglo se hubieron de aunmentar en
algo mas, pero que no todas servian para alma-
cen de nuestros propios vinos, coma ahiora ma-
nifestaremos.

El Principe de la Paz, ministro i quien en
medic de sus fatales desaciertos paliticos no
puede negarse que tuvoe. fecundas miras hicia
la prosperidad de la nacion, dirigié en Real Or-
den de 1798 un interrogalorio 4 la Real sociedadl
econdémica jerezana, pidiendo diversas noticias
sobre ella y sobre los medios que podrian adop-
tarse para el sosten de su cometido, v ol presi-
dente de ella, que era 4 la suzon D. Francisco
Javier Virués v Spinola, contestd al célebre mi-
nistro con un lucide informe, gue constituye un
documento. interesante hajo- muchos puntos de
vista. En este documento, que ha sido con acier-
to publicado por el Sr. D. Manuel Ber{emati en
. su erudita. Memoria- histérico critica de la. Real -

sociedad eoonémica: jerezana, dice el citado -

- Virués que para cubrir los anxilios pecuniarios
que la sociedad necesitaha, se le p.é_f'dl_’fi_a;_\_p_lfa;
_.porcionar un arbitrio «dek: cobro, dige, que este
euerpo. hiciera-de 20 reales. por. eada bota de
30- arrobas. de las que se: introducen en esta
‘eiudad bajo el pretesto.de almacenado y sirven
para gue mezcldndolo.con el esquisito vino de
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Jerer no lenga esto la opimion que lenia poy
s purese y finura, como lo dijeron varios
wministros de nuestra ciérte cn las del Norte al
Exmo. Sr. Conde de Floridablasea, quien se
sirvio preguntar & este sociedad la causa de
no ser log vinos d¢ Jerer como eran anies.»
Por este pirrafo se vé, pues, lo que deciamos
antes de que no todas las bodegas de la po-
blacion, servian solo para nuestros vinos, v se
vé tambien una prueba de lo suficiente que de-
bian ser entonces nuesiras vias de exportacion
vinicola para poder dar completa salida 4 nues-
tras cosechas, cuando vemos que lo eran para
qbnsnmir tumbien caldos de otros puntos: y ve-
6e tambien como el mismo pérrafo comprueba
1o fue hemos dicho de hallarse ya Jerez princi-
piando 4 ser un centre de comercio general de
vinos, pnesto que ne se exportaban solo los de
Ja localidad, sino los que acudian 6 se importa~
ban de obros puntos diferentes: pero desgracia-
damente, sin embargo, esla exportacion comen-
.20 4 hacerse de una maners inconveniente mez-
clando unos vinos con otros' y exportandolos
todos bajo el nembre de vino de Jerez, ¥ 1a con-
- gecuencia natural de esto fué 1a depreciacion
del crédito de nusstros vinos, como se mani-
“flesta en el parrafo citado, que hos d4 sobre es-
- %e punto noticias por demés importautes y que
30 deben ser perdidas de vista: la primera con-
Heion de tode buen comercio esla verdad, y si
atgina vez el interés particar puede salit sin
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ella favorecido, a la postre todos sulren lus vot.-
secuencias del error,

J.0s vinos espafioles en compelencia con
los portngueses absorvian centonces casitodos
los mercados consumidores, v el establecimien-
to de casas estractoras en nuestra ciandad pu-
diera haber hecho & la pohlacion un centro ge-
neral de demanda para una gran parle de los
vinos nacionales: pero el mal giro (ue enton-
ces se toma sobre el negocio, impidio el que se
llegara & obtener este gran resultado. De todos
modos, sin embargo, es menestér convenir e

(que la época 4 que nos vamos refiriendo, cons-

tituye en la historia de nnestra vinateria un
gran periodo de progreso, y basta para ello que
recordemos como cn el siglo XVI, sieudo fa
exportacion mavor que enfouces, los caldos
sin embargo valian menos, porque su exlrac-
cion se nacia en mosto, y en otra parte qisda-
ban los beneficios del negocio de afiejamiento
y cria del vino y de su exportacion en esta for-
ma directamente para los ceniros comerciales
de consurno en o] extarior. Al sigle XVIII de-
bemos indudablemente este adelanto de nuestra
vinateria, adelanto que vino 4 reanimar.y. cong-
tituir la mayor y mas importante nqueza de la
ciudad, porgns ella cra tambien la.que ‘mas se
habia salvado del sxstema amurtlzudor de aquc-
llos Lliempos. Las vifiag eran lo tmico de nues-

“tra propiedad é industria agricola que menos

habia caido en poder de las manos muerlas, o=
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mo lo maniliesta la estadislica ya mencionada
de 1754, scgun la cual, de 3442 aranzadas que
hahia entonces de viiedos, nertenecian 4 manos
tihres 7.321, al paso que de 253.797 aranzadas
dedicadas 4 las demas explotaciones agricolas,
pertenecian 4 manos muertas 228.110, propor-
cion exhorbitante que nos di una idea del tris-
1o estado de nuestra propiedad agricola de en-
lences, ast como tambien nos dan alguna razon
las cifras referentes al vinhedo, del porgué-en
parte esta riqueza se movia mas en nuestra ciue-
dad y porqué venia y ha venido siendo la de
preferente atencion en ella. '

No debid desde la fecha de la estadistica

citada adelantar gram cesa la extension del plan-

tic de nueslras vifias, pues en el Memorial ajus-
lado sobre restilueion 4 Jerez de la silla-asido-
nense, impreso en el aio de 1798, se exponenlos
productos-de las rentas de Ins diezmos en Jerez,
correspondientes 4 varios aiios, v en ella se ma-
nifiesta que la del vino perieneciente & la miira
Ale’ Bevilla habia producido

~end718. . . . . . 65.323 reales.
AT . . . 82400 o -
1980, . . . . B8.344
1781, . . . . . 0BBO0 oy

4782 . . . . . .B5AB00 » :

'y asimismo que la renfa:delnismo diezmo -cor-
~réspondiente & la Colegiata en los cince mismos
-afiog ! hahia producido 56,916 rs., cuyas cifras mae-
nifiestai 1o que hemos dicho, nies representan

-
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cantidades que nos inclinan & considerar muy
exiguo el producto de nuestros viiiedos, por mas
que los cileulos de cumparacion con el proba-
ble planfio entonces existente, segun todas las
noticias estadisticas; nos hagan sospechar en
estos datog 0 una -gran ocultacion de renta 6
una mny tolerante ¢ poco acertada administra-
cion; pero de todos modos son siempre una
prucha de que el vifiedo no aumentaba, v asi lo
comprueban otras noticias, pues consta ¢ue en
1784 solo habia unas 8,000 aranzadas de vifia,
cifra igual y aun mener que la de 1754 Asi
mismo era menor la produccion en este siglo
que lo habia sido en otras épocas, como asi lo
aseguran Bartolomé Gutierrez y otros escritores
& historiadores de la poblacion. '

Aun no tenemos todavia datos precisos para
hablar alge de los viduefios que 3e criaban
en Jerez ni en esta &poca ni en las anterio-
res, asunto sobre el cual serian interesantes al-
gunas investigaciones; pera al principiar el pre-
sente siglo nos suministra sobre .este punto -

~ noticias bastante completas el sibio Rojas Cle- .
‘mente, cn su tan célgbre y conocida obra -
- Ensayo sobre las variedades de lnwid comun,

que vegetan en Andalutia, impreso en Madrid

‘el afio de 1807. Sobre unas. 43 sespecies de vi-

duefios cita Rojas ‘Clomente; icomo- existentes
en Jerez, de entre las que enswights deseribe,

ouyas 43 especies son las siguisntes: .

Listan comun: ¢ palemino blanco.
_ . )
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-id. ladrenado.
Palomino negro.

Mantuo castellano.

Id. dorado.
Id. de pilas.
Id. laeren.
id.  cordovi.
laen negro.
Id. blanco.

Mollar negro.
Albillo castellano.

Id. negro.

Id. pardo.
Verdaguilla.
Abejera.
Malvasia.
Tintilia.

Beba.

Calona.

Rabo de vaca.
Pedro Ximenez.
Ximenez loco. -
-Perruno comun. .

- 14 negro.
Vigiriega comun.
Id. negra.
Agracera. e
Id. de Soto.
Melonera.
- Ferrar.

Calona.
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Quebraniatinajas.
Santa Paula.
Moravita. .
Uva de Loja.
Almuiiécar.
Botan de galto.
- I1d. negro.
~ Moscatel menudo gordo.
id.  gordo morado.
Cafiocazo.
Uva de rey.

De estos viduefios es diffcil averiguar el o-
rigen O procedencia, y entre ellos indudable-
mente se encuentran los antiguamente cultiva-
dos en la poblacion: algunos manifiestan en su
mismo nombre la procedencia, como sucede 4
la uva de Loja y la Almufiécar, y aun acaso
tambien 4 los Jaenes y i log Albillos y Mantuos,
que pudieron ser procedentes de Castilla: el
Pedro Ximenez es sabido que aunque origina-~
rio de Madera y Canarias, fué traido &4 Espafia
ent el siglo XVI, de lag orillas del Rin, y le Mal-
vasfa, acaso tenga procedencia catalana, De la .
época de los drabes deben datar tal vez el culti-
vo del Quebrantatinajas, la Moravite, Santa Pau-
la, la Agracera, Terrar y algunos otros viduefios
que formarian los antiguos emperrados, como
‘hoy tambien apenas se encuentran mas que en
esta forma: al antiguo comercio delu pasa, que
data indudablemente tambien de la €poca de los
drabes, sedeslinarian indudablement¢ las vides
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Namadas datileras, como lo son el bolon de Ga-
o, la Loja v Ja Almufiécar, y tambienel Moscatcl,
cultivados principalmente eg parras, v es de creer
gran antigiledad en nuestro territorio al Mollar,
aun muy estendides en nuestros pagos de arena,
y del cual probablemente, como de los Jaenes y
la Tintilla sobre todo, se confeccionaria el vino
tinto que hemos visto antiguamente celebrado.
El Palomino, el Perruno, Cafocazo v los Man-
tnos, han dehido ser lgs originarios de nuestros
vinos blancos, juntamente lnego con el Pedro
Ximenez, que eran los vidueios que compo-
nian principalmente la mavor parte del plantio,
manifesténdonos Rojas Clemente, que se. halla-
ban en su tiempo las vifias de Jerez plantadas
por hileras, alternando con el Ximenez que for-
maha una oclava parte del planiio, el Palomino
que constituia una mitad, y el Perruno en una
lereera parle con manchas de Albillo, Cafocazo
¥ Mantuo, y cepas salteadas de los demas vi-
dueftos, siendo el Mollar el que constitnia las
tras cuartas partes de los plantios en arena,
<donde asi mismo ablindaban los Manfuos., Esta
distribucion de los vidueios existente en el pa-
-sado siglo y principios del actual, ge halla mo-
-dificada, al presente, "habiéndose generalizado
-ann mucho mas el Pnlomino v disminnido el
~ .plantel de las otras especies.. Sentimos no ha-
" :ber podido tener & la vista los importantes tra-
bajos -de nuesiro ilustre naturalista Boutelou;
“principalmente su rhemoria sobre el vinedo de
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Sanlitcar v Jerez, que nos daria una completa
idea de lo que nos va ocupando: pero con gran
sorpresa nuestra hemes visto que lanto de los
escritos de Boutelou como de la obra citada de
Rojas Clemente, apenas existen ejemplares al-
gunos en Jerez: en cambio nos ha sido facil ver
aqui varias ebras en idiama extranjero, muchas
de ellas inglesas, que hablan v se ocupan de
nuestros vinos y nuestra agriculiura vinicola,
con gran copia de inexactitudes y & veces tam-
bien hasta de necedades.

Nos hallamos ya de nuestra rdpida escur-
gion historica en Jos primeros ajios del presen-
te siglo, época sobradamente conocida, y va-
mos 4 dar respecto 4 ella algunas breves noti-
cias, dejando para otros el que la completen con
mas detalles, como hemos hecho igualmenle
respecto & las demds épocas anleriores. Nues-
tro comercio vinicola ha presentado en este si-
glo diversas alternativas, pero casi puede decir-
ge. que su marcha ha sido ¢asi siempre progre-
siva: el movimiento iniciado en el siglo anterior
.debid continnar prosperamente en los primeros
afiog del presente, y nada mnos lo prueba tanto-
como las -exajeradas noticias  que de -]y de

" . nnestra agricultura vinicola nos suministra un

sscritor inglés, Mr. Jacob, que viajaba por:el me-
diodia de Espafia hicia el afio -de4809,y el cual
“dice que nuestra cosecha de’ entonces. era de
40,000 pipas, y gue de estas se consumian 25,000
en Cédiz, Jerez y otros -puntos proximos, ¥ (ue

#
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las 15,000 restantes se exporlaban 4 varios pai-
ses, de enire los cuales Inglaterra consumia
7,000 hotas., Iis indudable que estas cifras son
inexactas y exajeradas; pero no lo es menos
tambien que el viajero inglés no las hubiera es-
lampado en su obra Travers in the south of
spain in the year 41809, sino huliera encaatra-
do nuesira industria- v comercio de vinos en un
estado floreciente. Y asi cra efectivamente,
pues en los aiios de 1808, 9 y 10, la exportacion
de vinos cspafioles solo para Inglaterra, fué de
mas de 20,000 botas cada afio, vy de estas una
gran parte cra de vino de Jerez: mas ocurria
esto cuando se iniciaba y tomaba cuerpo nues-
tra gloriosa lucha de la independencia, y no es
de investigar lo que durante ella ocurriera &
nuestro comervio, porque bien se adivina facil-
mente ¢l trastorno que todo hubo de sufrir: el
comercio de vinos baj6, como era consiguiente,
v la exportacion de los vinos espafioles 4 In-
glaterra, 4 pesar de que era una nacion con
quien estibamos no solo en paz, sino aliados,
descendié desde 20,000 botas hasta 4,000 que fué
el total de la exportacion de 4811, segun datos
que'se consignan en la obra de Al. Henderson,
~ titulada The history of ancient and modern Wi-
a6, (Londres 1824) obra bastante curiosa y de
‘la-cual tenemos 4 la vista un ejemplar pertene-
ciente al Sr. D. Pedro Domecq.
- Pasada que fué, sin embargo, aquella grande
crisis, y entrada la nacien en un periédo de
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pacificas relaciones exteriores, aun cnando dv
grandes revueltas intestinas, el negocio de
nuestros vinos comenzd nuevamente 4 prospe-
rar. En 1818 el plantel del vifiedo jerezano, se-
gun el censo oficial de la riqueza de dicho afio,
ascendia 4 8,335 aranzadas, y el producto se cal-
culaba en 450.000 arrobas de vipo, constando
por lo que nos manifiesta Mifiano, en su [Dic-
cionario geogrdafico, que desde 1817 4 4823, se
exportaron de nuesira ciudad por f{érmino me-
dio 7,000 bolas cada afio. Esta exportacion
fué aumentando sucesivamente, siendo en 1824
de 11,670 botas.y de 14,809 en 1825, cuvo afio
fu¢ sin embargo de muy pobre cosecha, pues
solo se cogieron 360.000 arrobas de mosto, v de
estas habia almacenadas como vinagre al ano
‘siguiente, 40,000.

Por esta época habian venido 4 establecer-
se en Jerez varias familiag procedentes de las
revoluciones americanas, y principiaron A em-
plear sus capitales en vinos y vihedos, lo quse
di6 lugar 4 una casi revolucion en el mercado:
los precios de los mostas se elevaron valendo-
en 1824y 95 4 90 pesos hota, y 4 100 y 120 en
los afios sucesivos hasta el de 1830: la aranza-
da de vifia llegd tambien & valer hasta 20,000
reales, precio maximo que puetle decirse vale
en la actualidad, v se comenzaron & labrar
ostentosas bodegas que -en 4837 ascendian &
mas de 513, siendo esta la-época en que puede
decirse que principiaron-los almacenistas, divi-
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diéndosc ¢l negocio entre las tres clases que
hoy lo explofan, cosecheros, almacenistas y ex-
tractores. A favor de esta alza de valores, que
como dice Portillo, en sus Noches jercranas,
escandalizo entonces 4 la poblacion, se hicie-
ron multitnd de nuevos plantfos, ereyendo gue
aquel maviméento no habia ya de descender:
pero sucedié tan al conirario, que muy pronto
vinieron todos los precics en baja, llegando 4
venderse labota de mosto en el afio de 1839, 4 8,
10 v 15 pesos, vy el de mas sujterior calidad 4 30.
[.a causa de esta baja tan considerable no fué
otra sino la mucha abundaneia de las cogechas,
que en 1838 Hegd & ser ial, que no habia brazos
bastantes para cojer uva, ni vasijag suflcientes
pars. encerrar el mosto; al mismo tiempo habia
aumentado la produccion con el nuevo plantfo, y
por otra parte los caldoes habian venido siendo de
calidad satisfactoria, por provenir Ja abumdancia
del esceso de las Huvias de aquellos niios, entre
los que se contd tambien el de la primera epi-
demia de colera, afio de 34, que dié una cosecha
de pésima calidad: estos maoltivos fueron las caue-
santes de aquel descenso, que no puede ex-
plicarse de otro modo; porque la sxportacion de
vinos habia venido en tal auménto, que en el
mismo afio de 39 habia llegedo hasta 18,000 bo-
‘t4s, cifra para entonces por demas considera-
bls, pero que era consccuents al aumento pro-
gresivo de los anos anteviores. Véase la cifra
de lo exportado desde el aiio 30 hasta el Pe-
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ferido, en comprobacion de nuestro aserto,

183019245
1831—12798
183212628
183315341
183415563
183513787 -
183616512
1837 AHNT5.
183815077
1839--18861

El precio de los mostos, pasadas las cansas
antedichas, principié 4 adquirir un tipo mas
regular, y en 1843, afio de cosecha muy esce~
lente, se vendié ya la bota 4 60 pesos, soste-
niéndose & esta altura en 1844 y 45, apesar de
que en estos afos la extraccion no tuve aumen-
to, habiendo sido: '

En 1840——*17001 botas
184 14778
184212413
184314296
1864475854 &

1858538 -
184617641 -

vy en 184746276

En estos dos liltimos”ai’ios hubo tambien un
T
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gran descenso en los precios, pues en el 47 sc
vendieron los mostos 4 33 pesos y 4 34 en e]
siguiente de 48, en el cnal la extraccion fué de
17,369 bolas, y la cosecha de buena calidad, al
contrario de 4847 y lo mismo en 1846, en que
fueron los caldos malos y abundantes, por las
lluvias que los acompaiiaron. El afio 43 subid
el precio del mosto 4 40 pesos y la extraccion
subid tambien 4 20,585 botas, y desde este aiio
hasia el presente, el aumento, tanto en la ex-
portacion como en los precios de los mostos,
puede decirss que ha venido siendo constante,
como Jo manifiestan las listas publicadas sohre
la extraccion, y que aun cuando conocidas no
creemos demés el dar aqui su reproduccion
desde el ano:- 1850, hasta el ‘cual ya hemos dado
noticia, afiadiéndoles el precio - proxlmamente
maxlmo del mosto. de cada afiada:

s Aﬁos” N.ﬂdc‘holucnpurtada's. Precio de! mosto,

1850 - 2457 44 pesos.

1850 . 50
1852 : 56

1853 . 51

1856 30,4070 18

Lo 85T 96588 72
.. 1838 C1849%. - . 72

Coagse o %R 2
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Afos,  N.osdebotasexportadas.  Precio delimostu.

1860 . 80,725 100 pesos
1861 20.772 110
41862 : 32.780 170
1863 38.720 231
1864 - 36.944 160
1865 - 80.481 100
1866 36.638 80
1867 42181 110

Se ve, pues, que con ligeras alteraciones.

el anmento. mencionado, ha sido constante, si
bien aparece una baja en 1855, ocasionada por
la presencia del oidium, que principié 4 afectar
en dicho afio 4 nuestro vifiedo y desde cuya é-
poca no ha dejado de exislir, con mas 6 menos
dafio, siendo imitiles - cuantos medios han sido
empleados para conseguir su completa des-
aparicion, si bien estd comprobada la utilidad
del azufrado contra su desarrollo 'y desenvolvi-
miento ¥ con ventaja sobre la lavadura con la
infusion de cebolla albarrana, 6 en su defecto.
otras plantas, que- propuso en . nuestra ciudad -
"¢l antiguo profesor, de. farmacia, D, Francisco
: _Malvxdo en su obra Origen, historia, g;cwracwn
del oidium tuckery impresa -en- Cadlz ailo de
1856

La alza de precios siguié clespues crecnente,
¥ en 1863 lleg6, como se vé en la anterior lis-
ta, hasta 237 pesos la bota, precio que va
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hemos mencionado hablando de los vinos del
‘siglo XV, y el cual produjo en la poblacion un
escandalo mayor que el que menciona Portillo,
y va hemos referido como consiguiente & la
“alza de los afios 24 y subsiguientes. Los vinos
de Jerez tienen su tipo de valor marcado en la
historia de su irafico y comercio, y toda alza ¢
' baja que se sale de sus limites esiremos, es
fugaz y pasagera: en todos tiempos han venide
fluctnando el precio de nuestros caldos desde
9 6 30 pesos hasta 80, 100 6 pocos mas, lo
mismo en la presente época que en los siglos
anteriores, segun ha podido verse en la serie de
.dalos que sobre este punto hemos dejado con-
signados. La de 1863 no podia ser bajo ningun
concepto sostenible, ¥ no fué mas que una exa-
-gerada expresion del’ movimiento de prosperi-
:dad pasagera que prodyjo en la nacion la mul-
titnd de causas accidentales gue se reunieron

entonces al:efecto, y que dieron lugar en todas -

‘partes 4 un verdadero delirio mercantil: la gran
masa de metdlico - que hicieron rodar las obras
piblicad- de entonceés, iniciddas con la precipi-

tada constroccion de mmestros ferro- can'ﬂes v -

Tas ventas 4 plazo dé la desamortlzaclon que
- elevaron la propledad & tipo de precios fabulo-
7808, hicieron descender el valor del monetario,

©dieron gran -mérito al papel ¥ consiguientemen- -

“te nn abusivo valor al ('rédlto, que vinoe 4 pro-
“ducir, como era natural, el guebranto y los con-
Hictos que de su abuso se sigue siempre: todo

-
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entonces salid de su centro natural v en Jerez
adquirié todo un vajor tan imaginario, que nada
lo demucstra tanto como el haber llegado 4 ga-
nar ux jornalero de vifas dos duros diarios: se
creyo sin duda alguna que aquello era la feliz
Hegada 4 una nueva edad de oro en que la Pro-
videncia habia queride para on adelante colonar
4 la humanidad: mas hien pronfo vino, sin em-
bargo, el desengaiio v 4 aquella escesiva -alza
sucedié inmediatamente la baja que le corres-
pondia, y que gracias al estado floreciente de
nuestra exportacion vinicola, no fué en esta vez
tan depresiva como la hallamos en otros tiempos
en que tuvieron lugar hechos andélogos.

El entusiasmo vinatero de aguellos afios
di¢ lugar tambien, como en los aiios anteriores
al de 30, & un nuevo aumento de plantacion
en el vifiedo, que segun la estadistica de 1831,
era de 19,369 aranzadas, y en la actualidad no
- baja dé;'ié 000, aun cnande todavia no figuran
‘como en producto.para el censo oficial de la
' -I‘lqllG?Et imponible, mas que 12,813. Esta masa
.de vifiedo no viene dando una produccion may
abundante, principalmente desde 1853, en que
las cepas se afectaron del oidium, ¥ si ha. hahl-
do alguna cosecha grande como . lo. fué “ia del _
61, en cambio la calidad de '-‘,u produeto fue
muy ma_la. Tambien la plaga dei -pulgon acaba
de destruir la mayor parte de-la. cosecha del
pasado. afio de 67, que ha sido casi vna mitad
de 1o que de ordmano sc recoge



—_—1 -

Nos estamos va ocupando mas bien que de
historia, del estado presente de nuestras vifas, y
todo lo que ya pudiéramos decir sobre ellas y
el comercic de los vinos, pertenece esclusiva-
meitte 4 la actnalidad: nada, sin embargo, seria
mas a proposito para dar terminacion 4 nuestro
escrito, que el hacer uma descripcion de este

estudo presenle: pero por breve que esto fuera -

-alargaria va demasiado nuestro trabajo, v le da-
ria dimensiones mas apropdsilo para otra forma
‘de publicacion que acasc intentaremos: damos
pues por el proato terminado nuestro intento,
que no ha sido otro sino el hacer ver lo que
nuesitras vinas y comercio de vinos han sido
en {odos tiempos: las noticias & grandes rasgos
-y con salleados defalles que hemos ido espo-
niendo, podrdn dar lugar 4 que otros, como de-
ciamos al principio, esclarezcan con méas com-
petencia este asunto, cuyo esludio, bajo todos
pantos de vista, debe intcresar altamente 4 la
cindad, como que constiluye todala base da su
Tiueza y su importancia.

" Aqui termindbamos nuestro escmtn pubhca—
do en las columnas del GUADALETE, ¥ debemos
dejar aqui consignado nuestro reconocimiento
& su inteligente director el Sr. D. "Iosé'BuEno Y
“Nuesa, por la deforemcia con que nos ofl'ec:1ern
- para el objeto su distingnido perlédlco Contl—
““naando ahora bajo la forna de folleto el fin de
“nuestfo trabajo, cumpliremos nuestra idea con
una breve descripeion del vifiedo jerezano, enu-
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meranda los pagos en que se divide, con 10s ca-
racteres que & cada uno corresponden, v dando
tna idea del cultivo v plantacion de nuestras
vifias con la descripcion de cada uno de los
viduefios mas comunes:. asi mismo daremos
noticia de nuestras diferentes clases de vino v
de su método y sistema de formacion y conser-
vacion y estado é influencia de su comercio en
la localidad, con lo que creemos guedara con-
signado en este frabajo {odo lo que mas impor-
tantemente puede conducir 4 conocer el centro -
vinicola que constitnye nuesira localidad.
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ESTADO ACTUAL DEL VINEDO JEREZANO: BREVE
IDEA DE SUS TIERRAS, VIDUENOS Y SISTEMA
DE PLANTACION Y DE CULTIVO, ASI COMO DEL
MOVIMIENTO QUE [MPRIME A LA RIQUEZA DE
LA POBLACION, ' - ‘

Componese actualmente el vinedo jereaano
de unos 28 millones de vides, que ocupan, como
- va anteriormente dejamos indicado, unas 14.000
aranzadas 6 sean 6287 hectdreas de tierra casi
llana por la parie que se estiende desde el rue-
do de la cindad hacia su lado N. y N. E.y
accidentada por el N. 0., 8. .y §. E. formatdo
cerros, colinas vy lomas mas & menos estensas,
separadas por bajos y ‘cafiadas. “Todo este tof. -
reno de formacion tercxarra cubierto en algunna L
puntos de aluvlones antiguos ¥ modernds, go

compone de rocas arenisco-calizag y e.ntra én

su composzclon varios minerales, princlpﬂiheh-
te el oarbonato calizo, la alurind, ta silice; el
hierro, y alguna parte de dite iédades
de cuarzo, de yeso, de magnﬁﬂth" vy algunos
otros cuerpos, ofreciendo ¢anibién’s ta vista en
muchos puntos, grandes’ Elepésttos de fosiles
marinos, perienecientes al térreno Namada en




— 58—

geologia plioceno. La combinacion de estos di-
ferentes minerales en union con los despojos
de desoomposicion orgimica ¢ sea el humus
v mantillo, constituyen las diferentes clases
de tierra vegetal ocupada por el vifiedo y que
los practicos de la localidad distinguen con
varios nombres fundados en caractéres mas 6
menos fundamentales. Realmente no existen
sino tres distintas formaciones de tierra que
son, en primer lugar las llamadas albarizas 6
sean aquellas en que aburida y predomina el.
carbonato de cal, v s¢ distinguen por su color
mas ¢ menos blanco, su estratificacion com-
pacta y situacion en altura, formando grandes
.lomas, cerros y eolinas: las llamadas d¢e arena,

6 mejor barro-arenosa, de color mas ¢ ménos
rojo por el 6xido de hierro que contienen ¢
cuendo menos rojize ¢ amarillento y que se
dlstlnguen por su forma de estratificacion sueita
0 arenosa y por la abundancia en ellas de la si-
lice y la alumina y los grandes depdsitos mari-
nos gue gntes hemos indicado (conchas de los
géneros, . .o8trea, cardium, pecten. y otros) tan
abundantes en algunas puntos como sucede, por
ejemplo hécia la parte del Badalejo, que cona-
~ tituyen casi la totalidad ds. la masa del terreno:

siendo esta formacion la que caracteriza el rue-
do de la ciudad y sus Hanurds de la parte N.

¥, NE la tercera clase 6 formacion de tierra
e la. que se denomina de bugeo, gue ocupa las
'entrelomas las caﬁadac v los ferrenos bajos, v
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se compone de los depodsilos de descomposi-
cion orginica, de los detritus de los terrenos
colindantes v de los acarreos y formaciones
aluviales: su color es pardo 6 negro' mas ¢
menos intenso. Ninguna otra vexdadera"fbr—-
macion ocupa el viledo de Jerez, y todas
las distinciories que se hacen en 1a localidad
respecto 4 tierras, se hallan en estas tres cla-
- ses comprendidas. Las diferencias que ofrecen
con respecto 4 sus productos y condiciones
para las labores, les d4 tambien un carécter
muy marcado: las lierras albsrizas dan los
mostos mas finos, limpios y fuertes, péro su
produccion es escasa; las barro-azrenosas pro-
ducen doble que las albarizas y son tambien
mucho mas [aeciles de laborear: pero sus mostos
son menos finos y mas ligeros: las tierras de
bugeo producen tanto como las barro-srenosas,
v dan mosles de tanto 6 mas cuerpo que las
albarizas: pero no son ni finos ni hmp:os,

“exigen mas labores que las -otras, por sn
gran fecundidad yerbera, y su propensmn |
hendirse 6 resquebra]ars.e Ta:les son. ‘Jos . ca- .

mercado, cual es la de pagos de arena, de
' barro 7y de . afuera, porqtie o estando fun-
" dada en ningun caréeter” i de, tierra ni de
“viduefio, produce ‘eféctos wuy inequitafivos.
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En Jerer cazi puede decirse.que no exisie la
arena puia 6 voladera propia de las costas, ¥
los psgos que se llaman de arena, pertenecen
4 18 clase de tierras que hemos llamado barro-
argnosas, y que constiluye lo que con el nom-
‘bre ‘de barros deseribié Rojas Clemente: la pa-
‘labra afuera derivada de la distincion gue se
hiacia antiguamerte entre los terrenos que se
“hallaban en el ruedo de lz ciudad y los que es-
taban fiera 6 afuera de €], y que servia para la
,'tasaclon de jornales y otros objetos administra-
tivos y de ningun modo para la calificgcion de
‘productos, no tiene ya hoy objeto alguno, y
‘debe desterrarse del mercado: afuera no quiere
~“decir mas que fuera del ruedo y dentro y fuera
46 &1 existen tierras y vinas de muy distintas
clases y condiciones. No entraremos tampoco i
‘distinguir algunas diferencias que entre si pue-
dén ofrecer las mismas clases de tierras indi-
‘sadag; porque esto yequeriria up largo trabajo
_'dé ‘ahdlisis y estudio, importante ciertamente,
- pero que 8o halla por hacer: notaremos sin em-
Largo algunas particnlandades Y sobre todo
_ débemos aéjar Consigialo” que es raro ver
une. vifia_ goe pre.s nte un _solo” ojo ‘de _tierra
‘y mucho menos i pago, ‘que - al calificar-
los por sus Usrres’ fo a‘tenderemos mas que 4
;que mas predomfne en rada une. Dejaremos
L; aitbien rontugnado que hay algunas manehas de
fie‘rrh {que como 1a’ que se denomma entre Jos
p?adhéos lustnllo forma una especie c.ompleja
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donde se hallap margas albarizas y barro-are-
tosas coloreadas de rojo y rodaeles de estrali-
ficacion pétrea y en otros puntos yesoso, apli-
candose & todos ellos indistintareente aquel
nombre que se refiere por consiguiente a'; Liefr.qs
de caracteres diferentes, y por consiguiente de
productos tambien varios: la tierra que se lla-
ma de villares 6 con despojos de antiguas cons-
irucciones, es una especie de bujeo, y a esle
se refiere tanibien el nombre de alemaduras: los
de balejuela v lentejuela se aplican 4 alliarizag
muy suellns enlremezcladas con algunas, sug-
tancias de abono 6 de bujeo, constituyendo tigr-
ras escelentes: el tajon y la tosca son formas
de la estratificacion de los terrenos albarizos
‘donde se presenta la caliza pura & muy predo-
minante, y los terrencs llamados pelirones ¢
pedregosos indican en su nombre el porgué de:
esta denominacion: al hacer la enumeracion de
pagos, indicaremos algunas de eslas particu-
laridades que sirven de base 4 esas distintas
'denominaciOnes que se usan en la localidad. (1)

, ‘(1) Para hacer In enumeracion y clamﬁmnn de pagos quom- N
sezbanos mas adelante, hemos tanide presentes las noticias &-indicgeios.
nes de algunos priolicos ¢ -intoligentes de la locatidad. 3 leside:d Ja
_vists varios cuadernas y. apunles -de perconas . entendidas,; ‘dehjendo
_ hager. jeention _eatre ostos, dn'los que.nos ha .proporsioontp - ¢l pesito
B, Cristébal ‘Villegas, y atro pertenecisots  al digtipgmidd earactor
D. Gugarm Ysasi: hemos lenjde tambiwn 4 Ja “vista - Je  elasifies

" -._mn qua oficialmente se. hizo ep. el ado 1836 por Jos perites .agri-
., nomas D, Crisidbal Ragll'e 3 D.. Pedro Caofilio, y &l penito e vibas

D lhign Ruiz, de Jos pagos- del grupn de Tdrron y gropo Je Cuartiltes
¥ aieunos oifos, y on eaye olasm:ﬂbn se identifiran qstos pages cam
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Los viduehos & clase de vides cultivadas en
cada pago sou los mismos gue dejamos ya eu
olro lugar citados, y sn disiribucion hoy tam-
bien andloga 4 la (que entonces manifestamos:
el palomino es la especic maos generalizada en
las tierras albarizas, que es en las que mejor
prevalece y da mostos finos alternando con una
parte de perruno, cafiocazo, alhillo, Pedro Xi-
menez y mantuo, que en conjunto proporciona-
do dan al mosto del palomino caracteres supe-
riores: el mantuo castellano da asbundante pro-
" ducto v es el gne predomina en las tierras bar-
ro-arenosas, juniarnente con el mollar, la beba
v ofros viduefios ménos comunes: la tintilla,
vidueno hoy raro en Jerez y que produce el fa-
moso vino de su nombre en Rota y que acasg
constituyera en gran pal;te el antiguo vino tinto

fow’ Namados de afuera s con aleunos de los que disfrutan grande
crédits, spgun pneds verse on el pspediente que sobre este asunto obra
en o} archivo de 1a municipalidad; ¥ timamente hemos tenido tambien
orgsion de examinar ol plane de Jos vihodos de Jerez, Sanlicar, el
Puerto de Santa Maria y Trebujena, levantado por D. Miguel Palacios,
¥ que acaba recieniemente de grabae en Léndres ol 8. D. Jorge Suter,
Iaju cuya iniciativa y dirdecion ha sido hecho, -y cuve plano, aunque
incompleta, es sin duda’ a'guna un trabajo imfiortante quo -Hace honor
4 sus autores. Todos estes datos son sin embargo todavia muy imper-
feclos para pader dar uea ided'completa de la situacion, clasificacion ¥
- valuacion del vifiedo do Jetez y deo edda “iino dé sits pagos, asu’hto tan
importanta come que sirve de bdse para Logdas Jis transacclones del co-
* mertio de vinos on ta localidad, y micatras otros tabajos mayures no
se emprendan, hemos ereido (il hacer con -estod eleménlos 'l enume-
* racion v clasificacion dé pages que v4 en ‘ésle Tollelo’ como uid’ guia

pava el. presente ¥y punte de partida para las que Iratoh dé*‘ﬁnmp]em
&sle"asunto en adielaute.

TR et
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de la localidad, no prevalece bien sinu en las
arenas, al contrario de lo que sucede al palo-
mino: el mantuo castellano como el albillo son
abundantes y utiles para vino fino, pero su uva
delicada y temprana se raja v pudre facilmente
con la lluvia: el perruno da mostos alorosos
pere es de tardia fructificacion, asi comn el
mantuo de pila ue no es por otra parte & pro-
posito para buenos vinos: lo uva calona como
la mollar de color tinto son muy dulces y tem-
pranas, prineipalmente la primera, (que se des-
tina por estas cualidades para verdeo, suce-
diendo lo mismo con la.beba que abunda en
las arenas: el cafiocuzo es muy dalce v tempra-
no ¥ delicada su uva como Ja del albillo, pero

.muy til para vinos {inos ¥ olorosos, v tambien

para el dulce unido al Pedro Ximenez: los mos-
caieles no se dan con provecho en todas las
tierras y prefleren generalmente las négras
6 de bujec: casi lo mismo sucede al Pedro
Ximenez, que se halla sin embargo en todas
siendo viduefio casi indispensable para la for-
macion de los buenos vinos de lerez: estos
son ‘los caracteres que distinguen 4 los prinei-

pales viduefios gue se cultivan en la localidad,

vy mas adelante daremos una idea descriptiva. de
ellos y de todos los que ne hemos mencionado
por sy escasa importancia, pero que se encuen-

'tran tambien entre el vifiedo.

La smanera como se hallan dispuestas las
vides es por lineas lifios de direccion varia y
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4 distancia cada cepa de una y media 4 Jdos va-
ras, llevando cada aranzada unas dos mil: los
plantios se cercan de vallados sembrados de
pitas y tunas 6 nopales que brotan profusa v lo-
zanamente sin cultivo de ningun género, y cuyo
plantio pudiera ser esplotado para multitud de
usos é industrias diferentes. La estension de
cada viiia es muy varia, siendo el tamafio mas
comun desde 20 4 100 aranzadas, y algunas lle-
gan 4 200, 300, v hasta 400: generalmente se
hallan reunidas en grupos y forman los pagos
distintos de vinas gue despues enumeraremos
dando de ellos una ligera descripcion. La planta-
cion de las vides A distancia, como hemos dicho
de vara y media 4 dos, siendo esta iltima preferi-
ble porque la demasiada cercania perjudica 4 la
nutricion y vida de la cepa., se hace por im-
planiacion de sarmientos 4 la profundidad de
una vara, hien abriendo hoyos & cajanes ¢ per-
forando el suelo con barras de hierro en los
puntos donde el sarmiento se ha de colocar;
cuya oporacion - se hace despues de la podd du-
rante la invernada y antes de que se acerque la
época en que principia la germinacion. La tier-
ra donde ha de verificarse la plantacion se
mueve 6 cava profundamente en el mes de Ju-
lio & Agosto, por cuya razon se llama 4 esio el
‘agostado 6 agostar: y se hace unas veces, y es
lo mas comun, porque es 1o mds ttil, moviendo
toda la tierra y matande 1as malas verbas v
travendo arriba la tierra virgen. en CUYD Caso se

m— E"W";'.
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hace luego la plantacion por hoyos; o solo se
mueve en parte formando cajones yue dejan
entre si trozos 6 tabigues de tierra que se de-
jan sin maver hasta el agosto subsiguiente, & rto
s mueve ninguna, qne s cuando se emplea I
plantacioit por barras, en cuyo caso tambien se
aplaza el agostado para el siguiente verano. [a
eleccion de sarmientos se hace con arreglo &
las vides mas apropdsilo para la lierra que se
va & utilizar, prefiriendo, conio va hemos dejado
indicado, ¢l palomino para las tierras albarvizas
y los mantiios para las arenas, no sicndo con-
venignle, sin embargo, el hacer plantaciones
unicas sino de maltigles especies para dar en
algun lanto & cada ojo de tierra ol vidueio que
mas le conviene, y porque sus resultados son
mas ventajosos. Plantada ya la vifia 4 los tres
O cualro aios, principia el frato & asomar,
pero no cnira cn verdaderas condiciones de
producto hasla olro tanto do tiempo despues,
y 4 la edad de quince 6 veinte afios es cuando
adquiere el plantio las condicioncs de verdade-
ra viita, conociéndose hasta cntonces con el
nombre de majuelos.

Las lahores anuales que son muy esmera-
das, ticnen por objelo, con relacion 4 la tierra,
mantener 4 esta sin yerha y desmenuzada y ¢s-
ponjosa, para lo cual se verifican los trabajos
fue se laman Jla alumbra, la cierra, ¢l golpe
lleno, la vina y la revina: la primera qupe se
hace pasada la vendimia y antes de Jas prime-

Tt
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ras luvias de invierno, consiste en abrir la
tierra lormando cajones 6 piletas al rededor de
cada cepa, para que recoja bien el agua, susfi-
tuyéndose esta labor, cnando las lluvias han si-
do tempranas y abundantes, por una cava ¢
movimiento de ticrra profunde y 4 cuva labor
se Ic llama chata: la segunda, para que se con-
serve la bumedad recogida, consiste en cerrar
lag piletas vy allanar la tierra, lo cual se hace
antes de comenzar la germinacion de los brotes
o yemas: la tercera 0 golpe leno se verifica cai-
da ya la flor, y & veces antes, 4 fincs de Abril 6
principios de Muyo, teniendo por objeto matar la
verha y rompet la cosira de la tierra volviendo
esta sin profundizarla: la vina, ¢ue se verifica
en Junio, vuelve 4 malar la nueva yerba de ve-
rano, moviendo la tierra superficialmente, gol-
peandola para tapar los resquicios y lamar &
la superficie la humedad: el mismo objeto tiene
la revina en las tierras que se hace necesaria
cuando se acerca el fin de Julio 6 los principios
de Agoslo, revina que suele ser necesario repe-
tir en algunas tierras yerberas y grielosas ¥
cuya repeticion llaman tambien algunos acha-
tado, siendo entonces la Oltima labor. Todos
estos trabajos requieren cierta dportunidad va-
riable, segun lag clases y estado de las tierras
y segun los caracteres (ue va ofreciendo el
ticmpo v el giro de las cstaciones. Por niltimo,
dehemos lambien indicar que ol estercolado ¢
ahono de la tierra es lfambhien comun hacerlo

Al




—F

en el otofo y generaimenle al tiempo de verifi-
car la alumbra, a {in de quedar (tripulado con
la tierra el mantillo (ue se nsa para esto.

Las operaciones que se verifican con rela-
cion & la misma planta son: la poda, la deser-
pia, la reposicion de marras, la castra y la re-
castra, la enzana y ahorquiliade, y por wltimo
la recoleccion del fruto O sea la vendimia. La
poda que se usa en nuestra localidad deja & la
cepa una vara 0 sarmicnto de mas 0 menos es-
tension, pero nuncade mas de cdoce & catorce
pulgadas, con todas sus yemas correspondien-
les, eligiendo para ello aquel sarmiente mas
sano, largo v no muy grueso, que ha de ir va-
riando de sitio cada ano, para lo cual se tiene
en cuenta cl punio prelerible para que la cabe-
za de la cepa no s¢ deforme y tenga un 6rden
regular: la peda se verifica siempre antes que
la savia prineipin 4 correr, y el tiempo mas &
proposito es en Diciembre 6 en Enero. La de-
gerpia tiene por objeto- destruir & arrancar los
retofios de la vid llamados sierpes, que brotan

-de su raiz, & las raices 6 barbas que nacen de

su caiia, por lo que tambien se llama 4 esta
operacion desharbar, y se hace despues de la

alumbra v antes de la cierra. Despues de esta

uliimo. se verifica 1o que se llama la reposicion

--de marras, & sea plantar vides nuevas en los

puntos donde faltan, y se hace esto por medio
de nncva plantacion de sarmienlos 0 echando
los que se llaman mwugrones, gue sc hace aco-
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dande en uerra un sarmiento Jde una cepa ve-
cina y dejinilole libre la punta en el sitio de la
marra, ¢ bien enterrando una ecpa entera v de-
jando fuera algunos sarmicnios en su IMIismo
sitio y en los de las marras (ue bhaya 4 su al-
rededor: tambien se usa, aunque muy poco, el
reponer por medio de yemas, enterrando una 6
dos de estas en el sitio de la marra, pero cl
medio mis comun es el de la reposicion por
sarmientos y por mugrones. En este liempo se
hace tambien la encafa, (ue cousisie en wun
ayuda que se le ponc 4 los sarmientos nuevos
para (ue sc-sostengan derechos y en buena
posicion: mas adelante se hace el ahorqui-
llado, que consiste en poner canas cn forma de
horquilla para que sostengan Ia vara (ue mas
se cargsa de uva. La castra y recastra s¢ veri-
fica al ticmpo de comenzar 4 brotar los pim-
pauos, para uitar todos les brotes inuatiles 6
que pueden perjudicar. Estas son todas las
operaciones y labares que .lleva una viila antes
de la. vendimia, y esla se verifica en llegando
la madurez completa de la uva, que ordina~
riamente tiene lugar en el mes de Setiembre,
en cuya mitad suele principiar aquella. La
uva se¢ va recogiendo primero de los vidue-
ios mas tempranes y sucesivamente de los
demds y dejando para ultima vuelta los racimos
‘mas verdes: 4 medida (¢ue se va recojiendo se
‘le estiende al sol v se le quita el escobajo, yde
esle modo soleada pasa & los lagares para la
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pisa v recoleccion del moslo. Ningun inslru-
mento ab aparato mas que la mano del hombre.
la azada y Ia hoz de podar se emplean para
todas las labores que hemos roferido, y apenas
se usa tampoco maquina alguna de las hoy en
boga para la pisa y separacion del escobajo: la
mano del hombre hace tambien esto Gltino, v
cl mismo tambien armados sus piés de zapatos
de pisa verifica esfa sin mas auxilio ¢ne las
prensas de formas dilerentes que en los niis-
mos lagares hacen la wltima espresiah de la
uva ya estrujada y esprimida por los pi¢s del
pisador. El jugo de la uva que escurre de los
lagares donde sc ha rociado antes el fruto con
yeso en polvo, se traslada integro & las pipas, v
con cstas inmediatamente pasa 4 las bodegas
donde hace su fermentacion y se verifican las
diferentes operaciones para la conservacion ¥

formacinit de los vinos. Tal es, cm bosguejo, el

sistema de cultivo y de labores que sc sigue en
el vifiedo de esta localidad, sistema, como se

- vé, por demis esmerado y comglete en lodo lo

¢gue se refiere al cuidado de las tierras y asi
mismo cn el de las vides, aun cuando respecto
al método de poda sca todavia dudoso el que
no puedan caber algunas modificaciones en el
sistema general hoy adoptado: la poda es in-
dudabiemente la operacion mas importante del
cultivo, y creemos que respecto 4 ella aun es
necesario hacer algunos mas estndios pricticos
para poder tener una guia segura en ¢l meétodo
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0 meétodos (ue convenga seguir con nucshros
vifiedos. Terminaremos, por tiltimo, manifestan-
o que las eperaciones todas de vendimia tie-
nen Ingar en las mismas vifias, hasta ¢olocar ¢l
mnsto en sus pipas para ser trasladado a las
hdegas, teniendo todas aquellas sus casas pre-
paradas al efecto con los 1iiles necesarios:
eslas casas se hallan generalmente dispuestas
con habitaciones distintas para sus duefios y
para los operarios, v muchas de cllas con 4rho-
les v jardines en derredor, constiluyendo & un
mismo liempo por las comodidades con ue
suclen adornarlas, verdaderas haciendas de re-
cren. En cada upa de ellag vive de contimo
un cascro y un capataz, que suelen serlo uno
niismo en las vinas de corta estension, v cl se-
pundo es el que enida de 1a hacienda, el que
divige las 1dbhores y el qoe lleva, cn una palabra,
toda la direccion. del cultive: los capataces y
caseros viven alli con sus familias, constituyen-
do una poblacion esparcida por el campo, que
no baja de tres & cuatro mil almas, sin contar
el niimero de jarnaleros que de continup van 4
ellas y que permanecen sin volver 4 la ciudad
mientras dura 1a labor pare que salen: el suel-
do de un capataz es generalmente de 12 reales
diarios, y el de los jcrnaleros varia, pudiendo
calcularse en 16 reales por término medio, sos-
leniéndose unos y otrros par su cuenta en cuan-
to 4 la alimentacian.

El gasto ordinario dec una vila se calcuda

" fpme

T N




'
anualmente de 1500 & 2000 rs. por aranzadu, 6
sea poco mis ¢ menos un rcal por cada cepa, y
habiendo en Jorez unas 14.000 aranzadas de vi-
iedo, se ponen en movimiento cada aio en la
ciudad por solo el cullive de las vinas de unns
20 ¢ 30 nillloncs de reales, que todos 6 en su
mayor parte van 4 parar 4 manos del jornalero,
v de las de cste al trilico y comercio inlerior
de la poblacion. El producto que dan las vifias
s¢ calcula por término medio en unas tres botus
por aranzada ¢ sean unas M arrobas de masto
por cada 2.000 cepus: y tomando la cifra de
12.000 aranzadas de vifiedo en produccion, se-
gun en otro lugar hemos manifestado, tendre-
mos que la prodiecion media en la actualidart
viene i scr proximamente de unas 36.000 botas
anuales ¢ sca 1.080.000 arrobas de mosto. kl
tipo medio de tres botas de produccion por
aranzoda se toma caleulando, que las vinas de
albariza no producen generalmente mas ue
una y media 6 dos botas, al paso que las barro-
arenosas produocen cuatro, seis, y aun mas. El
precio del mosto segun el estado actual del
mercado, puede calcularse por término medio
en 79 pesos O en 1.400 reales por bota, y el
valor de cada cosecha en muy cerca de 40 mi-
llones iie reales, cantidad que casi toda se pone
tambien cada afo en circulacion’ pasando de
mano de los almacenistas 4 la de los coseche-
ros. Los mostos de barro-arena se venden
sicapre 4 mitad dre precie que los albarizos.
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mas por eqguilibrar en el precio del producta,
la diferencia de produccion de una y otra tierra,
que porcue hava verdaderamente tna diferen-
cia tan colosal entre las calidades de uno vy
oire, que ofrecen si diferencias, mas no hasta
un punto tam distante. :
' El valor que representa loda la masa del

vifiedo jerezano asciende 4 unos 210 millones .

de reales, tomando el tipo de 15.000 reales por
aranzada, como medio enlre los precios que
tiene hoy en ¢l mercado cstn propiedad. Las
vifiag de albariza lienen hoy mas valor que las
harro-arenosas v que las de otras tierras: en
cambio, segun daros que tenemos 4 la vista de
aprecios del vifiedo de Jerez en el afio de 1819,
sucedia respecto & este punto todo lo contrario;
ana aranzada de vina en los pagos del Carrascal
- 6 Macharnudo, que son los ¢ue hoy disfrutan
de mayor celebridad, no se valuaban enton-
ces 4 mas de 3 44.000 reales, y & una aranzada
de vitta en Solet¢, San Anlonio 0 Peliron, ha-
cian subir su valor & mas de 7.000 reales, 6 sea
¢l doble del vular de aquellas otras, todo al
contrario de lo que sucede hoy. Estos precios
dan Lambien una idea de lo gue ha aumentado
de 1819 acd el valor de la propiedad. A pesar
de lo costoso que como s¢ ha visto es el labo-
rao de las vinas de Jersz, la atilidad que dejan
‘estas 4 sus propiclarios es todavia considera-
~ ble, pues se calcula proximamente on un 45 4
20 por ciento: 4 la poblacion on gencral dan

Lot
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una utilidad inmensa, pues ya hemos visto la
gran masa de metalico que solo el cultivo v la
primera venta dc sus productos hace poner
annalmenie en circulacion para dar vida al co-
mercio, 4 la industria v 4 todos los. elementos
de la ricueza local. Con las viiias viven tam-
hien de 8 & 10.000 braceros que esclusivamente
se ocupan de sus labores, poniendo lodas estas
cifras patentemente en evidencia la importancia
que esle ramo agricola tiene para Jerez.
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PAGos DE VIRAS QUE COMPRENDE EL TERMINO
DE JEREZ. SU SITUACION Y CLASIFICACION
CON OTRAS NOTICIAS VARIAS SOBRE GADA
UNO DE ELLOS.

ABIERTAS DE CAULINA: MNamanse asi las
tierras de villedo gue se han ido abriendo al
cnltivo en los llanos de Caulina, formando un
pago estremo & continuacion de los que com-
prendidos entre la carrelera de Arcos y el ca-
Hejou llamado de la Zanja se estienden desde
la poblacion en direccion del N. 0.: como to-
dos las de este grupo son-sus tierras de caric-
ter barro-arenoso y sus vidueiios mas comunes,
los mantuos v mollares: comprende unas 140
aranzadas y se halla rodeado por los pagos de
Sdanta Fé, la Pelona y ¢l Pinar: sus productos
son estimados entre los de los pagos de su
clase y acaso pudo estar esplotado vinicola-
mente en la antigiedad, pues el nombre de
Caulina recuerda al celebrado vino que llama-.
ban los romanos Caulino,

ALCANTARA: este pago que did su nombre
al marquesado de Alcantara, fue fundo en el
siglo XVII el jerezano D, Agustin Villavicencio,
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ge halla sitnado en la carrelera de Arcos entre

los olivares dec su mismo nombre y en linde
con tierras del cortijo de la Penuela hacia el 0.
de la poblacion: pertenecen sus ticrras 4 la
clase de albarizas y comprende unas 100 aran-
zadas, siendo su vina mas notable la lHamada
de la Cartoja, por haber pertenecido al monas-
terio de este nombre: su viduedio predominante
es el palomino.

ALMOCADEN: este pago, uno de los mas es-
timados por sus productos, se halla comprendi-
do entre el Carrascal y Macharnudo ai N. de la
poblacion y orillas del camino de Trebujena,
donde recibe este cl nombre de hijuela del Al-
mocaden: comprende de unas 90 4 100 aranza-
das con cscelentes ticrras albarizas v sus vi-
duefios son el palomino y una parte de mantuo
moscatel y otras especies; su vifia mas notable
es la Namada Matamoros, nombre que parece
tener relacion con el del pago, que es drabe, y
significa como es sabido capitan & caudillo de
tropas guardadora de los campos.

AManrcuiLLO: foma nombre este page de la
fuente amarga que bhay en é1 6 en sus proximi-
dades, y se halla lindando con la mérgen de-
recha del antiguo camino de Sanlucar que lo
separa de los pagos de Ahina y Orbaneja, y por
la parte apucsta se halla rodeado por los pagos
de Santiago, Macharnudo y el Pelado:. sus tier-
ras son en su mayor parte de bujeo, y sus vi-
duefios el palomino v el moscatel que da el

RS
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rico vino de su nombre: comprende de ‘unas
80 4 100 aranzadas de viiiedo.

ANAFERAS; pago albarizo sitnado héeia et
S. 8. 0. de la oollaciom, en el grupo de los
comprendidos entre el camino del Puerto de
Santa Maria y la carretera de la misma pobla-
cion, en linde con la cafiada del Carrillo y los
pagos del Cibunlle v de Forrox: sus tierras son
blancas albarizas de tajon y sc emplean para la
[abricacionr de anafes 1o mismo que las de Ma-
charnudo, con quien tiene este pago analogia:
su vidneio predominante es el palomino y com-
prende unas noventa aranzadas.

SAN AnTonto: hillase situado 4 la proximi-
dad de la ciudad junto & la alcantarilla de los
Alunados entre la carvelera de Arcos ¢ camino
del Badalejo vy el de la Canaleja, lindando con
csta nltima: comprende nnas 30 ¢ 40 aranzadas
de tierras barro-arenosas y con vidueiios man-
fnos y mollares, habiendo sido slempre pago de
estimacion en los de sn clase.

ANINA: s encuentra este pago & la izguier-
da del antiguo camino de Sanldcar, que lo se-
para del Amarguillo y en linde con la hijuela
de su mismo nombre y los pagos de Cerfate,
Orbaneja y Marihernandez: tiene tierras en
parte de bujeo, parte de albariza y parte de
villares, 6 sea tierra con despojos de antiguas
construcciones, no siendo raro hallar en ellas

" restos de sepulcros 'y olros objetos de antigua -
" poblacion: comprende unas mil aranzadas vy su
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vidueiio predominante es el palomino, dando
productos varios como suns tierras: han sido
nombradas en este pago las vinas llamadas del
Aljive, la del Alamo, v la del Caribe, este ultimo
apodo. con que era conocido D. Pedro Ponce
de Lean y de la Cerda, primer coronel de las
milicias provinciales de Jerez en el pasado siglo
v 4 cuyo patrimonio acaso hubiera csta vifia
pertenecidao,

ARBOLEDILLA: pago hoy casi absorvido por
el ensanche de la poblacion hacia el punio por
donde su nombre indica v en donde aurr se
conserva algun poco de viiiedo en tierra barro-
arenosa, como toda la del ruedo de la cindad.

AsTERA! (pozo de la) Compdnese de unas
cuarenta aranzadas y sc halla eolocado a la
izquierda del camino de Rota, 0. de la pobla-
cion, siendo aislado y compuesto de una sola
vifin denominada del Veinticinco, por haber
pertenecido & la familia de los Cuevas, en la
fjue radicaba la veinticuatria de preeminencia
que dié lugar 4 que su poseedor se deno-
minara el Veinfioln¢o: tiene tierras albarizas y
algunas de bujeo, lindante con las del cortijo
de Santo Domingo, vy su viduefio predominante
es el palomino: dA buenos productos y viene su
nombre de dsfera del apellido de una sehora de
Jerez asi ltamada, opulenta v fundadora de va-
rias memorias piadosas en favor de los frailes
franciscanos y de Santo Domingo.

AzeNA: (cabeza de Ia) pago harro-arenoso de
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unas veinte aranzadas, siteado frente 4 Cartuja,
entre el camino de esta y ¢l de Montealegre, con
quien linda y de cuyas propiedades participa en
lierras, vidueiios y productos. -

BADALEIO: pago situado al E. de Ia ciudad
en la proximidad del arroyo de su nombre, que
es una corrupcion de la voz arabe Guadalec o
Guadalejo de guade rio, arroyo & corriente: se
halla al esitremo del grupo comprendido entre
la carretera de Arcos y el camino de Ja Canale-
ja, y son sus tierras barro-arenosas vy calizas
por el gran depdsito de conchas marinas que
contienen: sus vidoeiios mas estendidos son Jos
mantuos, y sus productos son de los mas esti-
mados en su clase, como todos los del grupo
& (que corresponde: se estiende aisladamente
£OMO unas cuarenta aranzadas.

BARRADILI.O: pago barro-arenoso de la mis-
_ ma clase gue el anierior v comprendido en su
mismo grupo, participando por consiguiente de
todas sus propiedades: comprende unas cien
aranzadas y linda con el camino de la Ganalgja.

- BARBAIWNA: oste pago- que cowprende ‘mas
de mil v doscientas aranzadas se hallalindando
con el vifiedo del Puerto de Santa Maria, que
forma en este punto un pago - de ignal nombre
y que se. diferencia por llamdrsele Barbaing el
bajo: se estiende cntre los caminos: del Puerto
de Santa Maria y carvetera de Sanliicar vy son
sus tierras albarizas y de bujeo con viduefios
palomino, perruno, cafiocazoe; albillo, Pedro Ji-
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menez y maniuo, y da mostos muy eslimados:
son nombradas en este pago las vinas llamadas
de la Campanilla, del Arcon, de las Cahas, del
Sargento mayor v entre sus propietarios se con-
taban antiguamente los [railes del Carmen y la
Merced y prineipalmente los del eonvento de
Santo Domingo, gue eran ricos vinateros y po-
seian en este pago la vifia llamada de Dios.

BarmriaL: pago de corta estension situado &
la entrada det camino de Carluja entre esfey
el de Montealegre: pertenece 4 Ia clase de bar-
ro-arenosas.

BexniTo: (valle de San) comprende los alre-
dedores y cercanias del ex-convento de Capu-
chinos cuyas tierras pertenecen tambien 4 la
clase de barro-arena.

BLas: (llano de San) hallase este pago entre

los que forman el grupo del Carrascal al N. de

la poblacion entre los caminos de Lebrija y
Trebujena: linda con el Bonete y la Ramona,
dando frente & Macharnudo y son sus tierras
de albarizas y bujeo con vidueiio palomino, dan-
do mostos escelentes entre los de su clase:
comprende unas sesenta aranzadas.

Boegas: pago barro-arenoso que se estiende
desde la hijucla de Ducha hasta la carretera de
Sevilla 4 no mucha distancia de la ciudad y por
. su lado N., comprendiendo unas noventa aran-
zadas con los caracteres propios y comunes a
los pagos, de lierra de su clase.

BONAINA: pago pertefieciente al grupo de
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Torrux, Parpalana y Analeras, con tierras de
bujeo y parte de albarizas y vidueiio palomino:
comprende unas cincuenta nranzadas v da mos-
los propios de las tierras de su clase.

Boxere: hillase este pago junto al CGarras-
cal, & cuvo grupo pertenece y consta de unas
doscientas aranzadas casi comprendidas hoy en
nna sola vifa: ttene tierras albarizas de huena
calidad y su principal vidueiio es el palomino:
sus mostos son muy apreciados.

Buena vista: pago situado al §. SE. de la
ciudad entre el camino de la Granja v el de
Cartuja, en las alturas qoe 4 este dominan v de
donde 1rae su nomhre por ¢! horizonte estenso
gue divisa: camprende como unas sesenla ara-
zadas vy son sus tierras barro-arenosas con al-
gun fondo calizo y sus viduenos mas estendidos
los mantuos: da mostos de buena calidad entre
los pagos de su clase.

BuruGeENA: constituye este pago un gropo
aislado de vinedo en el N. del término de la
ciudad, 4 la parte izquierda del camtino de Tre-
bujena, lindando con ¢l cortijo de la Floridm
su principal plantio es el palomino y sus tierras
son en parie e bujeo y parte de albariza, con
unas ciento treinta aranzadas: en él se halla otra
vifia llamada de la Cartuja, perteneciente que fud
a los monjes de esta 6rden.

CABRESTERA: pago de unas cuarenta aran-
zadas, perteneciente al grapo del Badalejo v
Barbadillo, con los que tiene complela analogia

1
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en tierras, vidueios y productos: linda con la
carretera do Arcos, el Pinar v Barbadillo.

IALDERERA! pago albarizo situado en el gin-
po de cerros y colinas de Torrox, Gibalcon ¥y
Parpalana; linda con esic Ultimo pago v com-
prende unas sesenta arvanzadas de tierras alba-
rizas, con viduefio palomino y productos de
buena calidad entre la clase de pagos albarizos.

CaNaLesa: hallase al E. de la poblacion, en-
tre el camino de su nombre y el del Badalejo,
comprendichdo unas cincuenta aranzadas: c¢s
uno de los pagos de viilu mas antiguos de Jerex
y son sus tierras barro-grenosas con viduehos
variados predominando los mantuos y mollares:
sus productos son los propios de los pagos de
su clase y su nombre se refiere & criadero de
cafiag, cafiaveral O canaleja.,

CANDELERO: paga de unas echenta aranzadas
lindando can Barbaina en la hijucla y caiiada de
sit nombre, con lierras en su mayer parte de
bujea y viduefto palomino: di productos como
las lierras de su clase v toma su nombre del de
-una vifa gue lo lleva y se halla comprendida
en ¢l. : _

CANTARRANAS: este nombre tan comun en
loda Espata, gnoe apenas hay pueblo que no lo
tenga dado 4 algnn punio de su términe 6 algu-
na de sus calles, manifiesta siempre sitio de la-
~ gunas, pantano, arroyo 6 caiada, lugares donde
puedan vivir ranas, y en nna cahada de su
mismo nombre se encuentra el pago ue nos
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oeupa: tiene ticrras attas albavizas y lus bajos
son coMo es consiguiente de bujeo, v predo-
mina en sus viduciios el palomino: linda con el
Corchuelo y San Julian y comprende unas dos—
cientas aranzadas: sus productos son los pro-
pios de las clases de ticrra y viduehos gue tiene
¢l pago.

CAPIRETE: pertenece al grupo de los albari-
z08 con algun bujeo, y se holla 4 1a linde del
camino del Carrascallindando con Manzanillos
en direccion al N.: comprende unas doseicnlas
aranzadasg, siendo su viduenio el palomino: sus
mostos son hueios.

(ARRAHOLA: pago de unas irescientas cim-
cuenta avanzadas lindande enn el vihiedo del
Tuerto de Santa Maria & 1o izquierda del cami-
no de esta poblacion: tiene tierras albarizas y
de hujeo v vidueiios palomino, Pedro Jimenez,
albillo y caiiocazo, predominando siempre el
primero: di este pago buenos mostos,

Carrascan: este pago cuyo nombre indica
la vegetacion que en algun tiempo debid cabrir-
lo, comprende nunas setecientas aranzadas, v es
uno de los que gozan mas crédito en él mer-
cado: sus tierras son albarizas de escelente ca-
lidad vy sus bajos y faldas de buen bujeo: su

- viduefio predominante es el palomino con algun

cafiocazo, Pedro Jimenez, albillo y eafiocazo:

" da escelentes- mostos y vino dilce superior y

se halla al N. lindando con el camino de Lebri-
ja v formando el ceniro del grupo de pagos
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comprendidos entre el anterior camino y el de
Trebujena: ticne vifias de estcnsion grande y
entre estas ha sido nombrada la llamada del
Corregidor.

CARRILLO: (cafiada del) comprende unas
cincuenta aranzadas en las faldas y bajos de la
cafiada cue iedica el nomhbre del pago, que lin-
da en parie con las Anaferas: tiene, como es
consiguiente, tierras de hujeo y altos albarizos
y dd los productos prapios de estas tierras.

CATALANA: pago barro-arenoso de corta es-
tension, situado junto al Badalejo, con quien
tiene complela semejanza en ticrras, vidueilos y
productos.

CERra: (torre de) en el sitio asi denominada
del término de la ciudad al S. SE. de ella y
como 4 distancia de tres leguas, se ha formado
modernamente un nuevo pago de viia de unas
cuarenta y dos aranzadas, en tierras tambisn
albarizas y con los vidueiies comunes & estas
tierrag: los productos de este nuevo page de-
beran ser analogos 4 los de sus semejantes: la
torre de Cera es el.sitio en que se ha supuesto
por algunos la. ant.lgua Ceret, pero hoy esth
identificada esta con. la actual Jerez.

CERFATE: este pago cuyo nombre lo Ilevaba

- .una antigua calle estrecha de Jerez, desapare-

- cida en las construcciones que median entre
.las monjas Victorias, el ex-colegio'de la Compa-
‘fila de Jesus y ¢l edificio de los Diezmos, se
~‘encuentra 4 la entrada del pago de Afiina en
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hude con el cerro de Orbangja, con s ciue
cnenia aranzadas, v participa de caracteres en
todo andlogos & Afina.

GIBULLO: pagoe albarizo con alguna tierra
de bujeo perteneciente al grupo de las Anuleras
y Torrox: comprende unas cincuenla aranzadas,
y su vidueiio predominante es el patomiria:
linda con los pagos antes referidos de cuyas
propiedades participa.

GLAVERIA: comprende unas ftreinta aran-
zadas en el pago tie Mortinazo a la wzquierda
del camino de Lebrija en direccion 4 Espartina:
su vidueiio el palomino y sus mostos [os cor-
respondientes & los pagos albarizos: su nombre
lo toma de la vina que lo forma y (ue se llama
como ¢l pago: claveria equivale & limites 6 mo-
joneria,

" CoLorEs: pago de unas veinte aranzadas
con tierras de bujeo y alguna parte blanca: sus
viduefiog mantuos y palomino y se halla situa-
do 4 la entrada del camino del Puerto de Santa
Maria en las proximidades de la cindad: da los

. productos propios de las tierras de su especie.

CorcHuELO: héllase situado en direccion al
N. 0. en el grupo de los pagos. comprendidos
entre los dos caminos de Sanlicar, lindando
con. Rui Diaz, Cortadedo, Obregon.y Cantar-
ranas vy la hijuela de Afiina:. ¢comprende unas
trescientas aranzadas y sus tierfas son de I
varia clase llamada Iustrillosa, qie comprende

terreno petreo. v pedregoso albarizo, hujco y
o TeO ¥ peare
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harra-arend, exaclamente. igual- & log pagos de
Cnartitlo y Majada alta v alsun otro (ue mas
adelante nadibraremos: su vidueho predomi-
nante el palomino con perruno, Pedro Ximenez,
mantuo, eafiocazo y albitlo: d4 productos varios
camo su suelo, v entre sus vilias mas nombra-
das se hallan la Recobera, los Desaborides y
oftras: el nomhre de Corchuelo pnede acaso re-
ferirge & la clase de drboles, alcornogues, que
anliguamente poblara el pagn.

ComTADENO: perlencce ecste pago al grupo

del anterior con ¢l ¢ue se halla lindando entre

‘Obregon y Rui Diaz, comprendiendo unas no-
venta aranzadas: suas Lierras parte son de bujeo

v parte de alhariza, vy en parte ondlogas & las
del Corchuelo, v su vidueio predominante el
palomino: dd mostos de varia calidad como sus
pagos colindantes.

CrisTOpAL: (sierra de San) El vihedo de

‘este pago, con unas cincuenta aranzadas, se

halla en 1a falda septentrional de la sierra de su
nombre, gue se halla colocada en direccion 80.:
tiene tierras de hujeo, alguna albariza y parte
de arena, proveniente de la piedra arenisca-caliza
¢ne forma la masa de la sierra y se empléa en

-las construcciones de la poblacion, pudiendo

referirse el pago por eslas varias condiciones 4
la clase de pagos lustrillosos, y como éllos dar
modtos varios en calidad: sus viduenos mas co-

= munes mantuos y palomimos.

“CRUZ DE LAS CABALLERAS: pago barro-areno-

gt A M
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50 inmediato i lu cindad ¥y sttludo ealre la
carretera de Sevilla y el cammo de Lebrija con
unas treinta aranzadas y viduefos iaantuos ¥
mollares.

Cruz DEL HUSILLO: pago situado en el grupo
de Barbaina & la derecha del conino de Rota y
participando de los caracteres de los pagos co-
lindantes.

Cuanmrabos: pago de unas doscientas aran-
zadas siluado a la izquierda de la cavretera de
Sanlucar, lindando con esta v el vihedo del
Puerto de Santa Maria: tiene tierras albarizas.
con algunas de bujeo v viduedo predominante
palomino: d4 productes de buena calidad y ha
sido nombrada en €1 la vifia Namada de Ja So-
ledad.

Cuabnos: pago de corta eslension, sitnade
junio al arroyo de su nombre & la derecha del
camino de Trebujena, entre esie y.el del Gar-
rascal: comprende unas quince O veinte aran-

- zadas con tiertas de bujed y algnna parte alba-

riza y vidueiio palomino: d& productos 'md.logos
4 los pagos de las tierras de su clase. o
CuanriLros: héllase situado este pago. hftcia__
el E. de la poblacion en ¢l caming de-su nom-
bre, formando con Majada. alta un.grupo ais-
lado de viiiedo: comprende mnag.cuatrocientas

aranzadas, con ticrras analogas" 4.las del Cor-
_--chuelo ¥ con productos tambien ttmi!ogoe sts

viduefios. son el palomlno, perruno, albillo?

‘mantuo ¥ beba, 3 enf,re sus viias mas nota-~

'S
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hles se encuentra la lamada de las Anunas.

CUATRO NORIAS: pago barro arenoso en el
ruedo de la ciudad con unas treinta aranzadas,

situado junto al Peral del Gangrejo, en el princi~

pio del grupo de pagus cemprendidos entre la
carretera de Arcos y camino de la éanld s5us
viduefos mantuos y moilares.

CuLesnra: hallase [rente al Baladejo pasado
el arroyo de este nombre, forinando un grupo
solo con unas veinte v cinco aranzadas, tierras
harro-arenosas, vidueifios mantitos y mollares y
procduclos analogos 4 los pagos de su clase.

(HARCON: pago de unas dicz 6 doce aran-
zadas situado al N. de la cindad y en sus cer-
canias entre los pagos de Ierreria y Raboatum
junto 4 1a hijuela alta de este wltimo pago: sus
tierras barro-arenosas con algun bujeo y sus
vidueios mantuos y mollares.

DesaMeArapos: llamado asi por rodesr la
capilla de este nombre 6 1a barriada de la po-

blacion que le es adjunta, y en la cual se halla

va casi absorvido el vitedo que constituia-el
pago, apenas conservindose hoy alguna peque-
fia parte de &l: sus tierras barro-arenosas.

Ducia: palabra equivalente 4 faja, lista 6 -
liston: es un pago albarizo con algunas tierras
- negras y forma un grupo- aislado. al NE. de la
‘ciudad y orillas del camino de Espera, gue pasa’

" por su ceniro y lleva tambien el nombre de ca-
_ tnino de Ducha, encontrdndose 4 hastante dis-
tancia de la pablacion: sus viduenos palomino


http://nombre.de
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y algun perraio, v en ¢l tenian una de 1S me-
jores vinas los frailes de Santo DNomingo: da
mostos de buen credito en el mercado.

Ervira: (vegas de} vifiedo escéntrico de
la citudad, de donde dista unas cinco leguas en
direccion al L.: tiene derras blaucas y oscuras,
siendo de moderna plantacion y poco conoci-
dos ann sus productos.

KspArRTINA: pago albarizo situado 4 la iz-
quierda del camtino de Lebrija, lindande con la
canada ancha frente al N. del Carrascal, forman-
do un grupo aislado de vifiedo: comprende unas
ciento cincuenta aranzadas con productos que
gozan de cstimacion: es uno de los pagos en
que hay mayor variedad de vidueiios.

Ssxta Fé: pago barro-arenoso de unas
veinfe aranzadas 4 la derecha de la carretera
de Sevilla, con la cnal linda y coi el camino de
1a Zanja por hajo de Valdepajuela: sus viduefios
mantoos y moliares.

Framenco: pago siluado en las inmediacio-
nes y al S. de la poblocion en linde 4 los cami-
nos de Cartuja, de la Granja y de Solete,- qus -
los separan del Moral, Buena vista y Geraldino:
comprende unas diez aranzades de lierras yvi-
duenos analogos 4 sus pagos colindantes.

Gatrna: llamanse asi las tierras situadas
entre el Guadalete vy la carretéra-del Puerto de
Santa Maria desde el Porlal Basla el olivar lla-
mado- del Dugue: es tado terreno de bujeo v
solo comprende hoy una media aranzada de vina,

1%
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GarLeGa: forma este pago grupo con €l de
Carrahola 4 la izquierda del camino del Puerto
de Sanla Maria, con quien linda: tiene tierras
albarizas y de bujeo v alguna parte varia lus-
trillosa: comprende algunas vinas notables co-
mo lo son las llamadas del Cahallo y la Gapita-
na,y sus viduefios y produclos son analogos al
pago citado de Carrahola.
GaRRIDO: paga de unas veinle aranzadas
junto et de Piedra de Mirabal entre la carretera
de Arcos y camino de la Canaleja, en el grupo
de Barbadillo y Cabrestera, con los cuales liene
completa analogia en tierras, viduedios vy pro-
ductos. ' '
GERALDINO: este pago se halla al S. de la
poblacion entre los caminos de Ja Granja y de
Solete, con quienes linda, v por quienes se halla
circunsceripto: comprende unas veinte aranzadas
de tierra barro-arenosa y con viduefios mantuos,
~ Y son sus productos los propios de los pagos
‘de su clase. Tiene este pago la singuler coin-~
'cxdencla de ser su nombre el Tinico recuvrdo
que se conserva en Jerez del ilustie marino je~
rezano D. Tomis Geraldmo héroe invicto del
malogrado combate . naval del Cabo de San Vi-
cente, ocurrido en el pasado siglo.

GIB&LBIN‘ este pago de moderna plantacion
'se halla en la sierra de s nombre & cinco le-
'?guas, N. de la cindad: comprende solo unas
-calorr'e aranzadas de vifiedo plantado en tierras
biancas ~alharizas: el nombre es drabe en su.

©eans el

g
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radical Gibal, gue equivale & cervo; monte &
sierra: los productos del pago dehen ser anélo-
gos 4 los da las tierras de su clese.

GiBaLcoN: este pago cuyo nombre tiene la
misma raiz drabe que el anterior, se halla si-
tzado a1 S. de la poblacion, en el grupo de cer-
ros de Torrox, pago con el cual linda, siendo el
primero que se encuentra de este grupo, dando
frente hicia el cerro del Fruto y & San Telmo:
son sus tierras albarizas y sus viduehos palo-
minn v mantno, comprendiendo unas novanta
aranzadas: sus productos san los propios de los
pagos alharizos.

Gnanga: recibe este page el nombre de la
hacienda mue lo constituve casi en su totalidad,
y s¢ halla al 5. de la poblacion en la termina-
cion del camino de sunombre: comprende unas
treinta -aranzadas de tierra harro-arenosz con
mantuos, mollares y otros vidueiios.

HERRERIA: pago barro-arenoso de unas
treinta arapzadas, situado 4 orilla ‘del caming
de Lebrija, N. de la ciudad, cou viduehos niafi=
tnos, mollares y otros, y produclos propios de“'_'.
los pagos de su clase: hillanse en este pago -
restos de antiguas alfarerias que se encuentmn o
con prefusion y residugs tambien ﬁlglmos dé
fundicion 6 -de hornos, por lo cual ha conserva- .
do el nombre con que se le conoee. - '

HuenraA: (canada de) pago de tierras de hu-
Jeo situado al E. entre el grupo de Barbaina y
la Gallega, ¢on unas cincuenta aranzadas: su




Y
viduenio palomino y sus mostos los propios de
las tierrag de bujeo.

JaponNeRO: (laguna del) esle pago cuyo
nombre indica lo que antes fuera, forma uno con
el Peral del Cangrejo y se halla hoy ocupado
en parte por el cementerio de la poblacion.

JABRRETA: pago barro-arenoso np distante det
anterior y comprendido en el grupo de los que
ocupan la masa de vifiedo que circunscriben el
camino de la Zanja y la carretera de Arcos, y
con los cuales tienc completa analogia.

SaN JosE: pago barro-arenoso de unas cui-
renla aranzadas, situado en direccion al 8E. en-
tre el camino de la Canalejay el de iz fuente v
pago de Pedro Diaz, con el cual linda: sus vi-
duefios mantuos y mollares y demas caracteres
como los pagos de su clase.

Dofa JuaNA: pago deunas veinie aranzadas
lindante con la hijnela del Alferez taerto, enfre
el cerro de Santiage y Macharnudo, frente al
Amargnillo; tiene tierras albarizas y de bujeo v
vidueiio palomino con productos comunes 4 los
pagos de su clase. .

SAN JULIAN: pago yue comprende wnas tres-

cientas aranzadas, situado en linde con la car-
retera de Sanldcar y en linde con Cantarrana,
la Zarzuela y Candelero: son sus tierras albarizas
de escelentc calidad y sus viduefos palomino,
perruno, albillo, cafiocazo, mantuo y Pedro Xi-
_111e'_n_e_z, predominandn enlre todos el primero:
es uno de los pagos que gozan de mejor. con-

T A e
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cepto en el mercado, estimindose sus mostos
como de la mejor calidad.

LirGALO: pago barro-arenaso e unas dos-
cientas aranzadas, situado entre el callzjon de
la Zanja y la hijuela de su nombre, por hajo de
las Abiertas de Caulina: sus viduefios y produe-
tos sori los comunes 4 los pagns de sa clase.

L.azo: pago de lu misma clase que ¢l ante-
rior, situado entre los de Solele y de la Granja,
lindando con el camino de este tiliimo v csten-
diéndose tiesde ¢l hasta el camtino det Rio vigjo:
comprende unas veinte aranzadas con los carac-
teres propios de los pagos colindanies.

Leox: pago atharizo de nnas cien aranzadas,
perteneciente al grupo del Garraseal y lindando
con este y Manzanillos, a los cuales ¢s andlogo,
en tierras y vidueiios: sus productos han sido
siempre muy cstimados.

MACHARNUDO: este pago, uno de los que dis-
frutan de mas crédito por sus productos, es el
de mayor esiension del lérmino, comprendiende
mas de mil y quinientas aranzadas: se halla en -

direccion al N. limdando con el camino de Tre-
" bujena y el de Tabajete, y se halla dividido por-
la hijuela de sn mismo nombre en dos partes,
‘Macharaudo alto v bajo: sus. tierras' albarizas
de tajon blanco con algunas -faldas y bajos da
hujeo, y sus viduefos gon los‘i'comdnes A los
pagos de-su clase, palomino, perruno, Pedro
Ximenez, albillo, moscalel, caftocazo y manluo,
predominando en una wmitad el palomino: sus -
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productos se consideran los as escelentes en
calidad, v sus vifas 1nas notables han sido la
ltamada de la Compaidiia y sobre todo el renom-

brado majuelo llamado de Haurie y Domecq,’

por el primero que lo formara y el que ha sido
luego y es hoy su poseedor, cuyo majuelo com-
prende sobre cuatrocienlas aranzadas.

MAJapa ALTA: pago de unas veinte aranza-
das unido al de Cuartillo, con el que tiene com-
pleta identidad en ticrras, vildaenos v productos.

Maxcenia: pago del ruedo de la poblacion
4 ke osalida de sn lado del &, dando vista al ar-

recife ¢ carretera del Puerto de Santa Maria y

lindando con los ltanos de San Telmo; solo
existe en ¢l una pequeda planlacion de vides

de estension como e una aranzacda ean tierras

de bujeo.

MansonN: pago de unas veinte aranzadas si-
Inacdo entre la hijuela de Pedro Diaz vy el cami-
no y pago de Montealegre: sus tierras, viduefios
y productos, los comunes 4 los pagos barro-
&rENOS0S.

ManzaNiLLos: hallase en. el grapo del Car-

~rascal 4 la entrada de este, lindando al camine
de Lebrija y con el pago del Leon; comprende

unas doscientas aranzadas con tierras albarizas

y. vidnefio palomino y productos. de calidad
analoga 4 sus pagos colindantes. '

MARIASEZ: pago perteneciente-al grupo de
Afiina y el Corchuelo, ontre los cuales se ha-
Ha, lindando con Cantarrana, Cerfate y MArmol,
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en tierras altas albarizas v bojas de caiada 0
bujeo: su vidueno cl peloming ¥ sus mosios lus
correspondientes & las tierras uaz compremtle:
ticne unas veinte aranzadas.

MARICUERDA: Se cncuentra en el camine de
su nombyre, direccion al NO. antes de (ortade-
do vy Rui Diaz, junio 4 las Salinilias en direc-
cion al Corchuelo: son sus lierras vavias coino
el grupo de pagos i (que pertenece, parte alba-
riza v parte de bujeo, con viduefo paiomino v
producto vario, segun sus lierras, que com-
prenden unas quince 0 veinte aranzadas.

MARIMIERNANDEZ : pertenece al grupo de Adi-
na, v s¢ halla enbre este v el de Montana en la
cafada de sn mismo nombre con nnas ochenta
aranzadas: sus tierras en mucha parte de bujeo

“con altos albarizos, v su viduefio paleamino con
producto de su clasc de tierra.

MArMoL: (cerro del) pago del grupo del Gor-
chuelo, con ¢l que tiene analogia en sus carac-
teres y se halla entre el camino de Sanlicary

la hljuela de Afina, con unas veinte ¢ treinta -
aranzndas: su nombre indica el subsuelo pétreo:
que forma el pago, que ofrece variedad: de Lleru'_'-'
ra de sus altos 4 sus faldas y bajos. T

MARTINAZO: pago situado & la, Iaqulerda del_
camino de Lebrija, antes de Espartina; ecémpren-
diendo ‘variedad de viduehos y tierras de bujeo
¥ de albariza: forma uno.con_Glaveria,

MATACARDILLO: pago de unas cincuenta
aranzadas A la izquierda del caming del Puerto



de Santa Marin en direccion del S0. lindante
con Colores v Analeras: tiene tierras varias de
bujeo y albarizas v productos correspondientes
i cllas. ' '

MemaaiLLAR: junte al arroyo de su nombre
en &l grupo de vifiedo comprendido eutre la
carretera de Arcos y camino de la Zanja: com-
prende unas cuarenta aranzadas y deméas ca-
racteres anidlogos & los pagos de este grupo
como Largalo, Jarreta, ele.

MrraBiL: (piedra de) pago harro-arenoso
lindante al de Garrido v con Barbadillo, cuyos
mismos caracteres ofrece: comprende unas
treinta aranzadas y sn nombre conserva el de
Iz antigna y esclarecida familia jerezana de los
Mirahales.

MIRAFLORES: pago de corta estension line
dante 4 Picaduefa con el que tiene completa
~ analogia en tierras viduefios y productos: en €l
-se halla establecido el depdsito cle las aguas de
“Tempul.

MoNTEALEGRE: pago de cerca de (:uat.ro-

cientas aranzadas que se estiende entre el ca-.

mino de Cartuja y la hijuela de Pedro Diaz v se
_halla dividido en su centro por la huuela de su
mismo nombre lindando pm' a parte mas pro-

xima 4 la poblacion con él-‘Moral y el Manwn‘.
BON - sus tierras harro-arenosas en parte y con

"ta;qn albarizo por otra, y en su fondo constitu-

‘vendo nn pago de los que dan productos de

mas escelente calidad entre los de su clase: sus




g7

vidueitos predominantes son los mantues éon
parte de beba, mollar v palomino: su nombre
indica halinrse en aliura con horizonte rlsueﬁo
v estensao.

Mox~TaNA: pago de unas doscnentas cin-
cuenta aranzadas, quie forma al NQ. el estremo
del grupo de los pagos de Afiina, hallandose en
linde con este y Marihernandez: tiene tierras
varias de bujeo y de albariza como todos los
pagos de este grupo, 4 los cuales sc asemeja
completamente en vidoofios y produclos: su
nombre indica hallarse en terreno antigno de
monte.

MoraL: (llano del) pago barro-arenose de
unas quince 4 veinte arunzadas, situado en lin-
de de Monlealegre y con los caracteres propms
de los pagos de su clase.

MosCATEL: (vega del) pago sloado - en las
inmediaciones del Portal y el Guadalete: tiene
tierras de bujeo, dandose en &1 muy bien el vi~
duefio de que toma nombre el pago, por hahel_ _
en otro tiempo -abundade mucho en él: hoy no -
se encuentra en dicho sitio smo como lmas Bels o
~ arenzadas de vifiedo." SN
' NoRIETA: hallase este pago de corta: Bsten-:
- sion en direccion al N., lindando. &l camino de
Lebrija y en iinde coo les pagos’dill ‘grupo del
Carrascal: sus tierras son de bujeo en gran par-
te. ¥ sus productoslos de ests clase de terreno.

- OBREGON: (cerrg de) pago de unas ochenta
vy cinco aranzadas; situado 4 la derecha de ln
o 13
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carretera de Sanldear, entre Cortadedo, el Cor-
chuelo, Cantarrana v San Julian: sus tierras son
albarizas con faldas y bajos oscuros v su vi-

duedo el palomino, dande producios comunes

4 los pagos de su clase.

ORBANEIA: (cerro de) esie pago que lleva
el nombre de una antigua y conocida familia de
Jerez, se halla frente al Amargnillo, separado de
este por el camino de Sanlicar y lindando con
Afina 4 cuyo grupo perlenece, y con Cerfate v
Mariafiez y frente al cerro del Mérmol: sus
tierras son albarizas en sus altos, de bujeo y
varias en los bajos y faldas, comprendiendo
unas ciento cincuenta aranzadas de vidueno
palomino en su mayor parte: sus productos
son los propios de los pagos limilrofes,

Paez: (cerro dey héllase al §. de la-pobla-
cion, formando un pago constitnide por una
sola viiia de seis 4 siete aranzadas que 8se es~

_ t_lende desde dicho cerro lindando & la hijuela
llamada de las Coles y 4 la carretera del Puerto
de Santa Mar!a' pertenece 4 los pagos harro~
arenosos. _

~ PALMOSA: pago de tierras de bujeo en su
mayor paris, sittado & la derecha del camino
det Puerto de Santa Maria y 4 su entrada: su

vmedo esta reducido hoy a muv corta esten-

51011

_Pangsa: llamase asi la parte de viiado gue

fobra, el estremo del- Carrascal frente 4 Macti-
nazo y Claveria.

syt RSt -, - T e M
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PANTANAR: pago barro-arenoso de unas
veinte aranzadas, situado por bajo de Robatum
en la hijuela que parte del camino de Trebuge-
na con direccion al Carrascal: sus viduefios y
productos los propios de los pagos de su clase.

PARPALANA: encuénirase este pago, pertene-
ciente 4 la clase de albarizos, en direccion al S.
formaudo parte del grupo que hemos denomi-
nado de Torrox, Anaferas y el mismo Parpala-
na: comprende unas ciento sesenia aranzadas
de tierras blancas de tajon y parte en los hajos
y faldas de bujeo, con vidnsiio palomino, parte
de Pedro Jimenez y cepas de perruno, cafioca-
zo, albillo y mantuo: sus mostos son los pro-
pios de los pagos albarizos de su clase, prodi-
ciendo asimismo buen Pedro Xinmencz: las vifias
mas notables de este pago son la de Nuestra
Sefiora de la Merced y la denominada Perla
de Parpalana: linda el pago con la Calderera y
Bonaina, que forman un gmpo conUnuo de vi-
fiedo.

PARRILLA: pago de moderna plantacmn si-
tuado & unas cinco leguas de distancia de a
poblacicn, en direccion al SE. y en las ]n'oximi- :
dades del ex-convento del Valle. comprende

-unas cuarenta aranzadas.

Peoro- Diaz: héllage este pago formando
con San José y la Fuente de la Teja el grupo
de vifledo comprendido enire el c¢amino de la
Canaleja v el del mismo pombre del pago, que
comprenders unas treinia :aranzddas: sue pro-
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piedades y caracteres los de los pagos barro-
arenosos de andlogas condiciones 4 los del Ba-
dalejo: existe en dicho pago la fuente gue se
llama tambien de Pedro Diaz.

PEpRO VELA: pago de unas veinle aranza-
das, llamado por otro nombre de la Hambre,
que se halla gituinlo 4la izquierda del camino
de Trebujena en las inmediaciones de Ia pobla-
cion: pertenece por todos sus caracteres § la
clase de barro-arenoso.
~ PeLapo: (cerro del) se halla situado & la
derecha del camino de Sanlucar despues del
Amarguillo y Puerto Escondide, entre Tocina,
Tizon y Valcargado: sus tierras son en altos
albarizas y parte restante de bujeo con vidueio
palomino y productos propios de sus tierras,
con unas noventa aranzadas.

PELONA: pago barro-arenoso situado entre
Largalo y las Abiertas, de aiyas propiedades
participa.

PeELIRON: €3 de la misma clase y grupo que
el anterior, hallindose entre la Jarrefa y el Pe-
ral del Cangrejo, con unas cuarenta aranzades.

Peonias: hillase este pago comprendido en

el grupo de Barbaina, hicia el frente de los
Cuadrados y enire el vifiedo del Puerio de San-

~1a Maria y carretera de Sanlitcar: loma st nom«

" bre de una vifa llamada como &, acaso por
abundal en ella la yerba del mismo nombre
sus cualidades andlogas 4 Barbaina.

PERaL nEL CANGREIO: tierra barro-arerosa,,

i
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del ruedo de la ciudad, que forma con el Hamu-
do Laguna del Jabonero, un pago corto en el
enal se halla el Cementerio de la poblacion.

PenceEBA: pago barro-arenoso con mantuos
y mollares, situado en el grupa de Lirgalo vy las
Abierias, junto al primero de estos dos pagos,
con unas veinte aranzadas.

PicapueRa: pago del ruedo de la ciudad
con unas ochenta aranzadas, estendido desde
Miraflores hasta el pozo de la Vibora: pertenece
4 los barro-arenosos y entre gus vidnefios
abundan los mollares, maninos y la uva calona,
que se destina principalmente para verdeo.

Pri: DE REY: pago unido al de a Cruz de las
Caballeras con nnas echo ¢ diez aranzadas y
andlogos caracteres & aguel otro.

PiNAR: toma este pago su nombre del plan-
tio de pinos que existe en él, y se halla 4 la de-
recha de la carretera de- Arcos en la inmedia-
cion del Badalejo, con unas. cien aranzadns: se
halla en el mismo grupo de viltedo gue Barba-
dillo, Mirabal y Cabrestera, parnmpando de sus-'_
caracteres.. -

PLANTALINA: pago de unes cuarenta aran--
zadas, situado frente 4 los Cuadrados en e} gru-
po de Barbaina: sus tierras son en.gran parte
de bujeo y lustrillosas con viduefo palommo ¥
productos varios como sus’ tierras.

- PoziLLos: pago de las. cercaniss de la po~
blacion, lindando & Ja- entrada del camino de
Montealegre con unas catorce dranzadas de tier-
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ra barro-arenosa v vidueio mantuos y mollares.

PuerTo ksCONDIDO: hillase entre el Amar-
guillo v al cerro del Pelado con unas setenta
aranzadas de tierras lustrillosas 6 varias y vi~
duefios palomino, perruno, Pedro Ximenez,
moscatel, albilo y mantuo: sus mostos varios
como los piges de su clase.

QueEMADERO: héllase 4 la salida de la puer-
ta de Rota, & laizquierda del camino HNamado
de! 'pozo de la Vibora, v no existe en él mas que
una sola vina de unas seis 4 ocho aranzadas de
viduefio palomino, mantuos y mollares, siendo
sus tierras de bujeo.

Quinta: llamase asi el pago hoy ocupado
por las canstrncciones de las bodegas tan es-
tensas del estractor Sr. D. Manuel Gonzalez
Pefia, y en cuyo pago habia anteriormente una
vifia gue era llamada del Eaterrador. '

ROBOATUN O RABATUN, gque de uno y ofro
modo se ve escrito y pronunciado este nombre
(ue traseiende & corrupcion de alguna palabra
arabe: es pago db unas cincuenta aranzadas di-
vidido en Roboatam alto y bajo y situada entre
lag hijuelas que van -4 formar el camino del
_Carrascal & contmuaclon de tos pagos del Pan-
tanar y Charcon: perl‘.enece é. los pagos hal ro-
arenosos. Lo :

RAMONA: pago albarlyo de unas cien aran-
zadas pertensclente al grapo del Garrascal Yy si-
tuado entr¢ éste, el Banete y San Blas; da bue-
nos produ;;tos andlogos & sus pagos linderos, Ng

¥
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entre sus vilas mas nombradas se hallan 1a del
Castitio, la del Cuerno de oro, v la que da nom-
bre al pago llamado como este, la Ramouna.
RaMos: (pozo de) pago de estension corta,
de unas doce aranzadas, en el ruedo de la ein-
dad, situado en el callejon llamado la Manga
del Toril, con tlerras barro-arenosas vy mantuos
¥ moilares. :
RincoNEs: pago del grupo de Barbaina, lin-
dante 4 la canada de Huerta, con tierras alba-
rizas, lustrillosas y bujeo, y viduefio palioino
v praductos correspondienies 4 sus clases de
tierra. : .
Do%a Rosa: pago barrg-arenoso con algo
de albarizo, de unas treinta aranzadas, situado
4 una y otra margen del camino de Ducha, mas
arriba de Bogar v dando frente por un lado &
Valdepajuela y por ¢l opuesto & los pagos del
Carrascal: sus viduefios mantuos y mollares y-
sus productos estimados. _ :
Rur D1az: pago de unas cien aranzadas en
el grapo v linde del Corchuelo, 4 In enfrada de
este pago, con tierras y productos andlogos al -
mismo, siendo nombrada en el pago la vma lla-‘
mada la Lebrijana. : :
- SaLNiLLAs: hdllase este pago en'la mi_srha
direceion qne el onterior y amtes de él, “junto
con Maricuerda, rodeado de- tierras salitrosas
de marisma y ocupando st vifiedo an cerro al-
‘barizo con viduefio palommo Jos productos
propios de las tierras v viduefio de su clase.
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SanTIAGO: (cerro de) pago de mas de dos-
~ cientas aranzadas, situado en direccion casi al
N., en ¢l grapo de Macharnudo, lindando con
la hijuela alta de este pago, sus tierras son al~
barizas y de buena calidad sus productos, men-
cionandose enire sus vifias mas notables la del
Capitan y la llamada de la Trinidad, pertene-
ciente que fué al convento de esta orden.

SERRANA: pago del ruedo de la ciudad, si-
tuado 4 la derecha del caming del Calvario, que
lo separa de Miraflores: pertenece 4 la olase de
los barro-arenosos.

Sipa: pago de unas cuarenta aranzadas en
el grupo de Barbaina, 4 la izquierda de la car-
reters de Saniicar, - con tierras albarizas y vi-
dueiios palomino y Pedro Ximenez, contindose
~ ‘enlre sus mas notables vifias la llamada la Mi-
- randa: el nombre de este pago se halla en algu-
-nos otros puntos del térmirio de Jerez y corres-
ponde & una- antlgua famlha propietaria de la
localidad.

- BOLETE: se encuentra situado en direccion
al 8., con ciente cincuenta aranzadas, Hndando

& la carretera del Puerto de Santa Marla Yéuno
'y otro lado del camino de su.nombre, inmedia- ..
. & los pagos Lazo y Geraldino: sus tierras barra--
- arenosas y sus viduefios mantuos y mdllares.. -

- TABAIETE: pago de unas sesenta aranzadas,
'-.;'entre Tizon, Valcargado y Macharnudo, con vi-
duefio polomino y tierras atbarizas y bujeo, fopr-

mando-parte del grupo de vifiedo eircunscripto

bt i o e
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por la hijuela de su nombre y camino antigno
de Sanlucar: sus productos son los propios de
las tierras que lo componen.

TaBLas: (llano de las) hallase entre Cande- -
lero, Barbaina y Marihernandez, con unas cua-
renta aranzadas de vifiedo de caracteres anélo-
gos 4 los pagos que lo rodean.

Tizon: pago de unas doscientas aranzadas,
situado en el grupo de Tabajete junto al cerro
del Pelado y Tocina, con viduefio palomino y
tierras atbarizas y de hujeo y productos comu-
nes 4 los pagos de su clase. _

Tocina: héllase en el grupo del anterior cont -
unas cien aranzadas vy tierras varias lustrillosas
de albariza, bujeo y barro-arenbsa, con viduefio
palomino y mantuo: dd productos varios en. ¢a-
lidad, como sus tierras y las de sus pagos co-
lindantes, que constituyen el grapo de Tabajete
y el Amarguillg: ha sido namhrada en el ago
de Tocina la vida llamada del Garrotal ¢ del
Canonigo. -

Torrox: héllase en dlreccion al 8. 80.
en ¢l sitio de la laghne de su nombre, lindans
do con Gibalcon y formando el grupo de-"-au -
numhre y de las Anaferas sus tlerras son alha- '
palomino, mantuo y Pedro leenez compren-
- de unas doscientas aranzadss ¥ sus productos
-gson los propios de todos los. pagos albarizos:

existia en- 8176 sus. mmeghaci_ones una villa &
- aldea de quien el pago conserva el nombre.
- : i
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‘Tesa: (fuente de la) se encuentra al final
del grupo de vifias comprendidas entre el ca-
mino de la Canaleja v el de I’edro biaz, formen-.
do el estremo de los pagos Pedro Diaz y San
José, por quienss estd constituido esle grupo
de viiiedo: el nombre de fuente .de la Teja se
refiere 4 la que alli existe conocida por este
nombre, y los caracteres todos de eslos pagos
son andlogos 4 los del Badalejo.

ULLATE: encuéntrase este pago a la izguier-
da del camino de Rota, formanda grupo con la
Gallega vy Carrahola: sus tierras son lustriltosas
analogas & las del Corchuelo y de Cuartillo y
sus productos varios como {odos los pagos de
su clase,

VALCARGADO: hdllase entre Macharnudo, Ta-
bajete y el Pelado con tierras de bujeo y alba-
rizas, vidueito palomino y unas cien aranzadas,
dando los productos propios de las tierras de
su clase. ‘

VALDEPAJUELA: pago barrc-arenoso situado
en direccion al NE. & uno y otro lado. de la car-
reterra de Sevilla, lindando con Santa Fé y con
la cafiada ancha: su vidnefio predominante es
el mantuo y sus productos los. propios de los
_pagos de su clase: 819, nomhre Valdepajuela &
. valle de pajuela parece mdlga_r habe_r habido en
- ¢l algun depdsito de azufre, ‘como se halla en
__otros puntos del término.y en pagos. de vifas
~.como los del grupo del Amarguillo: complende
Valdepajdela unas cien aranzadas.
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VALLESEQUILLO: pago que comprende una
hacienda de ‘recreo, arboleda y viiia lindante
con la poblacion hdcia su parte SE., con tier-
ras barro-arenosas. S

Vicos: pago de unag cuarenta aranzadas de
tierra de bujeo y albariza con viduefio palomi-
no & distancia de upas ires leguas de la po-
blacion en direccion al E. y camino de Arcos,
‘junto al cortijo y cailada de su mismo nombre:
sus productos son los correspondientes 4 los
pagos de su clase y su nombre que, como es
sabido, quiere decir aldea, se refiere a In que
hube de haber antignamente en el mismo
sitio. ,

ZANZUELA: pago situado entre Canilelero y
Cantarranas, con tierras lustrillosas de bujeo y
de albariza y viduefios palomino, mantuos y al-
billo: da productos varios como sus tierras.

Estos son los pagos de vifia que comprende
el términe de Jerez, debiendo dejar consignado
que en la enumeracion precedente pusden aun
faltar algunos, pues en la confusion de unos con
otros que hoy existe, es sumamente dlﬁcultoso
averiguar su nlimem completo ¥y sus situaciones
v deslindes. Asi mismo. debemos hacer presente
que el nimero de aranzadas de cada; uno estd
calculado 8olo aproximademente, ypor lo demas
ya hemns anferiormente mamfesl;ado gue aun
hay mucho que estudiar y averiguar para hacer
este trabajo tan exacto'y completo eomo se
necesita: - A contmuacwn, ahora, damos una
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descripcion de los vidueiios conocidos y culti-
vados en la localidad, arreglada por las des-
cripciones del sabio Rojas Clemente.




DESCRIPCION DE LAS ESPECIES DE VIDES CULTI-
VADAS Y MAS COMUNES EN JEREZ.

ABesera: llamada asi por la preferencia
gue 4 ella tienen las absjas: presenla la cepa
gruesa con muchos sarmientos de ¢olor pardo-
amarillento, unos tendidos, otros derschos, ho-
jas grandes, verdes, enteras y borrosas, y las
uvas muy apifiadas, verdes, muy jugosas y dul-
ces, pero que se pudren <on suma facilidad,
inconveniente grande que tiene este viduefio,
por otra parte muy parecide en sus cualidades
al albillo. _ R
" ALBILLO CASTELLANO, llamado tambien ca-
GALON: es de cepa delgada pero de muchos sar-
mientos tendidos, de color pardo rogizo, hojas’
pequefias palmeadas, verdes, algo rogizas al.
desarrollarge, y que caen tarde: las uvas muy
apifiadas, blandas, muy jugosas y dulces, que
se vacian facilmente, siendo vidueiio temprano
y delicado por estas c:rcunstanclaa, pero- que
da mosto escelente y abundante. de 44 4 12° de
peso: es muy atacado por las hormlgas.

ALBILLO NEGRO: viduefio poco comun ¥ gue
~ difiere del anterior por el color negro de su uva
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¥ su hpllejo mas fino y por sus racimos mayvo-
res y mas apretados: tiene tambien los sar-
mientos de coler mas claro y las hojas poco
palmeadas y cast enteras.

ALBILLO PARDO llamado tambien uva pardi-
lla y que difiere de las anteviores por sus hojas
mas borroses v sus uvas de un verde amari-
llento claro, menos blandas y sabrosas que las -
anterigres y no tan tempranas, pero como todos
los albillos aproposito para mostos finos.

AGRACERA: se caracteriza por el agraz ¢
sabor 4cido de su uva, ¢ue la hace completa-
mente inutil para el vino, siendo uno de los vi-
duefios mas tardios que se conocen, pties estd
echando flores hasta flnos de verana y se le
coge el fruto hasta Noviembre. Sus uvas son
muy grandes, negras & moradas, claras, y sus
racimos pecquefios y ralos, algunos grandes y
apretados en las parras bajo ouya forma se cul-
tiva casi inicamente: tiene la cepa delgada, los
garmientos numerosos y de muchos brazos, y
“de-‘color-blanco verdoso y en parte algo rojizos
v las’ hmas pequeias lustrosas y muy persis-
tentes y verde_-oscuras, casi del todo lampifas.

AGRACERA DE SoTto: asi llamada por Rojas
" Clemente en reconoeimiento 4 la inteligencia &
- instruccion de Francisco Soto, capataz que era
-.en Jerez de D. Jacobo Gordon: es un viduefio

de 1a misma especie que la anterior, de uvas
“grandes no muy negras y no tan tardias, y ‘por
~* Ib demas de caracleres andlogos & ella, asi como
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4 la Melonera, que describiremos despues, aun
cnando se presle algo mas para vino por su
nenor agraz.

ALMUSECcAR: llaniada asi por el punto de su
procedéncia y destinada para la pasa, por lo
que se le conoce con el nombre de Uva DE pPasa
v PASA LARGA, por la Iorma oval y prolongada de
sus uvas tambien parecida al détil, razon por ia
gue forma con la Loja, Boton de gallo v atras
gspecies andlogas el grupo de Jas nvas llama-
das datileras: tienc Ia cepa delgada, sarmientos
largos v abundantes de color pardo-rogizo cla-
ro, las hojas algo amarillentas, lampitas, uvas
tempranas largas v estrechas muy iraslucientes,
carnosas, v aboliadas por el lado c¢ue mira al
escobajo; se pncaentra en parras y ¢n cepas,
pere poco cultivadas por ser su destino propio
para’ el comercio de la pasa, abandonado en
Jerez, sin embdrgo de que su moste hace buena
liga con el Pedro Ximenez.

Besa: cepa medianamente g{'uesa con sar-
mientos pardo-rojizos, largos, delgados y ten-
didos: las hojas grandes y muy blancas, her- -
rosas. por debajo con figura algo 1rregula.r,-_ :
palmeadag 6 lobadas y algunas con a.mpolla_,._é'
abolladuras: las uvas apifadas, dures:y:egbro-
sas en .rscimos grandes que el gol- les d4 un
dorado sucio: son tardiag y por: esta razon se -
emplea para cuelga y en ulgunt)s ‘punios para
pasa-de legia y asimismo para verdeo: du, sin
embargo, mostes de 9° de peso.

-
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Boron pE GALLO: llamado tambien Verdejo,
de la familia de las datileras, con los sarmientos
largos, racimos pequefios, uvas chicas muy
dulces y jugosas, apifnadas y doradas, y por lo
demds parecida 4 la Almufiecar.

BoToN DE GALLO NEGRO: tiene hojas amari-
Ho-verdasas y uvas negras muy dulces y por
lo demds caracteres andlogos al anterior.

CaLONA: cepa mediana, pocos sarmientos,
cortos y erguidos, de color pardo-rogizo: hojas
medianas casi enteras, desigunlmente borrosas,
algo rugosas y de color verde algo amarillento:
racimos grandes de uvas grandes blancas sa-
brosas, pero algo agrias, como lo indica su
nombre de origen 4rabe, que quniers decir agrura
O vinagre: es vndueﬁo temprano y se usa para
" verdeo.

CALONA NEGRA llamada tamblen CARCHUNA
con las hojas mas amarillentas, uvas negras,
largas y gruesas, mas dulces y tempranas, y
muy aproposito para verdeo. . ,

- CANOCAZO: que en drabe equivale 4 uva y
blando, se llama tambien MOLLAR BLANCO: tiene
la cepa- gruesa, muchos sarmientos erguidos
unos, otros algo inclinados, gruesos y de color
rojo parduzeo olaro -con mezela de amarillo: las -
- hojas.grandes casi enteras verde-amarillentas, y

“jos8 racimos grandes algo ralos con uvas gran-
‘des'muy dulces y tempranas; escelentes para

“_'-'=mosto, que da de peso 11 1120,

'FERRAR: cepa.gruesa de pocos sarmientos,
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© cortos, gruesos, de color pardo-rojize claro v
uniforme, hojas verdes amarillentas, racimos
grandes y uva casi negra, grande y may lardia:
en parra para lo que es aproposito, da mucho
mas frulo y numerosos sarnientos a gus hace
referencia el nombre de Ferrar que en &rabe
(uiere decit cabellera, muchos brazos 6 sar-
mientos: su mosto 8 112 de peso, pero no es
apropdsilto para vino, siendo la uva agridulce.

JAEN NEGRO: cepa mediane de sarmientos
abundantes, cortas y pardo-rojizos, hojas pe-
quenas de verde amarillento subido, muchos
racimaos medianos y apretados y la uva redonda
negro-rojiza, tardias y duras de hollejo, sunqus
varnogas: su mosto da de peso 11° 112

JAEN BLANCO: lamado tambien Garrille, es
aunalogo al anterior, mernos en el color de su nva.

LoJa: (uva de) de la familia de las datile-
ras con sarmientos largos pardo-rojizos tendi~
dos v numerosos; hofas pequefas muy amari-
lientag: racimos grandes y partidos & veces en
dos por la punta y uvas blancas apifiedas,
jugosas. vy de hollejo delgade: es buena para
yasa como todas las de su clase y para verdeo,
siendo procedente del pueblo de su nombrs.-

MaLvAs{A: sarmientos erguides, cortos, blan-
.go-rojizos: hojas grandes irreguiares lobadas ¢
palmeadas verde-amarillentas y uvas traslucien-
tes, blancas muy blandas, peto de hellsjo grue-
sa ¥ nuly lempranas y dulces; siendo escelente
_para vine: su procedencia catelana.

18
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-MANTUO- CASTELLANO: esfa vid consitiuye
casi una mitad del plantio de Jercz: tiene la
cepa gruesa, los sarmientos pardo-rojizos infe-
riormente y blanco con tinta de rojo en la par-
te superior, siendo numercsos y largos: hojas
verde-anarillentas v rojizas al caer, medianas
casi enteras muy borrosas por baja: racimos
grandes vy bastantes y la uva tambien grande,
igual y muy sabrosa y temprana, siendo facil de
rdjarse 'y pudrirse con las lluvias: el peso de su
mosto 9 340,

MANTUO coRDOVI: sarmicntos blanquizcos,
duros, hojas verde amarillentas y uvas grandes
doradas y traslucientes.

MANTUO LAGREN: ladrenade o layren que
puede provenir del drabe alainer & sea cosa
de Alhizan, region de Persia: es igual al ante-
rior, teniendo sus uvas menos traslucientes v
muty apifiadas y mas tardias. '

- ‘MANnTUO MoRaDO: se diferencia solo de las
anteriores por el color nmorado -0 rojo elaro de
SUS WVES. R

©  MANTUO DE PILA’ sarmi'entos blanquizcos
duros y algo borrogos: en la base v uvas mas
duras, dulces pero’ muy tardias, inconveniente

‘fue tiene ecste viditefic: ‘el mombre de pila

parece lo trae del puehlo asi Ilamado en eI reL—
no de Sevilla.

. MELONERA: llamada tarhbien ‘RAYADA, 'de
cepa grande, de pocos sarmientos, éortos, blan-
co-verdosos, con ligera tinta rojiza en-su par-
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te superior, hojas medianas casi enleras -algo
lustrosas y uvas negras con fajas negra-gris,
duras, tardias v de sabor algo ‘4spero y 4cido,
como todas las vides agraceras, que apenas se
encueniran mas (que en parra.

MoLLAR NEGRO: llamado tambien sevillano,
de cepa mediana, sarmientos muchos, tondidos,
pardo rojizos, tiernos con hojas grandes casi
redondas, de color verde-amarillento, gue se
voelve rojize autes de caer, racimos grandes
v abumdantes y uva negro gue se usa para ver-
deo, pesando su mosto 90

MoraviTa: sarmientos pardo—rml?os, ho;as
verde-oscuras, racimos grandes y uvas grandes
negras y traslucientes, de hollejo delgado, de
sabor grato, poco dulce: Dimase tambien jaldo-
na, que quiere decir en drabe cosa perpétua,
siendo vid muy duradera y que solo se cultiva
en parra como la Santa Paula y todos los lla-
mados gabrieles.

'MOSCATEL GORDO BLANC.O l}amado tambien
romano y flamenco: t1eue la cepa gruesa, 1os |
-sarmientes de color amarillo_de cafia, las hogas
pegueilas de verde algo amarillento bubldo, &N
leras 6 casi enteras y; uvas grandes blancas y.
con el sabor almizclefio propio- de, log mosca-
teles.
© MOSCATEL GORDO MORADO. ,d)ﬁare del ante-
rior por el ¢olor morado. de; su uva y iambien
el de los sarmlentos -que son. algo pardo- 1'0]1203

' MOSCATEL MENUDO BL.-\NCO, llamado tain-
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bien morisco v fino: tiene la cepa mas delgada
que los anteriores, sarmientos muchos, lendi-
dos 'y hlandos de colar pardo-rojize intenso; los
racimos, y las uvas pequehas muy dulces, sien-
do la especie que d4 mejor vino moscatel.
SANTA PAuLA: copa delgada, hojas peque-
fias algo palmeadas, y los sarmientos rojo-par-
duzcos tendidos y broncos, y uvas andlogas 4
1a moravita, con la que tiene en todo semejanza,
no cultivindose apenas mas (ue en parra.
PALOMING & PALOMINA BLANCA, llamado
tambien LISTAN COMUEYN, TEMPRANILLA, ORGAZUE-

‘LA, ALBAN Y 0JO DE LIEBRE: cepa de cafia del-
‘gada y cabeza gruesa, sarmientos muchos, lar-
gos, delgados y ondeados, de color pardo-rojizo
‘claro y blancos con tintas de rojo; hojas me-
dianas iguales, palmeadas, de color verde os-
euro y muy borrosas inferiormente; de flores
tempranas, racimmes grandes y uvas medianas
de color dorado parduzco ¢ blanco-verdosas si
no-les ha dado el sol, y muy sabrosas y azuca-
rradas, dando mosto fine y de cuerpo gque ha
llegado & dar-hasta 15° de peso: es el viduehia
mas estendido en las albarizas de Jerez.

' PALOMINO NEGRO llamado tambien CENTELLA:

o8 analogo al anterior, diferenciandose por sus
‘uvas de color negro.

* - PEDRO XIMENRZ: viduefo productor del cé-
lehre vino de su nombre y ntilisimo para la
confeccion de toda clase de mosto: es de cepa

- grande, sarmientns erguidos, hpjas medianas y
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pequeias, lobadas ¢ irregulares y de nervios
rojizos algo verde-amarillenias, uvas algo dora-
das traslucientes, blandas, sumamente dulces y
muy tempranas, en racimms medianos: su mos-
lo es el de mayor peso, sirviendo igual para
el vino seco que para el rico dulce de su nom-
bre: es vidueho originario de Canarias y Made-
ras y traido 4 Espaiia de las orillas del Rin
por Pedro Simon Ximon 6 Ximenez, de quien
le proviene el nombre.

Pepno XmMeENEZ Laco, por otro nombre so-
PLONA: tiene los sarmientos horizontales vy la
cepa graesa: las hojas sin nervios rojizos ¢omo
el anterior; los racimos grandes y las uvas
grandes tambien y higeramente 4speras.

PERRUNO: cepa griesa, muchos sarmientos,
rectos, ergaidos, rojo-parduzcos claros, hojas ir-
regulares algo enteras; lustrosas, racimas ahun-
dantes y uvas gruesas traslucientes y muy tar-
-dias, de color amarillo de laton v duras: dd.es-
celente mosto de 120 de peso.

PrRRUNO NEGRO: es and&logo al anterior vo-
riando en el color nagro-rojizo de sus uvas.. -

Pif DE REY, & uva de rey Hamade tambien
TAMORLANA: da su nombre 4 uno de los pagos
de Jerez v es de cepa gruesa de pocos: sa¥mien-
tos, horizontales, pardo-rojizos, de hoja pequefia
entera & irregular, lustrosa, de racimos grandes

- ralos, uve grande de sabor- du]ce Aspero v atil
‘para coelga. e : :
QURRRANTA. TINAIAS! llamada |.amhien' TETA
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DE VACA, CORAZON DE CABRITO, ZUCARI, COLORA~.

nA ¥ LEONADA: cepa gruesa sarmientos tendidos,
hoja mediana, eniera ¢ irreguiar, de verde ama-
rillento, pocos racimos yuvas grandes irregula-
res de color rojo claro y tambien blanco, prin-~
cipalmente en parra, que es donde mas s¢ culti-

va, con un sabor aspem-ag‘radable: SU Uso- para

cnelga.

largos v tendidos, hojas casi redondas rugosas
y verde-amarillentas, racimos ralos y uvas do-
radas CArnosus ¥ asperas, poco apropdsito para
VI]‘IU

- VERDAGUILLA: llamada tambien ALBILLO LO-
co, de cepa mediana, sarmientos duros, hojas
grandes horrosas, y muchos racimos con uvas
apifiadas casi redondas, de color verde-ciaro y
algo agrias: es viduefio poco comun y poco
aproposito para mosto.

- VIGIRIEGA COMUN: cepa inediana, michos
sarmientos y hojas amarillentas, medianas, casi
enferas v redondas: con pocos racimos y uvas
casi redondas, blanco-verdosas - y muy dulces,

siendo escelente para: mosto ¥ para verdeo muy
apreciada: .
" VIGIRIEGA NEGRA: - Se dlfmencla del antenor
.por el color negro de la uva, que es tambien
mucho menes duice, ‘ L
-Ademés de las especies descrltas aun exis-
ten algunos 6tros viduefios pero en nimero
muy reducido; .debieddo sin embargo hacer

RABO DE VACA: cepa griesa de sarmicntos:
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mencion de algunas especies que se han intro-
ducido modernamente y entre ellas una varie-
dad traida de Fonlaineblan (I'rancia) por.el pro-
pietario y cosechero Sr. D. Fernando Moreno, v
cuyo viduefio parece ser muy esquilmefio v
muy temprano v de uva dulce aproposita para
los vinos de esta chase, cultivandolo el citado.
propietario en vifia de su propiedad, pago de
Carrahola, Tambien debemos hacer mencion
de algunas cepas de Burdeos traidas por el co-
nocido coseclero y extractor Sr, Domecq, gquien
las cultiva, aunque en pequeiia escala, en sus
~ propiedades, de las (ue, segun nuestras noticias,
ha obtenido algun vino del caricter de las de
la localidad de donde procede el viduefio.







DE LAS PRINGIPALES CLASES DE VINOS DE JEREZ,
DE $US METODOS DE CONSERVACION Y ANE-
JAMIENTO Y VALUACIUN DE LA RIQUEZA QUE
REPRESENTAN.

El viiedo de Jerez produce dos clases &
grupos de vinos naturales, que son los dulces y
los secos blancos, v pudiera producir-igualmen-
le un tercer grupo de vinos lintos si entrara en
ol calenlo comercial de los vinateres aprovechar
para este objeto las diferentes clases de uvas
tintas que se cullivan en la localidad. El gru-
po de los vinos dulces comprande dos varieda-
des tambien naturales, que son el moscatel y.

-el Pedro Ximenez, productos ambos de los res-
pectivos viduefios de sus nombres; y aun-pu-
diéramos agregar ofras dos especies més, la
Jna de vino dulce comun formado con uvasg de
diferentes viduefios y del cual preséntd mues-
fraen la exposxciun jerezana de 1857 con el
- “pombre de vino de lagrimas; el casechero Sr.
" D: Fernando Moreno, y la otra el del vino.dulce
1 formado con una especie de viduefio importado
de Francia (Fontainebleau) y de fa cual presen-
if
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t4. tambien ejemplar en la .citada exposicion el
referido Sr. Moreno: el primero de estos dos vi-
nos era de color rubi y de dicz afios de edad: el
segundo era de edad de tres afios de color topa-
cio oscuro, dulce, fino v aromatico: pero ni una
ni olra especie son comunes en la poblacion,
la primera porque los viduefios de que estaba
confeccionado se destinan con preferencia 4 la
formacion de vinos secos; y la segunda porque
la vid que la produce no ha llegado & estender-
derse en razon 4 goe cen dificnltad puede ha-
cerse un dulce tan superior camo el moscatel
y el Pedro Ximenez v porque no hace hoy tam-
poce necesario su cullivo ¢l consumo que de

¥inos dulces tiene lugar en €l cbmercio. FEl

vino moscalel, cuyas ricas cualidades no admi-
ten competencia, se confecciona tambien en
cantidades no muy grandes, y tanto por su es«
celencia como por su escasez adquiere en el
mercado.un elevado precio: su color ordinaria-
mente es.claro amarillo lostado, su consistencia

.gruesg y-su sabor dulcisimo, y el propio de

totos: log: frutos moscateles que comu es sabido
es almizclado, y.tan caractemsuco que No pue-
de confundirse coh ningun- otro. El Pedro Xi-
smenez cuya escelencia es bien notoria, es el

Adulee gne se elabora en ._._;nayor .cant_lda_d Y, sus

:caracheres son coler oscuro - rojizo trasparente,

6.de granate, consistencia espesa, sabor. dulce
-sspecial y aroma parecida al de la pasa.. .=
= e Ly manera de formar estos.vinos es coglen--
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do para el Pedro Ximenez la uva del’ viduefio
de su nombre en completa madurez: se le des-
palilla y solea por espacio de algunos dias nasla
que principia & ponerse apasada: en este estado
se pisa y el juga puro se vierte en las plpas Yy
se traslada 4 las hodegas sin otra preparacion
‘mas que la de adicionar una & dos arrobas de
aguoardiente de 35 4 40 grados A cada pipa: sue-
le unirse al Pedro Xinienez ia uva cafiocazo, *éon
la cual hace buena liga: luego gue el mosto ha
fermentado y se aclara en la bodega, gque gene-
ralmente se verifica al mes vy medio 6 los dos
meses, se trasiega el vino 4 otras vasijas 'y se
le vuelve 4 anadir 4 cada pipa otra cantidad
como la primera de aguardiente, y ast se deja
que se afieje, sin nira mas preparacion ni mo-
vimiento. El vino moscatel se hace de igual
manera, sin mas diferencia que la uVa io se
soléa tanto eomo la -del Pedro Ximenez, bastan-
do el que esté suflcientementé madura. El vino
- dulce comun se hace de igual modo, -soleando
hastd ‘hacerse casi pasa’la uva, y.olras veces se
~hace con el mosto comus, ya moviéndélo y
trasegédndolo continuas v repetidas’ veces para
paralizar é impedir la fermentacion, va- déte-
niendo esta con grandes proporcionés de'agiar-
- diente, y mezclandole tambien® dfrope 6 mdsto
“eocido, llam4ndose entonces vino dolceapagado:
" pero estos vinos asi’ preparados no tienen nun-
eanila” dstabilidad ni 'lo$ cardeteres 'del os-
“catel mi del Pedro “Ximeénez. El mostd ‘de este
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iltimo sale siempre al mercado & doble precio
que los mostos secos, y 4 poco mas el mosto
moscatel, :

Los vinos secos son todos resultado de un
solo mosto, producto de todos los vidueiios
cultivados y no ofrecen mas que dos varieda-
des naturales, de las cuales ia una constituve ol
ving propiamente llamado de Jerez y la otra lo
que se llama vino amontillado: una y otra son
resultados naturales de las evoluciones esponts-
neas que hace ai moslo sin que el arte inter-
venga en gran cosa para producir uno u otro
caricter. El vino amontillado ¢s amarillo palido
. 0 de ambar claro, trasparente, de impresion
saca al paladar y de olor parecido algo al de la
nuez: la otra variedad 0 el vino propiamente de
lerez, al cual pasa tambien el amontillado, cuan-
do adquiere cierta vejez, ¢s de color mas in-
tenso amatrillo de oro, lirando algo 4 rojize 4
medida que se aiieja, mas grueso que el amon-
tillado pero mucho mas suave al paladar y de
aroma abundante y especial. Entre el tipo de
estas dos espécies existen una multitud de va-
riedades naturales constituidas por los caldos
.que no han llegado & adquirir aquellos dos
- grados de perfeccion, y que segun sean mas o
menos aromadticos, de coler mas 6 menos claro
6 intenso, de paladar mas 6 menos seco, suave
$ sabroso, reciben los nombres de vinos finos,
entrefinos, bastos, redondos, abocados, colora-
dos, etc.: pero que todos ellos no son mas que

e ik
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variedades inferiores de las dos clases citadas.

En ¢l lenguaje de las bodegas el vino de .
lerez, propiamenie dicho, se liama palo cortado,
por sefialarsele en las botas con un palo O linea
de lapiz blanco corlado oblicuamenie por otra
linca mas pequetia: y el vino amontillado se le
llama de palma por sefialirsele con esta misina
ﬁgu?ﬁ; los vinos lunpios que no son palo cortado
ni palma se les Hama vino de raya por sefialar-
seles con unaraya de lipiz y sucesivamente 4 los
vinos que son ain més inferiores se les sefala y
llama por dos rayas y por tres: estos ullimos
constituyen los vinos bastos colorados, y se acers
can 4 los espirriaques y agnapieces, (ue se seftg-
lan por lasletras can que sus nombres empiczan,
y que son los caldos que se obtienen dela tiima
espresion de la casca, rociada repetidas veces
con agua y cargados por cogsiguiente de mul-
‘titnd de: sustancias coloranies y de otros géne-
ros, con escesiva cantidad de agua. lLa uva co-
gida recien llegada 4 la madurez es la que mas
facilinente se presta 4 dar moslos claros con
tendencia al amontiado, as{ como 1a recolecta-
da en su madurez completa produce mas ordi-
nariamente ¢l vino oloroso jerezano. Los mos-
tos hacen su fermentocion tumultuosa en 6l es-
pacio de dos & tres meses por regla general, y
cuando han aclarado se les trasiega 4 otras va-
sijas separandolos de la masa de sustancias
que han depositado. durante la fermentacion, y
que se conogen con el nomore de lias, por o
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que 4 esta operacion- se le:llama desliar. . El
mosto trasegado se le combina con una canti-
dad de-aguardiente superior;  media, una ¢ dos
arrobas por:bota mag & menos segun la fuerza
y calidad del mosto, 6 bien se le jrocia en vez
de aguardiente, v esto ¢s preferible; con igual 6
proporcioviada cantidad. de vino .afiejo. Sin otra
preparacion mas que esta se pone el mosto &
la venta 'y pasa” 4 manos de::los-.almacenistas
para su conservacion y anejamiento. Kl estudio
de los pagos de vifia es indispensable para la
‘valnacion de los mostos:y ¢l destino v conser-
vacion que se ha de .dar 4 cada. uno;- porque
solo pueden apreeiarse sus condiciones de afie-
jamiento por-su procedeicia: no asi la valuacion
del vino ya afiejado, &l cual se juzga solo por
las cualidades que presente el liquido.: Los
mostos barro-arenosos no-se - afigjan con la fa-

‘citidad que los albarizgs, y aun cuando se aitejan

‘no 'son tan constantes en: sus caracleres ni ad-

-quieren -:Jas -condiciones " de finura, - droma y

cuerpo que-los otros: los procedentes de bujeo
tienden ficilmente al- afiejamiento; pero con el
caricter-grueso! y. bagto gque los-caracteriza:;los

~lustrillosos dan tambien-facilmente vinos. envi-
" 8ados y poco finog, saurn cuando 4 veces:sean
+olorosos, y 4 medidaquelas albarizas preseitan

tajones+ ‘masg - calizos~y: estratificados. menuda-

mente, dan sus mostos los . vinos de-nias-esce-

~lentes: cualidades. -+ Influye tambien : sobremarie-

ra en esto la clase v edad de los viduefios, v ya
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anteriormente hemos indicado acerca de este
punto el junicio ¢ue sobre los mas cntendidos
se ticne formado en la localidad, aun conande
tanto sobre esto comeo tambien sobre las Herras
creemos que hacen todavia falta _algun.os ma-
yores estudios. ' :

- La conservacion y aiiejamiento de los vinos
se verifica ea la localidad por-dos métlodos di-
ferentes: el uno por abadas y el .obro por el sis-
tema qne¢ se llama de soleras: el primero se
halla reducido & conservar las cosechas inte-
gras en gus pipas de deslio, sin modificacion
alguna artificial, en cuyo caso la edad de: los
vinos puede dilatarse indefinidamente hasta don-
de glcancen sus mermas de consuncion v eva-
poracion: mas no sucede lo mismo con sns ca-
racteres, que van variando 4 medida que ¢l k-
quido envejece, teniende cada vez mas consis-
tencia, oscureciendo sucesivamente su color y
adquiriendo el aroma especial que adquieres log
vinos viejos, v llegando, en fin, 4 ponerse con los
caracteres: l;odos_ que hacen se les compare vul-

.garmente con halsamos y esencias; de esta clase

de afiejos son muy escasos 10s que se conservan,
y generalmente las cosechas integras no.se:sos-
tienen mas alla de cuatro 4 seis aiios, despues:de
cuyo tiempo pasarr 4 formar parte del sistema:de
soleras.. Este segundo método, por el conlrario

-del anterior, tiene por-objetd; sosiener-el- vino

constantemente.en una misma edad y.con con-

-diciones’sigmapre fjas .y determinadas- 6 modi-
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ficables solo & voluntad, verificAndose este por
adiciones sucesivas de una escala descendente
de afiadas de vino de unpa misma especie que
puede ser mas & menos estensa comprendiendo
cuatro, seis, siete 6 mas anos: el vino que se
consume estrayéndolo de la solera madre, de la
cual ninca se saca mas fque una parte, se re-
pone en egta con vino de ignal clase de una
afiada menos, y 4 este con la de otra menor y
asi sucesivamente hasta terminar reponiendo
con mosio en la dltima 6 mas moderna série
de la escala del solerage: de este modo el vino
de la matriz encierra siempre ligquido de una
misma edad y de unas mismas condiciones ad-
quiridas por el mosto en su pase anual v suce-~
givo por las varias escalas del pipaje de la so-
lera. Ests ingenioso sistemma que constituye
toda la gspecialidad y la gran riqueza de las

bodegas de Jerez, no siempre se verifica de la
‘manera que hemos indicado tan estensa, labo-

riosa y de gran coste, sino que se simplifica su-
primiendo las escalas criadoras y se sostienen
las soleras con afiadas quie presentan caracte-
res andlogos al del vino gue contienen. Tales
son Jos métodos seguidos para la conservacion

-y afiejamiento de los vinos en la localidad, no -
" siendo posible ue en los cortos limites de un

folleto entremos 4 dar mas detalles sobre ellos
ni & especificar las operaciones varias que lo

~mismo las afadas que las soleras necesitan &

Vveces para ser sostenidas en sus estados res-
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pectivos por las enfermedades v 1m.en aciones
gjue sus liquidos pueden sufrir, :

El mosto en Jerez no se consider‘a cOof con-
diciones de verdadero vino hasta la edad de
cuatro afios, y ltasta esla edad no sale al mer-
cado para surlir el consumo local, ¢l manteni-
miento de soloras v el comercio de exportacioil:
circunstancia por la cual puede calcuilarse en
parte el slmacenado constante que hay en la po-
blacion, que debe comprender indefectibiemente
cuatro cosechas 6 sein unas 144.000 botas.
Los escasos datos oficiales que sobre este
punto existen y de los cuales consta gue cn
1826 habia almacenadas 1.659,071 arrobas v
2.675.790 on ¢l aifo de 1855, compruchan esto
aserlo hasla cierlo punto, pues si bien esios
datos arrojan una cifra menor, dche tenerse en
cuenta que son datos dados por igs mismos al-
macenistas para los efectos contribuyentes, v
ha de suponerse en ellos una gran inexac-
titud. El ndmero de bhodegas existentes en
la poblacion que en 4835 cra de novecientas,
y hoy puede calcularse en muy cerca de il
con cabida para mas de 200.000 botas, com-
pruchan tambien aguel dato; pues comprenden
aun mas cabida de vinos que ia existencia que
hemos supuesto: pero indudablements el atma-
cenado 1o abraza mas que las cuatro cose-

chas referidas, necesarias en el estado uctual
del comercio de esportacion, vy de cstas cose-
chas, debe suponerse lo equivalente @ una,

¥
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constiluyendo las soleras v vinos viejos, para
que resulte cquilibrada la cifra de 144000 botas
que suman las cuatro afiadas con arreclo i la
produccion del vifiedo, descontadas en cada
- una las pérdidas naturales que los mostos dan
en su crianza, El capital que este almacenado
representa piicde faciimente calcularse de un
modo aproximado por los precios que tienen

los caldos en el mercado: los vinos nueves de -

cuatro afios se valuan por el doble del precio
del moste, y su término medio en la actualidad,
es de 150 pesos 6 sean 2.250 reales bota, segun
el término medio de 75 pesos & que vimnos en
otro lugar estaban actnalmente los mostos: re-
sulfa, pues, que por este cancepto valdria el al-
macenado 324 millones de reales, 4 los cuales
debemos afiadir el anmento de valor que repre-
senia la parte que se halla almacenada por so-
leras. El precio de estas, asf conio el de los
vinos viejos, s mny vario, v soleras hay (ue no
se espenden menos de 20 & 30.000 reales la bota:

mas sus precios ordinarios y corrientes flué-

tuan desde 4 4 5, 6 y 8.000 reales, de donde to-
mando el término menor de 4.000, resulia un
valor de 144 millones & la cifra de una afada que
hemos considerado comprendida cn esla forma
“de conservacion.  El valor, pues, total de los
vinos almaccnados asciende a mas de 387 mi-
llones de reales, v sin temor de ecquivocarse 4
més de 400, correspondiendn por consigniento
a cada bota un valor medio de unos 2837 reales;
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sin contar ¢l casco, que & razon de 200 reales
cada uno, y exislentes en nimero de 144000,
representan otro capital de 28 millones de rea-
les: y si & esto agregamos ¢l de las bodegas
cuyas 1.000 existenles representan olre capital
de unos 50 millones y con eslas cifras se suman
los 210 millones gue importaba el valor de las
viitas, tendremos que el capital cn esplotacion
constante, representado por las vinas, las hode-
gas v 1o cascos v vinos en conservacion, as-
ciende & 680 millones de reales. Debemos tam-
bien hacer presente que este capital y almace-
nado no comprende mas que las existencias de
caldos jerezanos, y mas adelante yeremos que
existe ademds ana masa consilerable de liqui-
dos procedentes de otres puntos, coino lo ma-
nifiesta desde lnego la cabida de las bodegas
que escede en muclio & la cantidad de produc-
tos de la: localidad.

El coste del almacenado ¢ conservacion del
vino se caleula anvalmente en unos 200 reales
por bota, y por consiguiente In Dbota de cuatro
afiadas, segun los precios (ue hoy se estiman,
deja al almacenista un produclo liquido de 326
reales, que viene 4 equivaler proximamente al
mismo tipo por ciento que vimos debia dejar el
mosto al cosgehero. Lstos productos se hallan
sin embargo sujetos al comercio de exporta-
cion, de quien esclusivamente dependen y por
quien alternativamente aumentan ¢ disminuyen,
y el cual no le es siempre lavorable, comeo
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se verd por lo que manifestaremos despues,
No hemos indicado nada de la especie de
vino que se Nama en la localidad de color, el
cual se hace artificialmente, cociendv una parte
de vino y mezclandolo en mayor 6 menor canii-
dad con el caldo comun: de estos vinos se con-
servan tambien algunas soleras, pero su cohsir-
mo ¢s muy limitado. Tambien se hacen vinos de
frutas, goinda, naranja, etc., mezclando sus zu-
mos 6 esencias, con los mostos, y en la exposi-
cion de 1856 se presento un vino claro formado
del jugo del melon: pero ninguna de estas es-
pecies se hicen mas que en pequeias cantida-
des y como objeto puramente de curiosidad.
Los vinos notables por su exeelenria y an-
tigiledad que se hallan en Jerez, son numerosos
v en muchas bodegas de los almacenistas y es-
traclores se encuentran tipos notables bajo di-
ferentes canceplos. Fi distinguidd senadoy del
reino Sr. D. Rafael Rivero v de la Tijera, es sin
disputa alguna el que conserva las soleras mas
viejas y esquisitas. de vino. genuino de lerez,

contando entre eflas algunas (que dataa dei pa-
sado siglo; sus moscateles no tienen tampoco_

rival, y guarda olros viejos y esqulsnos dulces,
entre los cuales se halla el del tonel llamado
del -Carnero, que goza cierta celebridad. En
vinos tambien del estilo jerezano encierran al-
macenados notables los estractores Sres. Pe-
martin, Gofi, Domecq y otros, v en las bodegas
de este fiitimo es renombrado nn tavel denomi-
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nado Napoleon. Nolable por lo vigjo conserva
asitmismo una bota de vino seco jerezano el dis-
tinguido estractor Sr. D. Jorge Suler, & ¢uien se
debe ¢l plano Gnico exislente del vifiedo jerczano,
y de cuya bota notable conservamos una muestra
que hemos debido a la atenta amistad de dicho
sefior. En la ciase de vinos palidos son abun-
dantes las bodegas de la mayor parte de los
cstractores, principalmente las de los Sres, Ysa-
si, Misa, Garvey y otros, y conservan asi mis-
mo vinos esquisitos y soleras de la mdis esce-
lente calidad diferentes estractores y almace-
nistas como los Sres. Villegas, de la Torre, Lopez
Ruiz, Sanchez Romate v muchos que seria pro-
lijo enumerar. Las bodegas de Gonzalez, de
Garvey y de Misa, son las mayores en capaci-
dad y estension y las del primero sobre todo,
constifuyen el mas importante establecimiento
vinatero de Jerez, siendo notables por su esten-
sion, su fabrica y la variedad y riqueza de su con-
tenido, que comprende esquisitos vinos y soleras
especiales enire las gue se halla una de vino
puro sin mezela abeolutamente alguna de aguar-
“diente mi otro beneficio, solera que por este
conceplo y sus superiores cualidades, no tiene
rival en mérito y valor. El Sr. Gonzalez, cuya
laboriosided é inieligencia son dlgnas de eiogio,
ha llegado & montar su establecimiento con to-
das las congdiciones de una casa modelo en este
género de industria comercial, siendo el primer
estractor de Jerez, v sus vinos principdlmente
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palidos, de los que gozan mavor crédito en los J
mercados estariores. ’




CONSUNO Y EXPORTAGION DE LOS VINOS DE
JEREZ.

El consamoe de los vinos jerezanos puede
decirse que en su mayer parte pertenece al co-
mercio de esportacion esterior. La localidad
absorve, segun ¢l encabezamiento hecho por la
municipalidad para los efectos contribuyentes,
unas 35104 arrobas que no puede haher incon-
veniente en awmentar en algo mas, y la saca de
caldos para cl inieriov del reino se fleva tam-
bien una parle no despreciable, pero gue no
conocemos dato alguno para caleularla. La
masa mayer y mis imporiante la absorve, como
hemos dicho, la esportacion esterior y los que
s ocupan de llevarla & cabo se conocen con ¢l
‘nombre de estractores. Segun el calastro de
1754 solo habia entonces en Jerez nueve indus-
iriales de este-género pero sucesivamente se
han ido aumentando y hoy son numerosas -las
“easas que se ocupan de este trifico, el mas
produclivo de todo el negocio vinatere y por
“desgracia ¢l que ha sido menos espiotado por
los naturales del pais. Individuos, sociedades
vy compafias estranjeras han sido generalinente
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las esplotadoras de este comercio y hoy siguen
fisurando en él los nombres ya antiguos en la
localidad de Gordon, Domiecq, Garvey, Haurie,
v los mas modernos de Byass, Penfold, Cossens,
Furlong, Wisdom Water, Cramp Suter, Macken-
zie, Ivison, Castles, Davies, Wchber, Stallar,
Smith, Toms, Woellwarth, Steenackers y olros
que estian desde luego indicando su cxodtica
procedencia pero manifestando en su aflujo a la
localidad Ja pingiie escelencia del negocio. Y
usi es efectivamenle, siendo tal su importan-
cia que solo 4 Inglaterra suministran nuestros
vinog el 40 p.® del consumo total de aquel pais,
4 donde no consigue lievar Francia mas que 21
p-2, Portugal el 22 y el resto los demas paises
vinicolas, siendo como es sabido el reino unida
de'la gran Bretafia el principal mersado con-
sumidor & donde concurren todos los centros
vinateros.

Los vinos gne se esportan de ia localidad
son generalmente el resultado de diversas com-
Binacioned verificadas con las distintas especies
que encierrafn las bodegas: y asi es que se pre-
sentan en los mercados con una infinita varie-
dad de precios. Los ingleses "conocén el vino
de Jerez por el nombre de Scherry y sus dife-
renfes clases 6 combinaciones por el color y
-por las libras esterlinas que represéntan: asi es
qne cuando se liega al circulo del comercio es-
portador cambia el lenguaje vinatero, y las
combiﬁaciongs se distinguen denominandolas
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mno de tgntas o cuantas Ebras: tambien desa-
parcce la palabra vino y se sustituye por la del
color, y asi se dice wn pdalido, un oro de tantas
Libras: y hasta se han unide 4 ciertos tipos los
nombres de algunos estractores, conociéndose
el palido superior con el nombre de pdlido GGon-
zalez y el oro con el de ore de Domecq, siendo
estos dos colores los que representan las dos
clases ¢ estilos de vinos, el de Jerez y el amon-
tillado en que hemos visto sc clasificaban na-
inralmentie las especies de vino de la localidad.
De estos dos estilos uno G. otro levan todas
las combinaciones que confeccionan ios estrac-
tores, v sus distintas calidades y precios son
tesultado de las diferentes proporeciones en que
se combinan los vinos nuevus, viejos y soleras,
El estilo segundo, o sca el de vinos pdlidos, es
hoy el de mayor consumo, principalmente en
sus clases inferiores, v el primero 0 vino propia-
mente de Jerez, aun cuando grandemente apre-
ciado en sus clases altas, no lo es tanto en las
mas bajas. Esportase tambien algun vino del
llamado de color, &4 cuya especie llaman los. in~
gleses brown, y al mismo ticmpo se exirae con -
el vino de Jerez una gran cantidad de vinos
procedentes de Huelva, Sevilla, Gordoba v otros
puntos, circunstancia que esplica €l como as-
eiende hoy la esportacion:de vinos jerczanos
4 36.000 bolas; cuando la_localidad no produ-
cc mas gne ese mismo nimere y de ¢l hay que
rebajar el consumo local & interior del eino, lo
18
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gue se destina & solerage v lag ‘mermas (qne
por diversos conceptos sufre la cosecha. En
tiempos del historiador Portillo esa camtidad de
vinos forasleros, esportada con el jergzano, as-
cendia a 3.000 botas, segun lo consigna en sus
Noches jereranas: pero hoy esta suma ha su-
bido mucho mas y no pieden calcularse menos
de 12.000 hotas, y esto suponiendo que sea po-
sible disponer para esportacion dos terceras
partes integras de la cosecha local, lo cual es
muy dudoso que sueceda.

En 1789 el térniino medio & que sc vendia
el vino de esiraccion era & 75 reales arroba o
g3an 2250 Ia bota, y en 1839 era 4 poca difeven-
cia el misimo, variando, segun dice cof historia-
dor Portillo, entre 110 pesos y 200, 6 sea entre
1650 y 3000 reales. Iloy los valores han creci-
do, vy el término medio de nuestros vinos en
Londres es el de 3500 reales la bota. Los gas-
tos de exportacion se calculan por bota en unos
500 reales, y no dejaria el negocio gran utilidad,
segun el valor que anferiormente hemos visto
que representaba una bola almaconada, sino
fuecra por las combinaciones «ue se hacen con
 los vinos forasteros, cuyo valor medio no escede
-del'de nuestros mostos, y: por consiguiente se
prestan & dejar al comercio pingiies utilidades.
No de otro modo podria resuliar’ como se halla
hoy calculade el término medio del valor del
vino de Jerez en 3500 reales, pues & no espor-
tarse obro vino que el de la localidad, este

I}x‘m E.l'\i"‘.v ._'.Q._.
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términe  medio  seria mucho was  elevado.
Graves inconvenientes trae este estado de
vosas .relalivo 4 la exportacion de diferentes
vinos compuestos con el de Jerez y exportados
bajo su nombre: desde lwego sc¢ compromete
con ello el crédito de los productos locales y
debe recordarse lo sucedido 4 fines del sigle
anterior, en (uae por causas andlogas 4 las de
lov, segun lo manifestamos en otro lugar, se
desacreditd estremadamente el vino de Jerez; y
es de notar gque desde 1883 el consumo ha dis-
minuide un 2 p.8 en Londres, segun lo mani-
licstan los dalos estadislicos ingleses que del
tolal del vino consumido en Inglalerra dan al
de Jerez la proporcion por ciento
en 1863 de 43,24
1864 434
1865 43,05
1800 44,87
v 1867 41,35
atribuyéndose esla baja, segun dicen los perio-
dicos Revue Briftanique y Edimburgh Review,
(que copia la Reviste forestal publicada por
nuestro (istinguido cnerpo de ingenieros de
montes, y cuyo numero correspondiente al mes
de Abril titimo tenemos A la vista, al gran na-
mero de casas establecidas para este negocio y
que buscando, dicen, la cantidad con preferen-
cia @ la calidad, venden millones de cubas de
vino de Niebla, dando lugar con esto & que se
forme wna idew desventajosa del Jerer verdade-
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ro. Deber es, pues, llamar la atencion iécia este
hecho v hacer notar que 4 medida ¢ue la es-
portacion aumenta sobre la produccion, el cré-
dilo y eonsumo de los caldos esportados tendra
necesariamente gue ir desmerveciendo cada vez
mas. Los vinos de la localidad se iran diln-
vendo mas eada dia en los procedentes de .otros
puntos, v hasta podra llegar sl caso, si el aumen-
to Nlegase 4 ser considerable, (que comenzaran &
agotarse los afiejns y soleras y se hailara la po-
blacion coma estuvo en el siglo XVIT sin lener
que csportar otra cosa mas que mosfo. Aun
de halla afortunadamente 4 distancia muy leja-
na de este estado; pero no deben perderse de
vista lag consecuencias de lo presente. Espor-
tense enhorabuena en Jerez vinos de lodas par-
tes, que en elle ganard la poblacion: mas no se
quite & ningun centro productor el caricter y
crédito que & sus productos corresponda, ni se
bastardce el comercio hasta el punto de gue
suceda lo que acabamos de indicar. (1)

(1) La adulterssion que pueda hacerse en la lecalidad ne cs el
anieo incenveniente con que tiene que luchar e crédilo del vino de Je-
rez: ¢l Puerto de Sapta Maria no estise as que con ¢l nombre de
Jerez, ¥ lo mismo hace Cddiz, donde apenas se constime vino jerezamo:
en Huetva hay casas que expertan vinos de aquella previncia coun el
acmbre tambien de Yerez. Fuera de Espada ¢l fraude os imicho nayor
y en Francia y otros paises se foma ¢l nombre de Jerez, aplicado 4
misturas ¥ composiciones que no licnen ni remotamenie analogia con
nuesiras caldos: en el mismo Landres “hay fAbricas’ de vino de Jerez ¥
mucha parte de lo que “se importa de Ju localidad sirve para que los
‘negocintes de alll hagan mil diversas combinaciones que cobijan con

N
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Las cifrus & que hoy asciende la exporta-
cion de vinos, las hemos repetido v dado & |
conocer anteriormente, y los mercados a domlde
se dirigen hemos indicado va ser el princi-
pal el reino de Inglaterra: en este'punto se
consume ¢l 90 p.=2 del total de la exportacion
de Jerez y el 10 p.= restante lo consumen las
Ameéricas del N. v S. que absoiven un D, v
¢l resio las demas naciones europeas y alguna
pequena parte nuestras colonias y posesiones
de ultramar. ILa importancia, pues,' de esle
negocio estd con Inglalerra, siendo indudable
que pudiera estar estendido 4 otros muchos
mas mercados porque la celebridad del vino de
Jerez es universal y su consumo se encuentra
en todos los paises eivilizados.

Las utilidades .que reporta la pablacion de
esle comercio, son considerables, proviniendo
de ellas todo el movimiento priucipal de su ri-
gqueza. El producto de las 36.000 botas de es-
portacion anual asciende & 126.000.000 de reales,
cantidad que aun cuando no entra liquida en 1z
poblacion, viene & ella en una gran parte, apor-
tando al capilal total que representa ioda la in-
dustria vinatera, un mnterés de un45 4 20 p.=
que hemos ‘visto corresponder al tiegocio en

¢l nombre jerczanu, Alendida la produccion’ cseasa que hay en Jerez
von el consumo inmenso de vino jerezano que hay en todos las paises,
se.comprenderd ficimente cndalo vino se bebe que s¢ llama de Jerer
sin, tener con el verdadero ni el mas remnoto contacls, -
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sus diferentes fases, pero que por las circuns-
tancias especiales como se halla hoy estable-
“eido, da Iugar & una desventajosa situacion
de los cosecherns v almacenistas, en favar de
Ins estractores, que drbitros del mercadao local
por la facilidad de adquirivr caldos de olros
puntos, lo esplotan & su favor, paralizindolo
cuando les conviene y obteniendo de esta pa-
ralizacion las venfajosas compras (ue se ve-
rifican  naturalmente en tode mercado donde
faltan compradores. Muchus de las utilidudes
del negocio van 4 parar tambien fiera del reino
parincuria de los propins naturales, que asi han
dejado v dejan esplotar sus propios intereses:
pern aun asi ¥ todo, la eiudad encuenira en la
vinateria sus principates recursog y con ella se
sostienen olras indusirias y oficios, como lo
son la de fabricacion de toneles, que: absorve
algunos capilales y considerables brazos, el
' oficio de arrumbador gue nenpa 4 otros muchos,
v los de capataces & peritos de vinos, oficio
por. demés Tueralive, vy que llega 4 obiener en
las casas. de.algiinos estractores hasta el elevado
sueldo de 80 y 90 mil rs.: sosteniendo asimismo:
un gremio numemso de corredores que eselusi-
- vamenie se ocupan. de las contrataciones del vino
obteniendo un 2 p.2 en los negocios. Tal es el
comércio de la vinateria como se halla hoy esta-
blecido en Jerez, y para dar una-idea dela im-~
portancia que tienen los vinos jerezanos v en -
genelal todos los del. pais, & conlinuacion y
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para concluir este capitulo, dwremos wna fabia
de yguarismos que conmprende la importacion
de nuestros vinos en Inglaterra desde el siglo
XVII hasta el presente.

IMPORTACION DE VINOS ESPANOLES BN INGLATER-
~RA DESDE 1607 uasta 1866,

.Ni'm‘.. e botas N, de hwtas
" Afos. de 20 @ Afius, e 30 @
1697 ., . . . 15.794.  A78 . . .. . 13.928
& ... 502 19 . ... . 12.308.
0. ....93.402. 1720 . ... . 12.186.
1700. . , . . . 27.208. 1. ..., 18.968.
L. 22,208, LA 24426,
9 ... . 14.964. 3., .. 17.008.
3..... 278 L b7
.. ... 6.040. 5 T 17.52.
5..... 6092 0 ... .. 21.060
6..... DO 7. ..., 13.044%.
T ... 0454 8 ... ..%20.%0.
8..... 79%. 9. .. .. 19.582.
9., ... 9808 1730 .. ... 20.854
1710 . . . .. 17.182. 1..... 19.392.
I ¥ S 13.572. 2. .. .. 18.222.
A2 ... .. 43800 3. ... 18184
18.. . . .. 14.062. ooy . 18134
14 .. ... 16.958. B 19.196.
45 ... 18530, ¢ 6. .. .. 17.334%.
16 0. .. . 45364 7. ... . 2130

IR YA 18212, 8..... 19,860,
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M. de hotas Xitim, de botas

Ados. de 30 @ Afins. de 30 @
1739 .. . .. 12.036. 1768 . . . .. 7.298.
1740 . . . . . 13492, 9. . ... 794
4 ... .. 488, 170 . . ... 8.388.
2. .... 1.518, 1..... 7.554.
3., 4.054 2. ... 6024
AL 2.942. 3..... 7.930.
5. 022, B 2P 7.064.
6..... 1.010 5..... 8.838.
7..... 1.36% 6..... 6838
8. . ... Lye. 7.0 .. 5.06%.
4. . ... 14688 8..... 71598
1750 . . .. . 11.498. 9..... £.260.
1..... 7.950. 1980 . . . .. 0.80%
2. ... 5830 1..... 3.750.

B A 10.350. 2., .. 2.102.
&, 8.336. 3. . ... 49208
D, . 03k ... .. 5.106.
6..... 7.338. 5..... 4.538.
7...... £.922, 6 6.278.

8 9.923. vi 8.432.
9..... 3.460, 8. .... 9.402
4760 . . . .. 7.686. 9..... 7.998
..., 8488. 1790 ... .. 9.736.
2. ..., 3222 4., ....13.038.
3.... 7.008 2. ..., 10.790

& 7.440 Y- B 8.726
5..... 7.708. oL 12.320
6..... 9,260, [ S 16.176
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.l :

Niim. de hotas

de 0@

18.737.
18.924.

. 18.584.

18.692.
18.594.
20.054.

-20.350.

19.000.
91,993,
20.500.

. 22.210.

23.035.

. 22.328.

21.543.

. 20.494,

20.639,

S 22428
L. 22722,
23.236.

L. 22,617,

24.375.
23, 433.
24,470,




fam. de hotas
Adbos. de 30 @
1855 . .. 24075,
6. . 26,280,
7.0, 24.803.
8. .. 23.723.
9. . 25.683.
1860 . . 26.560.

4

Nam, de holas

Afios e 30 @
1861 . . . .. 35.989
2.....35312
3.. ... £0.502.
bo. ... 44,041
5., 46377
6..... 9,966



BREYE NOTICIA DE LOS DIFERENTES CENTROS VI-
NATEROS, ANDALUCES, QUE SE HALLAN EN
RELACION O AFLUENCTIA CON JEREZ.

El territorio de Andalucia se halia natural-
mente dividido en dos grupos que presentan
bajo diferentes puntos de vista caracteres bien
distintos; el un grupo lo forman las provincias
de Jaen, Granada, Almeria y Mdlaga, y el otro
Cordoba, Sevilla, (4diz y Huelva. Bajo el punlo
de vista vinatero ofrecen estos dos grupos ca-
racteres bien marcados, representando al pri-
mero Midlaga con sus vinos y Jerez con los su-
yos.al segundo. El estilo de los vinos malague-
fios es muy distinto del de los vinos jerezanos, -
y las producciones de las provincias andaluzas
participan de cada uno de esos dos estilos se-
gun el grupo 4 (ue pertenecen: por esta razon '
el mercado de Jerez no se surie mas que del
" grupo gue & representa, es decir de Cdrdoba,
- Sevilla, Huelva y Cadiz,

Los vinos cordobeses paruclpan rle cuali-
dades escelentes, y el distrito de Monlilla pro-
. duce celebrados vinos de-estilo particular, que
_han dado nombre 4 ura-de las variedades del
. vino de Jerez, la denominada amontillado: son

vinos finog de hmen afiejamiento & igdudable-
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mente haceu la mejor liga con log caldos de T
localidad. A las bodegas de Jerez han venido v
vienen vinos nilevos y viejes de esta provincia,
pero Ia falta de datos estadisticos no nos per-
mite marcar ni su proporcion, ni sus precios
mas corvicntes. Sevilla v Huelva dan vinos en
mas abundancia gne (ordoba, pero en general
no ofreccen condiciones tan cscelentes como a-
guellos. En IMuelva son los mas superiores los
vinos del distrito de Almonte, asi como en Se-
villa los dei Aljarafe. La masa principal de cal-
tos procedentes de estas provincias, pervtenc-
cen 4 la clase de nuestros vinos blancos infe-
riores, v & escepcion del disirito de Monlilla en
Cordoba no hay conoeido hasta el presente vino
ninguno en estas provincias qne ofrezca estile ¢
condiciones especiales, fuera de las comunes en
los vinog inferiores gue acabamos de indicar.
La provincia de Cidiz es sin disputa algina Ja
“de mas ricos productos en este ramo, y tanto
“por aslo como por su situacion y condiciones,
constiluye el mercado aftuente y central de edle
‘negocio: Jerez es su principal centro, por la es-
pecialidad y eardeter de: sus vinos v en segundo
lugar ocupa un pueslo: ‘Sanlicar de Barrameda, -
~gfue se distingue por:-su: celahrada Manzaniia:
los distrites de Bornos'y Villamartin; dan tam-
blen como especialidad-ol viho Hamado Pajarete;
=y-por Viltimo. Chipiona y- Rota Ta famosa Tintilla
de este ltimo nombre. Tl Puerto de Santa Maria
Yy Trebn]ena. lan Vll]Db tammbien de escelen:te
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calidad y de caracteres andlogos a los de Jerez,
v Avcos, Ubrique v algunos otros pueblos, van
fomenlando sus vihedos, como ignaimente Chi-
piona, Puerto Real, Vejer, v otros, noldndose
animacion en este ramo agricola lo mismo en
las poblaciones de la costa que en la del inte-
rior y parte alta de w provincia.

Todos cstos ealdos como los de las provin-
cias antes mencionadas, vienen & sostener nues-
tros mercados de exportacion, que son Jevez,
Puerte de Sania Marin, Cadiz v Sanhicar. Se-
villa exporta tambien una parte de sus produc-
tos. independientemente y Iuelva lo mismo,
pero no alcanza todavia & poder dar salida co-
mercial 4 todos sus productos.  (Gdiz es el
punto por donde los vinos de Huelva ticnen su
movimiento principal, y su exportacion mas im-
portante es con Amérlea y otras posesiones ul-
tramarinas. El Puarto de Santa Maria constitu-
ve un centro vinatero el mas jmportante des-
pues de Jerez: su vifiedo es analogo al jerezano,
con el gue estd unido, pero no es de gran es-
tension, y sa comercio esportativo so surte -con
caldos de diferentes puntos. Sus bodegas son
tambien notables vy encierran. solara’j'esy vinos
célebres de primera calidad: 1a de los Sres. Gas-
teln hermanos, almacenistas y ‘esiractores, en-
cierran ricas soleras de Pedro Ximenez, mosca-
tel, pajavete; y vinas finos ‘procedentes de anti-

-guas estracciones, vy principalmente de la casa
de D. Julian Ursaela, ‘euyos vinos swrtipron las
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hodas de fa Reina de Portugal D.» Maria de Ja
Gleria: D. Benilo de la Vega, cosechero y alma-
cenista posee los antiguos vinos que surtian 1a
casa real en. tiempos de Fernando VII, vinos
que se denominaban el néctar, v provenian de
doce toneles llamades los doce apostoles: D. Jo-
sé& de Mora, cosechero; almacenista y esiractor
posee grande existencia de afejos adquiridos
hace cuarenta ahos al precio de 20.000 reales
la bota, v D. Miguel Viclor, almacenista, poset
tambien abundantes soleras de escalas estensas
v de los mas elevados precios y calidades: igual-
mente poseen ricos afiejos y soleras los Sres.
Ibanez, Febrer, Bardon, Osborne, y cscelentes
vinos finos olros cosecheros almacenislas y es-
tractores de aquella localidad, como son los
Sres. Pico, Vergara, Harmoni, Quijano, Toro,
Tarrida, Garcia etc. La esportacion del Puerto
de Santa Maria es considerable, como lo mani-
fiesta la siguiente tabla delo esportado en dlChD=
punto desde 1860 :
1860 —21.126 hodas.
1861--20.280
s 1862—20.086. -
'_"1863——27 601
1864--30.47
186520, 026
1866—24. 619 - -
Sanlljcat de Barrameda] posee un vmedo de

' mas de 4000 aranzadas, siendo célebre no.sola-
ment_e por la especialidad de sus productas,



—161—

tono por el esmero con que los naturales do
esta poblacion se han dedicado en todos tiem-
pos al estudio v perfeccionmmniento de su agri-
cultura. El cultivo en Sanlacar se hace hajo el
mismo sislema que en Jerez, y como se halla
espuesto en el folleto publicado por D. Juan
Colom y Osuorio, en 1862, titulado Del cultive de
los vifiedos, que constituye una escelente carti-
lla donde breve y compendiadamente se halla
todo 1o que debe saber el viniador, Las especies
de viduefies existentss en Sanlticar son Tams
numerosas que en Jercz y comprende una parte
de buenas tierras albarizas y otra de barros y
arenas puras. Sus vinos son finos y ligeros, pero
con el aroma especinl que los ecaracteriza y que
como sa nombre manzanilla indica, es pavecida.
al de la conocida planta asi llamada. Las bode-
_ gas de Sanlicar encierran escelenles soleras de
_ vinos que surter 4 los estiactores del Puerto
y de Jerez para rociar sus vinos y darles aroma
y caracter: se esporta tambien la manzanilla di-
rectamente de Sanlucar y por los demds centros
esportadores de la provincie 4 os mas impartan- -
tes mercades consumidores. A mas de la-cele-
brada Manzanilla hédcense en Sankicar los vinos
tintos llamados Jaloque 6 vino tinto débl comun,
el Carloh, por imitacion del Benicarlé valencia-

no y algona Tintilla’ imitacion de la de Rota,
- Los vinos de Bornos ¢ Villamartin son ge-
neralmente dulces y su especialidad es el Paja-
" rete que toma sy nombre de un pagg de vifiedo
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asi nombrado y donde el vidueno predotminante
Pedro Jimenez florece con condiciones especia~
les: las tierras de Pajarete son alberos recu-
biertos de tierra vegetal. Arcos y lispera dan
tambien escelentes vinos dulces, que se van
consumicndo hoy la mayor parte en Jerez, acu-
diendo los estractares a recoger en dichos pun-
tos los caldos & los esquilmos que elaboran
lnego segun sus necesidades.

Notable es tambien el vihedo de Trebujena
formado por gran variedad de viduebios, pero
entre los cuales forman la masa principal, los
palominos y perrunos, con lierras de escelen-
te calidad y producto.

Los vinos del resta -de la provincia en la
parte que se acerca a-la costa, como Puerto
Real, Chiclana, Conil; etc., son finos y ligeros
como procedentes en general de tierras arenosas
y se consumen en la esportacian de Jerez y prin-
cipalmenie de Cadiz y el Puerto de Santa Maria.
_ ~_Tales son los caracteres y principales con-

- diciones de los centros y pueblos que surten &
afinyen al mercado de'Jerez, no siendo posible
que en los limites de este: opiisculo nos esten-
damos 4 mas detalles ni, ehtrémos:en olras ma-

©_yores consideraciones, juzgando con lo espuesto

suficientemente acabado: Io qiie ngs. proppnia~
mos manifestar desde: su-principi'ﬁ',’ fue no era
otra cosa sing el dar una idea general de lo
que habia sido y era en la actualidad el -centro
vinjcola de Jerez de la Frontera, ' '
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