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O vinho do Porte, bem fcito, beul velllo e bem cont-
servado, & 0 primeiro do munde. Confessam-n'o até os hu-
mildes gue ndo entenden de vinhos,

A A, dPAQUIAR. — Contferencias sobre vinkos.

coisa a culminincias, imas desconhece-as no intimo. A excelén-

cia dos seus actos ou a beleza da sua forma bastam-lhe para que
as venere ou aprecie, continuando a ignorar as suas tendéncias e o sen
passado, isto &, qudsi sempre as suas fel¢des mais caracteristicas. Assim
tem sucedido ao vinho da Parto, Proclamado admirdvel até por agqueles
para quem sio eénigmas os mais infimos conhecimentos enoldgicos, é
contudo desconhecido nas particularidades da sua nascenga e evolugao
nas grandezas e desalentos do sey passado.

Nio é exagéro o que afirmo. Para provar essa ignorancia, existente
sobretudo no sul do Pafs, basta citar o dacto de nfo ser diffcil enconirar
quem afirme que o fabrico do vinho do Pdric & misterioso, como se os
viticulfores duricnses em vez de processos racionais mails ou menos aper-
feigoados empregassem manejos quiméricos de alquimia, e muito mais
ficil aiida deparar-se-nos quem nada saiba da sua histéria ainda nio ex-
cessivamente longa mas muito movimentada, em que vemos alterna-
rem-se periodos dureos e situagdes de desespéro,

O primeiro facto é vulgarissimo até entre inuitos viticultores, pois
gue no congresso viticola maciortal em 1805 apds a leifura do interes-
sante relatério sébre o fabtico ¢ preparacio dos vinhos generosos, trabas
tho que apenas se referia ac vinho do Pérfo !, foi afirmado por mais

O vurGo procede muitas vezes assim: cleva qualguer pessoa ou

tFoi relator o engenheiro Sr. Afonso do Vale Ceelho Pereira Cabral.
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dum congressista que matéria desconhecida para &les ali se encontrava;
quanto ao segundo estd bem exemplificado nas seguintes patavras, m%n:rias
num livro sobre agricultura, comércio e navegagio de Portt_tga] publicado
hd muito poitcos anos por um nosso distinto cconomista, livro tm que se
cncontram, é cerfo, passagens tteis e criteriosamente versadas: «Durante
a administragio pombalina, por sugestio dp governo inglez, foi incum-
bido o bario de Forrester de estudar a regido productora dos gepuinos
vinhos do Porto e foi, n'essa occasiio, publicado na luglaterra o resni-
tado d'esse ¢studo com um mappa do cursa do Pouro indicando aarea
do vinho licoroso gue n'essa epocha se limitava pranriamente ds verfen-
tes directas e mais inferiores do valle d’esse riow. A verdade ¢ que essa
demarcacio fez-se tendo em atengdo factos diversos adeante desenvolvi-
damente referidos e nio por sugestio do govérno britinico, mas mais
interessante é saber-se que o Bario de Forrester nasecu vinte e win anos
apds a morte do famoso ministro de D. José L

Sob o pouto de vista econémico actual do vinho do Pdrto muito se
tem dito e escrito, mas para a perfeita compreensio da famosa quesiio
duriense € necessirio oonhecer bem a feico agricola do pais vinhatelio,
Ora especialmente sdbre a sua técnica vindria ndo ¢ rica a bibliogralia
scientifica portuguesa,

O fim do presente trabalho é reunir, sintetizar num reduzido ndmero
de pdginas para a vastiddo do assunto, a vida passada e vaticinar o que
serd o futuro désse celebrado vinho, com a adop¢fio das medidas que
reputo indispensiveis, considerando-o sob os aspectos da produgio e do
comércio. Quem pretender conhecer e estudar o Douro ¢ o seu principat
produto encontrard nas pdginas que seguem numerosos subsfdios. O
ponto de vista prético nunca foi abandonado, e a afirmé-lo estd a sino-
pse da bibliografia e da legislagdo sébre o Douro.

Essa parte nido pode aspirar a ter maior valor do que win eisaio,
porque nenhum aufor deve fer a pretencdo de ter dito a dltima palavra
em tais assuntos. Lla parcce-me, contudo, completissima, pois que além
de livros menciona também artigos de revistas e jornais agricolas ¢ scien-
tificos portuguteses, onde se encontram espalhados alguns bons estudos.

Este livro intercssa igualmente os lavradores durienses ¢ os comer-
ciantes de vinho do Pérto, porque qualguer meio de divulgar a grande ri-
queza que o seu trabalho nos di, deve ser-Thes sempre grato. Muito em espe-
cial diz-Ihes respeitc a Parte V, em que sio referidas as futuras medidas
d'e. fomento e a expansio do: principio associativo no Douro. Aus seus
viticultores, que teem sempre através de todas as infelicidades denons-
h:ado dedic:ar a essa ferra tio estranha, um carinho e amor acentuadis-
simos, dedico as palavras relativas a sua associagdo, porgue s6 na ener-
814, que reunidos manifestem os sens esfurcos agora dispersos, poderio
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encontrar a mudanca da sua situagio, que por vezes tem atingido transes
bem lancinanies.

E para terminar estas palavras acérca da indole do presente estudo,
permiti que vos diga ja que &le é feifo com a convicgio de que defender
a viiculfura duriense € um principio de justiga, de que exaltar o traba-
Iho colossal dispendido em transformar as ingremes ladeiras do Douro
em exuberantes tronos de verdura, ndo € uma graca concedida por con-
descendéncia aos laboriosos homens dessa regifio, mas sim um preito
devido ao seu esidr¢o, e sobretudo de que pugnar pelos interesses dos
que teeinr o seu mister figado ao vinho do Pério & servir proveitosamente
a economia nacional. :

As minhas palavras procuram sempre elevar o famoso produto, cujo
elogio Anénio Augusto de Agduiar, um mestre em enologia, fez nestas
frases 130 suwestivas e encantadoras: «Foi, é ¢ serd este vinho a admi-
racio do globo, o Koh-i-Noor das bebidas fermentadas! O allivio dos
convalescentes, o remedio infallivel de muitas doengas, a jovialidade dos
si0s, a elogquencia d'alguns oradores, O vinho dos bemaventuradose dos
opulentos ! O vinho principe !t Principe, sim, basta saber-se, que tem sua
mie sentada n'um throno!

«Af onde o vedes, & rei gue nfo receia a republca, embora ndo faga
caso do povo. Enconira vassalos por toda a parte aonde chega. Rei na
presencga dos reis verdadeiros, que lhe ndo disputam a soberania! Altivo
monarcha, que s revolucdes niio apeiam, attes todos os dias mais o affir-
mam no seu logar s !

Fregnentes vezes no decurso désic estudo, antes de desenvolver a
histéria do vinho do Porto, refiro-me a alguns factos, em especial 4 an-
tiga ¢ a actual demarcacio da drea da sua produgio, o que para quem
nao coniecga suficientemente o assunto pareceria confuse sem uma ex-
plicagio prévia. Por isso fago neste lugar apenas ima pequena referéneia
a ésses casos, o gue em nada prejudica a sua narracdo completa mais
adeante inserta.

Nio é em extremo antiga a exporta¢io do vinho do Douro. Os pri-
meiros embarques de que hd mencio oficial datam do ano de 1678. Du-
rante (argos anos apenas o mercado inglés o consumiu, tendo-se elevado
as exportacoes a partir de 1703, em virtude do tratado de Methwen ce-
lebrado nessa dafa entre Portugal e a Inglaterra. As manufacturas brita-
nicas enconiraram facilidades na entrada no nosso Pais, ndo tendo os
nossos produtos agricolas, apesar da frase de Oliveira Martins «Portugal

b Conferencias sobre vinhos.
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passou g ser ume horta da Inplaterran!, obtido ume situagio desafogada
nesta nacgio, a ndo set o vinho.

0O coméreio do vinho do Porto ficou qudsi exclusivamenle monopoli-
sado pelos ingleses estabelecidos naquela cidade. A sua influéncia esten-
deu-se a toda a regifio vinhateira do Douro, regizo que absolutamente
relacio alguma fem com a provineia do mesmo nome, pois ¢ uma faxa
covtada pelo tic Douro, situada a partir da aldeia de Barqueiros para o
oriente. E convem dizer, falando dos ingleses, que foram éles que verda-
deiramente descobriram esta riqueza vinicola no norte de Portugal. Esta
confissdo nio nos deve envergonhar, como diz Aguiar, porque um povo
que avassalara as Indias, onde 8les haviam mais tarde de fundar um im-
pério, pode deixar-iles aquela gldiia para repartirern comnasco.

Pouco 2 pouco vio surgindo desavengas eatre os viticultores e co-
merciantes, acabando os pilmeiros por se dirigirem ao govérno de D. José,
pedindo-lhe que providenciasse acéreca da sua situacio. Foi entde fua-
dada a Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro, ins-
tituicio repleta de largos privilégios, e demarcada arbitrériamente uma
drea para a produciio do vinho generoso. As regides nio incluidas, ape-
sar de produziram algumas delas bons vinhos, ficaram impossibilitadas
de concorrerem com &les ao mercado. A zona referida era basfanle ves-
trita e qudsi se limitava as verlenics do rio.

Cm 1865 foi decretada a liberdade de comnércio, e entio puderam
muitos désses vinhos competir comn os da primitiva drea privilegiada. A
situagio do Pouro passa desde entdo por diversas fases, ima das mais
terriveis sem diivida a da célebre invasio filoxérica, que hd quarenta anos
reduziu a escalvados montes algumas das suas mais belas quintas. A situa-
¢do da sua viticultura chegou a tal estado que, pelo menos nas colunas dum
jornal, se abrin uma subscricdo para acudir & miséria dos seus heroicos
trabalhadores, como se com medidas dessa natureza se conseguisse al-
guma vez debelar males tio intensas.

A liberdade de comércio terminou hd dez anos, sendo a exporta-
¢do dos vinhos generosos pela barra do Porto apenas concedida aos do
Douro, e constituida uma nova demarcagio. Esta drea foitio arbitrariamente
marcada como a pritmeira, diferindo dela pela extensdo. A antigaera md por-
que excluia propriedades produtoras de hele Pérto; a moderna é péssima
porque englobou reglbes sem os requisitos necessdrios para o gerarem.
Foi uma dilatagido perigosa, uma hiperirofia lamentdvel, que urge reme-
diar com ecritério scientifico. O mapa junio permite comparar as duas
dreas.

Eis o que julgo necessirio para a justa comprecnsio do gue segue.

| Politica e Economia Nacional.
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PARTE 1

Notas sobre o Rio Douro ¢ a Regifio Vinhateira

3

CAPITULO 1

0 Rio Douro. Geolegia e Glimatologia da Regido Vinhafeira,
Sua divisio

especial da viticultura duriense, figuram 2 constitni¢io do terreno

e as condicdes climatéricas. Impoe-se, porfanto, um estudo pré-
vio da geologia e da meleorologia da regifio, o qual conjuntamente com
a descricdo do rio Douro constituird o presente capitulo, que serd resu-
mido, como a indole do presente trabalho exige e a disposicio da ma-
téria delermina, pois que a muitos pontos aqui tratados serdo feitas
referéncias mais detalhadas noutros capitulps.

Sab o ponuto de vista geolégico enconiram-se variados elementos,
que podem orientar quem deseje conhecer ésse aspecto da regiio du-
riense; porém, sob o meteoroldgico as dificuldades sdo qudsi invenci-
veis, pois que além das obscrvagdes do pasto de Moncarvo, sd conhego
alguns dados obtidos numa curta série de anos nas quintas dos Malve-
dos e do Sibio, situadas na costa do Castedo no Alto Douro. Seria inte-
ressante o exame de dados andlogos obtidos noutros pontos da regiio
vinhateira, o gue € impossivel porque até hoje, salvo estas duas excepgdes,
nio creio que a meteorologia tenha inferessado os seus agricultores.

ESNTRE os factores mais importantes que conftribuetn para a feigio

1 13:



O rioc Douro nasce em Espanhia na serra de Urbion. Segue o seu
curso na direccao NW.—5E. até Almazan, na de E.—W, até um pouco
a montante de Miranda, [azendo parfe da fronteira desde ésse ponto aié
Barca de Alva com a direcgio NE — SW. ¢ entrando entio pela terra
portuguesa corre na de E,— W. aié desembocar no QOceano Aflintico a
4 km. a juzante da cidade do Porto, em S. Joda da Foz O seu curso €
de 640 km.,, dos quais 240 em Portugal.

Neste percurso, recebendo aqui e além o alento bem inconstante de
virtos afluentes, o Doure imostra uma extraordindria variedade e rigueza
de aspectos. Chamaram-lhe i 0 nosso mais lindo 1io, e embora ndo
examine neste momenio a propriedade com que fhe oferecem o titulo
de rei dos rios portugueses, nfo v ofender a poesia do Lima ou a ma-
jestade do Tejo, devo acentuar gue o seu aspecio de grandeza a mon-
tante da Régua, Iragico ¢ doloroso até por vezes, impressiona vivamente
quem otha o seu vale tio estranho, ¢ que o encanto do seu curso dai
até 4 Foz, com passagens tdo pitorescas, curvas tio graciosas, aspectos
{io delicados como imprevisios, seduz todos que ¢ véem —os que 0 sa-
bem aptreciar como artistas ¢ agqueles que apcenas podent sem largos ra-
ciocinios gozar a comogiio que o seu aspecto belo provoca.

O Douro, que sereno faz grande parte do seu percurso em Espanhba,
vae mudando de aspecto ao aproximarse do territério portugués, até
que na parte em que serve de fronteira se mostra verdadeiramente
arroganie, Faz a jornada de Miranda a Barca de Alva num apertadissimo
vale ornado de gigantescos rochedos. Dai em deante acompanhado sem-
pre por altas encostas, onde até bastante abaixo da Réguz a vinha ver-
deja, alarga mais o leito, apresentando reminescéncias daquela parte
fronteirica um pouco a monlante da foz do Tua ¢ afastando aperias as
suas margens de modo mais considerdvel no Poeinha, no Pinhio ¢ na
Régua.

Os seus principais afluentes em Portugal sdo: o Sabor, que nasce
petto de Braganga, na serra de Montesinho, recebe um afluente o An-
gueita e vem desaguar perto de Moncorvo; o Tua, que vem de Espanha,
banha Mirandela ¢ acaba em Foz-Tua, tendo recebido os rios Rabagal e
Tinhelz; o Corgo, que passa em Vila Rial e termina perto da Régua; o
Tamega, que nasce na Galiza, banha Chaves e Amarante, desaguando a
SW. da serra do Marfo, e 0 Sousa, cuja embocadura fica muito préxima
do Pdrto, todos na margem direita; ¢ na esquerda: o Agueda, que ter-
mina a montante de Barca de Alva; o Coa, que passa catre Pinhel ¢ Al-
meida, desaguando perto de Foz-Coa; o Tdvora, que descendo do pla-
nalto de Trancoso termina acima da Régua, e o Paiva, que vindo da
serra da Senhora da Lapa desagua muito préximo da foz do Timega.

O aspecto que as margens do Douro na regiio vinhateira fios apre-
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sentam, isto €, de Barca de Alva a Bargueiros, a jusante da Régua, repete-se
nas encostas dos afluentes que recebe nessa extensio. Assim, quem pe«
netrar nos rios anteriormente mencionados e que estejam mna 4rea
considerada e nos outros afluentes de menor importincia nas mesmas
circunstincias como o Pihhio, o Tedo e o Torto observa, durante parte
as vezes bem extensa do seu percurso grandes culturas de vinha em
tudo idénticas s das encostas do Douro ou os vestigios dos antigos vi-
nhedos dizimados pela invasio Floxérica, .

Todos estes vales sgo apertados, correndo a 4gua na tmaioria por
entre rochedos que adornam escarpadas margens. Fsta circunstincia
aliada & disposi¢io andloga que as encostas do rio principal apresentani,
origina grandes cheias em que as dguas déste chegam em alguns pontos
a elevar-se a 16m. sobre o normal. Entre as cheias mais célebres con~
tam-sc as de 1866 e 1909, Esses cataclismos assolam todos os pOVas mar-
ginais, que devem receber com resignacio as investidas trigicas do
grande rin, pois devem lembrar-se de quu éle e o3 sens afluentes encet-
ram uma enorme tiqueza a repartir pelo notte do Pafs, e que é urgente
aproveitar com inteligédncia.

O Douro é navegdvel até um pouco acima de Barca de Alva para pe-
quenos barcos. Os navios de elevada tonelagem apenas percorrem uita
insignificante distincia; até perto da grande ponte D. Luiz entram nu-
merosos vapores destinados ao transporte de mercadorias.

As embarcacgbes que se nos deparam no rig, nae falando nas diver-
sfsimas que o sulcam em frente do Pérto, sio os barcos rabelos e as
barcas de passagem. Estas s3o pequenos barcos que iransportam passa-
geiros duma margem para a outra, em diferentes pontos do rio.

Os barcos rabelos sdo grandes, caracleristicos, com uma grande es-
padela ou rabo, donde provém o seu nome, leme que s vezes atinge
mais de 10in. A tripulagio compbe-se em regra de dezoito homens, dbs
quais um é o arrais, a quem compete o govérno do barco, viajando nas
apegadas, andar superior, dois sio feitores e um o mogo. Os restantes
sdo 0s marinheiros, Uma enorme vela de majestoso efeito caracterisa os
barcos rabelos, que sio preciosas reliquias das primitivas embarcagdes
peninsulares, quem sabe se, como alguns pretendem, com um tipo petr-
feitamente igual Aguiclas em que o fenicios demandaram ontrora as cos-
tas da Lusitania, hipotese que o seu aspecto sempre constante nos deixa
arquitectar.

E’ neles que ainda hoje se transportam nuinerosas mercadorias para
o Porto, em viagens demoradas e por vezes perigosas. A vida dos seus
fripulantes decorre no meio dum constante risco, mas €les apesar de
sempre ams=acados pelo rio, infando contra as correntes, defendendo-sg
das grandes cheias, 14 vio trabalhando sempre com um heroismo igual

-15:




4 tenacidade dos agricultores, que com o scu esforgo tenaz e persistente
conseguiram transformar as cncostas abruptas do Douro em famosas
vinhas,

Bsses homens, que passam a vida indiferentes a tudo, excepto o seu
oficio gue tanto amam e o seu barco em que intmeros atractivos encou-
tram, sio cowmo disse os marinfieiros do Douro ! aos das barcas chamain
bargueiros. Sim, os tripulantes dos barcos rabelos obtiveram nesse hon-
roso fitulo a justa recompensa do seu esidrco. fles sio verdadeiros ma-
rinheiros que, se navegam no verio num ric de pouca dgua sob a calma
enorme désse vale em gue entio se asfixia, no inverno véem deparar-se-
-Ihes uma torrente caudalosa, destruidora, que pde A prova 2 sua cota-
gemn; sZo heroicos trabalhadures que, a0 compreenderem a desgraga que
o caminho de ferro levava aos scus lares, tirando a importincia aos bar-
cos, prometeram eterna indiferenca a ésse maravithoso produto da scién-
cia, nunca utilisando o diebdlico engenho.  teem sabido cumprir honra-
damente o seu juramento, erguendo até por vezes contra éle os seus
musculosos bracos ntina atitude de impotentes nunea confarmados mas
sempre vitoriosos, porque [4 continuam no seu mister,

O movimento dos barcos rabelos é ainda importante, podendo
computar-se, apesar duma ligeira diferenga nos dltinios auos, em cérca
de 3:.000 o niumero dos que descem anualmeunie o Douro, senda 850
com lenha ¢ madeiras, 800 com vinho, 400 com frutas, 300 com carvilo,
200 com palha e os restantes com variados catregamentos. A carga
atinge por vezes 80 e mais pipas de vinho.

As viagens rtio acima sfo demoradas, levando em compensagio
quando o vento é favordvel, dois out trés dias a descida da Régua ao Porto.
Por vezes a corrente ¢ invencivel e entio € o barco puxado A sirga por
homens ou bois, e mesmo neste caso chegam os condutores dos animais
a cortar os cabos que os prendem aos barcos, porque as correntes con-
{rdrias sdo por vezes tio impetuosas que os arrastam. Uma viagem do
Porto 4 Régua ¢ dispendiosa, enfrando a alagem, condugio a sirga, com
uma soma deveras importante. A despesa total pade ser orcada em
120800. _

Sobretudo em determinados sitios a navegacio é arriscada, pela
forga da corrente e pelos ponfos ou galeiras, verdadeiros agudes, uns
aparentes s6 no estio--ponfos de verdo para se distinguirem dos de in-
verno, que apenas nesta estacdo sao bem visivels. Além do Cachio da
Valeira, de que abaixo falo, sio perigosos, entre outros, os seguintes:
Canedo, Corgo, Arnozelo, Cadio, Bula, Mogueira, Sete Rios, Teja, etc.

Nem sempre o rio foi navegdvel afé Barca de Alva. Até qudsi ao fim
do século xvIi ndo era permitido aos barcos passarem além do Cachio
da Valeira, também conhecido pelos nomes de Cachio da Pesqueira ou
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da Rapa, situado um pouco a montante de Foz Tua. Um enorme ro-
chedo represava a dgua fazendo-a depois cair de grande alfura, impe-
dindo completamente a navegagio e isolando assim a parte superior do
Douro. Apesar dec sdémente no reinado de D. Maria T se ter levado a
efeito a demoligie déste obstdculo, demorado trabalhe de doze anos, ji
anteriormente e por varias vezes se pensara em cfectud-la. Parece que
jd& na época dec D. Jodo I se estudara a possibilidade de'levar a cabo
tal empreza e sobrefudo nos reinados de D. Pedro Il e D. Jodo V, sem
que, apesar do enorme heneficio dela resultante para as provincias adja-
centes ao rio, se iniciassem as obras. S6 em 1780 foi encarregado de di-
rigir a sua execugio o padre de S.Jodo da Pesqueira, Antdénio Manuel |
Camelo, que aplicou nessa missio toda a actividade e zélo que ela re-
queria; porém, fio espinhoso encargo demandava famb&m determinados
conhecimentos ¢ por isso ao fim de oito anes passou a ser coadjuvado
pelo hidriaulico José Maria Yola, vindo de Hilia. No ano seguinte passou
o primeiro barco, ficando contudo terminada a obra apenas trés anos
mais farde.

Comemorando éste faclo foi feHa uma inscricio, que perfejtainente
se distingue, nas rochas enormes que constituem as grandiosas e tragicas
margens do rio nesse ponto, E do teor segrliinte

IMPERANDQ

D MARIA I
SE NDEMOLIU O FAMOSO ROCHEDO, QUE
FAZENDO AQUI UM CACHAO INACESSIVEL
IMPOSSIBILITAVA A NAVEGACAO
DESDE O PRINCIPIC DOS SECULOS
DUROU A ORRA DE 1780 a 1792

A navegacdo ficou ainda suspensa pelo espago de dezesseis anos, por
serem necessdrias oufras obras que a assegurassem. Jodo Carlos de Oli-
veira Pimentel, de Moncorvo, foi autorizado a formar uma compathia
por accdes para o conseguir, por alvard de 1 de setembro de 1807, fendo
linaimente conseguido ¢ seur intento apesar das invasdes francesas ndo
terem permitido a constiti¢de da comparnhia,

A passagem neste local é contudo ainda perigosa, sobretude nas
épocas em que o rio traz grande volume de 4dgua, sendo mesmo por
vezes impossivel transpb-lo. Numerosas vitimas teem ai sido sepultadas
nas dguas, entre elas o barfio de Forrester, José James Forrester, 2 guem
adeante aludo, referindo-me aos seus valiosos ftrabalhos topogréficos
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" nesta regido, vitimado quando descia o rio em companl‘ﬁa de 2. Anto-
nia Adelaide Ferreira, conhecida pelo nome de Ferreivinha, ¢ scu ma-
rido, que puderam ser salvos. )

Sobranceiro ao Cachio fica o grande morro granilico de S, Salvador
do Mundo, onde no alto se distingue um pequeno santuzirip, Clllj('l fun-
dacdo data de 1504. E com os olhos filos nele que os marinheiros, ao
descerem o rio, imploram a proteccdo divina, anies de Tangarem deno-
dadamente o barco na famosa passagem. O Sr. Dr. Amilcar de Sonsa
descreve &ste lugar do seguinte modo: «Nas portas de Lremiterio demos
repouso demorado ao Coragio oppresso. So passade tempo ¢ gue os
olhos puderam alongar-se pela paisagem de miseria na vegetagio ra-
chitica e pelo paorama de huito que se desdobrava pelos peahascos
escuros e queimados do sol das ermas serranias.

«Uma alea estreita leva ds capellinhas ao todo mais de dez ¢ cscalo-
nadas pelo monte arriba. Por entre redes defezas ou oculos escuros, a
vista descobre a custo imagens de cruel esculpturamento, ingenuas no
amaneirado bronco da enxd que as creot, berrantes na viveza do colo-
rido cafreal do pintor sertanejo. Caladas de fresco por fora, as moradas
devotas dos toscas santos inais parecem pombaes onde vivessem, para
esvoacarem nas alturas, bandos de pombas selvaticas. Fileiras hirtas de
duros sobreiros rugosos de tranco formam as avenidas irregulares que
conduzem até ao alto desejado e apefecido. O eremita bogal que ld vive
foi-nos.mostrar, solicito e ganancioso na sua philosophia Jde guarda dos
deuses, todas as capelas e sitios notaveis Uo santuario: os Penedos de ju-
das, a lurg onde estz Nossa Senhora da Lapa, a capella de Nassa Se-
nhora da Livracio n'uma caverna escura e cheia de aranhdes pernilon-
#0s, a de Nossa Senhora da (iraga, 2 mais efevada d’onde a vista entio
se estende no mais desolado dos lances que compunge até ao dé e que
penalisa a mais nio poder ser...»

Quande o vio estd sereno os passeios de barco sio agraddveis. Emn
frente do Pinhdo niio ¢ raro presencear em noites calmosas algum barco
singrando docemente ac soin de cangdes, & mttitas vezes tenlio ouvido
chamar maravilhosa a descida do Vezdvio ao Pinhio. Segundo ouvi con-
tar naquela célebre quinta, Santos Dumont, depois de a visitar, preferiu
para se conduzir a cidade do Pério an comboio um simples barco toldado.

56 do rio se pode gosar completamente o aspecto risonhe das en-
costas quande a vinha verdejante se arrasta por clas, ou a magestosa
aparéncia que ostentam quando a folhagem j4 amarelada lhes d& esira-
nhos tons qudsi dourados. £ quando se fala dos panoramas do Douro
ndo deve esquecerse a atitude graciosa da Régua, desenhando com a
disposi¢io da sta casarin um grandissimo H pintado a branco na en-
costa, como o disse Ramalho Ortigio quando descreveu a dacia da Ré-
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ghie, que denominou —a ais rica, a mais abundante regiao agricola de
Portugal, de que o pingue e risonho Vale de Jugueiros é a expressio
superlativa e culminante.

O melhoramento das condi¢des de navegabilidade do rio tem sido
objecto de vatiadas aten¢des. Mas nio podendo de forina alguma nas
condi¢hes actuais o trinsito fluvial compensar as enormes despesas que
tal melhoramenta exige, apenas a sua viabilidade pode ser considerada
como resultante da wtilizacdo da cnergia do Douro. O cilculo dessa
energia e as vantagens que da sua captacdo adviriam para a regiio du-
riense sio estudadas na Parte v. Contudo, posso jd acentuar que apesar
da inconstincia do volume de dgua do rio nas diferentes esfacdes e so-
bretudo a dos seus afluentes, o facto de em Barca de Alva o seu leito ter
cérea de 120 m. de altitude deixa prever que no longo pereurso
até 4 Foz se poderda aproveitar importante energia, presentemente per-
dida. Captada esta, implicitamente ficard assegurada a navegaciic para
barcos muito maiores dos que hoje vemas sufcar as aguas sempre tur-
vas do Douro. Direl que, embora parega ter o caminho de ferro so-
lucionado todas as dificuldades dos transportes, a gueslio da navegabili-
dade temm uma aceniuada importiucia, principaltucnte se olharmos &
feigo que a provincia de Tris-os-Montes deve apresentar no future.

Para terminar estas ligeiras notas sdbre o rio Douro, transcrevo ai-
ouns versos da poesia de José Freive de Serpa Pimentel, segundo Vis-
conde de Gouvéa, O Douro, escrita na quinta do Loureiro, na Régua.
Esse pequeno excerfo caracterisa mais o grande rio do gue tudo o que
deixo difo. Os poetas qudsi scinpre em duas palavras apenas qualificam
melhor qualquer pessoa ou coisa do que os outros ewm extensas descri-
goes.

Tambem em leve batel

Ninguem me ousg navegar,

Se ngo quer que o cuspa s nuvens
E o va no abysnio lragar;

Fu quero um barco grosseito
Quero o ride marinkeiro,

Ent vez de lemte win madeirg,

1 madeiro secular.

Se 4s vBzes dok um sorriso
L4 de jogueiros uo val,

FE onde o Tamega me abraga
O Avintes festival;

Se¢ 4 virente parra exorna

A minha veia real,
Enganai-vos; sou serpente
Sempre indomavel, fatal:
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Meu furor ninguem o affronie
Seja nm homem, seja i MONte,
Seja a vara de Charoate,

Seja o Marfio collossal,

Fu son o lypo de valentcs

Como o lcor, gue frerei,

Onde o mey nome esiampado
Ao mundo todo mostrei.

Fu sou o Douro famoso ;

Sou mais gue o Tejo, orgulhoso;
Mais que o Ainho, poderaso:
Sou das lorrentes o Rei.

A estranha configuragio do vale do Douro demonstra ao primeiro
golpe de vista que toda essa regido foi fortemente abalada por convnlsdes
geoldgicas.

Descendo o rio de Barca de Alva a Barqueiros em qudsi todo o per-
curso enconiram-se de ambos os lados xistos argilosos, interceptados va-
riadas vezes por rochas graniticas. As primeiras, a cérca de 20 kin., sdo
o Monte Medo e a serra da Lous3, o primeiro na Beira Baixa ¢ csta em
Tris-os-Montes. Terminados estes afloramentos, encomiramn-se de novo
xistos até A embocadura da Teja. Retomam ai as encostas o anterior as-
pecto granitico até ao ponto do Arnozelo, onde o0s xistos reaparecem para
logo em seguida cederent o lugar is grandes massas do Cachio da Valeira,
a que afris aludi. Numa peguena exicnsiao deparam-se-nos ouira vez en-
costas xjstosas seguidas de céreca de 3 km. de granitos, penhascos de Mi-
rago ¢ Nagoselo, voltando até abaixo de Barqueiros xistos idénticos aos
precedentes. As estratificacoes xistosas encontram-se irregularmente dis-
posias, prevalecendo contudo a direcgZo NW. Espalhadas existem também
outras formacgdes, adeante referidas.

Parece poder concluir-se, porlanto, da simples observacio déstes as-
pectos e da disposicdo apreseniada pelos vales do Pouro e dos seus
afluentes, vaies de afastamento, estreitos e profundos, que as formagdes
sedimentares lentamente constitidas foram vinlentamente perturbadas
por cotivulsdes posteriores, do que resuliou erguerem-se em vérios pon-
tos aqueles macicos eruptivos, que determinarain o estranho relévo da
regido por terem interceptado e revolvido as camadas xistosas, cuja orien-
tacio ficoq rregular, embora por vezes a primntiva aparega.

" aceitdvel por isso a opinidio de vérios gedlogos que pretendem que
a abertura do vale do Douro foi devida ao levantamento dos Alpes, facto
que scggndo 0s mesmos fez erguer o solo da Espanha, como o atesta a
existéncia de depésitos tercidrios formande grande parte da superficie de

120



Castela. Assim os ferrenos das planicies airavessadas peio Douro na pri-
" meira parte do scu curso provieram da deposigic das dguas dum lagg,
as quais erguidas por &sse levantamento ercontraram saida na fenda por
onde &le aclualmente corre, fenda originada pelo mesmo abalo. Encon-
tram-se vestigios bem aparentes da passagem impettiosa de quanfidades
notiveis de dgua no vale de Douro.

De todos os rios portugueses ¢ relativarnente o Douro aguele cujo
leito € mais profundo e estreito, ocupando toda a largura do vale na quési
totalidade do percurso, exceptuados como alrds referi frés pontos princi-
pais em que mais alarga, especialinente no Pocinho ¢ na Régua, onde se
encontram depdsitos aluviais, Além déstes é raro encontrar uma vdrzea, o
que determina a fei¢do especial da agricuttura da regido sob o ponto de
vista das plantagdes. Fstas gobrem por completo os seus flancos. Isto
dd-se precisamente també&m com os seus aftuentes na parte mais proxima
do rio principal.

O Tua, por exemplo, nio longe da confluéneia do rio Rabagal, es-
tende-se por um vale largo e extenso, extraordindriamente fértil, 4o passo
que & medida que sc aproxima do Doure, vai correndo por um vale cada
vez mais apertade e abrupto, cujo aspecto provoca admiragio a todos
que viajam na linha de Tua 2 Braganga. )

E', pois, devido as condigbes gecidgicas do terreno e A cultura que
nic permite nessa parfe a erosic que, embora possa parecer o ¢contrdrio
A primeira vista, os rios da bacia hidrogrifica do Douro sZo 0s que teem
um regimen mais regular dentre os de Portugal.

Notiavel excepcio € o vale da Vilarica, afluente do Sabor. As dguas
déstes dois cursos quando o volume do Dowro é bastante gramde retro-
cedem e inundam aquele vale até cérea de 10 k. de distincia. E' a re-
boje, nome dado na regiio a éste movimento das dguas, que forgadas
a ficarem detidas depositam o nateiro. Mas is vezes, sobretudo duantlo
as dguas do Doure diminuem com precipita¢io, aquelas caminham ri-
pidamente, destruindo o beneficio que a conservagio das matérias aban-
donadas causaria.

Os terrenos sedimentares da regidio duriense pertenceln ao grupo
primédrio ou paleozoico. Sébre o sistema de que fazem parte tem havido
variadas opinides, devendo cousiderar-se como pertencendo ao cambrico,
acrescenfando a &ste respeito o Sr. Wenceslan de Lima que o contdrne
dos terrenos do referido sistema quisi coincide com o da regiio demar-
cada pelo Marqués de Pombual para a produgio do vinho generoso do
Douro. :

Examinando a carta geoldgica de Portugal, vi-se que a mancha de
sistelna cAmbrico acompanha o curso do rio até Barqueiros, tomando
maior desenvolvimento ao sul de Vila Rial ¢ 20 norte dos distritos de
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Viseu e Guarda, ¢ lende proximo manchas menores em Brugo e La-
goaca, na fronteira, ao sul ¢ este de Vila Flor, na serra de Marofa e em
Almeida, na Beira Baixa, ao norte e geste de Vila Rial e em Lazarim, ao
st} de Lamego, '

Comparados os xistos desta regido com os da provincia do Minho
vé-se que estes sio muito mais metamorfoseados. Apresentam-se por ve~
zes bastante rijos, cinzentos escuros, compactos. Entre outras formacdes
contam-se guartzites, especialmente ao notte do Pinhie, algumas grativa-
ques e caledreos, scbretudo em S Joko da Pesqueira, Ervedosa,
Pinhdo e Gouvinhas, O que ¢ certo, parém, ¢ que os calcirecs ndo -
apresentam uma imporfincia demasiada. Contudo num estudo sébre a
geologia do Douro diz Neves Cabral o seguinte acérea do caledreo, se
bem que pare¢a poder, alirmm-se que as suas marichas ndo sio tdo vi-
siveis, excepcio feita da situada defronte do Pinhdce, onde conhego o
vestigios dum antigo forne de cal:

«A existencia dos calcareos n'este iracto de ferreno que tenho con-
siderado’', posto que s& aqui—proximo 4 Varzea de Trovoes—se ma-
nifesta de uma maneira distincta; entretanto elles denunciam-se em muitos
pontos, ainda que em alguns de uma maneira menos sensivel, podendo
todavia dizer-se que, se o carbonato calcarec e oufros sacs da mesma
base ndo predominam, corao de facto, na composigio geral dos tetrenos
do Alto-Douro, fomam n'ella uma parte importante, concorrendo pode-
rosamente com os outros saes de bases alcalinas que entram na sua
composicZo para os tornar tio ferteis e para que a industria vinicola tire
de sua cultura vantagens tao counsideraveis, pela espeeialidade e excelen-
cia dos seus produtos.

«NFo é uma asserio gratuita a que acabo de avangar a respejto da
existencia em grande escala de calcareos n'esfa parte do nosso paiz, é
um facto demonstrado pela ohservacio e pelo estudo dos terrenos desta.
regiio, especialmenie da paite que se estende pela Beira, até aos limites
da bacia hydrografica do rio Douro. Com effeito camadas bem delinidas
de calcareo se ntotam por exentplo junto ao Douro na quinta dos Bara-
tas defronte do Pinhio, na guinta do Sedovim no Rio Torto, proximo
da Pesqueira, tanto no sitic denominado Calcada do Villarinho, como
no caminho daquellz villa 4 Senhorz da Estrada, junto ao ponto do
Douro denominado Cackdo, nas margens do rio Coa, em Adorigo, ete., efc.

aFstes sdo contudo os grandes depositos calcareos, que todos véem;
porém além d'estes ha vestigios frequentes da sua existencia, ndo palpa-
veis, mas que ndo escapamn a uma jnspecgdo rigorosa do terreno.r

! Desde o confraforle das serrus de Paredes ¢ S, Paio até a0 Dourg, entre o Tavora
e Rio Torto,
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Do sistema silirico encontram-se pequenos afloramentos do andar
médio enfre Moncorvo e Lagoaca, em Poiares e Vila Flor.

Os {errenos arcaicos em Trds-os-Montes, onde se encontram geral-
mente xistos argilosos, cloriticos, talcosos e sericiticos encontram-se em
especial a0 norie, onde tomam grande desenvolvimento. Na regifo vi-
nhateira apenas junto da foz do Corgo e ao norte de Vila Flor aparecem
e restrifa superficie, .

Quanto as massas graniticas com facilidade se reconhece que elas
ndo pertencem a mesma erupgio, pela diferenca de caracteres nimeralé-
gicos que apresentam. Predominam os granitos porfircides, nio como
0s que existen em Lamego e ao sul e este da bacia hidrogrifica do
Douro de grandes cristais de ortose, idénticos ans das bacias do Mon-
dego e do Vouga, mas menos guartzosos. Entre éstes encontram-se mui-
tas vezes oufros em gue desapareceu o caracter porfiroide, e também,
principalmente ao sul de Trovoes, granifos de textura homogénea, de
mica branca, bons para construgdes. A disposicdo das linhas culminantes
dos macigos graniticos segue aproximadamente a dos estratos xistosos.

Dada a situagiio das rochas eruptivas e das estratificadas é de prever
que tmportanles acgdes metamoérficas se fenham dado, o que 4 observa-
¢do confirma, Nos xistos, além das modilicagtes produzidas por estes
fendinenos, € vulgarissimo enconfrarem-se grandes fendas, umas causa-
das por fracturas outras por retracgio, bem distintas umas das outras,
porgue estas ultimas sdo geralmente descontinuas, tendendo A redugio
dos xistos em prismas, emqguanto as primeiras se apresentam sem gran-
des intermiléncias.

Mo trabalho aciima referido, diz Neves Cabral que estudando was
‘condiges grognosticas das rochas schistosas das duas inargens, e exa-
minando as relagfes que entre ellas existem, e as rochas que represen-
tam as acgdes eruptivas, que deram ae terreno d'esta zona as férmas tio
caprichosas, que hoje se ihe notam, reconhece-se:

«1." Que a estratificacio das rochas conserva de uma maneira quast
constante a direcciio geral NO. magnetico, variando apenas mui poucos
graus, ora para €, ora para N;

«2° Que os estratos inclinam quasi constantemente em angulo de
60 a 90° do SO. para NE, tanto em uma margem como na oufra;

«3.° Que estas rochas repousam sobre as massas graniticas que ao sul
do Dottro se levantam, e que affloram na serra de Penude, emn Lamego,
na serra de S. Domingos proxima a Armamar, na serra de Luiniares pro-
longando-se por Taboago e continuando pelas cristas das serra de PPare-
des e de S. Paio e d'aqui mais ou menos interrompidamente até ao
[Jouro, no sitio do Cachio, d'onde seguem para Traz-os-Montes;

«4® Que a disposicio geral das linhas culminantes ou das cristas
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dos macigos graniticos concorda approximadaniente com a direcgao ge-
ral dos estratos schistosos.w

As andlises de ferras insertas no Apéndice completam estas rotas e dio
uma impressio exata das condices agrolégicas da verdadeira regiiio vi-
nhateira. Digo da verdadeira regifio vinhateira para acentuar a diferenga
de constituicdo que se nota entre a faxa circundanle do rip Douro e os
vastos terrenos hoje incluidos na demarcagio oficial. Nao ¢é éste lugar
proprio para se tratar largamente da geologia das provincias de Trés-os-
-Montes e Beiras, naspartes comnpreendidas nagitela zana, mas hasta exa-
minar mesmo de relance a carta geoldgica do norte de Portugal para
se receber a impressio de que a naturera dos terrenos mais proximos
do rio difere muito da dos recenteinente incluidos na zana produtora de
vinho do Pério.

Julgo desnecessdrio desenvolver mais éste ponto atendendo a que fo-
dos que o pretendam estudar mais minuciosamente encontram com f{a-
cilidade ¢s elementos de que carecem.

A regido duriense apesar da sua situa¢io tern um clima em extremo
diferente dos das regides com que confina. ' uma regiio quente cer-
cada por outras frias.

E’ certo que por vezes e em determinados pontos os seus invernos
sfo rigorosos; porém, no outono e na primavera a temperatura é em
geral agraddvel e no verdo, cspecialmente nos meses de julho e agdsto,
o termonietro sobe em demasia, chegando a marcar perto de 60° C. ao
sol e mais de 40° 3 soinbra.

Entdo, quem 1recessita de caminhar por 8sses ingremes montes,
quando o calor solar reflectindo-se no brilho dos xistos invade o am-
briente, qudsi sofoca, tornando-se sobretudo aos estranhos bem penoso
suportar as ardéncias dirm tal estio, principalmente quando sopra abra-
sador © ventu de este,

Infelismente o vale do Douro ¢ um foco de febres paludosas que
ndo atacam contudo toda a sua extensiio com igual intensidade, havendo
pontos em que sdo raras. Quiros, porém, devido o variadas circunstan-
cias, em especial s cmanacgfes dos terrenos marginais alagados pelas
cheias, sio constantemente atingidos. Entre csles contam-se as imedia-
¢bes da estacio do Pacinho.

.0 posto meleoroldgice de Moticorve € o mais proximo da regiio
vinhateira prépriaimmente dita e, ainda que as suas observacdes nio tradu-
zam com rigor as variagdes da temperatura no vale do Douro, agui fi-
cam registadas 4 falta de outro posto em melhores condigdes. O que é
certo € que, dada a configurac@io déstes terrenos e a exposi¢io aos raios .
solares das encostas da margem direita, cuja temperatura é por isso
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sempre superior 2 da esquerda, onde por vezes o termémetro desce con-
siderdvelmente emquanto naquela se mantem relativamente alto, o que
contribue para o irregular caracter termométrico da regido, parece-me
conveniente que nas diversas quintas se fagam observagdes relativas pelo
menos & temperatura e chuvas, o que nenhuma dificuldade apresenta,
pergue nfo demandam grandes conhecimentos da parte de quem as pra-

_ tica mas sim um grande escripulo e atencio. Aldm das vantagens que
a viticultura tira sempre déste estudos, hd a conveniéncia de interessar
0 mais possivel o5 agricultores pela sciéncia.

O quadro scguinte mostra as méximas, minimas e médias tempera-
turas, a quantidade de chuva anual, humidade, nimero de dias de chu-
va, Nevoeiro, neve, geada ¢ ¢ estado do ceu (médias dum petiodo de
vinte anos) no posto de Moncorvo, cujas coordenadas geograficas sio:

Lat.—41° v

Lorzg{ 2> O L. de Lisboa,
7% 1''W. de Greenwich,

Abt—— 4i5™

MEDIAS DAS OBSERVACOES METEOROLOGICAS NO POSTO DE MONCORVO
DURANTE 20 ANOS

Temparatara L Chuva Nutnere de digs de Cen
Meses e S T T e T el
Med, ;.I»l.;g ail:l(:t. E Med | Max, | Min, {0 Nev."jhcve;Gd : L;g' .Enc
Janeito ........ ... 5,5 14,6/~ 5,51 90,2158,71132 8! 6,6f 80| 76! 6,063 | 3,510
‘Fevereirn ........... 7.8/ 16,2~ 0,5 85,207,3196.%1 0.0 88 1,90 04/37 | 421 59
Marco ..ot 10,6 25,0(- 1,00 79,1527(114,8; 0.0 02 03] 02107 | 32 47
Abril. ..ol 13,5 28,01~ 02] 72,757,2|1117,6/| 0,0(10,7) 04] 05100 | 35! 4,3
Maio.......oiuuee 16,6, 30,0) 50168,7157,5[128,2113,1] 97| 00 05]0,05F 3,0} 2,6
Jutho.............. 20,7.34,5] 92643300 01,01 0,0 59 00 0000} 4,0 15
Jubo ...l 24,5 37,4/ 12,21 56,8/10,7| 90,0t 0,00 3,31 00! G000 | 8,3 0,6;
IAgﬁstO ............. 24,5 35,1 13,7| 36,8]12,1; 37,0 0,0 2L 00 00l00 | 87 05
Seiemubro........... 20,5 31,81 10,0 644136,1) 86,9 0,0] 58 00 0000 [ 4,9 1,6
IOulubi‘O ............ 15,5/ 31,8; 3,1|754162,01445(12,2] 920 0,7 00 61 | 3,7} 44
Novembro..... ., ... 10,0/ 19,9- 1,51 86,1167,1{209,9; 6,4] 93] 38 0127 [ 3,2! 6,9
Dezembro........., 0,2) 16,3~ 4,21 00,3F:8,11148.0° 1,4] 84 7,3 0562 ] 20112

Venlo predominante NW.

A temperatura tem enorme infludncia sébre a viticuliura, sendo de
lastimar que tZo poucos dados existam acérca da climatologia do Dou-
ro. Os quadros insertos a seguir mostram as temperaturas tiradas ao meio
dia & sombra e ao sol nos meses de agdsto e setembro na quinta do Si-
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bio na Costa do Castedo, no Alto Douro. O seu proprietirio o Sr. José
Duarte de Oliveira comegou as suas observagdes né ano de 1905 tendo
no de 1915 interrompido o seu registo das temperaturas, que apeuas se
referem Aqueles meses, por terem nessa época as variagbes climatéricas
grande infludneia sbbre a maturagio das uvas. Para comparagao publico
também as temperaturas obtidas no posto de Moncorvo nos mesmos
meses dos anos de 1906 a 1912, .

TEMPERATURAS TOMADAS AQ ME!O DIA
NO MES DE AGOSTO NA QUINTA DO S{BIO, EM NOVE ANOS.
EM GRAUS CENTIGRADOS
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45148 |48 | 40140 | 46|51 | 37| 41173412931 | 2629 38\30|20 281
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F1{45 1544745 [ 46|48 | 15|41[19[34|28 (3173031 (383015 | 29|
48 )51 |55 130145150 140]32145|20]30: 31|33 2530|4030 22|28
2150501533548 148 |43/40(43|21731|30§30]26}32|37 262328
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TEMPERATURAS TOMADAS AO MEIO DIA NO MES DE SETEMBRO
NA QUINTA DO S{BIO, EM NOVE ANOS.
EM GRAUS CENTIGRADOS

A sombra

r D sel
w | s e e el s | . o N o | mw e | w
§§59§°§9§§§§:E§‘§§-|%§,5é9§
146 |45 (45 142 (44147 (5714052 1i27|20]27 (2627 i34|36]24]33
2|45 | 43{45 146 (4540155 [45[51 | 2:26|28|28 725128 |29 135:28:33
3407304715045} 41156 [45({30F 3(30(26(30|31}28)30|35]130(29
4046 14548150143 441504533 4] 231277/29]31}12730;35[30:28
5id4 (3815145 |47 44558032 5/25]27]130:28]30|30]34]3CG]27
6143 (3753614414545 15064850} 62242531 27:30/132]35(31 720
7100 | 45155 | 50150 |45 52 (45) 20 72213083131 (35732332320
81396 |33154140135|43:50 45| 23] 8|25126|31|29123]20|32:24,;22
Q38 4053453414042 48} 23 0]24]125(30}27 24128302822
1043 | 411541451301 45145 40} 34|10{35126 31 (20|23 132;28(20;24
1133 (4815114422 4545 . 354111121 129[300128|17 (32127 (20{26
12133140 40132 (32 44|45 3344 |12[ 2213028120 |22 3028|1520
12/33 155150043 |42 A3 | 403747 130221313020 |27120;24 (20|30
B4[30i5645 {4043 453514253 |14i21131128122,27 (32124 (24 321
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17°95 14350122144 |53126 14047170 1527130 | 22128124 .21 120:29
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20 3015050 40133127 (2030153720015 27,300 1712523 :26,20 |27
2137149 5440142136 (304D 4321114 25{30! lo| 2623|2520 23
2237 — 4014134137 |32 40| 4222112 —- {27110 22|28 |20}19 24
231923 |45 1 4014374030401 452315, — 12012224 202012023
4] —|— 1204614014130 |44 40024, —  — 12312025 |28)22 (22125
25125  — 140 {44 ({46136, 40| 40: 50 25:14]~ 24122130120:22 (20128
26|38 { - 25 | — 43 (41| — 1401470826\ 16, — |20 |— 128428 ) — 20|29
2725 .~ 31| — 46307 —[35 |47 |27/15 1 — 10| — 20|26 | — |20 ;28
28— — 30! — 30§31 — 30 4502815 — | 25| —132(26|— 20|22
20(261 — 25 —[40130] — 138 4820113~ |16 |— |26 |25 — 2020
30|31 — 43 —138/32|—{30|— 30i165- 18 ) |24 |24 | — | 20 27
| 1 i |
! | [ I B

Com dados tio restritos é infelismenie Impossivel tirar concluses
rigorosas. Os nuimeros apresentados mostrain ser o vale do Doure uma
regiio excessivamenic quelte, e da comparagio dos dados do Castedo
e de Moncorve, embora obtides a horas diferentes, pode deduzirse que
sdo bem diversas as caracteristicas termométricas dos dois lugares. E
ainda que nio existam dados de muita confianga dos variados pontos
da actual demarcagfio do.vinho do Pérto, todos sabem dum modo geral
que a grande parie da provincia de Trds-os-Montes nela incluida estd
bem Jonge de atingir a elevada temperatura que se observa no vale do
Douro. Eis uma consideracio de grande péso a favor da restricio duma
a0 extensa drea, onde se ndo encontram as condi¢bes necessdrias para
a geracio dum preduto excelente.
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TEMPERATURAS TOMADAS AS TRES HORAS DA TARDE
NO MiS DE AGBSTO NO POSTO DE MONCORVO, DE 1900 A 1912,
EM GRAUS CENTIGRADOS

. — - :
1056 17 | o 8 1520 : e % yur : 13
x 330 1 340 33,0 25,0 | 2724 2lT
é gig 32,2 33,2 %Mig _ 332: ; __;fi_{_a : ;3 ;
' 575 31,1 CER B Y I 20
Tl 3 | ms | om0, By o8 wa
5 %9 305 32,0 43,2 ™0 30 222
6 37,7 290 | 280 26,6 B/2 o wa 224
7 35,0 28,0 27,0 235 a0 422
8 233 275 28,7 204 28y 00
29,3 205 30,2 26,1 00 | 3T B0
308 32,5 34.4 29,6 23, 35 232
32,2 32,0 37,2 30,3 20,5 g 257 |
34,8 32,0 37,0 31,9 304 270 292
29,3 345 30,0 35,0 343 278 A5
26,8 33,5 22,5 36,5 314 a4 1 a8 |
252 280 28,0 30,6 3.6 240 730
278 | 213 280 274 | 288 | 31s 20,0
30,3 1,3 30,0 9% 1 A M 273
203 36,5 29,1 265 | 38 5 T ]
273 320 30,0 200 | 332 20,2 18,0
20 315 23,1 32,0 354 w7 o212
334 285 235 26,9 320 190 | 243
338 295 29 238 26,4 21,‘12 ; ?53;3
318 32,0 - 27,4 26,6 24 2.
278 300 29,0 311 28,0 »Bo o2
315 31,0 27,5 31,0 332 270 | 27
3411 25,3 26,7 271 207 88 | 26
36,0 28,0 105 22,4 2004 331 | 242
348 200 285 20,0 20,0 333 ¢ 2.6
313 28,0 24,6 310 23,6 30| 248
353 20,0 220 312 240 355 | 235
32,8 27,0 257 %8 26,6 333 . 239

E ainda uma nota sébre a temperatura, se bem que um tanto ante-
cipada. Duma maneira geral as quintas da margem direita do Douro sio
mais afamadas pela exceléncia dos seus vinhos, facto devido i tempera-
tura mais elevada que ai se nota proveniente da maior exposi¢lo aos
raios solares, Mas na margem oposta encontram-se propricdades noti-
veis —objectarzo alguns. Decerfo. Basta citar o Vezitvio, Roriz, Ventoselo,
Carvalhas, E' que, sem ter pretendido afirmar que entre os produtos
daquelas que conservam constantemente uma temperatura inferior, em-
bora nio atinjam a superioridade dos primeiros, se encontram também
vinhos aprecidveis, ndo mencionei outra particularidade importantfssitma:

que muitas das quintas da margein esquerda, devido as sinuosidades do
rio, recebem largamente os raios solares,
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TEMPERATURAS TOMADAS AS TRES HORAS DA TARDE
NO MES DE SETEMBRO NO POSTO DE MONCORYO, DE 1900 A 1912,
EM GRAUS CENTIGRADODS

i Dias 1gab o7 1508 1 S 1510 (193] 1912
|
1 31,3 27,0 27,5 25,6 20,2 36,0 25,3
2 203 20,2 28,0 23,7 30,2 36,5 28,7
3 19,8 20,5 29,5 25,4 36,6 36,0 28,2
{1 23,3 28,6 295 24,5 27,0 35,5 29,1
5 298 31,6 28,5 26,8 28,4 35,0 31,0
6 21,2 32,3 21,2 28,4 28,6 35,0 28,4
7 27,3 33,0 31,6 27,8 26,4 34,2 25,3
8 27,4 33,5 31,0 19,0 27,0 31,5 26,2
9 24,8 33,8 25,5 15,7 26,0} 20,5 28,9
10 26,3 32,3 21,0 17,0 24,3 30,0 26,4
1 26,1 32,0 20,3 16,7 25, 21,2 23,0
| 12 252 310 21,0 17,5 24/ 239 231
13 28,2 28,8 24,0 21,8 24,4 20,6 22,7
14 28,3 23,0 25,5 21,2 22,8 23,0 23,7
15 27,7 27,5 21,8 19,3 20,8 22,0 23,2
16 23,2 255 25,3 22,4 16,4 26,0 24,2
17 23,9 26,0 20,5 24,5 200 | 221 23,7
18 233 2704 2.5 248 22,6 26,2 222
19 24,3 28,5 22,1 195 206 26,0 18,4
20 25,3 20,8 2.5 20,9 16,4 22,9 20,1
21 273 295 1 225 | 185 20,3 17,2 21,9
22 26,3 287 L 230 ., 19,6 25,8 18,0 19,0
23 25,2 295 25,0 21,5 23,8 21,2 21,8
P24 223 23,0 21,0 235 23,0 22,5 23,0
o9 18,3 22,8 22,8 259 | 246 24,7 23,3
2% 17,8 17,0 24,2 250 . 24, 26,8 20,7
27 20,2 16,5 26,0 26,6 25,4 28,0 16,1
28 17,3 14,0 28,0 27,7 25,4 27,5 16,5
29 16,0 14,2 20,0 22,7 22,4 27,6 15,0
0 | 217 10,4 20,0 23,9 23,0 26,4 189 .
R I o

A época das chuvas no Douro medeia entre o fim do outono e o
principio da primavera. No verdo elas sdo extremamente raras, e nao &
estranho decorrerem os meses de junho, jutho e agdsfo sem que as terras
recebam dgua alguma. :

A neve é rara, e o cspecticulo interessantissimo dos montes tio pi-
torescos coberios dum alvo manto sé de longe em longe se apresenta.
As geadas aparecem frequentemente nos meses de inverno, quasi sem-
pre apenas de manh#, em especial na margem esquerda, que em vir-
tude de se encontrar voltada ao norte tem nma temperatura em geral
baixa.

Os necvoeires sio freqiientfssimos, principalmente de novembro
a fevereiro. Sobretudo junto do rio aparecem persistentemente durante
bastantes dias seguidos. No més de janciro iltimo presenciei um cerrade
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nevoeiro déstes a uma distancia relativamente grande do Douro, no con-
celho de S. Joio da Pesqueira. Sucede, porém, muitas vezes que emquanto
as proximidades do rio se encontram encobertas, um limpido tempo se
gosa nio longe, nos locais em que a temperatura jd € mais baixa.

A direcgio dos venios é muito varidvel conforme os lugares consi-
derados, alendendo as indmeras curvas do rio. Contudo pode dizer-se
como regra geral que érara a direcgdo E. e que a mais freqiiente € N'W.

As trovoadas sio numerosas no vale do Douro. Eis a descri¢do que
désse fenémeno nos dd o engenheiro Sr. Afonso do Vale Coelho Pereira
Cabral, perfeito conhecedor da regido, onde possuc algumas propriedades:

«As trovoadas sio muito frequentes e temerosas n'esta regido. Quande
veem na sua €poca propria, isto é, durante o somno da vegetagdo, sdo
muitas vezes proveitosas, porque determinam wma abundante rega, e fa-
zem brotar fontes e nascentes de agua; infelizmente € nos mezes de maio
e agosto que cllas sdo mais frequentes, e entio os seus effeitos sdo por
vezes calamitosos.

afs violentas rajadas de venio guebram e destrocam os fenros pain-
panos das videiras; o granizo, que attinge algumas vezes o volume de
" wma noz, derruba na sua queda os cachos, ferindo profundamente os
sarmentos, e compromettendo d’esta f6rma, nfo sé 2 novidade pendente,
mas ainda a de um ou dois anmos seguintes, pela destrui¢da das varas
da poda; finalmente as chuvas torrenciaes que se precipitam dos mais
elevados cumes das montanhas, que, pela sua completa falta de arbori-
sacio, thes nio pdem obstaculo: accelerande a sua corrida verliginasa
pelo enorme declive do terreno, engrossadas na sua passagem pelas inu-
meras quebradas e wvalles secundarios: adquirem, pela multiplificagio
Jd’estes dois factores, um tal produto, forga viva, que nada resiste a0 seu
embate quando ellas chegam as margens do rio. Os cal¢os ou geios sio
derrubados, as terras arrastadas para ¢ rio, e as plantas queoradas, arran-
cadas, e langadas por terra a grandes distancias.

«Tal é o aspecto de uma frovoada no Douro, de gque a penna nio
pode dar mais que uma pallida e fraquissima imagem: é necessario ter
assistido uma vez a este grandioso espectaculo da naiureza, para se fazer
d'elle uma idéa exacfa, e jamais olvidada. Bastard citar um exemplo re-
cemte: 0 medonho cyclone de 7 de maio de 1893, que abatendo-se sobre
uma faxa de terrenc compreendida entre Lamego e Rezende, espathou,
no espago de duas horas, a desolagio ¢ a miseria no seio de uma regido
vicosa e ridente, cuja laboriosa populacio ainda na vespera se embalava
a0 sonho de uma colheita abundante e remuneradora de tantas fadigas
e tantissimos sacrificios. .

sAinda um outro exemplo que pdde dizer-se historico. Quando se
fizeram os projectos do ultimo troco do caminho de ferro do Douro,
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aconteceu que, ou por falta de conhecimenfo pratico do paiz, ou de in-
formagdes sufficientes, foram adoptadas, nas suas obras de arte corren-
tes, alguns tipos de aqueductos que, embora mais que suflicientes para a
vasio das aguas em tempos normaes, nio tinham contudo a sec¢do necessa-
ria paraa hypothese de uma d'essas tempestades camo acabo:de descrever.

«Q resultado foi funesto, e ainda bem que elle nio se fez esperar,
pois deu-se antes de estar esta parte da linha aberta 4 exploragio; alids
Traveriz a lamentar, além dos grandes prejuizos maleriaes que se deram,
uma catastrofe sem precedentes. Por essa occasifio nomeou ¢ governo
uma commissio para inspeccionar a linha. . . . ... . ... . L. L,

«Depois de minuciosa inspecgio 4 linha, foi parecer unanime da
commissio que as obras haviam sido executadas segundo as condigdes
do projecto, sendo estas ainda em alguns pontos excedidas por exigen-
cias da fiscalisagio.

«D'esta forma se conclue implicitamente, que a falta de necessaria
secgdo nos anuedutos e pontdes féra a causa determinante dos desaba-
mentos. As aguas encheram por completo os agueductoes, ainda para
mais obstruidos pela interposic3o de troges de arvores, € pedras, arras-
fados na corrente; d'ahi galgarem acima dos alcrros, os quaes ainda
impericifamente consolidados comecgaram a desabar; e, emn pouce tempo,
faludes, balastro, muros e agqueductos eram desfeitos, desconjuntados e
precipitados no rio.

«Tristemente grandioso o aspecto que offerecia esta parte da linha
quando por essa occasidao a percorremos. As margens do [Douro, e 0
mesmo leito do rio, juncados dos innumeros despojos de uma construc-
<o tao difficil e dispendiosa: ao lado de cima, nos espagos onde exis-
tiram os aterros, os rails suspensos no ar, ligados pelas suas eclisses, e
sustentando as travessas, como immenso esqueleto de um gigante, victima
do esforgo irresistivel de um meteoro destruidor»'.

O quadro seguinte, inserindo as médias normais de chuva em mili-
metros nos diferentes postos meteoroldgicos do Pais, permite a compa-
racio do de Moncorvo com os restantes. Para a classificagao pluviomé-
{rica das regides foi escolhida a de Widtsoe ™

' A Regido Vinhateira do Alto Doure na Boletim da Direcgio Geral de Agricultura
--6.% ano, n.* 3,

# John Widtsoe denomina :

Regides dridas as que recebemt menos de 250W® de chuva anual ;

Reyides semi-dridas, as que recebem de 500 ¢ 750mm ;

Regides sub-pamidas as que recebemn de 50 a 750mn ;

Regides hdmidas, as que recebem mais de 750™™.

Fsta classificaciio € prética, mas arbitréria, como diz o proprio autor, porgue a aridez
770 estd apenas subordinada A quantinade de chuva, mas-depende de ontros factores.
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As médias normais contidas neste quadro referem-se a um perfodo
de 28 anos, de 1882 a 1910,

Da inspecgio déstes niimeros conclue-se que, dividindo o Pais em
trés regides—fimida, ao norte do Tejo, sub-fuimida, ao sul do Tejo,
excepto o liforal algarvio e semi-drida a constituida por €ste, Moncorvo
apesar de incluido geogrificamente na primeira fica em pluviosidade
pertencendo ao centro da regido sub-Mimida, isto €, em circunstingias
idénticas ao Alentejo, Conclue-se, portanto, que quér sob o aspecto plu-
vioméirico, quér sob o termométrico, Moncorvo apresenta-se como tma
excepcio no norte de Portugal.

Um ponto importante é o conhecimento da sucessio dos anos de
diferentes pluviosidades. Os gquadros seguintes mostram como no posto
de Moncorvo éles se seguiram, de 1878 a 1015, e a classificacio plu-
viométrica de cada ano,
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MEDIA NORMAL 59g™™,7

Anas em r%?llfln?élros Classifizago pluviométrica de cada ano

1878 616,3 Superior 4 média nermal)

1879 080,1 " v  {Anos sub-himidos
1880 6020 " S »

1gst 8148 " L »  _Ano hiimido

3882 3017 Inferior » " — 7 semi-drido
igg; ggg'g " . oow . 1Anos sub-hiimidos
1883 8133 Superior * 7 * —Ano himido

1886 6194 " Booon »  — # sub-himido
1887 410,1 Inferior » ” # v gemi-drido
1588 Fg2,4 " L v — " gub-hiumido

1 839 369;4 I " " » .

1890 424,1 " v oo »  YAnos semi-dridos
]891 :166.2 L " " » ‘

1892 656,35 Superior » 7 " J

1803 738,3 " oo roo o gub-lmimidos
1304 5212 Inferior » * o

15935 1.994,7 Superior * " *  —Ano himido

180A 428,2 inferior * " »

1897 481,4 " v v i Anos semi-dridos
1898 3?7]4 " 1t 1 [ 5

1890 642,1 Superior * " "

1400 550,0 Inferior » * v z

1901 5806,8 » oo *  sub-hamidos
1002 6703 Superior ¥ 7 "

1603 5385 [nferior » 7 "

1004 220 wo e " —Ano semi-drido
1905 I. £03,6 . n " [ "

1906 ! 5200 Superior ¥ ¥ " YAnos sub-hiimidos
1907 ()82r4 o " " "

1908 4794 Inferior = ¥ —Ano semi-drido
{g?g gggg Superior ° - * . {Anos hitmidos
]g:] 708‘7 H » " "

192 5030 laferior *= " A
1913 6433 Superior * " »  (Anos sub-himidos
1914 52,8 Inferior » " "

1015 776 Superior » * *  ~Ano himido

SUCESSAO DOS ANOS SUPERIORES E INFERIORES A MEDIA NORMAL

Su

4 Transporte... 24
I T 1
2 £ 1 .3
T - 17 ) 1 S 2
2 Inf Cr v 1
I b0V . 3
1 I e e 1
3 Supe..oiienn e i e 1
1 Infoe e e 1
2 | SUP e e 1
24 Total... 38



SUGESSAD DOS ANOS HUMIDOS, SUB-HUMIDOS E SEMI-ARIDOS

05 v vvnavvvaarnar s 3 Transporte. .. 17
Sub-liinidos oo s oo ere .
SEIATIA0S -+ e srnerreenesonnrnes 1 | Semiddridos ....ooonoiiian 3
'Sub-hﬁmidos: e e 2 | Subhimidos............cooies B
Humidos RO 1 Scmi-é’nd.os ....................... I
Sub-Bnidos . v e 1 Sub-himidos ... 3
Cemi-dridos ..o i 1 Scpn-_éndos ..................... 1
Sub-humidos ........ ... e 1 HAmMIAos, .. ooveeene )
Semi-aridos ... e 2 | Sub-hiimidos ..o 4
Sub-Rumidos .o ovv e 4 : HGHIG0S o oevremer e manranens 1

17 i 38
RESUMO
Anos superiores A média normal . . . . . ..o o 18
Anos inferiores A media normal. . . .. . . .. .. ... 20
Total. . . . ... .. .. 38
Anos himidos . . . . .. . .. e e e e e 6
Anos sub-himidos. . . . . . O
Anos semi-dridos. . . . . . . e e e e e e e .. g
Total. . ... ...... - 38

O engenheiro agrénomo Jodo Indcio Teixeira de Meneses Pimentel,
h4d pouco falecido, grupou os postos meteorolégicos poriugueses ecm
cinco classes, diferenciados pela intensidade da chuva neles registada,
servindo-se duma nomenclatura em parte original '. Por essa classifica-
¢io vé-se Moncorvo incluido na regiio sub-htimida e semi-drida:

Regido absolutamente hiimida (Serra da Estréla, Parto);

Regifio himida e sub-hiimida (Montalegre, Coimbra, Guarda);

Regifio himida, sub-himida e semi-gride (S. Fiel, Lisboa, Vila Fer-
nando);

Regido sub-himide e semi-drida (Evora, Moncorvo, Beia, Campo
Maior};

Regidlo semi-drida e sub-himida (Lagos, Faro).

Quanto ac vale do Douro prépriamente dito, apresento os resulta-
dos das medigGes da chuva caida na quinta dos Malvedos, na Costa do
Castedo no Alto Douro, de 1902 a 1014. O Sr. Yates, a quem &sses tra-
bftlhos se devem, procedeu da mesma forma no seu pequeno observato-
rio no Pérto. Publico ambas as séries de observagbes para comparagdo.

! Regides pluviométricas do continente portugués no Bolelim da Direcgio Geral de
Agricullura—12.2 apo, n.o &.
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1263271
1,300,878
048,084
924,543
853,687
1432,280
837,030
1.423,390
1,534,132
1.221,203
1.446,250
1.447,735
1.423,670

Na Quinta dos Malvedos

658,854
500,031
432,554
547,568
520,834
611,620
431,284
716,521
814,309
642,855
555,741
545,056
726,186

‘Estes resultados cstdo cxpressos no grafico seguinte, em que a com-
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De 1902 a 1914
llouve anos em que foi
muito sensivel a dife-
renca de chuva regis-
tada em Moncorvo e
na Costa do Castedo.
Infelismente as obser-
vagdes feitas neste 1il-
timo ponto, por se re-
ferirem a um numero
muite limitadode anos,
nio permifem largas
consideracbes. A pe-
riodicidade désles fe-
nomenos, por exem-
plo, s6 pode ser estu--
dada com elementos
obtidos em muitos
anos de observagio.

No interesse da
agricultura duriense &,

Teh -r Y. .
& > pois, necessdrio dar in-

dos, e como o posto



meteoroldgico de Moncorvo, como j& referi, esti pela sua altitude e
pela intluéncia dos acidentes de terreno, sobretudo pela serra do
Roboredo, em condi¢cbes muito diversas do vale do Douro, é urgente
montar um novo posto, cujas observagdes possam servir rigorosamente
para a regido muis propria para a produ¢io do viitho generoso. Enite
o Pinhio e o Tua deve ficar ésse local, porque é precisamente essa
extensdo que constitue a parte mais importante do Douro. Pinhio e Ron-
cio, ouvi dizer um dia a um singelo caseiro, sio os melhores pontos
de vinho generoso de todo o mmdo. Dando uma determinada latiinde
as suas palavras, todos devem achar razio a ésse laborioso homem,

A regido vinhateira do Doure tem sido subdividida de diferentes
nodos.

Na Breve Noticia da Viticulture Portugueza ou Resumo dos Esclare-
cimentos Indispensavels pare se avaliar a Cofleccdo dos Vinlios de Porfu-
sal apresentados na Exposipdo Infernacional de 1874 em Londres apre-
senfa-se a divisdo do pais vinhateiro em Douro Superior, Allo Dourg e
Douro Inferior, respectivamente limitadas cada uma destas regiGes por
Barca de Alva e ¢ Cachdo da Valeira, por &ste ponto e pela confluéncia do
Corgo, por esta e por Barqueiros. Esta divisio nio foi aceite pele Visconde
de Viia Maior, que propoz a seguinte : Douro Superior, coincidindo com
a anterior da mesma denominagdo, Alto Douro, desde o Cachio da Va-
leira as serras que continuando as cumiadas do Mardo se unem através
do rio com os pincares do Monte Muro, do [ado da Beira, que se elevam
2 1.097 m., e Douro Inferior a parte banhada pelo curso do rio déste ponto
4 Foz, isto &, jd fora dos limites da regiio vinhateira.

A distingdo enfre o Douro Superior e o Alte Douro nio deve su-
bsistir hoje. Ela baseava-se, antes da deinoligio do grande rochedo grani-
tico do Cachio da Valeira, num acidente natural. Contudo mesmo apés
o seu desaparecimentc continuou a usar-se, pois que é considerada na
noticia acima referida e em O Doaro lllustrado do Visconde de Vila Malior,
obra escrifa em 1876, porque também considera¢Ses de ordem social e

‘agricola determinavam essa distingdo. Ao acidente que durante longas

eras qudsi isolou a regiio a montante da Pesqueira, sucedeu depois o
poder duma companhia, a da Agricultura das Vinhas do Alto Douro,
que impediu a saida para o mercado do Pérto e dai para o estrangeiro
dos seus vinhos. Por isso o Douro Superior $6 comnega a modificar-se
sensivelmente, quando em 1865 foi proclamada a liberdade de comércio.
Antes disso 0s seus vinhos apenas contra as disposicdes legaes podiam
vencer todes os obstdculos que se erguiam contra os das regides ndo in-
cluidas na zona enific demarcada para a produgio do vinho genetoso.
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Nestas circunstincias o estado da sua agricultura, comparado com o
do Alto Douro, enconirava-se num grande abatimento, os meios de
conducdo qudsi nulos e os centros de populacio diminutos.

Que, além destas particularidades que o tempe havia de modifi-
car, nada mais, como por exemplo, a geologia ou a climaiologia, auto-
risava esta separagio, bem o afirma o Visconde de Vila Maior, quande
escreve

«Q Alto Douro e 0 Dourc Superior diferem considerdvelmente entre
si, no cstado em gue actualmente se acham. Nio deriva esta diferenga da
natureza geologica dos ferrenos, nem das condi¢des climatericas nem das
suas aptiddes productivas, mas sim do estado de adiantamento agricola
em que hoje as vemos. »

«Q primeiro estd completamente entregue 4 cultura da vinha; o se-
gundo ainda em grande parte inculto apresenta em geral um aspecio
bem diferente. No primeiro a populagio é notavelmente mais densa; a
propriedadc mais dividida e a producio mais regular, porque a cultura
é mais acurada. No segunda os pequenos centros de populacio acham-se
mais afastados das margens do rio; sio raras as habitagdes ruraes, me-
nos bem repartida a propriedade, restrictas as plantagdes e a cultura par-
eitllonjosa ¢ pobte.

dissemos, differencgas muito sensiveis, tanto mo Dourc Superior como no
Alto Douro. Poicm, nesta ullima vegiio o aspecto das multiplicadas vi-
nhas, que em toda a sua extensio vemos trepando em amphitheatro até
aos ultimos andares dos seus montes, e a frequencia das casas e oficinas
agricolas, alveiando por eatre as verduras em diversos pontos das encos-
fas, indicam Jogo mais vida, actividade e riqueza, e sobretudo denunciam
gue uina especialidade agricela, a viticultura, caracterisa e domina aquela
regiio. Nio se pode duvidar de que se estd afli em um paiz vinhateiro
de primeira ordem, cujos produtos devem ser preciosos. . . !

[Cra éste o aspecto da regido vinhateira ha quarenta anos. Embora no
Douro Superior existissem guintas como a do Silho e a do Vezivio, de
que Vila Major nos fala com o maior ¢ mais justificado entusiasmo, é
certo que rasges de ordem cultural e conseqilentemente socials justifica-
vam a divisio indicada, hoje por completo descabida.

Quanto i divisio do Alte Douro do mesmo auior em Alto Douro e
Douro Inferior, como a noticia elaborada para a exposicio de Londres
dizia, é plenamente justificada c aceite actualmente, porque se diferenca

L QO Donre Husirade.
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alpuma se enconira que permita a distingio atrzisbreierida 0 Incsmo
nio sucede com a regio compreendida entre 0 Cachio ¢ a fo;fI. do Corgo
e 2 limitada por esta e por Barqueiros. Embqra 05 !lcrrcnos seiam geold-
gicamente idénticos, os desfa 4ltima sio mais férieis ¢ mcnos SCCOS € a
temperatura mais amena. No qne respeita a0s seus nron{utus a diferenca
¢ bem aparente. Os vinhos da primeira paric em rasio sobretudo da
exposi¢io do terreno e das condigdes climaiéricas npre.-;{_\.[n::}n carac-
teristicas especiais que os fazem considerar os mais apreciaveis ¢ finos
vinhos do Pérte, einguanto que os da segunda, sobrefudo de ponios j4
hastante afastados da foz do Corgo possuem propriedades diversas, Dai
proveenm vinhos brancos bons, mas os aproveitados para generosos sio
de qualidade mais inferior do que os primeiros, sendo muitos déles empre-
gados para lotagdes com os mais finos. Os que sdo direclamentte exporta-
dos atingem sempre um preco inferior ao dos primeiros. O proprio
aspecto da paisagem indica ao viajante uma diferenga acentuada entre
as regides abaixo e acima da Régua,

Deve, pois, considerat-se a regido vinpateira do Douro dividida ape-
nas em duas secgdes: o Alto Douro, de Barca de Alva A foz do Corgo, ¢
o Douro Inferior daqui até is circunvisinhangas de Barqueiros. Estas di-
visbes sio vulgarmente designadas por Alto Corgo ¢ Baixo Corgo.

Antes de terminar o presente capitulo, em que procurei dar uma
idea geral das condigles mesol6gicas da regido duriense, devo referir-me
aos trabalhos topogréficos devidos ao Bario de Forrester. Foi éste si-
bdito britinico, proprietério na regido vinhateira e comerciante, que le-
vantou pela primeira vez a carta fopogréfica do rio Doiwro até i Foz e
a do pais vinhateiro.

Esta tltima, elucidada por uma memédria do Dr. José Pinto Rebelo,
estd compreendida entre as longitudes 7°7' e 7°46" W. de Greenwich e as
latitudes 41° e 41°16" N,, isto ¢, desde a Quinta do Vezivio até Barquei-
ros. Forrester pretendeu marcar, baseando-se nas suas observacdes, uma
regido para o vinho do Porto, independente da oficial arbitririamente
constituida. Se na parte oriental a limitou dessa forma, foi devido de-
certo ao facto de ser nessa época aqguela quinta a major e mais impor-
tante propriedade do Douro a partir de Barca de Alva.

Os scus trabathos topogrificos foram executados sem a menor inter-
feréncia do Estado. Como sucede muitas vezes, e 0 proprio autor o de-
c]arlou, comegaram o0s seus estudos por ndo recenerem a consagragio
devida; porém, justica Thes foi feita mais tarde e Forrester recebeu pi-
blicamente as manifestacges de aplauso a que tinha direito.

Qs seus estudos ndo se limitaram % topografia do pafs vinhateiro.
Publicou numerosos opfisculos, mencionados na relagio bibliogréfica
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que encerra &ste trabaiho, sdbre a quesiio econdmica do vinho do Pérto,
e decerto mais obras se lhe deveriam se o rio ndo escondesse no seu
seio traicoeiramente quem tanta afeicio Ihe dedicara.

Eis as palavras com que o grande escritor Ramalho Orligio se refe-
tin a Forrester:

vEntre Ferrio e Pinhio apontam-se a Boa-Vista, antiga propriedade
do Bario de Forrester, hoje de seus filhos residentes em Inglaterra. E
de uma installacdo perfeifa, ldc regular como a de Joannisberg. A pre-
senga d'esta propriedade modelo junfo da agua turva do rio, onde © ba-
rio morreu, desconjuntando-se o barco em que descia, no ponto do
Cachdo, evoca 4 minha lembranca a jovial, a interessante figura d’esse
homem, gne eu em pequeno conheei.

«Extremamenife robusto, coin a carne saudavel e alepre, a harba em
volta da cara, 4 moda de 1830, o cabelo crespo e grisalho, n'uma frunfa
2 um lado, o olho bem aberto, claro e luminoso, a bocca grossa, espiri-
tuosissima, a foiletfe elegante, tudo lhe dava a expressio radiante da
for¢a e do triunfo !

«Ninguem cerfamente amou jimais como elle esta provincia de um
encanto 140 especial e tio vivo. Namotado d'esta terra ligoun-se a clia por
todos os lagos que prendem o homem ao solo: construiu a casa, pfantou
4 terra, mediu a regido, triangulau-a, retratou-a, armou waila a plancheta
de agrimensor e o cavallete de paizagista, pél-a em guadros encantado-
res e em mappas magnificos, —unicos que existem do paiz vinhateiro do
Douro—percorrett-a incessantemente em todas as direccées, em jornadas
de prazer e em jornadas de estudo, como agronomn, como touriste,
como pintor, como engenheiro, como naturalista, Ninguem mais do que
¢lle contribuiu para tornar conhecido, para tornar sympathico ¢ seu sitio.

«Creio que o Douro seria fcliz se, em vez de cleger de quairo em
quatro amos um deputado ds edrtes, elie pidesse de vinte em vinte annos
nomear para a sua regifo um simples proprietatio como esten

Em homenagem 2 memdria de Forrester transcrevo o discurso que
pronunciou na Cimara Municipal do Pérto, na sessdo extraordinéria rea-
lizada em 1848 para a entrega dum exeniplar do mapa do rio Douro 4
edilidade da capital do Norte, discurso em que mostra os elevados fins
¢ desinieresse que presidivam aos seus estudos e a tenacidade desenvol-
vida antes do govérno os tomar na consideracio que lhes era devida, e
2 resposta do presidente da Cimara.

Discurso do Bardo de Forrester:

*Im conformidade com os desejos que o digno Presidente desla Txecllentissima Ca-
mara me tem expressado no sen officio que me dirigio em data de 7 do corrente, en tenho
a honra de me apresentar diante de V. Exc.? a fim de poder offerecer a esta Exm.2 Camara:
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o meu Mappa do Rio Douro desde o Salto da Sardinha na Hespanha, até S, Joiio da Foz,
Ha quasi quatro annos que cu pela primeira vez tive a honra de apresentar o original deste
men Mappa a esta Exm.® Camara, assim como a outras CorporagSes publicas deste Paiz, e
pelas quaes fui entdo solicitado a fim de o mandar gravar e publicar; porem n'aquelle
fempo, apesar dos meus ardentes desejos em condescender cowm as rogativas de tic impor
tantes Corporagdes em maferia que ellas entenderam ser de grande interesse para o Paiz
en fui obrigade a differir a sua publicaciio em consequeucia da falta de attencio que entio
se mostron para as representacdies desta e d'outras CorporagBes relativamente 3 este mey
trabalho, e tambem em consequencia da apparente indifferenga do Governo d’aquelle tempo
para com o meu mappa do Paiz Virhateiro do Alto-Douro que linha merceido ¢ voto de
geral, e para mim lisougeira approvacio, e o qual eu sb fiz publicar em attengio 4s nume-
Tosas ¢ poderosas solicitagles que me foramn feifas pelas referidas Corporagdes e funciona
rios. Em conformidade popéts com a minha promessa, eu nunca perdi de vista o destjo
manifestado para que c¢sle meu mappa se publicasse ; jamais tende cesde algum {empo a
esfa parte tido motivos de acreditar que o assumpto do melhoramenio da navegagio do
Rio Douro em conformidade comt o tratado entre este Paiz e a Hespanhez principiava outra
vez a ser ventilads por importantes personagens, ¢ mesmo por ter formado um projecto
para o seu melhoramento, como se vé descripio na face do mappa. A manifestagio d'appro-
vagao d'esta ¢ d'oulras Corporagdos, compeleties juizes da materia, significando-me goe em
taes circutistancias vm mappa como este que tenho a honra de apresentar a V. Exc.® seria
-de graude valor paia este paiz, induzio-me, nio abstante o trabalho e dispendio necessario
de semethante empreza, a mandar fazer um numero ainda que lmifadd de exemplares
gravados do mappa, destinados para ¢ nso de Sna Magestade El-Rei, para differentes func-
cionarios de Poriugal, parz Sua Magestade Catholita e seu Governp, ¢ para mais alguns
outros potentados da Furopa, e outras persunagens distintas. )4 tive a honra de offerecer
pessoalmente um exemplar deste mappa a Sua Magestade El-Rei Dom Fernando $Segunda.
Suz Magestade Houve por bem expressar a sua inteira approvacio da oira, e o vivo inte-
resse que foma no projecto de que ella forma parte, e Sua Magestade Fidelissima Foi ser-
vida mandar passar uma poraria ordenando que esta obra seja considerada como Nacio-
nal. gualmente muitos dos Membros do Governo, alguns dos quaes apparecent no DRMEro
cd'aquelles que tive a satisfagio de mencignar no mappa, acabdo de me significar 4 sua ap-
provagiio dos meus trabalhos. Tenho agora, meus Senbores, sémente a repetir 0 meu sin-
cero reconhecimento pela muila ohrigante & lisongeira maneira com que os meus esforgos
em prestar algim servigo a este Paiz, aonde tantos aunos tenho residido, s@o recebidos por
todas 0s partidos, e todas as classes, rogando a V. Exc* haja de acceitar esie exemplar
da minha obra, que & um da edi¢io Real, que somente consiste de vinie ¢ cinco exempla-
res de prova anfes do lefreiro,”

O Presidente da Camara, Vieira de Magathdes, respondeu:

oF! mui Msongeiro para a Exc.m® Camara ver hoje salisfeilos os desejos que por mials

d'uma vez manifeslon a V. 82, rogando-the {nstantemente houvesse e fazer publicar oy '

seus imporfantissimos trabathos topograficos sobre o rio Dowro. O nosso Paiz tem mere-
cido a V. S2 tHo fortes sympathias, que esta Camara, cm tiome dos seus concidadios, nic
pode deivar de tributar a V. 5.4 os mais sinceros ¢ affectuosos agradecimentos pelos pri-
morosos trabalhos a que se tem dedicade, 1o $6 em relacdo 4 sciencia, como lambeo 4
utilidade que delles resulta para este Paiz, e a0 Reino visinho, mei particitlarmente no que
respeita ao melhoramento da navegagio do Douro, Queira pois V. 8,2 dignar-se acceitar os
agradecimenlos que esla Camarz lie fributa peta valiosa offerta que acaba de fazer-lhe do
Mappa do Rio Douro, que ella aprecia da maneira a mais efficaz como obra do abalisario
talento de gue V. 5.2 é dotado, € que tao proveitosa & para Porlugal.t”
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CAPITULO NIt

A propriedade ¢ a populagio. As calturas

nio faz excepciio a esta regra qudsi geral. Mesmo as maiores quin-

tas, na maioria dos casos as que se encontram junte do rio, sfio
restritas comparadas com as propriedades do sul. A partir da foz do Tua
para a fronteira aparecem dominios mais cxtensos, entre 08 quais se en-
confram duas das mais afamadas quintas da regifo vinhateira: o Monte
Meio ¢ o Veziivio,

A cultura dominante no Douro ¢ a vinha. E a sua cultura caracte-
tistica, admirdvelntente adaptada, a que os habitantes votam o mais
justificado entusiasmo, mas a regifio duriense nio & imprépria para ou-
iras exploragdes complementares. Pelo contrario. E para o confirmar esis
o aspecto das mais belas propriedades onde ao lado da vinha soberana
se enconitam as oliveiras, as amendoeiras, os pomarcs, além de ouiras
muitas culturas adeante descritas.

As oliveiras ocupam de preferéncia os altos, onde ja se nio ouve o
ranger da espadela dos barcos, condi¢do que o vulgo diz ser necessdria
para que as vinhas produzam bom Porio. Junte das instalagdes vé-se a
casa, por vezes apalagada, tendo qudsi sempre junto uma alva capelinha,
E’ perfo da habitagio que em geral fica o pomar.

E &ste o aspecto que nos apresentam as quinfas do Douro, 0s n0ssos
chateany, que geraimente mostrant ao {irista o seu nome em enorines
letras pintadas a negro na brancura das casas.

Qs proprietirios, salvo rarissimas excepgGes nio habitam permanen-
temente nas quintas'. Visitam-nas de tempos a tempos, sobretudo na
época da vindima, quamndo em toda a sua extensiio o Douro se veste de
galas e a chegada de centenas de trabalhadores com os seus instrumen-
tos faz sair a regido da sua calma habitual. Os diferentes trabathos agri-
colas anuais empregam por vezes nas propriedades considerdvel néimero
de homens ¢ mutheres, mas s6 na época da vindima é que toda a regiio
s¢ agita e transforma passageiramente a sua feigdo.,

A direcgiio das quintas estd a cargo dos administradores, que sao
funciondrios zelosos, recebendo todos os visitantes com uma excessiva

5 PROPRIEDADE 1o norte do Pais é muito dividida ¢ a regido do Douro

t Refiro-me 3s graudes propriedades.
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- amabilidade, ndo apenas, como li algures, para manterem os bons cré-
ditos dos proprietirios, mas decerto para expandirem agucles dotes de
hospitalidade, que tornam os transmontanos os mais acolhedores de todos
os porfugueses.

Os administradores fcem um.complexo servigo a desempenhar. Cor-
respondem-se com o dono ou com o escritério do Porto pertencente
a firma proprietiria, contratam com os rogadores o pessoal necessé-
rio, superintendem na escrita e na parte técnica da exploragio da pro-
priedade. Ora para conseguirem desempenhar-se cabalmente de (Ao
importantes e numerosos encargos, necessitariam possuir uma soma
considerdvel de conhecimentos e uma larga expetidneia. Nio serd por
isso necessdrio acenfnar, mas apcnas levemente referir, que [POr vezes
talvez errem, porque explorar uma propticdade destas ndo é apenas con-
servar {nfegros os processos tradicionais da téenica vindria, gque alids,
como se v& na Parte m, devem ser conservados nas suas linhas gerais,
mas sim desenvolver uma acg¢io scientificamente orientada, dirigida a
muitos outros ramos agricolas. E' que, novamente o dige, embora a vi-
nha seja a grande riqueza desta regifio, muitas outras culturas af se fazem
e outras se devem espathar. Para dirigir todos ésses frabalhos é necessirio
possuir conhecimentes muito variados,

importante serd, pois, que o posto agririo em que Gltimamente se
fem falado seja em breve uma realidade, e que a instrugiio agricola,
como mais detalhadamente o digo nouiro logar, va abrir noves hori-
zontes aos agricultores durienses.

Deixando esta pequena divagagio, ainda de novo me quero refenr
acs administradores, para dizer que se acaso erram, nurnca isso demons-
tra da sua parte a menor negligéneia. Passam a sua vida nas quintas,
afeigoando-se-lhes, alegrando-se com 2 sua prosperidade, sofrendo se al-
guma calamidade as atinge. E para provar ¢ que afirmo, basta narrar o
que darante um serio na Quinta do Noval, uma das mais afamadas pro-
priedades do Douro e sem didvida a primeira pela exceléncia das suas
instalagGes, me contou o seu digno aiiministradar . Unr dia numa festa
realizada numa vila préxima falava-se de politica, e a espdsa dum dos
mais ilustrados viticultores durienses perguntou-lhe qual era o seu partido.
A resposta foi a mais significativa possivel :

— A minha politica, minha senhora, ¢ o Noval. .

Creio ndo ser necessirio acrescentar mais nada acérea da conduta
e do zélo dos adminisiradores conscienciosos das maiores propriedades
do Douro.

1O sr. José Pereira de Carvalho.
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Q restante pessoal varia bastanic com a extensio e importincia das
propriedades: o escriturdrio, cujos cncargos sio 6bvios, o dispenseiro,
o caseirg, elc. :

O pessoal para os diversos trabathes agricolas vem de vdrios pontos
mais ou menos afastados, até por vezes da Galiza. A dificuldade de trans-
portes e o qudsi completo isolamento em que as quintas se enconiram dos
centros de populacio, determina que os trabalhadores residam nelas du-
ranfe o tempo em gue prestam servicos. As casas para o seu alojamento
si0 0s cardanhoes. E rarissimo encontrar quem contrate trabalhadores a
sBco, e mesmo nos casos em que isso sucede Eles feem direito a utna
certa quantidade de vinho. E a propésito direi gue numa quinta perto do
Pinhio, propriedade que comega agora a desenvolver-se, o administrador
procede 2 distribuicio dos alimentos com um critério muito especial,
Conforme os dias ¢ a qualidade dos operdrios assim varia a alimentagio,
que consiste em variados produtos rigorosamente calculades e pesados.
Fmbora éste processo nio tenha uma eficicia grande, sobretudo sob o
potito de vista da boa alimentagio dos trabathadores, visto que &le € per-
feitamente empirico, demonsira un desejo de progredir, e talvés em
breve se venha a transformar num processo scientifico, em que os ele-
mentos fornecidos pelas diversas substincias pessam servir de base segura.
E’ isso muito freqliente em alguns paises, por exemplo na Bélgica, até
enifre pessoas do campo, a quem 0s agrénomos ensinam a aplicagio dos
principios da sciéncia.

Impossivel se torna mencionar neste lugar todas as propriedades
merecedoras duma referéncia especial. O mapa junto permite tomar co-
nhecimento da situagiio da maior parte das actuais quintas mais préxi-
mas do Douro e dalgumas outras. Prestard bom auxiiio a quem queira
conhecer a sua posigio, e nio apresenta as dreas, porgue para isso
necessifava duma escala muito maior.

O que eram no século xvill os habitantes da regiio duriense di-lo
Rebelo da Fonseca:

«Qs seus habitadores sido vivos, muito fdceis de perceber, ligeiros,
superficiaes, e pouco profundes, muito vaidosos, zltivos, e inclinadas ao
luxo e ao fausto: sio naturalmente generosos e liberaes, inimigos do tra-
halho e de todas as aplicaghes, que os obrigam a muita meditagio, zelo-
sos ainda mais da conservacio dos direitos da honra herdada, do que
de aplicarem os meios de a adquirir; fogem de tudo o que offende o
ocio, que sempre procuram conservar: as mulheres sio ferteis e o ter-
reno préprio para a procreacio ty

{ Descripedo economica do lerritovio do AHo-Doure,
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Dificil & caracterisar os durienses. Quem ler este livro, observar atenta-
mente as fases historicas da agricultura da regio, poderd de certo fazer
uma idez da sua individuatidade, Por isso limito-me a dizer aqui simples-
mente duas palavras sobre o seu caractet.

Embora o Dourc esteja repariido por quatro provincias, as caracte-
‘risticas transmontanas sdo as que mais abundant, em especial, & claro, na
drea reduzida que deve constituir a regifio vinhateira. O transmontano,
segundo Oliveira Martins no seu quadro distribuitivo do caracter do povo
portugués !, € vivo, 4gil e robusto ; espirito elevado, concordante com a
fixidez e nobreza da paisagem local, Mas se por vezes o aspecto violento
se nos depara entre €sses laboriosos homers, como por exemplo ¢ ho-
micidie, que atinge a cilminincia no disirilo de Braganga, ndo devemos
encarar ésse facto como um terrivel libelo contra éles. Devemos antes fi-
lid-lo na infludncia das zonas allas e dsperas e na grande falta de instru-
¢do e educagdo que cntre éles s¢ nota

Os niimeros abaixo insertos permitem ver que a percentagem de
analfabetos nos concethos incluidos na zona demarcada actualmente para
a produgio do vintho generoso do Douro ultrapassa a média geral do
Pals.

Juntamente vio os nimeros representativos da populagio segundo o
censo de 1011 e 2 emigragio 1o ano seguinte.

- Na margem direita do Douro?® :

Populagio Ainalfabetos migrantes
Mesio Frio............. e 7.2580 5.310 102
Santa Marta de Penaguife.. ....... 12 8.067 135
Vila Rial oot 37.178 26,322 1.595
PésodaRégua................... 18,933 13.451 361
Sabrosa.............. e 12.408 0.055 508
Al e e 20,005 14.550 384
Carrazeda de Ancifes............. 13.654 10,819 T06
Mirandela. ... .....coiiean. ... 22.100 17.740 1.339
Murca e e e 7.418 5577 411
Valpagos.......coooiioio il 25.175 19.881 1076
VilaFlor. .. ... ..o i 10,352 8.242 623
Alfindega da TF& ... ....oovuven.. 0.316 7521 700
Torre de Moncorvo., ..o ien. .. 16512 13.303 039

Freixo de Espada & Cinta......... 0.934 5584 345

U Historia de Portugal —vol. 1.
* Esta 4Area ¢ a especificada no § 2.2 do ark. 1.2 do decreto de 10 de maio de {907
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Na mareem esquerde ©

Populagile Analfabetos Emigrantes

Freguesia de Barrd (Resende). . . ... 2,021 15562 .-

[EE14T-T o T 32.400 24.905 693
Armamar....o.ooeiienin i ' 11.204 8.985 430
Tabuago.,. .o vt v e e 9.559 7.342 205
S. Jodo da Pesqueira.. . ... e 13.005 2.126 331
Meda.....oooon ot 11.902 0515 531
Figueira de Castelo Rodrigo....... 15.507 11.485 675
Vila Nova de Fozeoa............. 14,504 11.295 489

A emigracio alinge como se vé uma elevagio considerdvel. E nfo
sucede isso apenas na regido vinhateira, mas em todos os distritos de
gue ela ocupa parte. Assim o mostram os algarismos seguinfes:

Aumento da I“mig rag ao Emigragio

populagic 1goo-1901 1501191 ! 1g12-1g33
Braganca... ... ... ... 6.862 20110 15010
Vila Rial.....oooviennnnt 3.351 28.883 1417
Guarda. ... eiei 9.086 21140 14,530
ViZeU. .o e 14.485 45,012 22.641

Comparando os dados dos censos da populagio de 1890, 1000 e
1011, dados que ndo publico para nio alongar demasiadamentce estas no-
tas demogrrdficas, conclue-se que apenas a freguesia de Bamrd do conce-
1ho de Resende e o3 concelhos de Mirandela, Alfindega da Fé Mon-
corvo e Figueira de Castelo Rodrigo, embora com freguesias em decrés-
cimo, nio se encontram estaciondrios ou decadentes. Todos os outros
acusavam esta situagio em 1911, e hoje com o extraordindrio agrava-
mento da emigragio a partir désse ano, e de que os atimeros indicados
para os distritos dic uma desoladora idea, o seu estado nio € animador.

Infelismente torna-se-me impossivel fazer mais consideragdes sébre
tio importante ponto. Contudo, parece-me isto 0 necessdrio para mos-
trar com bastante clareza, que 4 situagio desta parte do Pais nia é des-
afogada.

Encontram-se nmumerosas culturas no Douwro 4s quais me vou rdpi-
damente referir, porque a fndole déste esiudo nfio permife largas divaga-
¢cdes sObre o assunto.

Oliveira— Logo apds a vinha segue-se em importineia a oliveira. Fsta
‘drvore foma aqui grande desenvolvimento e ¢ seu produto é finfssimo.
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Tudo no Douro se conjuga para que assim seja. Portugal, exceptuando
as mais altas cumiadas, estd quisi todo em circunstincias de criar belas
oliveiras, O seu solo é em geral pobre em 4cido fosférice, mas como
abunda a potassa as oliveiras aparecem em foda a parte. No Douro encon-
tram & sua disposicio as circunstincias de que necessitam, A inclinagio
do terreno & de nolde 2 contribuir para que fornecam azeites de bela
gualidade, o clima elevado durante uma grande parte do ano contribue
para que a frufificagio seja boa e a natureza do salo é também benéfica,
porgue depois dos terrenos calcdreos sio muito bons os graniticos e xis-
toso0s, ndo sendo hdmidos em excesso.

A producio no Douro € por vezes bastante diminufa ¢ irregolar. A
que atribuir isso? Em primeiro lugar A exploragio das 4rvores, em que
um varejo intenso prejudica a colheita futura pela quebra de muitos ra-
mos, ¢ depois ao pouco cuidado gue os grangeios merecem a muitos
lavradores. A md educagio das oliveiras, as podas imperfeitissimas, a
falta de adubos, elc, tudo isto contribue para aquele mal. £ que nao
bastam as circunskincias naturais para que a oliveira viva desafogada-
mente, porgue necessita do nosso auxilio, e para verificar que ela é bem
pouco exigente na regiio vinhateira, basta conhecer os seus finissimos
azeites, apesar do actual modo de exploragiio. Que com pouco custo po-
deremos aumentar a sua produgio, ¢ o que se depreende das palavras
seguintes dum ilustre vitcultor da regifio:

«F pratica quasi desconhecida no Douro a adubagio dos olivais.
Esta 4rvore, vegetando nos mais magros terrenos, vae-se contentando
com o que the ddo: mas se cuidassemos de the fazer alguma restituigio,
a que esta, como todas as plantas tem direito, ndo ha a menor duvida
que ella nos recompensaria o {rabalho.

«Uma prova d'isto tenho eu observado repetidas vezes; as oliveiras
que tenho intercafadas em vinhas produzem mais, e mais regularimente
que aquellas gque se acham isoladas. A razido d'isto € simples: é o effeito
das adubag¢Bes na vinha, que vae ainda beneficiar as oliveiras adjacen-
tes. Demais, sZo muitos e simples os adubos que convem a esta cultura;
entre elles ha um, gque para qualquer outra é francamente prejudicial,
como eu tive occasio de experimentar na vinha: € o bagago e a sangra
proveniente da fabricagio do azeiter

As principais variedades de oliveiras culfivadas na regiio sio; cor-
dovil, madural, verdial, sevilhana, negruxa, carrasca e carlofa.

A apanha da azeitona faz-se geralmente bastante tarde, quando is
vezes 4 parte do fruto se encontra caido. Acreditando em que, como se
diz no Douro, guem varea anfes do Natal, fica-lhe o azeife no olival, nin-
guem anfecipa a cotheita. E' certo que por razdes de ordem tecnolégica
a apasha no cedo & vantajosa como regra geral; porém, aqui pa-
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rece nZo dar grande resultado, o que variadas expetiéncias teem confir-
madoe, devendo atribuir-se isso sem divida 4s condigdes especiais de
clima e humidadce dos sitios mais préximos do rio.

Enicontram-se no Douro alguns olivais de belissimo aspecto, enire
0s quais o da quinta do Vezivio, que seria nio hd muito ainda o pri-
meire do Pafs, conquanto de fraca produgiic. Pontos hd em que o tra-
tamento das oliveiras & muito cuidado, especialmente em Alimendra, Es-
calhio e Custelo Melhor. Noutros, porém, como no Pocinho, a pIantacao
¢ tralamento deixam basfante a desejar.

O processo de colheifa usado no Douro € o varejo. A azeitona é em
seguida qudsi sempre transportada para tulhas e daf para os moinhos
movidos em geral por hois. Raras €30 as quintas que possuem motores
hidriulicos, Fnire estas contam-se a2 do Vezivio, cuja instalagio de ofici-
nas oleicolas é vastissima e a das Carvalhas, onde se encontra montado
um espléndide maquinismo. Depois a massa ¢ prensada, qudsi sempre
em antigas prensas de vara e fuso, mas muitas vezes tamb&m em mo-
dernas e ferro, Entre as quinfas em que o trabalho ¢ mais perfeito, ndo
se usanéo o entulhamento, ¢ os maquinismoes mais aperfeigoados, metece
especial referéncia a do Saido, préximo do Pocinho,

QO escalddo é prdfica corrente no Douro,

Destas ligéirissimas notas sdbre a olivicultura e a oletcultura do Bouro
depreende-se que muito hd ainda a fazer para que a qualidade dos seus
azeites, gue em muitos pontos mostram ja predicados 1o notdveis, me-
Ihore sensivelmente.

Imendogira —Em seguida A oliveira aparece-nos em importincla a
amendoeira. Esta arvore com muito pouco se contenta, vegetando em
belas condi¢Bes nos terrenos mais pobres e secos. Depara-se-nos por
vezes nos pontos mais elevados, sujeita a todas as intempéties, que che-
gam a prejudicar complelamente uma colheita,

Existem diversas variedades, sendo a amarga empregada pata ca-
valo da primeira por ser mais vigorosa. A enxerfia & vulgar.

Fsta cultura tende a espalhar-se, porque vai captando cada vez nrais
as simpatias dos agricultores. E bem merecidas sfo elas, porque entbora
a amendoceira necessite dum periodo longo para remunerar quem dela
cuida, retribui depois generosamente todos os sacrificios bem pequenos
que exige. Mas &sse periodo é muito menor do que com a oliveira, e
& precisamente isto gque determina o seu acolhimento. E até pelo lado
estético € vanfajosa porque florindo numa época em que as outras drvo-
res se mostram despidas, embelesa com a brancura das suas flores, a
neve porfupnesa, as encostas do Douro.

A remuneracio é boa, chegando a encontrarem-se amendoeiras pto-
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duzindo quinze quilos de améndoa em grio, ou seja cérca de 9800,
Isto ¢ excepciontal, mas muito vulgar € o rendimento de 4350,

A amendoeira passou no Douro por uma crise grande, sobretudo no
concelho de Fozcoa, qitando sofreu um ataque violento de lagarta !, que
se espalhou bastante, ndo chegando s parfes mais frias.

Um novo flagelo, porém, a ataca agora. Ha cérea de dois anos ma-
nifestou-se uma doenga muite mais grave do gue aquela, porque a la-
garfa atacande as félhas nio causava a morte da arvore, emquanto que
o insecto que aclualmente a atinge a causa s vezes em wid ou dois
meses, sucedendo gue, embora as drvores possam resistir ao primeiro e
segundo ataques, morrem geralmente ao terceiro,

O insecto ataca a casca das amendoeiras, perfurando-a, dando a im-
pressdo do caruncho. Ulrapassada a casca, muitas das drvores exsudam
um liguido resinoso, outras nfo. Estas tiltimas sucumbem muito mais ré-
pidamente. E' vulgar observar amendoeiras atacadas no meio doutras in-
demnes, & na mesma drvore atagques apenas em alguns pontos isoladoes.
Foram quasi sémente os lugares poupados pela lagarta os atingidos por
éste parasita.

Alpumas pessoas que teem examninado as amendoeiras atacadas ndo
classificaram ainda a doenga, cuja aparigio é ainda para muitos desco-
nhecida, Segundo as observagdes do meu amigo sr. Artur Saraiva de Cas-
tilho, distinto quintznista de agronomia, deve tratar-se da pyrele de Weber.

Figieira—Também esta drvore tem importincia na regifo. E' uma
cultura de aproveilamento de solos ordindrios, dando-se contudo melhor
onde ercontra humidade, Aparece nos peores sitios, vegetando entre fra-
gas. Em alguns pontes € expontinea.

Produz duas vezes, e o5 seus produtos sio empregados na alimenta-
¢io dos homens e dos animais, sobretudo em alguns concelhos. Na época
das vindimas uma grande parte das refei¢des é constituida por pfo, uvas
e figos,

Mas ¢ necessdrio valorizar mais a figueira. Se os figos do Douro nio
tecm ainda uma sélida reputagio, nio se deve concluir que a sua quali-
dade seja inferior. Pelo contrdrio, sdo agradabitissimos, de pele muito
fina & de polpa muifo agucarada.

A sua apresenta¢do ndo é em extremo cuidada. Nio aparecem no
mercado com uim aspecto agraddvel, como por exemplo os do Algarve,
sendo raro enconfrar figos do Douro com os requisitos indispensdveis
para uma boa venda num mercado de primeira ordem. Algumas exce-
pgdes se notam, € no corrente ano apareceram no Porto virias remessas

U Aglaspe infansta (13
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recomenddveis. £ &ste um ponto a nio perder de vista, devendo todos
os proprietdrios esforgar-se por apresentarem produtos que possam riva-
lizar com os de outras regiades quanto ao aspecto, porque a sua qualidade
¢ penhor de que conguistario um 6ptimo lugar.

Larangeira —Eis outra cultura a que o Douro muito se presta. As
suas laranjas sio agradabilissimas, e da mesma forma é necessdrio valo~
risd-las. .

A drea de expansio da larangeira ndo ¢, contudo, muito extensa. Pre-
cisa de terrenos fundos e irrigdveis.

Pontos hd no Douro em que as laranjas sdo excepcionalmente sabo-
rosas. O principal mercado € o do Porto.

Imeixieira—1° outra fruteira que magnificamente se d4 no Dourg,
onde aparece cxpontineamente. Produtos bons.

Cereais — Das cereais predomina o centeio, o qute melhor se adapta i po-
breza dos terreitos que llie destinam e A escassez dos grangeios gue the ddo.

A producio cerealifera é mais desenvolvida nos concelhios situados
préximo da fronteira. Além do cenleio cultiva-se a cevada, trigo, milho
e tremoco,

Garroba-—FEis uma cultura pouco espalhada em Portugal, mas que
pelos seus resultados deve ser tornada conhecida de todos os agriculto-
res, que encontrario nela nio $6 um aprecitvel rendimento, mas também
um Optimo meio de fertilisarem as sttas terras.

A cultura da garroba faz-se em parte do Douro, em Tris-os-Montes
e Beiras, sobretudo préximo da fronteira, e pode dizer-se gite no resto do
Pais é qudsi desconhecida. E' uma planta muito ristica, supartando frios
bastante intensos e geadas, mas preferindo as terras quentes nio muito
altas e com hoa exposicio. Quanto & natureza dos solos, pode dizer-se
que a todos se adapta, dando-se melhor nos xistosos. Mesmo nos menos
ticos nio é uso adubi-la, porque se contenta com os elementos que en-
contra 3 disposi¢io e com o azote, que como leguminosa fixa na terra
por meio das nodosidades das raizes.

Além da vantagem que a sua cultura traz por éste motivo ao ferreno,
0 que faz com que seja de grande utilidade a sua entrada nos afolhamen-
tos, é expléndida a producgio de semente, forragem verde, feno ou paliha.
Atendendo i vanfagem que a generalizagio da sua culfura frard ao
Douro, ende encontra belos elementos de solo e clima para se expandit,
e também a muitos pontos do sul do Pais, fago neste fugar mencio a al-
gtmas experiéncias levadas a cabo pelo engenheiro agrénomo Sr. Anténio
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Augusto Garcia de Andrade, no intuito de comparar os rendimentos em

idénticas circunstincias da garroba, frigo ¢ centeio. )

A sua primeira experiéncia realizou-a fazendo aquelas trés culturas
numa terra, cuja anilise deu o resultado seguinte, do qual se cpnclue que
era arenosa, rica em potassa, mediana em azote ¢ dcido fosforico e pobre

em cal:

a) Andlise mecdnica: .
Terra fina. . . .. oo 401 %/,

by Andfise fisica: g
AIEA. o v v v i i e e 916 °/y,
Argila . . . . e 184 =«
Calcdreo. . . . v e e e e e e e . nada
HUmMUsS. » « + o v o e e e e e e e e e e e e e e e "

c) Andlise quimica :
Azole . ... .. .. 1,1 %
Acido fosférico . . . . . . . o . e 12 »
Pofassa. . . . . . . . @ v i e e e e 33 »
Cal. . . e e e e 0,967 »

O lucro que a cultura da garroba produziu, foi de 238,6 %/, por he-
ctare, O trigo deu 3487/, e o centeio, sem ser estrumado, um deficit de
2875.

Este terreno tinha a vantagem duma boa exposicio aos raios solares.
Duas outras séries de observagdes foram feitas com terras diferentes, cujas
andlises omito, dando os resultados seguintes: na segunda o lucro de
94,3 %/, para a garroba, deficit de 1§25 para o wigo e de 4800 para o cen-
teio,Ae na terceira lucros de 62,6 9/, para a garroba e 15,2 para o trigo.

Estes valores sfo em relagio ao capital de exploragio. Entrando com
o valor da terra por hectare, obteve na primeira com garroba o juro de
49,9 %,, com trigo 1,66 %/, ¢ com centeio deficit; na segunda 33,2, com
gatroba e defict com trigo e centeio, ¢ na terceira, garroba para fene,
7% com esta cultura e 2,78 com trigo ',

A generalizacdo da culiura desta leguminoesa apresenta, pois, grande
vantagem, e publicando estes resuitados tenho em vista despertar nos la-
vradores do Dourc o mdximo interesse por wina tio Gtil planta, tanto
pela producdio, come pela sua influéneia no solo. '

Y A Garroba. Sua culturg
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Uyas de¢ mesa— Nie me refiro aqui i principal cultura do Douro, a
uva para vinificagdo, porque toda a Parte II lhe é consagrada; quero ape-
nas aludir & exceléncia das uvas de mesa que o Douro produz, em pon-
tos que, por variadas circunstincias adeanfe tratadas, nio sio dos mais
préprios para a producio de vinho do Parto.

Estdo sobretudo nesse caso os terrenos baixos, de aluvido. Estes pres-
fam-se a ser facilmente irrigados, 0 que € necessdrio para a regularidade
do bago, efc. Tsses terrenos servem assim admirdvelmente para uma cul-
tura mixta. :

Uma vagtagem que nio deve ser esquecida na cuftura da uva para
mesa nestes pontos ¢ gue ¢ seu rendimento é maior do que gquando cul-
tivada para vinho.

As uvas do Douro sio verdadeiros faves de mel, sendo apreciadissimas
por todos que as conhieeent, ) que deixei dito sdbre os figos, pode tam-
bém aplicar-se ds uvas de mesa: € necessdrio que a sua apresentacio no
mercado seja a mais cuidada possivel.

E’ mesmo isto o que jd se estd fazendo, devendo mencionar o esmero
com que a Cowpanhia Viticola, Viaicola e Agricola de Ventoselo trata
as uvas destinadas ao consumo.

Tabaco—A cultura do tabaco no Douro surgiu apds a famosa inva-
sdo filoxérica, fendo em vista a sua permissio em determinados ponios
debelatr a angustiosa situacio causada por aquele flagelo.

Desde os primeiros ensaios houve quem proclamasse o tabaco o re-
dentor do Douro, o tneio seguro de tornar préspera, mesmo sem a vi-
nha, ‘aquela regiio, e também apareceram outros que julgaram a sia
cuttura apenas um mita. Ora a verdade estd na opiniao intermédia. Mesmo
no comégo das experiéncias, apesar de diversissimas circunstancias se
conjugarem para a obten¢io de resultados pouco favordveis, as pessoas
mais experientes nio se iludiram com &les. Assim em 1884 cscrevia Ro-
drigues de Morais: «A cultura do tabaco ali é }4 uma realidade; offerece
probabilidades de resultado cconomico nas melhores terras, e talvez em
todas se o prego t6r remunerador; tudo depende da qualidade.

«E' n'esta circumstancia que baseio as minhas esperancas, nem prova
0 contrario o que estd feito: se o tabaco manipuladoe, logo depois da
colheita, era detestavel, tambem o mais genercso dos vinhos bebido logo
depois de fabricado ¢ nogento e iridigesto.

rAs qualidades nataracs da folha de tabaco do Douro sdo a par com
as dos methores; resta que o tempo e a avte, por pracessos racionaes ja
conthecidos, auxiliem a naturcza '=.

" Revista da exposigio agricola de Lisboa de 1884,
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Muito haveria a dizer sdbre esta cultura, mas quem se interessa pelo
assunto, pode pela sinopse da bibliografia publicada no presente estudo
tomar conhecimento de variados artigos alguns interessantes acérca do
tabaco no Douro. A utilidade que aquela resentha presta permite abreviar
por vezes alguns pontos.

Que actualmente sc reconhece a necessidade da expansao desta cul-
fura bem o afirma a representacio da Associag¢io Comercial do Pdrto,
dirigida ao parlamento em 1906 contra as propostas do govérno de res-
tricio da exportagio de vinhos pela barra do Douro, etc., pedindo o alar-
gamento da area da cultura do tabaco no Douro e remodelagio imediata
do systeina de fiscalisagdo d'esta culturar.

Oufras culturas — Muitas outras culturas se encontram na regido du-
riense, sem apresenfarem a importincia das antecedentes. A amoreira
i foi importantc, sobretudo nos concelhos do distrito de Braganca.

Em muitos pontos coltie-se apenas o que a terra da, Entre os produ-
tos desta natureza deve mencionar o sumagre, sobretudo em algumas
propriedades do concelho de Fozeoa.

Fsta planta é extremamente ristica. Nada exige. Quando muito fa-
zem-lhe uma cava muito superficial, resumindo a isto ¢ seu {ratamento.

Na época da colheita cortam a planta toda, secam-nta e [evam-na a
um moinho. Eis a que se reduz a sua cultura, que também nio d4 re-
sultados muito aprecidveis.

O emprégo do sumagre restrinige-se ao fabrico de matéria corante e a
utilizacdo na industria de cortumes,

Deixei esbocada a necessidade do aperfeicoametito de muitas cultu-
ras. Devo também mencionar agora uma oufra, que a experiéncia jd de-
monstrou dar excelentes resultados: os espargos. E' esta uma cultura dos
sitios baixos, sitvados junto do rio, merecedora também da aten¢io dos
proprietdrios durienses. E sdbre culturas nagqueles porntos, parece-me da
maior conveniéneia que todos Hees dediguem o maior cuidado, porgue
podem af com uma irrigagio muito ficil obter éptimos resultados.

Muito mais haveria a dizer s6bre as culturas prépriamente ditas da
regido, 0 que o caracter déste livio nio permite. Seria ésse um belo as-
stinto para um desenvolvido trabalhe scientifioo.

Silviculttra — A regido duriense apezar do grande niimero de drvores
frutiferas que nela expléndidaniente se desenvolvem e das esséncias fle-
restais que 14 vegetam, é muito desarbprisada. F' essaa primeira impressio
que recebe guem examina as encostas do rio ou os terrenos a elas adja-
f:entes. Em geral ou hd vinha ou escalvados montes onde ela outrora verde-
1ou e onde hoje num fristfssimo quadro se nos apresentam apenas matos.
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Mas nem sempre foi assim. Quér para o desenvolvimento da cultura
da vinha e outras, quér simplesmente pela ignorincia dos beneficios que a
arborisacio causa, o certo € que ela a pouco ¢ pouco foi sendo destruida.

E' necessdrio terminar com tal estado de coisas, porque a arborisa-
¢iio prende-se muita intimamente com o progresso das culturas atrds re-
feridas. ¢ Como poderdo muitas delas prosperar se lhes faltam as con-
digBes essenciais para tal?

Faltando as chuvas ¢ nioc havendo terra prépria, com dificuldade
serd atingido &sse objectivo, Ora € precisamente a arborisacio que vem
trazer o remédio indispensivel. Sabe-se que quando a vegetacio era mais
abundante no Douro ¢ a vinha, depois dizimada pela invasio filoxérica,
cobriza as suas encostas completamente, as chuvas eram muito mais
abundantes & as correntes mais regulares. Eis o que € necessdrio que
volte, E para isso ¢ urgente cstudar com datalhe as esséncias vegetais
gtie melhor se adaptam i regido e espalhd-fas com entusiasmo. Além do
heneficio que a sua cxisténcia causa sob o ponto de vista da regulari-
dade das dguas, hd tainbem um outro que & necessitio nio perdet de
vista: a higiene. Em muitos pontos a salubridade nao € grande e a ar-
borisacio confribiird para o seu melhoramento. Nio devem mesmo ser
esquacidos os resultados ji obtidos com a arborisacio que aoc longo da
linha férrea tem sido feito em vdrios sitios com eucaliptos.

Incompleto ficaria &ste ligeiro estudo, se nda me referisse também 2
apicultura, caga ¢ pesca.

A indistria do me! enconfra 6ptimos clementos para se desenvolver
no Douro. O produto € finissimo, podendo comparar-se no aspecto e
sabor ao mais afamado do estrangeiro. Entre as quintas de melhatr pro-
dugio conta-se a de Roriz, cujo mel é muito apreciado no mercado do
Pérto.

E esta uma inddstria que deve prender a atengiic dos durienses, por-
que s exploragies apicotas modernas sio bastante remuneradoras.

Emquanto A caga e pesca a sua situagio ndo é desafogada, porque
aqui como em muitas outras regides do excesso do seu exercicio resulta
a sua extingio a pouco e pouco.

A caga mais freqtiente no Dotro ¢ a perdiz, seguindo-se ¢ coelho e
a lebre. Infelismente vai rareando cada vez mals, porque se caga quasi
continuamente, o que causa enormes prejuizos, e ainda se usam outros
processos de destruicio, armando Jagos & entrada dos ninhos, efe. Basta,
para se compreender a situagiio venatéria do Douro, saber-se que época
houve em que em Barca de Alva e noutros ponios se preparavam omel-
itfes de ovos de perdiz, como o narrou um dos mais ilustrados viticuito-
res da regido.
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Com 2a pesca tem sucedido o mesmo, e pode afirmar-se que nio sé¢
o Douro tem sido vitima de tal situacfo. Nos rics porfugueses do norte
a pesca contintia sendo prejudicadissima pelos abusos cometidos, que
vio qudsi anuiar o seu repovoamento em que hd anos se trabalha.

Alguns pontos do rio tornaram-se notdveis pela pesca, sobreludo o
Cachio, onde qutrora o grande rochedo ali existente impedia a passa-
gem a0s peixes, que na época da desova subiam o Daura, Mas issa pade
dizer-se que é hoje apenas uma tradigio. Encontra-se, é certo, alpum
peixe, lampreia, sivel e esturjio ou sotho-ret, etc., mas a sua restrita abun-
dincia comparada com a passada, € bem insignificante. Hoje é rarissimo
enconfrar-se algum salmio, podendo filiar-se é&ste facto nio apenas nos
motivos acima indicados, mas também, segundo o Sr. Baldaque da Silva !,
no recefo que #ste peixe tem de penetrar nos rios, cuja foz possue impor-
tantes obras hidriulicas.

Apbds esta vertiginosa revista das culturas da regido vinhateira, nio
devo deixar de fazer uma mengio especial do fecundfssiino vale da Vila-
rica, que alguem denominou com muita propriedade o nosso Nilo.

J4 atrds me referi a0 motivo da excepcional riqueza do seu solo, em
que as culturas atingem uma pujanga admirdvel. Basta dizer que um ho-
mem a cavalo desaparece completamente no meio do mirhe ali cullivado.
Infelismente muitas vezes a arigem de tio grandes bencficios € tambéin
0 motivo da sua destruigio e as dguas afastando-se rdpidamente arrastam
terra e culturas,

As principais culturas actuais sdo; cereais, vinha, oliveira e diversas
culturas hortenses. As drvores de fruto teem também grande importincia.

Os cercais, que ocupam 3:000 dos 5:000 hectares que constituem a
supetficie da Vilariga, so, pefa ordem decrescente de importincia: trigo,
milho, centeio, cevada e paingo. A aveia ndo é cultivada. Os cereais teem-se
espalhado, aproveitando-se para a sua cultura o maior espago possivel.

A cultura da vinha é feifa como no vale do Douro. A oliveira dd-se
cxpiéndidamente, encontrando-se as seguintes variedades: madural, co-
brangosa, verdeal, carrasca molar ¢ meuda, cordovil, negnixa, bical e se-
vilhana.

Entre as restantes culturas teem um Iugar de destaque os meldes e
melancias. Os melges, que s3o afamadissimos, sio das variedades seguin-
tes: lagartos ou de inverng, moscateis, candrios, carrascos, judeus e mal-
tezes, ¢ as melancias, que ndo estio tio espalhadas, pertertcem s vare-
dades: pretas, brancas, braguezas e compridas. O principal mercado para

\ Estado actual das pescas em Porfugal,
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os melbes ¢ o Porto, sendo também exportados para muitas povoagSes
préximas, como a Régoa, Pinhao, Moncorve, Vila Flor, Mirandela, Alfﬁn-'
dega da Fé, etc. .

A cultura das leguminozas é também importante, encontrando-se.o’
feijdo branco e carrapato, fava, erviltia e grio. _

Quanto s drveres de iruto enconfram-se a amendoeira € a f:guelra
e depois em lugar mais secunddrio a larangeira, tangerineira, limoeiro,
pereira, gingeira, pecegueiro, damasqueiro, macieira, marmeleiro, amei-
xieira, aveleira, nespereira, ete,, efc. :

Do modo como as drvores de fruto sio tratadas na Vilariga, pode
fazer-se uma pequena idea, lendo as palavras seguintes: «As arvo-
res frutiferas encontram-se dispersas pelas hortas, vinhas e campos. Da
cultura aperfeicoada d’estas especies ndo fem o lavrador a minima no-
¢io P :
Quanto a esséncias, existem o carrasco, sobren‘o sabugueito e zam-
bujo, e junfo das margens dos ribeiros o choupe, vimeiro, salgueiro,
amieiro, etc.

Como se v¢ 8ste pequeno vale é fertilissimo, um dos mais ricos, se-
nio ¢ primeiro, de todo o Pafs. As suas culturas sdo variadissimas, ne-
cessitando bastante de aperfeicoamento. Pena é que as condigdes higié-
nicas da regiiio nio sejamt das mais favordveis, o gue confudo nio oca-
siona deminuicio do desejo de cultura da terra, sempre disputada pela
sua exceléncia.

Um factor de importincia para o progresso da agricultura da Vila-
rica seria a restricio des prejuizos que as dguas amrastando-se the Te-
vam. Para isso seria conveniente fazer na ribeira da Vilarica e no Sabor
coire¢des com muros e salgueiros.

O Douro se encontra na vinha a sua principal riqueza, nie deixa de
oferecer vasto campo para muitas culturas, qudsi todas j4 14 existindo,
mas necessifando de desenvolvimento no sentido que deixo indicado,
Para os seus agricultores todas elas, por mais valiosas que sejam, nunca
passario de acessérias daquela 2 que consagram inteiramente 2 sua maior
simpatia, :

Seja como i6r, todas thes devem merecer consideragdo, porque mui-
tas delas, ainda hoje em estado de grande atrazo, podem contribuir muito
para a valarizacio do solo duriense. :

t M. M. Pinto de Lemaos—~ As cidfuras da Vilaripa.
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PARTE II

Viticultura

CAPITULO I

Castas da regido do Douro

vinho do Porto contribuem, como jd disse, 2 constituicdo do ter-

reno e as condigdes climatéricas, além da técnica especial:do sett -
fabrico, um outro factor muito importante hd a considerar: a coopeta(;ao
das castas de uvas préprias da regido.

Algumas delas encontram-se noutros pontos do Pais sem contudo
apresentarem aquelas qualidades que no Douro as tornam notdveis. Gu-
tras, qudsi s6 ali conhecidas, transportadas por experiéncia para outras
terras, teem iludido a esperanga dos que julgaram que fora da regiao a que
tdo belamente estio adaptadas conscrvariam todos os seus atributes. Mas
ndo: modificam-se, depreciando-se.

As castas do Douro sio bastante numerosas, e de ponto para pouto
mudam por vezes sensivelmente a sua feigio. Por isso, ainda que as mais
finas sejam estimadas em toda a regido, ¢ vulgar a mesma casta, apre-
ciada numa quinta, ndo captar noutra o mesmo numero de simpatias. E
pode mesma dizer-se que em cada propriedade hd uma casta a qual vo-
tam particular predilecgio. :

SE para a formacio das qualidades excepcionais que caracterisam o

157



As castas mais vulgares na regido duriense sdo:

Tintas: Alvarelhdo, Bastarde, Casculho, Cornifesto, Donzelinho de
Castelo, Entreverde, Mourisco tinte, Murelo, Nevoeira, Péagudo, Sousdo,
Tinta Amarela, Tinte Carvalha, Tinta Casteloa, Tinta Francisca, Tinte
Lameira, Tinta Morela, Tinte Pinheira, Tinto Cdo, Tinta Roriz e Touriga.

Brancas : Codega ou Maivasia Grossa, Diagalves, Dona Branca, Goy-
veio ou Verdetho, Malvasia Fina, Muscatel Branco, Muscatel Roxo, Ra-
bigato ou Rabo de Qvelha ou Estreifo.

Entre as castas nobres as mais cultivadas hoje sio o Doenzelinho do
Castelo, a Tinla Francisca ¢ a Touriga, que conjunfamente com o
Mourisco, o Mureto, o Alvarelhiio e o Bastardo sio as mais apreciadas
das lintas. Das brancas as mclhores sdo as Malvasias, Gouveio, Dona
Branca e Muscateis.

Além destas castas encontram-se também algumas estrangeiras. Assim
vae-se espalhando a casta francesa Grand Neir de la Caimetfe, empre-
gada para fornecer cdr. Mas a introducdo de tais castas deve ser sem-
.pre reprovada, e bom serd que todo aguele que encontrar nas quintas
durienses Pinots, Cabernets, Bouschets, ctc., {a¢a notar aos seus proprie-
tarios quanto é inconvenicnte a sua existéncia entre as videiras caracferis-
ticas da regiio. Felismente entre os agricultores durienses alguns ha
gue compreendem esta verdade, e um respondendo a uma pergunta mi-
nha sébre &ste assunto disse-me: «as castas esirangeiras s em pequeno
ndmerc devem existir, e apenas camo expariéneia, poraue sictadas in-
feriores em qualidade e algumas definham e morrem ac cabo dalgum
tempo, o gue nio deixa 3s vezes de estimar-se.s

¢ A que deverd atribuir-se a tendéncia da introducio de castas estra-
nhas? Nafuralmente ao desejo dc aumentar a produgio. E certo que
alguntas das castas mais apreciadas manifestam por vezes certa irregula-
ridade na producio, que em algumas é pequena, inas o que é verdade
é que procurar aumenti-la com elementos exdticos € tdo grande erro
como pretender obter vinhos finissimos apenas com uvas das qualidades
mais nobres., Quem proceder déste dltimo modoe, e aleuns exemplos
conheco, nao terd compensagio alguma: quem procurar, cuidando ape~
nas na quantidade, por em pritica o primeiro processo, achar-se-hd com
um produto inferior. E que o vinho do Porio, s6 pode ser obtido com
as castas proprias da regido, castas j4 consagradas, gue devem concorrer
conjuntammente para o seu fabtico. Ndo quer isto dizer que vinhos duma
s¢ casta ndo sejam, para algumas delas, bons, inagnifices até, como o
muscatel, mas o verdadeiro Pdrio é proveniente da reuniio de diversas.
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Eisto o que alids se faz no Douro, mas deve ser sempre pela juncio
das suas castas privativas que os proprietirios devem procurar obter pro-
dutos muito finos sem prejuizo da quantidade. Devem, pois, submeter
essa jungio & cxperiéncia,

Quanto as castas exdticas, ecmbora entre elas se possam encontrar
algumas de qualidades aproveitdveis, devem ser absolutamente condena-
das, devendo fornar-se &ste principio bem conhecido no Dauro, porque
fazer excepgdes ¢ um precedenfe pouco aceitivel, que daria em resultado
espaiharen-sc videiras inferiores.

A descri¢io das diferentes castas encontra-se em virios trabathos.
Limito-me, por isso a fazer aqui uma referéncia sumdaria apenas s mais
notdveis, baseado nos mais importantes estudos sébre o assitnto!,

Castas tintas

Alvareihiog.

Parece origindria Jo Dauro. Aparece tamhé&m em diversas outras regides, conservan-
de-se, contudo, no norte.

No Minho, em Mondim de Basto, tem o nome de Locgia, ¢ cm Trds-os-Montes o de
Abvarethe, O conde d'Odart toma-a como sinénimo de Porfugieser, o que Pulliat covtesta.

Hi duas ou trés variedades: Afvarelhiio de pé de perdiz ou roxa, uma das melhores
exislentes em Portugal, de pf branco ou verde, inlerior a esta, e ainda, como pectendem al-
guns autores a de pd prefo, que parece a Vila Maior ser a primeira, diferindo casualmente
a cir do pb.

Descrigido

Cepa -— Medianamente vigorosa, ponco rustica, de mediana grossura, pouco fértil;
producic constante; ngo sugeita ao desavinho,

Sarmentos — Medianos, de mediana grossura, meritalos compridos; ]cnho duro, elis-
tico, casca parda arroxeada clara.

Arrebentat;,ﬁo—-Tomenlosa, verde abrancagada, extremidades levemente rdseas; vigo-
rosa, serodia.

Falhas — Desipuais, grandes, espessas, pergantinosas, {30 Jargas como compridas,
quinquelobuladas; seios: peciolar aberte, profumdo; superiores varidveis, profundos, infe-
tiores aberlos, pouco profundos; dentes em duas séries, curtos, abruptlamente acuminados;
pégina superior levemente tomentosa, inferfor lanuginosa,

Florescdncia 2 limpagio — Em época mediana.

Cachos — Mais gque mediangs, de mediana grossurz, compostos, ramoses, conicos,
abertos; bagos desiguais na maturacio; maturagio desigual no mesmo cacho; pediinculo
comprido, delgado, Lierbiceo, verde, com respigo; pedicelos compridos, delgados. Dois ca-
clios por vara.

1 Quem desejar conhecer mais minuciosamente éste assunfo deve consultar, entre di-
versos estudos ampcelogréficos, O Donre lustrade do Visconde de Vila Maior esobretudo
O Porfugal Vinicole da Prof. B. C. Cincinato da Costa.
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Bagos — Dequenos, elipsdides ; estigma persistente; pelicila fina, quebradica, resis-
iente & podriddo; tinta arroxeada carregada, polvilhe abundante; polpa mole, suculenty, advs-
tringente; ligrima incolar, sabor simples; para vinho; pintamn tarde, maturagio média.

Bastardo.

Tem sido muito discutida 2 sua origem, ndo se podendo concluir seguramente, como
muitos afirmam, que ¢ nacional,

Existe etn todo o continenie, Agores ¢ Madeira, apresentando gualiclades diferenfes
nestas variadas regies.

Sinonimia— Rastardio, Bastardinho, Bastardo on Aragonés, Basiardn baboso, Bastardo
branco, Bastardo casfico, Bastarda cinzento, Bastarde da Pivoa, Bastarde do Quteire,
Bastardo francds, Bastardo de Roma, Bastardo gareiro, Bastardo espanhol, Bastarde preto,
Bastardo sacadaire, Bastardo tinto goreiro e Bastardo vermelho,

O conde &’Odart acha-lhe semelhanca com o Treussean de Jura ou com o Chancé do
Poitu. Alguns autores pretendem que o Bastarde € idéntico a0 Pinof. Rebelo da Fonseca
diseute essa opinida, parecendo-lhe que 0 bastarde tem maior analogia, senfio identidade,
com a Tinta Freneisea. O Visconde de Vila Maior diz a &ste respeito que, ainda que alguns
caracteres do Bastardo se aproximein dos gne distinguem o franc-pinot on pinot-neir da
Borgouha, outros muitns estabelecem diferencas essenciais entre estas duas castas,

No mercado de Pdrto vendemy como Bastardo para mesa o Donzelinho de Castelo,

Descrigfio

Cépa—Grossa, de aspecto regular, casca grossa, pouce aderente, gretada. Brota cedo.

Varas--Bastanie levantadas, curtas, com entre-nds curtos de 0,m04 ; os 110s delgadose
rolicos, dures, com pouca medunla, de cir parda uniforme. Gavinhas: poucas e singelas.
Gomos potco agudos, peludos, na arrebentacis felpudos e um pouce arroxeados.

Fihas—-Pequenas, iguais, regulares, com cinco I6bulos pottco agudos, com 0s scios
laterais pouco profundos, cordiformes e abertos; o seio peciolar aberto, cordiforme. Qs te-
cortes em duas séries, nio muito agudos. A pigina superior quasi lisa, de ¢dr verde escura ;
a pagimz inferior muilo pouce felpuda, de ¢Or mais clara, com nervuras delgadas, mas sa-
lientes, formando acolchoado, Peclolo curto, lise, avermethado.

Cachos—Dastantes, Geralmente pequenos, cilindricos ou cilindro-cdnicos, muito fe-
chados, quési sempre singelos; pedinculo curto, duro, verde pardacento, pedicelos pouco
VEITUEOSOS,

Bagos— Medianos, iguais, ovo-conicos, inteiramente negros, bastante tintos, muito uni-
dos; desprendem-se ficilmente do pedicelo, sem deixarem muita polpa; pelicula pouco
grossa; muite doces; amadurecem muito cedo, muito sujeitos a passar. Teem geralmente
duas ou trés grainhas regulares e pardas,

Quanto & ¢dr, diz 0 Sr. Cincinato da Costa que nem todos os bagos apresentam ma
ceoloragio preta, inteiramente acentuada. O Bastardo de Tris-os-Montes tem muitos bagos
arroxeados € 0 mesn1o sucede cam o Bastasdivho da hacia e litoral do Tejo,

Donzelinhe do Castelo.

Encontra-se no Douro e Trés-os-Montes.

O Visconde de Vila Maiac distingue trés variedades, duas tintas e unta branca : Don-
zelinho do Castelo, Danzelinko galege e Donzelinho branco.

Drescrigda :

Cepa—Vigorosa, de mediana grossura, fértl, produgio constante, nda sujeila ao desa-
vinho.

Sarmentss — Compridoes, de mediana grossura, meritalos curtos, lenho mole, quebra-
di¢o ; casca pardacenta escura. :
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Arrebentagsio —Tomentosa, verde acinzentada, extremidades rosadas; pouco vigorosa’;
em época mediana. :

Fdlhas — Desiguais, medianas, espessas, tenras, tio compridas como largas, quingue-
lobuladas; seios: peciokar aherto, profunde; superiores varidveis, pouco profundos; in-
feriores abertos, pouco profundos; dentes em duas séries, medianos, abruptamente acumi-
nados ; pigina superior levemente tomentasa, inferior fanuginosa.

Florescdacia e limpagzo - Em ¢poca ntediana,

Cachos—Curtos, delgados, compostos, com duas azas, eilindro-cénicos, fechados;
matiracio igual em todo o cacho: pediinculo eurto, delgado, lenhose, verde, com respigo;
pedicelos compridos, delgpados.

Bagos—Pequenos, elipsdides: estigma persistente, umbigo central; pelicula grossz,
elistica, resistente & podriddo; tinta arroxeada carregada, polvilho abundante ; polpa mole,
suculenta, adstringente, ligrima incelor; para vinho; pintam tarde, maturacio em época

mediana.

Mourisco .
E’ das eastas nais caracteristicas da regido do Douro, onde € também conhecido pelo
nome de Mourisco prefo.

Descrigdo {segundo Vila Maior) :

Cepa— Vigorpsa, casca grossg, pouco aderente, nio muito grelada. A raiz resiste 3
mordedura do filaxera. Brota em fempo regular, depois do meado de margo; os gomosna
arrebentagio sio pouco felpudos e claros.

Varas — Bastantes, deitadas, compridas, com entre-nds wedianos, gerabmenie de 0m07,
porém ouwiros até 0m,12; nds delgados e um pouco achatados. A cor das varas € parda
clara, uniforme; lenho duro, com pounca medula, gavinhas geralmente bifureadas, gomos
agudos dom pouca polpa.

Foltes — Grandes, qudsi iguais, qudsi orbiculares; algumas com cinco lobulos, com
os seios laterais pouco aherfes, o da base bastante aberto, com recortes grandes ndo muito
agudos. A pigina superior lisa, glabra, dum verde vive e uniforme; a posterior um pouco
aspera, pouco felpuda, verde desmaiado, com as hervuras principais pronunciadas. Peciolo
mediang, grosso, liso, verde esbranquicado.

Cachos — Bastantes, geralmenle grandes, alguns muito grendes, pivamidais e compos-
tos, com ramificacdes mais ou menos soltas. Pediinculo grande, grosso, pouco duro, verdé
claro € amarelado.

Bagos — (randes; quisi ipuais, quando a limpa & regular, achatados e umbilicados,
pretos, pouco tinles, bastante aderentes ao pedicelo, que é longo, pouco rugoss, Coin ro-
dete avultado; dures, com bastante polpa; pelicula grossa, doces, muito gostoses, com duas
ot trés grainhas. '

Tinta Francisca

E’ também uma das expléndidas castas da regido do Douro.

O seu nome parece provir de Tinte de Franga, donde é origindria. Segundo Vila
Maior € provdvel que scja o Péinet noir da Borgonha.

Descricdo :

Cepa — Grossa, cresce direila, susceptivel de apodrecer. Gomos pouco peludos na ar-

rebentagdo, verde-claros.
Varas — Regulares, nio muito longas, delgadas, cOv de canela clara ; nis pouco dis-
tanies, madeira branca, medula regular., Gomos pequencs, ponco proeminenles; na arre-

bentagio rebentos avermethados.
Félhas — Medianas ou pequenas, com cinco Idhulos ; os seios superiores mais pro-

161




fundos e terminando em Angulo agudo, os inferfores apenas indicados, o peciotar pouco
aberto; recortes grandes, agudos, terminiude a folha em ponta de fanga. A pdgina supe-
ror lisa, glabra, de cdr verde claro; a posterior mais desmaiada, com nervuras salientes.
A $0lha é das primeiras a cair.
Cachos — Bastantes, geralmente peguenos, cilindricos, quisi sempre com indicagdo de
azas; pedsinctlo curto, forte, duro, pardo ; pediceles pouco verrugosos, rodefe mediano,
Bagos — Medianos, iguais, quisi redondes, pretos arroxeados, bastante tintos, ficeis
de despepgar ; muita polpa, suculetrios; pelicula espessa, doce emjoativo, duas ou trés grai-
nhas pequenas, pardas ¢ malhadas.

Tourlga

E' uma das mais notiveis castas do Douro.

Encontra-se noutras regides, sendo denominada Towrige na Beira Alta e Azaf no
Minho.

No Douroe chamam-lhe Tourigo fino para a distinguirern de duas outras variedades ;
Tourigie, Tourige ou Touriga mache ¢ Touriga foufeira. Segundo Vila Maior, apro-
xima-se muito do Cabernef franc ou da Cabernelle, que entra na producio dos vinhos do
Médoe,

Descrigdio (segundo Vila Maior) :

Cepa — Vigorosa e vivaz,

Varas — Muile fortes, longas e simétricamente descnvolvidas em todo o comprimenta.
Nas boas terras as boas varas atingem um camprimento superior a 3 inetros. Emquanto
novas apresentam wma cfr amarelada; mais tarde tornani-se pardas e is vezes avermelha-
das, Os nos s8o espacados de 8 a 10 centimelros; olhos regudares e um pouco agudos; ma
arrebentagio felpudos, arroxeados nos bordos. Comegam a desenvolver-se no fim de margo,

Filhas — Largas, regulares, com cinco 16bulos separados por seios profundos, corta-
dos circularmente no fundo, tocando-se quési sempre a parte superior dos bordos. Recorle
das margens das folthas muito pronuuciados ¢ agudus. Consistentes € dsperas ao tacte. A
face superior unida, quisi plana, de cdr verde intenso; a posterior ligeiramente felpuda,
verde mais desmaiado ; as nervuras principais bem pronunciadas; pecioto mediocre.

Gavinhas — Forles, em espiraes apertadas ou cnroladas.

Cachos — Medianos, cilindricos, compostos, com azas e esgallios grandes: pedanculo
longo, pouco grosso, pouco durp, verde pardacento; pedicelos verrugosos e compridos
com rodete mediano.

Bapgos — Medianos, fguais, ovais, de 15 sbbre 13 milimetros, nepros, tinlos cér de
chumbo, com pé cirzento; bastante aderentes ao pedicelo, largando muita polpa ao des-
pegar ; brandos, polposos, pelicula delgada, doces, um pouco enjoativos, com duas ou trés
grainhas ; maturagZo prematura.

Castas brancas

Dona Branca.

Esta casta é em Espanha, pais da sua origem, uma das principais no fabrico do Xerez.
Cilando esta casta entre as do Downo, Girdo diz que ela é muito semethante ac Mourisco
brznce e pouco produtiva. .

Sinonimia— Em Espanha: Listan, Palomina branca, Palomino, Tempranilia, Agazuela,
Ojo de Liebre, Tempranas blancas, Temprana, Temprano e Alban. Em Portugal : Olho de
Lebre, Labrusce, Sardoal, Uva déce, etc.

S6bre a Dona Branca do Dourg, diz o Sr. JoZo Marques de Carvalho que ela é Sa-
bro do Ribatejo e Roupeire do Alentejo.
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Area: Em Fspanha: na repiio mediterrinea; em Portugal : no Douro, Trés-os-Mon-
tes, Estremadura, Alentejo e Algarve,

Descripdo :

Cepa—Vigorosa, grossa ; porte semi-erecto; casca grossa, pouco aderente, que s des—
pega irregularmente,

Sarmentos—Potce numeresos, compridos, grossos, erguides, ligeiramente torcidos,
com ramificagies na base, A3 vezes em forquilha; casca fina, com estrias ; meritalos iree-
gulares ; nés satientes ; othos medianos, conicos ; gavinhas ponco rumerosas, delgadas, com-
pridas, bifurcadas, lt.l‘ll'lUSE]b de cdr escura.

Arrebentagiio—Em tempo médio ; gomos irregulares, cheios, lanuginosos; falhas ten-
© 128 muito alongadas; haste quasi glabra, vigorosa.

Félhas—Grandes, ligeira ou francamente cordiformes, lisas, pentalobadas; nervueas
salientes, cobertas com pelos esbranguigados ; peciolo mediano. Desprendem-se em tempo
médio,

Florescéncia—No segundo periodo,

Cacho—Comprido, bagos wm tanio raros, ovais e grandes; pedinculo comprida e
grosso. Primeiro caclio a partir do 1.° ou 4.° né.

Gouvelo

E' uma casta muito espalbada uo norte de Portugal e na itha da Madeira. No sul do
Pals nae é conhecida.

No Alte Douro é conhecida com £ste nome, porém nas outras regides é-the aplicado
0 de Verdelho.

Fa duas variedades : drance ¢ parda.

Embora alguns autores confundam o arinfo com o verdeho, o certo é que hi grande
diferenga entre éles. O que, segundo Vila Maior, & provivel é que a casla descrila por Sea-
bra com o nome de Val de arinto seja o gouveio on verdetho.

Deseripdo

Cepa — Vigoresa, de mediana grossura, fértil, de produgio constante ; no sugelta a0
desavinho.

Sarmentos — Medianos, delgados, merilalos compridos, lenho mole, quebradigo, casea
parda abrancagada,

Félhas — Medianas on pegtienas, cordiformes, arredondadas, glabras e lisas na pAgina
inferior & pubescentes sdbre as nervuras; seios superiores pouco distintos ; os secund4dios
mHos ou guasi nules; o peciolar um pouco aberto ; dentes qudsi regulares, pouco largos,
curlos ¢ obluzos.

Cachos — Muitos, medianos, conicos, regulares e fartos; pediinettio longa ou medianc
£ um Pouco arroxeado.

Bagos—Medianes, elipsbides, muito regulares, com pelicula resistente, transliscida, cbr
amarela esverdeada na variedade braneg e mais escura no verdeffio parde, cujos bagos s30 um
pouco tmais pequencs. A polpa Jirme, doces com perfume agraddvel. Maturagio tempori.
Muscatel branco.

Estd muite cspalhada em todo o Pa:s, 105 Acores ¢ Madeira, tendo especial importin-
cia 1o Douro & em Setibal,

O conde de Rovasenda enumera com os seus diferentes nomes 178 muscateis. Em Por-
tugal sio conheeidos os seguintes nomes desta casta: Muscatel, Muscatel branco de bago
pegucno, Muscatel de cheiro ou uva de cligiro, Muscatel de Jesus, Muscatel do Dotiro, Mus-
catel QGalegn, Muscatel grosse, Muscatel meudo, Muscale! preto, Muscalel redondo, Musca-

fel roxo e Muscatel vermelho.
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s moscateis s3o caracterisados peia folhagem glabra, de dentes contprides ¢ pelo seur
sabor especial. A sua denominagio parece provir, segundo alguns autores, do scu sabor e
cheiro semethante ao do almiscar, segundo outras, de serem muita apetecidos pelas moseas.

Descrigdo :

Cepa —Pouco vigorosa, de mediana grossnra, fértil, producdo constante, nio sujeila no
desavinhe.

Sarmentos—Medianos, delgados ; meritalos compridos; lenho dure, ¢léstico; casca ca-
nela escura.

Arrebentagao— Levemente tomentosa, verde atijolada ; em época mediana,

Félhas —Desiguais, medianas, pouco goteiradas, cspessas, prergaminosss, mais com-
pridas que largas, trilobuladas; seios: peciolar estreitamente aberto, profunda : superiores
fechados, profundos; inferiores esbogados; dentes em duas séries; cartas, insensivelmente
acuminados ; pigina superior glabra, inferior qudsi glabra,

Floreredncia e limpagao - Em época mediana,

Cachos —Sub-medianos, de mediana grossura, compostos, com duas azas, cilindro-
comicos, fechados, bagos desiguais na maturacio ; maturagio igual em tode o cache ; pe-
dinculo curto, delgado, lenhoso, verde, com respigo ; pedicelos curtos, delgados, Em mé-
dia dois cachos por vara.

Bagos— Medianos, quési redondos ; estigma persistente ; umbigo central ; pelfeuls fina,
clastica, resistente & podriddp, branca amarela clara, pouco translicidos, potico venosos;
polpa mole, suculenta, muito sacarina, sahor intenso a muscatel ; para vinho e mesa {con-
servando-se poucs}; pintam cedo, maturagio tempora,

Moscats! roxo.

Enconlra-se no Douro, Tris-os-Monics, Minho, Estremadura, Alentejo e na itha da
Madeira.

Sinonimia— Moscatel vermelho.

Digscriedo

Cepa—Pouco vigorosa, de mediana grossura, fértil, produgdo constante, n¥o sujeita ao
desavino.

Sarmentos—Medianos, delgados ; meritalos curtos; Tenho mole, eldstico ; casca parda-
centa canela clara.

Arrcbentagin «- Quési glabra, verde atijolada, pouco vigorosa; em época mediana.

Fdlhas —{Qudsi iguais, medianas, pouco goteiradas, espessas, pergaminhasas, mais com-
pricas que largas, trilobadas ; seios: peciolar estreitamento aberto, profundo; superiores fe-
chados, profundos; inferiotes esbocados; dentes em duas séries, compridos, insensivelmente
acuminados; pagina superior glabra, inferior pilosa.

Florescéncia e limpagio —Em época mediana,

Caches—Sub-medianos, delgados, compostos com duas avas, cilindro-conicos, fecha-
dos ; bagos desiguais na maturaqio ; maturagio desigual no mesmo cacho ; peditneulo curte,
delgado, lenhaso, verde, sem respigo @ pedicelos curtos delgadas. Dois cachos por vara, em
geral.

Bagos — Medianos, guisi redondos; estigma persislente, umbigo central; pelicula
grossa, cldstica, resistenie & poilridio, avermelhada, cdr de rosa carregada; petco transidci-
dos, pouco venosos; polpa mole snculenta, muito sacaring, ldgrima incolor ; sabor bastaule
intenso a moscalel ; para vinho e meza (conservando-se pouco}; pintam em época mediana;
maturagio tempord.

Para concluir estes ligeiros dados sébre a2 composicio das uvas das
principais castas do Dourog, apresento a seguir em dois quadros o resul-
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tado dos magnificos estudos do eminente endlogo o Prof. Sr. Cincinato
da Costa.

A dois pontos devo fazer referéncia neste lugar, pela importincia que
teermt na vinificagdo: a for¢a sacarina e a acidez das uvas.

Os mostos do Douro, obtidos como disse pelo concurso de muitas
castas, teem uma elevada percentapem sacarina. Segundo Ferreira Lapa
em média 21,38 a 23,83. O mdximo que éste autor encontrou foi 33%, ",
0Os ntimerps apresentados peto Sr. Cincinato da Cosia sdo um tanto di-
ferentes. E' necessdrio notar, porém, gue no ano em que o ilustre pro-
fessor f8s as suas andlises, 1809, os mostos apresentaram uma fér¢a sa-
carina menor do que a vulgar. O méximo de riqueza encontrada foi de
25,69 “}:’D em péso. Os nimeros obtidos por Ferreita Lapa referem-se 20
ano de 1877,

Sébre a percentagem de 25,60 akrescenta o Sr. Cincinato da Costa -

«Ce chiffre monterai a 284%,30, si 'analyse se rapportait au volume,
observation qu'il faut entendre dans ce sens que telle serait la majoration du
chiffre ci-dessus, si Ton opérait sur 100 centimétres cubes de moiit. Cetle
note n'est pas indifférente ; car, faute d’en tenir compte dans les analyses, on
serait exposé 2 faire de regrettables confusions. Dans la pratique, on a
généralement Phabitude de rapporter le tant pour cent au volume; or, le
coefficient dans ce cas est plus élevé qu'en se basant sur le poids, ainsi
gque nous venons de le faire remarquer, et cela s'explique par la raison
que les rmoiils sont tous plus denses que Peat, leur poids spécifique étant
rarement inféricur & 1060 *».

Se a percentagem sacarina é come sc v& muito elevada nas uvas do
Douro, 0 mesmo nio sucede com a acidez, no que se aproximam das
outras castas portuguesas. A férga dcida dos mostos varia entre 2 e 3%y,
calculada em dcido sulftirico. .

Algurmas castas, como se v& pelos resultados transcrifos, possuem
um grau assaz alto de acidez nas polpas das wvas, como por exem-
plo o Alvarclhio em que a percentagem ¢ mais clevada. O trabalho no
fagar conseguird fazer clevar i custa dela a for¢a 4cida do mostio, Po-
rém, como o nota o Sr. Cincinato da Costa, no Alvarelhio evidencia-se
um faete que de resto observou na maior parte das castas em que 1e-
caziram as suas andlises: »que a maior acidez das uvas reside geralmente
na pellicula, sendo depois em menos elevado grau no sumo da polpa, e
por ultimo no engaco. Esta observagdo, que estudos ulteriores devem
confirmar, parece-me que deve ser devidamente ponderada pelos vinha~

' Tecnoiogia rural—vol. 1.
2 Les vignobles f les vins—1to Porlugal on point de vuee agricole.
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teiros, quando pretendam crienfar ¢ fabrico do vinho, como parece ra-
cional, desde o principto da vinificagior. ,
Portanto a acidez que os engagos podem cotunicar ao mosto bem
pequena deve ser, atendendo & fraca percenfagem 4cida que acusam e
4 parte insignificante que representam no péso do cacho.
Esta observagio servird de argumento na Parte 11, para ao tratar da

vinificagiio, fundamentar um dos methoramentos necessdrios & técnica
vindria duriense!
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VAS DAS PRINCIPAIS CASTAS DA REGIAO DO DOURO
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CAPITULO 11

Trabalhos celtarais

«Chague province, chaque département, chague canton vignoble

sont convaincus que leur viticulture traditionnelle est la meilleur et
qu'elle constitue Ie dernier mot de 'art et de la science viticole. Chaque vi-
gneron est persuadé qu'on ne saurait cultiver Ia vigne et faire le vin au-
trement que lul. Aussi les bons procédés des uns ne profitent-ils jamais
aux autres, et la conduite de la vigne et des vins sont'iis abandonnés A
mille pratiques bizarres et etroites, & une anarchie compléte sans progres
logigue possible '».

Com razio estas palavras podem aplicar-se a Portugal, onde em cada
centro viticala vemos empregarem-se processos bem diferentes, nem sem-
pre aperfeicoados. Ao Douro também isto se aplica em parte, porque os
trabalhos culturais sio caracteristicos, mas nic no que respeita A rotina,
porque embora haja algtima coisa a modificar, dum modo geral devem
considerar-se as operagdes viticolas durienses como pericitas.

Passemos em revista a plantagdo, as operagdes culturais prépriamente
ditas, a renovacio das vinhas, as doengas e tratamentos respectivos,

JULES Guyol, falando da viticultura e da enologia de Franga, disse:

Nas zonas mais préximas do rio, os viticultores n3o teem A sua dis-
posicio senflo ingremes encostas, a maior parte das vezes replefas de fra-
gas. .

Para as cultivarem necessdrio se torna transforma-las em ainfiteatros,
por cujos degraus a vinha se val expandindo. Mas ndo si¢ apenas apro-
veitadas as encostas em condigdes de permitirem sem um labor enorme
a sua utilizagio. Qualquer pedago de terra por mais dificil acesse que te-
nhz, desde que apresente requisitos para formar produtos de boa quali-
dade, ¢ cultivado. Em muitas quintas do Douro cncontram-se espagos
em que s6 cabem quatro ou cinco videiras, situados em condicdes tio
desfavoraveis que apenas dificilmente com o auxilio de escadas podem ser
abordados.

E muitos outros, conquanto melhor situados, oferecem também
dificuldades de condugfio. Pontos hd, nio longe da Vilariga, por exem-

1 Etndes des vignes de Frauce —tom. 1.
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plo, em que por vezes o fransporte das wvas é feito no dorso de burros,
seguros por uma corda presa i carga pelos homens que seguem alrds.

Fstes exemplos patenteiam bem quante é trabalhosa a culfura da vi-
nha no Doure, e quanto, mesmo nas mais favordveis circunstincias, &
necessdrio dispender nao propriamente no acto da plantagio, mas sim no
arranjo do terreno.

A plantacio é feita em valeiras.

Se o terreno tem pouca inclinacio e ndo muita rocha, abrem-se va-
las horizontals, cuja profundidade varia entre 00,80 e 1™ e a largura en-
ire 0™380 e O™00,

Costumam unhar o bacelo, isto & curvi-io a cérea de 0™,30 da ex-
tremidade inferior em dngulo recto, cujo vértice fica encostado a parcde
superior da vala. O bacelo fica na posicio vertical, seguro com a ferra
proveniente da parede, donde com o auxilio duma alavanca e duma en-
xada se tira uma faxa com a espessura de 0™,20 a 0™,25. A distAncia dos
bacelos varia entre 0™,80 ¢ 1™,

A seguir A valeira faz-se uma surriba de cérea de 0™,35 2 040 de
profundidade com a largura de 3% A esfa distincia abre-se uma outra
vala da maneira descrita, e assim sticessivamente. Isto &, neste caso, a
plantacio nada tem de particular,

Quando a inclinagio do terreno é grande, forna-se necessario arma-lo
com os muros de suporte ou gefos, E' esta a plattacio caracteristica do
Douro.

As operagOes relativas a esta plantacio sdo: a abertura dos valados,
a construgdo dos geios, calgos, ou muros de suporte e a plantacio pro-
priamente dita.

A primeira e a terceira sio geralmente uma sé empreitada, que se
pode calcular em cems jornais por mil bacelos. F’ feila por irabaihadores,
vindos em geral da Galiza ou das proximidades de Melgago e que apa-~
recemt no Douro aos grupos, sobretudo erft Aliid, a oferecerem o5 seus
servigos af por fins de outubro. Além da comida, o seu jornal era hi
muitos anos de $12 a $16, mas hoje oscila entre §24 e 30.

Quem se encarrega de arrajar éste pesscal e de fazer o contrato com
os lavradores & o empreiteiro, cujo saldrio vai por vezes até $50. O con-
irato, segundo a descricio dum ilustre viticultor da regido, é feito do se-
guinte modo: «o saldrio é estipulado de 2lfe manada, quer dizer, um
preco uniforme para todos, bons ou maus frabathadores, obrigando-se,
porém, o empreiiciro a substituir aqueles que o proprietario julgar con-
veniente. A alimentagio consiste em bafata e feijiio tés vezes ao diaz, e é
cosinhada por um dos galegos, geralmente um rapaz a que dio o nome
de poguete, que se emprega exclusivamente neste servigo, vencendo
como 08 outrose,
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A construgido dos muros ¢ feifa por pedreiros, cuja ocupagio é qudsi
exclusivamente esta, oriundos uns do Doure, outros do Minho.

Em cada sacalco pode ficar mais dum valado para receber a vinha,
se a largura dele assim o permitir. Fsta lareura pode considerarse divi-
dida em trés partes, a primeira a ocupada pelo muro, a segunda aquela
em que se plantam os bacelos, a terceira a que fornece a terra para man-
ter verticalmente o bacelo, terra praveniente dum sulco, como referi no
primeirn caso da plantagio. E' o suchio.

IHa ainda o escombramenito, que € uma nova vala aherfa entre o su-
chio ¢ 0 cal¢o superior,

A largura dos socalcos e as dimensies destas diversas cavas, variam
com vidrias circunstincias, em especial com a inclinacio do terreno. Na
figura seguinte, que d4 uma nitida idea destas plantagGes, encontram-se
indicaclas as dinmensdes com que foram fejtas muitas das plantacdes do
Veziivio, dimensbes que o antigo administrador da afamada quinta, An-
tonio Pinto, julgava as mais favordveis, embora se pudessem modificar
conforme as circunstincias, senr serem alteradas sensivelmente as rela-
¢oes.

A B—linha da encaosta.

ab —largura dorasgo da valelta......covviiivuiniinn 2m,20
bb—altura 2 » v » L ciiieaaaea 1,10
bc —largnra do Suchio. .- cooii i e e Om,88
cof —altira s e et im 37
¢ d —larpura do escombramento ..ol 1730
d d'—altura  » 1 m 66

F' &ste o0 método consagrado de plantagio da vinha no Douro.

H4 sempre um certo nimero de bacelos que ndo pegam, videiras
que motrem, efc, € por isso, ¢ acidentalmente por ouiras causas, € ne-
cessdrio preencher as falhas existentes. Para isso ou se plantam novos
bacelos como os anteriores, ou se renova a vinha por mergulhia ou ca-
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meagiio. Para executar esta operacio abrem-se covas de cérea de 0,788
de larpura e profundidade, a partir da cepa enxertada cujas varas vio
servir para a cameagio. Destas conservam-se ordindriamente as trés mais
bem conformadas e compridas, que sio deitadas ao longo da cova, e
curvadas de modo gue as suas extremidades fiquem verticais. As pontas
destas cortam-se deixando-lhes dois olhos apenas. A primeira vara fica
préximo da cepa origindria, a segunda a cérea de 0,766 2 0,88 da pri-
meira e a dltima a igual distincia da scgunda, As covas nio devemn ser
completamente clicias de terra, mas sim devem ficar com uma espécie
de bacia, destinada a receber a dgua das chuvas vindas do alto e que ai
depositam matérias fertilisantes. Do mesmo mode se procede querendo
substituir uma casta por outra préxima,

A cepa como disse tinha sido anteriormente enxertada. Nio era
propriamente uma enxertia a operacio execcutada, como muito bem o
disse o Sr. Afonso Cabral, quande a descreveu: «Ora, a en-
xertia antiga do Douro (enxertia de serrote), fazia-se funda, o que per-
mitia 2 livre emissio de raizes do enxerto, e como além d’isto era inva-
riavelmente seguida da operacio complamentar da cameapdo; tendo por
fim a rerovagde da planta 4 custa das novas raizes gque as pontas mer-
gulhadas vao langando no vallado, de certo nio merecia bem o nome
de enxertia, mas antes a designagio popular de rerova, pois com effeito
nfo é mais do que a substituigio de plantas cancadas por ouiras novas.
Hoie a enxertia no ar, geralmente adoptada e a rinica admissivel quando
se trata de vinhas americanas, assenta n'um principio inteiramente op-
posto, pois € notorio o cuidado que deve haver na suppressio das raizes
do garfo, que, sendo geralimente mais fortes e vigorosas, como sucede
comn as da vitis vinifera comparadas com as diversas especies america-
nas, em pouco tempo atrophiariam o desenvolvimenio do cavatlo, ces-
sando assim a importante fungio d’este ultimo '

Os processos de plantagio usades ne Douro, e que deixo a largos
tragos descritos sofrem modificacGes conforme as quintas, e a exi-
géncia de certas- necessidades culturais. Como por exemiplo se acaba
de ver a enxerfia das cepas americanas substituiu a cameacio, e como é
evidente a técnica geral da plantagio. _

O custo destas plantagdes & exageradissitno, variando entre limites
muito afastados, porque a elevagio do preco provém da guantidade de
rocha existente no terreno. Melhor do que qualquer descricdo, uma das
gravuras que acompanhz &ste estudo, representando os Irabalhos per-

! Esla transcrigic pertence ao trabalho j citade A regide vinhateiva de Allo Dours.
Fazendo mais wma vez alusio ao Sr. Afonso Cabral, devo dizer que modernamente sio
os escritas de S, Exa que mais luz teem langado sbbre a viticultura duriense,
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liminares da constru¢iio dum socalco na Quinta da Foz, pertencente 4
firma A. A, Cilem & Filho, em janteiro déste ano, permitird compreender
o enorme {rabalho da cultura da vinha nestes terrenos. .

Como exemptos do custo da plantacio dum mitheiro de videiras
cito: de 600% a 7008 na Quinta da Tranqueira; 700% na Quinta do Bom-
fim; 4508 na do Zimbro; 1000% na do Roncdo, etc. Em algumas pro-
priedades a plantagio fica muito mais barata e noutras encontra-se
as vezes um milheiro lendo cusiado 1.000% ¢ o restante muito
menos. Enire as quintas em: que teem side extraordindriamente dispen-
diosas as plantages podem também confar-se as da Roeda, Noval, Boa
Vista, Pérto, Foz, Junco, Veztivio, ete.

Ainda acérea do sistema de construgio dos mures de suporte, direi
que dois processos teem sido usados. No primeiro fazem os muros im-
perfeitos, porque sdo provisorios. As pedras ficam irregularmente dispos- .
tas, deixando entre si intervalas para que o ar penetre com facilidade e
tamb&m para que se criem hervas, auxiliando a fermagio de terra.

No fim dum certo tempo, alguns anos, desfazem-se 05 muros, cons-
truindo-se novas paredes, e a terra tirada dos primeiros, vindo esmiugada
e meteorisada vai beneficiar a vinha. No segundo processo, a construgio
dos muros ¢ feita com o caracter definitivo; portanto sdo sélidos, e nédo
necessitam de serein substituidos, mas apenas reparados quando isso se
torne necessério.

Este método é incompardvelmente mais dispendioso no infcio do que
0 antecedente, mas é tamb®m necessdrio observar que com 2as renova-
¢hes sucessivas se fazem importantes despesas, Por isso éste dltimo & pre-
ferivel, mesimo porque ¢ beneffcio que a vinha auferia com a terra miu-
dada frequentemente, pode ser-The dado com uma adubagio racional,
oucom terratirada de outro ponto para ésse fim. E’ &ste segundo processo o
geralmente usado. O primeiro, além do inconveniente apontado, ocasio-
nava perturbacdes na ordem das fileiras, visto os novos muros terem
sempre de continuar-se um pouco mais abaixzo. ’

" Ainda como nota final sdbre a plantagdo direi que aniigamente
havia um outro processo: a plantaciio em pitheires. Fazia-se uma abertura
nos muros de suporte e nela se introduzia o bacelo, que ficava hoti-
zontal, portanto fora da posi¢io natural. Os tutores eram horizonfais, ou
verticais quando a videira ficava muito préxima do chido. Usava-se so-
bretudo &ste processo quando a terra nio abundava e a fraga era nune-
rosa, € era freqbénte também & beira dos caminhos, Os grangeios das
videiras faziam-se pelo socalco, caomo se fosse néle que estivessem plan-
tadas. Empregava-sc um ferro ponteagudo dum lado e em forma de
unha do outro, remexenda-se a terra com a parte em ponia e tirando-se
afguns ladrdes com a outra. Apesat dos tratamentos serem defeifuosos e
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o crescimento conirafcito, as videiras em pilheiros produziam bem, de-
vendo para isso contribuir o calor que recebiam muito directamente,
reflectido pelos xistos das paredes.

A ordem seguida nos diferentes trabalhos culturais € a seguinte, a
partir da vindima: tirar os tutores das videiras, escava para corfe das
raises dos garfes, retancha, levantar paredes caidas, saibramenios para
replantagdes, poda, cava, empa ou erguida, primeira sulfatagio, primeira
enxofracio, segunda sulfatacie, segunda cnxolragdio, redra, ¢ depois
tratar isoladamente algtima videira que disso necessite.

Vejamos alguns déstes diversos trabalhos: aquéles que merecem
uma alenc¢io mais detathada, excepiuando os destinados ao combate das
doencas adeante referidos.

Poda — Rebelo da Fonseca, na sua Memoria escrita no fim do sécule
xvInn, ao descrever esta operacioe no Douro diz:

«Para bem podar wma vinba ¢ necessirio saber conhezcer: 1.° a quantidade ; 2,° a qua-
lidade das vides que se devern deixar; 3.° o modo de as tratar. Para regular a quantidade
& necessario atlender 4 edade, 4 forga, 4 natureza do terreno, 4 boa on méa culfura, & regu-
taridade ou irregularidade das esiacdes do anno antecedente e a0 estado de cada wma das
cepas em particular. Quanto 4 cdade, uma vinha nova tem uwma grande abundanvia de
seiva, por isso é necessirio carregal-a, ¢ € menos nocivo deixar-the alguns botdes de mais
do que deixar-lh'os de jmenos; se a vinha € velha, necessita de toda a econgmia da seiva:
por iss0 deve deixar-se-the andes algum botdo de menos, do que de mais. Quantoe 4 forca,
se ella se reduz a ter produzide muitas uvas, o que se conhece pela multiplicidade de pé-
sinhos grosses, que ficaram nas vides, deve moderar-se esia forga de producgio, deixando-a
mais descarregaua, para que accuda fambem a produzir vides sufficientes, em que se con-
tinuem as produccfes futuras; se ella se reduz a produzir muita rama, deve carregar-se,
para que, dividindo-se a setva, produza tamtbem fruclo. Quantc 4 natureza do terremo, se
elle & encostado, fraco e bem exposio av sol, deve trazer-se a vinha baixa, para methor go-
zar dos vapores da terrs, que a nutram, e para receber maior intensio de calor de reves-
berg, que aughtente a maturagio; deve ndo se carregar, porgite abunda menos em seiva ;
¢ se o terreno € forte, deve carregar-se 2 vinha para dar maior movimenio e ukil consumo
4 abundancia da seiva; se ¢ baixo ou menos beni exposto ao sol, deve puxarse a vinha
uma altara conveniente, em que melhor possa receber as influencias do sol»

Tanto nas consideragdes gerais que depois seguem, como nas refe—
rentes a particularidades mostra o autor os seus conhecimentos e bom
critério. E fazendo esta transcri¢do, tive em vista mostrar como no Douro
desde hd muito se presta um cuidado muito particular is operagdes cul-
turais. Tudo o que os velhos autores dizem seri talvez muito elementar,
mas nunca devem ser despresadas as opinides dos que, cotiio Rebelo da
fonseca, tinham a coadjuva-los um perfeito conhecimento da regifio.
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Outro proprietdrio duriense que muito criteriosamente se refere 3s
operagdes culturais é o primeiro Visconde de Vilarinho de S, Romio.,
Em todo o caso, a0 descrever a poda nio & em extremo explicifo:

¢Para a poda ficar bem feita, deve-sc em primeiro togar escolber a verdadeira vara,
depois dar o golpe redonde ¢ de modo que nio eife a mesma ; é preciso limpar os elos e
cortar todo aquelle que estiver enrodilhado, o qual cegaria a videira; & preciso rapar o ui-
tmo olho da vide para que seque a ponta e ndo deixe entrar 2 inmidade ; € preciso rapar
tedos os olhos mortos, e cortar os fadrées, pampanos e todas as varas; observando porém
de carregar a videira com taldo, segundo as regras dadas, e deixar pollegares quando far
preciso, Ao alimpar a vara da poda, devem-se-the cortar as eatre-folhas, mas com a maior
cautela, de modo quc nio fira o botio, junfe ao qual ellas nascem ; os olhos mortos, que
mascem na base da mesma vara, devem-se rapar porque sé servem de roubar-lhe a subs-
{ancia, criando nmas varinhas fenues, que de nada prestam,»

Afinal a poda generalizada 1o Douro ¢ uma modificacio da do sis-
tema Guyot. Muitas outras teem sido feitas e experimeniadas, Segundo
as observacées da estagio ampeld-filoxérica do norte é vantajosa a poda
de Herault para terrenos de meia encosta e regular fertilidade. Qutros
processos foram ensaiados nesta estagio, como os de Dordogne, Médoc,
Cazenave, Jurd, Izere, Thomery, etc. Em resumo, 0 mais acejtivel € o
geralmente usado, dando bom resultado, parece, a modificaciio Dezei-
meris

Estou fratando, ¢ claro, da poda definitiva, da que sc executa fodos
o5 anos durante a vida das videiras. Antes, porém, fazem-se outras po-
das. Assim a primeira costuma ser executada logo a seguir A plnntagio?,
quandoc esta se faz no fim do inverno ou nio hd receio das geadas, ou
um pouco mais tarde se a plantagio foi feita no tim do outono ou em
pontos em que elas sio muito freqiientes. A poda no segundo ano. con-
siste em corlar fodas as varas menos uma, que deve ser a anais proxima
da terra e vigorosa. Para se fazer bem a escolha da vara, costumia esca-
var-se junto do bacelo, que assim fica até a primeira cava. No terceiro
ano procede-se da mesma forma, costumando fazer-se j4 2 erguida, para
se obterem boas varas, de mode a ser possivel assentar bem a poda de-
finitiva, que se faz a partir do quarto ano.

Quanto A época da poda ela € muito varidvel. Nio se deve comegar
emquanto as félhas ndo tenham caido, sendo conveniente principiar pelos
pontos tnais alios e secos e terminar pelos mais inferiores e hiimidos,
abexeiros ou avesseiros, em que a vegetagio é mais proloengada. Embora
quasi todos reconhegam a utilidade déste procedimento, nem sempre

! Antes da introducio déste mélodo usava-se 4 no Douro um processo semelhante.
2 Com winha nacianal.
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praticam esta operacio no devido tempo, porque isso é, sobretudo nas
grandes propriedades, materialmente impossivel. Por isso muitos iniciam
a poda logo a seguir & vindima e prolongam-na até 4 época da cava,
entremeando-a com oufros servigos urgentes. E' muito vulgar em janeiro
e fevereiro.

Cava—-Fsta opera¢io nio costuma ir a uma grande profundidade:
0m,22 a 0™,30. A enxada usada € de duas pontas, sernelhante ao bidente.
Parece vantajoso empregar-se uma enxada maior, como a do Médoc,
também do mesmo feitio.

A cava pratica-se em marco e abril, is vezes urn pouco mais cede
ainda, ai por meados de fevereiro.

Esta cava ¢ feita a montes, que ficam com a alfura de cérea de 060,

Em alguns pontos ¢ condenada a cava desta fornta. No Douro po-
rém deve ser a preferida, dada a constituigio dos terrencs. A superficie
da terra em contacto com o ar € assim superior, dando lugar a maior
desagregacgio dos fragmentos de rocha xistosa.

Qs homens que cavam sio, especialmente em ferrenos de encosta,
colocades em linhas perpendiculares s fileiras das cepas, de modo a nio
se estorvarem. Duraime esta operacio procura-se a grama e o escalracho,
que sdo queimados.

A redra € o trabaltho cultural que se segue a cava, ¢ tem por fim ar-
razar 03 montes anteriormente ieitos, aconchegar as cepas e destruir fam-
bém as hervas que escaparam ou que s¢ tenham formado apés a destrui-
¢io que & vegetaydo expontinea causou a cava.

A redra faz-se ndio muito depois da cava, comegando por meados
de maio, sendo conveniente nio a demorar muifo para que a elevacio
da temperatura ndio vd causar uma grande evaporacio.

Empe —Esta operagio, também denominada erguide ou enrodriga,
consiste em levantar e atar a vinha a tutores, a fim de Ihe dar uma forma
conveniente para que a posi¢io dos cachos seja a melhor ¢ nio caiam.

O sistema de empa usazdo no Douto era antigamente e ainda hoje
em grande parte, o da empa de espera, feito do seguinte modo: enterra-se
a primeira redriga (tutor, de cujo nome deriva a denominagio de enro-
driga para esta operagio), um pouco inclinada e afastada da cepa, que
se curva em seguida e se prende ao tutor comn um vime ou junco, de
maneira que a curvatura figue um tanto elevada, forntando arco. Colo-
cam-se entio duas ou {rés estacas conforme o comprimento da vara, 2
qual se atam, dispostas de maneira que uma fiquc sempre na ponta. A's
vezes as esfacas ficam inclinadas formando um X. Os {rés tutores a par-
tir da cepa teem os nomes de supapo, fesoura e esperto. Por éste pro-
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cesso 4 empa faz-se separadamente em cada videira, nio ficando elas
com aquela reguiaridade que se nota guando estio em corddes. Rebelo
da Fonseca e o primciro Visconde de Vilarinho de S. Romio, aos quais
aludi atrds, recomendam até uma certa desordem na direcgdo das varas,
o que julgam necessdrio para a2 melhoria das uvas, porque assim procu-
ra-se a melhor posicia para cada videira, de mqdo a terem boa exposigio.

Esta opinido nio pode ser aceite como regra geral, como muito bem
¢ notou o Visconde de Vila Maior, mas apenas como excepcio nas vis
nhas desordenadas pela md plantagio e merguthia {quando se usava éste
processo) feitas sem discrigiio,

Fste processo é dum dispéadio avultado para os proprietirios peIo
custo da madeira, Em alguns sitios cultiva-se o canaviat para se aprova-
tarem as canas para tutores, o que nio d4 grande resuftado.

A formagdo das vinhas em bardos de arame estd tomando grande
desenvolvimento no Douro, por ésse motivo e também pela maior regu-
laridade da produgio e por ndo ficar ensombrado o fruto, que desta
forma amadurece melhor e atinge mais elevada percentagem sacasina.

Entre as quintas em gne é&ste trabalho é mais perfeito conta-se a do
Noval, como jd tive ocasido de dizer uma das imais notdveis proprieda.
des do Douro. Os bardos teem em geral trés arames: no primeiro faz-se
a erguida e os outros dois servem para amparar os pimpanos. Ha
tamb&m bardos com quatro aranres, usando-se ésie processo nas que
estio situados proximo das paredes. Se no mesmo socalco ficam vdrias
filas de cepas, os bardos viao diminuindo de altura 4 medida que se afas:
fam da parede superior, para evitar o ensombramento. Na qulnia referida
a erguida é feila de modo que os cachos figuem a cérea de 0,30 a2 0,40
do solo. A pedra para os postes dos bardos vem de Vila Nova de Foz-
coa, regulando o prego por $10 cada peca. Nesta quinta encontram-se
també&m algumas ramadas em ferro e arame, muito bem construidas e de
bonito efeito, como se vé numa das gravuras,

Um outro processo de empa bastante em voga € o de arco ou rosea,
em que a cepa é voltada em arco e atada a st propria, até que o seit
desenvolvimento e o péso dos cachos determinem qie se reforce com um
tutor. Para se poder praticar &ste método € preciso preparar a cepa na
ocasiio da poda, cortando-lhe alguns olhos nos sitios em que se deve
gemer e atar.

Excepcionalmente pratica-se a chameda poda em galheiros,

Adubagdes —Durante larges anos pode dizet-se que os adubos foram
completamente desconhecidos no Douro. Floje, convencidas os vitieulto-
1es de que € necessario fazer restituicdes ao ferreno, teem modlﬁcado o

seu modo de ver,
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Conhecida a constituigio dos terrenos da regifio duriense, diz Vila
Maior, contclue-se que 2 decomposicic da rocha xistosa sob a influéncia
dos agentes atmosféricos pode durante largos anos suprir o deficit que
a cultura da vinha causa. E' cerfo que assim sucede e que pelas intime-
ras fendas dos xistos podem penetrar as raizes das videiras, procuranda
os elementos de que carecem. Mas isto nio basta e é necessario adubar,
mas com critério scientifico. Sob &ste ponto muito pouco tenho a dizer,
limitando-me 2 aceniuar que A vinha no Douro sdo aplicdveis todos os
conhecimenfos gerais viticolas sébre adubos. A naturcza quimica dos ter-
renos € que determina a quantidade e qualidade dos adubos a cinpregar.

O pape! dos adubos quimicos ¢ importantissimo. Os orginicos, inti-
mamente ligados aqueles, nfo abundam tio Douro, embora se possa por
vezes filiar a sua falta na inedria havida no seu aproveitamento.

Segundo i nuin relatério apresentado peto sr. Palma de Vilhena,
quando &ste distinto engenheiro agrénomo assumiu a direcgdo dos ser=
vicos agricolas da extinta 3* regiio agrondmica, ndo havia uma tinica
montureira convenientemente estabelecida, construindo-se por sua inicia-
fiva a primeira numa propriedade denominada Casal Dronho, no <on-
celho de Lamego. _

E a propésite de extrumacdes, ¢ curiose saber-se que um decreto
de D. José, assinado na época da mais absurda legislacio s6bre a viticul-
tura duriense, proibia gque se langasse estrmme as vinhas para que o au-
mento de producio nio fizesse decair a preciosa qualidade dos vinhos
da regijo. Fsta idea estd hoje, & claro, abandonada.

As andlises publicadas no final déste livro mostram que éstes terre-
nos sdo no geral pobres. SAo ésses dados que, repito, nos devem orientar
na aplicacio dos adubos.

No Doure usam-se adubagles verdes para o tornecimento do azote,
sendo os elementos restantes dados pelos aditbos quimicos. Este processo
parece set o melhor.

De experiencias levadas a cfeito na antiga estacio ampeld-ploxérica
da Régua, reconheceu-se que dos processos de adubacio experimenta-
dos: & valeira, 20 covato, & coroa e a granel, cra éste 0 mais conveniente,
porque se consegue assim uma igual distribuigfo.

Variadas sdo as doengas que atacam a videira no Douro. Passarei
em revista as mais importantes, comecando pela filoxera, cujo atague
como ji disse levou 4 regifio vinhateita um perfodo de extraordindrio
abatimentio,

Filoxera — O primeiro ponto em que o terrivel insecto aparecew
pela primeira vez em Portugal, foi em Gouvinhas em 1868, passando em se-
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guida para Covas do Douro, Celleiroz, Ervedosa, S, Christovio, Cazal de
Loivos, Castedo, Roncio, (allafura, Covelinhas e estendendo-se depois a
todo o Doutro.

Precisamente como sucedeu em Franga ¢ noutros paises, 08 viticul-
tores recusavam-se a acredifar que a causa do terrfvel mal era um in-
secio tdo minvsculo, Pensavam que o enfraquecimento sucessivo das vi-
deiras e depois a sua morte eram apenas resultado do calor excessivo
ou das geadas intensas: eram efeito do guente e do frio. A ilusio cra re-
sultante da auséncia de sintomas exteriores que caracterisem a doenga,
¢ também do facto de terem sido noldvelmente quentes e escassos de
chuvas os invernos de 1858, 1863, 1864, 180685, 1869 ¢ 1870. Em 1860, 1861 ¢
1867 a temperatura foi qudsi sempre clevadissima, ¢ no segundo déstes
anos secaram muitas uvas e ramos. O verio de 1871 foi extracrdindria~
menie quente, citando-se como excepcionais os dias 15,16 ¢ 17 de ju-
Tha. Emr 1860, no inverno de 1871-1872 e na primaveira déste as chuvas
foram abundantes, e em 1858 e 1872 a geada caida em maio prejudicou.
miuito as vinhas,

Vé-se assim que mum periodo de quatorze anos dez foram de ele-

vada temperatura, especialmente na estacfio em que € mais raro suceder

tal fendmeno,

Estas notas, servindo para mostrar a razdo das suspeitas dos viticul-
tores, completanm o que noutro hgar disse sdbre a elevada e por vezes
excessiva temperatura do Douro, mesnio quando ndo seria para prever
tal elevacio. .

A descrenca na verdadeira cansa nao se deu 54 entre nds. Assim em
Franga, apds os primeiros ataques, estabeleceram-se as mesmas dibvidas,
e depois ainda se dividiram as opinides do seguinte modo: 1.° que a fi-
foxera era causa e havia sido importada da América; 2.° que a filoxera
era efei{o da anemia das videiras, ocasionada por falia de adubos, poda
nio natural e reprodugio continuada por mergulhia. Enfim a verdade
rcconheceu-se, e os lavradores mais renitentes em se compenetrarem da
verdade, 14 ¢ em Porlugal, renderan-se A evidéneia dos factos.

A filoxera alastrava, e no Douro vitimava milhares de cepas. O go-
vérne nomeou uma comissio para estudar a doenga nesta regido, decre-
tando algumas providéncias a que fagco mengdo quando me refiro a
histdéria do vinho do Pérto.

De todos os meios, e muitos apareceram nesse momento em que 2
Europa se viu a bragos com uma crise tio desasirosa, foram preconiza-
dos como melhores para 2 destruigdo da floxera o emprégo do sulfureto
de carbonoe, do sulfo-carbonaio de potdssio, a submersfo das vinhas e a
plantacio de videiras americanas para servirem de cavalos.

A sitnagic especial da cultura da vinha nesta regide ndo permitia o
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emprégo da submessdo, e do mesme modo o do sulfo-carbonato de po-
tassio era impossivel sobretudo pelo seu elevadissimo prego, se bem que
servisse de adubo 4 vinha 1. Restavam, pois, dois meios: o sulfureto de car-
bono e a plantagio de vinha americana.

O emprégo do sulfureto nio foi logo uninimemente aceite, contri-
buindo para isso muitos insucessos devidos a irregularidades na sua
aplicacio. Umas vezes doses demasiadamente forles produziam efeitos de-
sastrosos, outras em extremo fracas eram insuficientes, a sua aplicacio
em épocas em que pode ser nocivo, como, por exemplo, durante a as-
cencio da seiva, © pouco cuidado no seu emprégo nws tetrengs argilosos
& hitmidos onde a difusio dos vapores deletérios pode nio ser suficiente
para destruir os insectos, etc, tudo isto contribuiu para a pouca confianga
votada durante algum fempo 2 accio désse produto, cujos resultades
foram afinal compreendidos por {odos.

Maior relutincia houve ginda em aceilarem a substituicio das cepas
por videiras americanas, mas a observagio de que nfo haveria videira
nacional que resistisse a0s ataques filoxéricos também decidiu os viticul-
tores a fazerem aquela suhstituicio.

Quando as vinhas foram atacadas, algumas castas permaneceram in-
demnes no meio de grandes talhdes filoxerados. Entre estas merecem es-
pecial referéncia o Mourisco®, que notrtras regides degenera e ndo tem

- resisténcia notdvel, segitido depois pelo Tinfo Cdo ¢ por outras castas.
Hoje id nio se podem considerar quaisquer castas nacionais como ina-
tingiveis, mas mal algum resulta désse facte como antigamente se julgava,

No seu trabalho A vinka ne Dowre diz o Sr. Manoel Indcio Pinto
Machado, ao descrever algumas experiéncias que levou a efeito nos pri-
meiros anos da invasio filoxérica:

«Tive no Douro occasido de provar as uvas ¢ vinho de videiras ame-
ricanas e declaro que tanto umas como outro eram insuportaveis.

«N'uma vinha minha, estabelecida em terreno muitissimo forte, mas
que em dois ou trez annos morreu com ¢ phylloxera, notei todavia que
duas cepas de mourisco preto nfo definhavam, antes continuavam a ve-
getar muito regularmente. Mergulhei duas videiras obtendo quatorze vi-
deiras que em frez anos se desenvolveram perfeitamente apesar de todas
as outras j4 terem desaparecido.

«Faverd dois antios que fiz duas plantagdes d’estas estacas, ima de

fEm todas estas referéncias, como sempre no decorrer déste irabalho, omito descrigtes
acdrca de processes, doengas, cic. por serem factos conhecidos ou haver fontes em que
tacilmente se ¢ncontram referidos.

2Q lenho do Maurisco & muito mais rijo do que o das outras castas. Cortei e gemi
no Douro muitos sarmentos e confirmel essa propriedade.
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110 planfas em terreno igualmente muito forte e outra de 76 em tetreno
delgado. Da primeira plantacio nio me secou nem uma videira e teem-se
desenvolvido perfeitamente, da segunda apenas prenderam 28 e a sua
vegetacdo ¢ bastante rachitica. Umas e outras apresentam filoxeras mas em
pequenissima quantidade, ndo mostrando a existencia das nodosidades.

«Fiz tambem n'um terreno que posswia agua de irrigagio uma plan-
facdo de casta moscatel, wma das gue mais facilmente morre com o phy-
loxera. Falharam mais d’uin tergo de plantas, mas a razio é sem duvida
ter eu feito a plantagio um pouco tarde. As que pegaram porém estio
perfcitamente desenvolvidas e nido apresentam filoxeras. O terreno tent
continuado a ser irrigado e semeado de milhov, :

Embora confesse que daqui se nio podem tirar grandes conclusdes,
diz o auctor que se atreve a aconselhar como casta resistente o mouris-
€0, ¢ o moscatel para os terrenos irrigdveis.

Hoje, depois de numerosissimos estudos e experiéncias, Ji se nio
pensa precisamente assim,

O vinho proveniente de videiras enxertadas em americanas nio ¢ de-
testdvel, nio se achando, quando passado tempo, diferenca alguma. Ape-
nas a ilusio € gue pode determinar tal impressio. A algumas pessoas
ouvi contar que oferecendo vinho a ingleses que os visitaram, e fazen-
do-os acreditar que se tratava do produzido com as antigas cepas ndo
enxertadas, os ouviram declarar gue produlos o belos ji4 se nio obli-
nham depois do emprégo das videiras amer 1canas quando era ji pro-
duzido por elas.

Quanto 3s castas resistentes, algtimas hd que manifestam, como j4
disse, qualidades de defesa aprecidveis, mas nldo se podem de forma ai-
gutna considerar hoje indemmes. ¢ Nestas circunstincias para que serve
plantar actualmente castas nacionais, mesmo a titulo de experiéneia, como
vi na Quinta do Noval?

Em algumas quintas encontra-se ainda uma porcdo grande rie videi-
ras nacionais, como na Quinia das Carvalhas, onde se acha cérea dum
ter¢o da totalidade, Nos 1iltimos anos j4 nic tem sido empregado o sul-
furelo nesta propriedade, nem fazem replantacdes com nacionais, de modo
que a medida que estas vio desaparecendo sio substituidas por ameri-
canas, e assim enfendo que deve ser. A vinha nacional por toda a
parte se d4, aparecendo nos terrenos de mais diferente constifui¢io, mas
nio pode de forma alguma resistir, a nio ser com excepcionais cuidados,
aos ataques terriveis da filoxera. E', pois, imitil persistir et planté-la.

O sulfureto introduz-sc mo solo por meio dum injector, fazendo-se
virios orificios em volta das czpas a 0,760 ou 0,80 de distincia uns dos
outros. A distincia deles 3s cepas nfo deve ser inferjior a 0/"25 nem su-
perior a 0,240,
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No Alto Douro devermn empregar-se cérea de 24 gr. por furc e onde
as terras sio regularmente funddveis bastam 20 gr. Estas doses podem
elevar-se, mas s6 para os chamados tratamentos de extingac, em que o
méximo & 80 gr,

Com é&ste processo teem-se conservado na regido duriense muitas
vinhas, cujo aspecto ¢ bom e igualmente a producio grande, por além
do tratamento the terem sido et geral dispensados muiles cuidades, como
fartas adubagses, efc.

Q Douro pode considerar-se como uma das regides em que, pela
natureza do terceno, que é permeavel e onde com facilidade se pedem
espalhar os vapores do sulfureto, e pela pequena oposigio que a humi-
dade mesmo durante o inverno causa ao seu emprdgo, &te método de
tratametito pode ser usado com éxito. As plantacdes com americanas de-
vem contudo ser as tinicas feitas, porgne dispensam o fratamento insecti-
cida, e dio bom resultado desde que haja na sua adaptacio zo terreno
e na adaptagio do garfo ao cavalo um critério seguro e filho da expe-
riéncia.

Este estudo tem grande importancia. Segundo as observagfes da es-
tagio ampeld-filoxérica, parz as trés variedades americanas entio mais
cultivadas no Douro, era a seguinte a afinidade das castas poriuguesas,
na enxertia:

Ripdria — Sousio, Bastdrdo, Alvaltelhdo, Tinta grossa, Tmta Fran-
cisez, Tinto Cio, Castela, Mureto, Touriga e Moscateis.

Rupesiris — Tinto Cio, Sousio, Bastardo, Malvasia, Alvarelhio e Bar-
rete de clérigo.

Solonis — Todas as designadas para as Ripdrias, e Mourisco, Gouveio,
Codega, Alvaraga, Esgana c¢io e Sercial.

Auito haveria a dizer sObre o assuntfo. Limitar-me-hei a referir gue
muitos cavalos fem sido experimentados, estando actualmente a ter
grande voga a Ripdria-Rupestris 3309, o Aramon-Rupestris e outros hi-
bridos.

Oidio — Fol em 1851 que esta doenga invadiu as vinhas portugue-
sas. Chamaram-lhe a moléstia das virhas ou sémente a moléstia, porgue
até entio nio havia inimigo da virha que tivesse uma importincia ex-
trema. Quando mais tarde apareceu a filoxera denominaram esta a nova
moléstia das vinhas,

O ocidio ataca com desigual intensidade as diferertes castas. As
mais sujeitas a sofrerem sdo o Alvarelhio, os Moscateis e 0s Malvasias.
Hd muitas causas que influenciam o seu ataque, especiaimente doas:
0 calor ¢ a humidade. Assim hi algumas encostas mais sécas em
que ¢ vulgar salvar-se a novidade sem tratamento algum. Foi devida
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a0 mesmo facto a grande diminuicio da colheita em 1913, porque
nesse ano, quando jd a temperatura era elevada, choveu copiosamente.
Pode calcular-se essa colheita em cérea dum tferco das normais.

Tirando estas ocasiGes excepcionais pode dizer-se que o oidio nio
ataca muito profundamente, ¢ embora como deixei dite haja pontos em
que sem tratamento algum se ndo manifesta, deve sempre ser dispensada
a maxima atencdo aos tratamentos preventivos.

Estes consistem, como nas demais regides, no emprégo do enxofre
em p6 ¢ da mesma forina. A sua aplicagio deve ser feita pelo menos
duas vezes: a primeira, quando as condigbes atmosféricas sio propicias
para o desenvolvimento da criptogiinica, cuja aparicio passa por ve-
zes despercebida, a segunda na época da floragio. A primeira executa-~se
quando em geral os pimpanos teem o comprimento de 0™1 a 0™2, e
denomina-se enxofra ao pdmpane; a segunda é chamada enxofra do florir.

Muifas vezes estes dois tralamentos sdo suficienies, mas devem repe-
tir-se se for notada a presenca do ofdio.

A enxofra, sendo feita {odes os anos, passou a ser considerada como
um tratamento culiural.

Mildio—Foi &te um novo flagelo para as vinhas do Douro, mas &
muito mais moderna a data da sua apari¢iio. Embora nos primeiros anos
nio causasse grandes estragos, foi em extremo funesto ¢ sey primeiro
ataque violento cm 1893, '

A accho déste parasifa vegetal & extremamente nociva, porgue nio
ocasiona sd a perda duma colheita, como vai também influenciar muito
sensivelmente a qualidade do vinho, quande o atagque foi grande. Os
tratamentos usados no Douro sdc os usuais. Muitos viticultores teem
usado pos cupicos, pela falta de dgua que em muitos pontos se nota, di-
fienltando o fabrico da cal boerdelesa.

Os ataques do mildio nesta regiio fambém sio muito irregulares,
sendo mais poupados os sitios secos, porgue precisamente como para o
oidio, também a humidade é muito faverdvel para o seu desenvolvimento.
Principalmente quando os nevoeires sio persistentes, como sucedett no
ano de 1863, em gne a rebentagio linha sido precoce pelas belas con-
digtes atmosféricas anteriores, os seus ataques sdo terriveis. Entre 0s mais
modernos conta-se o do ano de 1014, A doenga generalizou-se com ex-
traordindrio incremento. Apareceu sdbre os cachos em 30 de maio na
Régoa e em muitas outras localidades.

Ent geral das castas brancas ttma das mais resistenles ¢ o Moscatel,
e das tintas o Afvarelhdo, o Bastardo, a Touriga e a Finfa Amarele. Em
1014 foi notado que os ataques atingiram de preferéncia as castas bran-
cas, sobretudo a Malvasia Rei e das tintas a Tinta Roriz. Ao contrério
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do que, como disse, quasi sempre sucede, muitos dos sitios secos foram
de preferéncia atingidos.

Antracnose—Nalguns sitios do Douro é relativamente freqtiente a
antracnose, sob dois dos seus aspectos: pontuada e maculada.

Segundo as observacdes do engenheiro agrénomo sr. Paima de Vi-
Ihena, as invasdes mais prejudiciais que observou na regiio dutiense
foram as que atacaram os pimpanos novos, provecando a sua queda e
portanto a perda dos cachos que neles estavam, nédo tende nunca verifi-
cado invasoes du grande importincia nas varas on sarmentos atempados
e nos cachos ji desenvolvidos.

Fsta doenga é de ficil e econdmico atague.

Por indicagio da antiga estacdo amplo-filoxérica do norte, muitos pro-
prietdrios fizeram uso com sucesso duma mistura de cal, enxofre e sul-
fato de ferro, em diversas doses, variando com a intensidade da doenga
¢ a ocasido do emprégo.

Erinose—F' outra doenga das vinhas do Douro, mais benigna, sendo
raros 0s anos em que toma maior desenvolvimento, e chegando por ve-
zes a atacar os cachos e a produzir nesse caso estragos importantes,

Com aplicacio de enxofre pode sustar-se o avancgo da crinose. O
meio é ficil, nio causande tramstornos porque € uso corrente, coma
atrds disse, a aplicacio do enxofre por causa do oidio.

Maromba—-E esta uma afeccio desde longa data couhecida no Dou-
ro, mas 4 qual s modernamente se ligou maior atencio, decerto por
serem mais imporiantes os seus estragos.

Muifo se discutiu sobre a origem déste mal, coniribuinde para a
indecisio o facto de se considerarem como sintomas da maromba cara-
cteres de outras doengas.

Pretendeu-se identificar a maromba a uma das manifestagbes da an-
fracnose. Prillieux afirmou ter encontrado uma bacteredcea nos tecidos
doentes das videiras que examinou, atribuindo ac parasita a causa da de-
nominada gommose bacilar, que na sua opihiio se pode identificar an
mal nero. '

No Dourc foi a maromba cstudada pelo sr. A, Carlos Le Cocqg, que
sObre o assunto apresentou um desenvolvido velatério. Muitos agréno-
mos ¢ viticultores vivamnente se Interessaram por esta doenga, sendo
curiosas as suas observagdes, Muitos foram éles, desde Rodrigues de
Moraes, Tavares da Silva, Palma de Vithena até Guerra Junqueiro. E afinal
a cavsa da maromba nio estd bem assernte, empregando-se para a combatet
virios meios mais ou menos eficazes, mas nio completamente seguros.
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Outras doengas se cncontram na regido vinhateira, quer devidas a
parasitas animais ou vegetais, quer a afecges nio parasitirias.

SZo contudo aquelas as doengas mais vulgares no Douro. A
imunidade que algumas castas apresentam para certas doencgas é
muito relativa, variando com causas diversas, come as condicGes do
terreno, a iniensidade da moléstia, etc. Nada de segiiro se pode dizer
a 8ste respeito. Da mesma forma as castas que apresentam resisténcia a
uns flagelos sio muito prejudicadas por outros. E impossivel, portanto
fazer a escolha dalgumas apresentando uma relativa imrunidade para to-
das essas afecgdes.

Os processos de combate usados sio, como se viu, os usuais nas di-
fercnfes regides vitfcolas. Estes meios devem ser criteriosamente aplica-
dos, mas nio me parece que seja rasodvel experimentarem-se no Douro,
como em qualguer outra parte, novos processos de tratamento, sem que
essas experiéncias se baseiem na scidncia, como sei que se tem feifo
nuina moderna propriedade situada préximo do Pinhio.

Déste modo o seu resultado pode até ser funesto, mas em geral é
anti-econdmico. Essas experiéncias devein, parcce-ine, set apenas levadas
a cabo por técnicos, e deve ser &ste uin dos fins dos frabalhos oficiais
que se facam nas diferentes regides.

Fis a tracos muilo largos ¢ que € a viticultura duriense. Os seus pro-
cessos teem sido nas principais propriedades constantemente aperfeicoa-
dos, mas alguma coisa hd ainda a fazer, numa palavra, fornar a cultura
da vinha no Douro o mais moderna e aperieigoada possivel, seim lhe ti-
rar nada do que é caracteristico. Déste modo ninguem, por exemplo,
deve substituir a plantacio i valeira, cuja vantagem nesta regifo estd
condirmada por virias experiéncias comparativas levadas a efeito na re-
ferida estagio da Régoa.

Entre as modificagbes gerais urgentes dwma me leimmbro neste mo-
mento, que sendp de rial vantagem em gualquer regido, tem nesta muita
utilidade: a separacio de castas. Sendo o vinho do Pérto produto da jun-
cao de uvas de muitas castas, deve haver d cuidado de estabelecer as
mais serodias nos altos e sifios de maior exposiciio e as mais precoces
ne pontos mais sombrios. Mas, além disto torna-se necessdrio gque no
mesmo socalco haja imétodo na distribuicio das castas e ndo mistura
como muitas vezes se observa. Assim, os diversos frabalhos cultdrais
fazem-se cam maior facilidade, as doengas nio se espalham tanto, elc.

Para bem se combpreender a2 vantagem déste método hasta ver que
em idénticas circunstincias varia muito a rebentaciio das diversas videi-
ras, donde se conclue que o mesnio sucede a todas as suas fases vegeta-
tivas. O Viscomde de Vila Maior mandou em 1808 tomar nota exafa da
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rebentacio das videiras numa quinfa situada um pouco acima da foz do
Sabor, propriedade ¢m que se realizam todas as condi¢Bes climatéricas
do pais vinhateiro. Logo no principio de margo, com tempo claro e
quente, comegaram as videiras a brotar na ordem seguinte *: dia 3—Ra-
bigato; 5 — Moscatel branco; 10— Folgasio e Verde}hos pardo e branco;
11 — Botelheira; 16 —Bastardo; 17 —Formosa de Evora; 18— Tinta Pi-
nheira; 19— Arinte e Mourisco Tinto; 20— Arinto cachudo e Corni-
festo; 21 —Tinta Carvatha; 22 — Malvasia grossa ou Codega, Tinta Fran~
cisca, Gongalo Pires e Touriga; 24 —Muréto, Casteloa e Alvarelhio; 26
— Casculho, Casteldc, Tinta Amarela, Donzelinho do Castelo e Nevoeira;
27 —Malvasia fina, Agudellto ou Trinca-dente; 28 —Malvasia de passa,
Diagalves, Alvaraca, Macedo, Alicanie branco, Mourisco branco, Praga,
Tinte Cio e Boca de Mina; e 30 — Carvalhal, Sousio, Tinta patorra e
Tinta lameira.

Para concluir ainda uma nota:

Segundo as observagdes da primeira comissio nomeada pelo govérno
para o estudo de invasio filoxérica, € a scguinte a flora expontdnea dos
terrenos de vinha no Douro:

Triticum repens L., Grama e Panicum sanguinole L., mithd, dando-se
em fodos os sofos, preferindo os argilosos, e que Brotero encentrou com
mais frequéncia em campos pouco hiimidos; a Brisa maxima L., Bolle-
bole maior, o Cynosurus echinatus L., a Festueca mypurus L., que Brotero
colheu nas beiras dos campos e valados, esta Gltima encontrada nos ter-
renos mais fracos e secos do Douro; Pelygoneaceas do génere Rumex :
a R. puicher L., Labaca sinnada, e talvez a R. acetosela L., Azedinkas, ¢
a R tingitanus L., a Couve de Rapoza verde e amarelg, que Brotero en-
conirou tio frequente em Tris-os-Montes e perto da Régoa. Estas tiltimas
predominam nas vinhas mais mal fratadas. O Hppericuw perforatum L.,
sobretudo em Gouvinhas; a Serecio Jacobaea muito freqitente ; a Daphne
gridium L., Trovisco, irequente, segundo Brotero, nos montes incultos e
nos valados; o Cistus ladaniferus L., Esteva; a Chondriela juncea L.,
achada por Brotero em ferrenos areientos; a Sitene nicaensis L., e a Rhus
coriaria L., Sumagre, muito abundantes.

Viain-se também, mais raras, a Averna sativa L., a Melica celiata L.,
encontrada por Brotero em montes e rochas; o Lofus arenarins Brot. e
o Antirrhinam bellidifolium L., que Brotero diz préprio dos tetrenos
dridos.

Y Mannal de viticullura prifica.
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PARTE Il

Vinificacio

CAPITULO 1

Trabalkos no Douro

de vinifica¢io. O mercado inglés era o mais importante, e porisso as

suas preferéncias eram indicagdes suficientes para a transformacio
dos processos usados, se esta mudanga fosse necessdria para a satisfa-
¢io do seu gbsto. Ora sucedeu que no segundo quartel do séeulo X1x, af por
1834, os ingleses comegaram a ter wma maior predilecgio por vinhos
mais doces dos que até ai eram exportados para Inglaferra, Denomina-
vam &sses vinhos, que eram mais macios, vinkios ricos.

Dada a simpatia manifestada por tais vinhos do Pérte, compreen-
de-se ficilmente a modificagio essencial operada nos processos até entio
seguicios ; encurtar a fermentacio de modo a ficar o vinho com uma de-
terminada quantidade de agicar por desdobrar.

Vejamos rdpidamente ¢ antigo processo de vinificagio.

Na esséncia a vindima e enchimento dos lagares nfo apresentavam:
diferengas comparativamente com idénticas operagoes actuais, adeanie
descritas. Quanto i fermmentacio, o lagar era sovado até dar prova, ficands
depois de levante até se reconhecer pelo gésto gue o vinho estava total-

N EM sempre na regido duricnse se empregaram os actuals processos
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mente feito, O mosto tinha entio o gdsie ao cango. Nio havia adicio
alguma de aguardente e o mosto era deixado em repouso, depois de
incubado, até dezembro. Entio era frasfegado ¢ adicionava-se-lhe aguar-
dente em pequena quantidade. I a scguinte a descricio desta operagio
e das beneficiacoes seguintes, feita pelo sr. Afonso Cabral

«Extraida dos toneis toda a borra que o vinho coniinha, era esia
fancada em um pote de distillagdo, e assim obtido um primeiro produ-
cto, a que chamavam aguardernte redonda, que, depois de destillada se-
gunda vez, fornecia a aguardente refinada, que servia & beneficiacio do
virtho.

«Era esta aguardente que se distribuia pelo vinho todo; e como 100
pipas de vinho davam approximadamente 8 pipas de borra, a gual por
sett turno poderia fornecer 1 pipa de aguardente, a percentagem era,
como se vé, muito diminufa, nio excedendo geralmente a tres canadas
em pipa.

«Costumava lancar-se a aguardente no tonel por meio d'uma cana
furada, tendo uns buracos na suz extremidade inferior; esta cana era
introduzida no batoque depois do vinho ser passado a limpo; a aguar-
dente corria pelo interior d'ella, e caindo no fundo do fonel, vinha pouco
a pouco misturando-se com o vinho.

«Nas sucessivas lotas a que estes vinhos eram subinettidos até serem
embarcados pela barra dv Porlo, iam sendo beneficiados eomn aguardente,
inas scmpre em pequenas dses, mais repetidas. O total das beneficia-
¢hes sucessivas sommava, geralmente, uns dois almudes por pipax

E ainda o mesmo autor acrescenta, referindo-se 4 qualidade dos
produtos assim obfidos: «Por este sistema, que acabo sumarianiente de
descrever, obtinha-se um vinho ao principio aspero, mas que com o tempo
se tornava extremamente agradavel, conservando sempre um paladar
muito secco, que em alguns faz lembrar o do vinho quinado. Coma typo
d’esles vinhos citarei as massas das explendidas novidades de 1820, 1815,
1780, ¢ ainda a da instituicio da Companhia (1756). A quem tiver tido
a forfuna de provar uma garrafa d'estes preciosos vinhos, nio preciso
encarecer o seu excepcional merecimento, que os torna absolufamente
Incomparaveis cono vinhos de sobremeza.ls

Quanto a mim parece-inc quc devemos acreditar na exceléncia das
qualidades dos vinhos fabricados segundo o processo descrito, porgue
até nés chega a fama que sempre tiveram, mas nio depositar uma con-
fianga absolufa na impressdo gute a sna prova nos deixar—mmca é de-
masiado acentuar que as novidades célebres mais antigas sio incxgotd-

' Preparagio ¢ febrico dos vinlhes gensrosos.
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veis, o que equivale a dizer que devemos estar precavidos confra as
iticarrecdes nas suas datas . . . Mas mesmo que assim ndo suceda, prin-
cipalmente os tltimos apontados devemos considerd-los vinhos de- -
crépitos, tendo terminado o seu periodo de evolugio e ultrapassado a
época em que podem patentear todas as suas qualidades (quanto esta
verdade, em1 que ainda nesta Parte insisto, admira muitos dos que, por
ouvirem falar na velhice do vinho do Porto, o julgavam de mocidade
eterna e de aperfcicoamento continuol). Parece-me, portanio, que é para
lamentar que a guimica nio pudesse fer analisado os vinhos fabricados
durante a existéncia désse processo de vinificagio, porque talvés fosse
interessante fazer umn estudo comparativo com os actuais. De modo algum,
repito, estas minhas palavras querem significar o propdsito de conside-
rar os antigos Portos como de qualidade inferior; é minha intencio dizer
gue hoje ndo podemos pelo seu exame, mesmo quando auténtieos, cer-
fificarmo-nos da exceléncia désses produios.

Vejamos como se pratica hoje a viuificacio no Douro.

A descricZo da vindima é feita neste lugar, porque como muito bem
disse Guyot ela é o términus do trabalho do viticultor e ¢ infcio do do
viniculfor. Sendo, pois, o prélogo da vinificacZo, as palavras que lhe de-
dico servem de infrodugio 4 descricdo da técnica vindria duriense.

A vindima na regido produlora de vinhos da Pério tem em geral o
sen inicio de 20 de setembro a § de outubra, determinado pelo perfeito
estado de maturagio das uvas. No Baixo Corgo esta época é antecipada
de alguns dias. :

Antigamente era tal o descanhecimento sébre a época mais prépria
para a vindima que esta comecava quando a autoridade dava o pregao
da vindima. E o Douro ainda nfo hd muito, se nio estava dependente
désse pregio, tinha contudo uma outra tutela bem importante—a do
inglés, que ou possuindo quintas ou fiscalizando a fabricacio do vinho
nas dos propriefarios a quem comprava a producio anualmente, desi-
gnava o seu comégo quando o entendia conveniente, jQuantas vindimas
foram iniciadas em dias muito antecipadamente marcados em Londres!
Hoje os proprietirlos durienses servem-se dos mejos usuais para a veri-
ficagio do estado das uvas mais conveniente para principiarem o fabrico,

E’ evidente que a vindima, desde que um principio racional a cla
preside, nio se inicia no mesmo dia em todas as quintas, nio falando
mesmo em todas as incluidas na actual demarcacin tio vasta, mas abenas
naquelas que ficam situadas muito préximoe do rio, atendendo a diferen-
cas de calor e humidade. Assim Vila Maior, referindo-se 2 mafuragio
das uvas na quinta do Silio, situada préximo de Barca de Alva, diz que
ela é miuito precoce, antecedendo dez dias a das uvas dos sitios mais ar-
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dentes, referindo ndo jhe ser possivel afirmar alé que ponto isso cra
exato, potque nio conhecia observagdes rigorosas nem mesmo apsoxi-
madas 2 ésse respeifo. E acrescenta: ’

«QOuiras vinhas conhego eu no Douro Superior a respeito das quaes
se diz 2 mesma ¢onisa. N'este caso estd a quinta do Rego da Barca, que
pertenice 4 minha casa, pouco acima da foz do Sabor, e a respeito da
qual sempre ouvi dizer que n’ella amadureciam as uvas primeiro de que
nas quintas do Alto Douro, a niio ser nas do sitio do Roncio, entre o
Tua e Pinhic. A unica cousa que por emguanto posso dizer sobre ester
ponto ¢ que n'este wltimo anno a media dos ensaivs que fiz emn 4 de
setembro para reconhecer o estado de maturagdo das uvas d'aquella
guintfa, foi de 13,% do glucometro; a dos ensaios feitos em 11 do mesmo
mez foi de 15%16 e no dia 18, repetindo os mesmps ensaios, nio achei
augmento algum, e por isso mandei principiar a vindima. Todos sabem
que as observagdes de um sé anno sdo insuficientes para poder fixar a
epocha de maturacio de um fructo em uma dada localidade.

«Q) st. Luiz Caetano Ferreira deu-me uma explicagio da precocidade
da maturagio das uvas na quinta do Silho, que me nio parece destituida
de fundamento nem contraria aos principios da sciencia, & por isso aqui
a reproduzo, iz elle que durante as noites de agosto ¢ setembro cde
n'aquelle sitio uma abundame cacimba, que se condensa sobre as videi-
tas, deixando os cachos molhados muito sensivelmente : durante o diz o
cator do sol, que ainda entdo é muito intense, faz de novo evaporar esta
agua do orvalho; com estas alternativas de humidade e calor a epiderme
do frucio se adelgaga e a maturagio promptamente se completa.

«Seja porém comao fdr, o que é verdade é que n'aquella quinta se
julga conveniente comegar a vindima depois de passada a segunda de-
cada de setembro.»

Transcrevi estas palavras do ilustre enélogo para mostrar que exis-
tern diferengas sensiveis, embora nio de muitos dias, na inicio da vin~
dima nas diferentes quintas.

As uvas sio cortadas por mulhetes, que para isso se servem de na--
valhas e nio de tesonras, commo noutras regides. As uvas sio deitadas
em cestzs, reunidas bor rapazes, que as despcjam em cesios grandes
denominados gigos. Estes sdo transportados para os lagares is costas de
homens ou no dorso de animais, cavalos, burros ou bois’, especialments

A Preliminares da ampelographic e enologin do paiz vivhateire do Douro.

? Segundo o recenseamento geral dos gados era o seguinte ¢ pitmero de cabegas de
gado cavalar, asinino e bovino ha regiio vinhaleira.
. Na parte compreendida no distrifo de Vila Real respectivamente: 1964, 2278 ¢
53.117; na incluida no de Braganga: 1436, 3.935 e 5.326; na do distrito da Guarda : 625.
3212 e 3.155; e na do de Vizeu {excepto a freguezia de Barrs): 712, 1.302 ¢ 1.333.
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quando a distincia a percorrer é grande. Quando se empregam bois &
costume usarem-se dornas; contudo hd viticultores que as nao empre~
gam, coimo o engenhcire sr. Afonso Cabral, porque, embora com o pro-
cesso haia a vantagem de se carregar grande porc¢io de uvas, estas vio
fermentando durante ¢ caminho.

A éste respeito diz o distinto engenheiro: «Aquella fermentagio par-
cial nZo teria grande inconveniente se podessemos encher os nossos la-
gares n'um sé dia, o que seria a perfei¢io; mas comn os nossos grandes
lagares {radicionais de 20, 25 e mais pipas, difficuldades de transporte
resultantes da aspereza do terreno e da falta de bons caminhos e estra-
das, e ainda pela grande escassez de bracos cotn gue luctimos, é quasi
impossivel realisar aquele desideratum, e por isso deve procurar-se que
as uvas cheguem, quanto possivel, frescas e em bam estado ap lagar's

Uma escolha muito rigorosa € indispensdvel, porque juntamente com
0s bagos de uva em perfeito estado de maturagio, encontram-se muitos
defeifuosos. Assim, separam-se os podres, atacados por bulores, os zea-
nrados, que sofreram muito com o calor apresentando-se com cfr exqui-
sifa, que d4 impressio de se tratar de passas, guando sido bagos
provenientes geralmente de videiras novas, que perderam muifa folha-
gem no verio, os sécos e os verdes. Com estas uvas fabrica-se em geral
também vintho. E' um produto iparte que s& nio mistura com o melhor.

Como jd disse ao fratar da viticultura, nao é usual no Douro em-
pregarem-se uvas de uma sé casta, porque é precisamente da juncio das
diferentes castas que resultam as qualidadas excepcionais do aroma e os
outros predicados dos seus vinhbs. Ouira conveniéncia tambem resulta
déste processo: a regularidade na produgdo, porque especialmente as
castas mais finas apresenfam por vezes desvios bastante sensiveis na
quantidade de uvas, desvios que sio compensados pela existéncia de
oufras,

Embora a quantidade de vinho obtido desta mistura de castas de-
penda de variados factores, pode calcular-se que nos melhores si-
tios do Douroc 60 arrobas de uvas produzem 25 almudes de 2244
Esta informac3o colhi-a na quihta das Carvalhas, sendo depois confir-
mada com outras referéncias em diversas propriedades.

Sobre o desengace vejamos 0 que nos diz o sr. Afonso Cabral:

«INIo costumimos desengagar ou escanganhar no Douro; e assim
entendo que deve ser. Se esta operagio é muito proveitosa e até neces-
saria em localidades de vinthos verdes, aqui constituiria uma despeza
prejudicial. Com uvas tic excessivamente doces como as nossas, nao ha

1 Qd. ¢it.
:01:



perigo que os engagos vao prejudicar o mosto pela sua acidez ou ta-
nino; anfes pelo contrario, uma pequena percentagem de acidos pode
ser muito proveifosa para entrar em combinag3o com o alcool livre, for-
mando pela etherificagio, o finissimo bouguet que caracterisa estes vi-
nhos; e o taning contribue para lhes dat um certo vigor e facilita a
sua depuragdo. Deve ainda notar-se que estes engagos, quando as uvas
sio colhidas no seu maximo grau de mafuragio, apresentan-sc no lagar
em consistencia lenhosa, tendo por isso perdido a verdura que possuem
emquanto herbaceocs,

«Por outro lado, a presen¢a dos engacos favorece notavelmente o
phenomeno da fermentagio, jd pela grande quantidade de fermentos que
elles trazem 4 sua superficie, j4 pela acgio mechanica que exercen, tor-
nando a balsa mais porosa e facilitando assim a passagem do ar através
d’elia; e j4 finalmente porgne, contendo estes engacos uma notavel per-
centagem de substancia azotada, vio fornecer is cellulas um dos seus
principaes elementos de nutriciow

Pelo que observei ¢ pelas informagdes colhidas, pratica-se hoje 1o
Douro em algumas quintas o desengace. O Sr. Duarte de Oliveira, parti-
dirio entusiasta do desengace total, emprega-o quer na fabricagio de vi-
nthos de pasto quer na dos generosos. Mas o que € vulgar é o desengace
parcial, sobretude quando o cango se ancoatra bastante herbaceo. Assim
na quinta das Carvalhas é uso estabelecido desengagar-se ¢érca dum
terco das uvas, para o fabrico dos vinhos mats finos.

O desengace para o vinho do Porto tem sido preconisado por alguns
auctores. Esta questio, que, tem sido origem de larga controvérsia nio
estd encerrada ainda.

Nio é minha intengfio tratar das vantagens ou inconvenientes que a
sua pratica pode trazer em geral, porqueisso levar-me-hia longe. Quero tini-
camente tratar da questio sob o aspecto do fabrico do vinho do Pdrto.

O engenheiro agrénomo Sr. Pedro Bravo releriu-se nos seguintes
termos a éste assunto:

«0s vinhos finos do Douro, segundo a pratica tem mostado, s6 [u-
cram com o desengace, e fanto assim, que alguns viticultores dessa re-
gilo, reconhecendo ¢ssa vantagem, estio ultimamente fazendo vinhos
mais apreciaveis, desengangando as suas uvas, ¢ dando assim o exemplo
a0s que, por serem rotineiros ou incredulos, téem enconirado no sen
modo de pensar, sémente a preferencia do seu velho systema de vinifi-
car, que felizmenté principia a modificar-ser,

Parece-me que € éste o momento proprio para declarar que, com-
preendo que tratando-se dum produto com qualidades consagradas, ndo
devo aplaudir sem fundamento as modificacGes que outros julguem
conveniente introduzir no seu fabrico; pelo conirdrio, parece-me que é
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um salufar principio conservar os pracessos gerais usados, para que as
modificagdes nio vio transformar os seus caracleristicos. As duas pri-
meiras conclusdes definitivas acérea do fabrico e preparagio dos vinhos
generosos votadas em sessio plendria do congresso viticola nacional de

s,
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Aruinxem

Manta e carte da lagar da Quinta da Eira Vella

1895 referem-se 2 conservagio dos processos tradicionais nas suas lirias
geraks. Fis a duas conclusdes:

12 No interesse da conservacio da nosse principal rigueza vinicola,
convém manter e conservar nas suas linhas gerais, os processos tradicio-
rais de preparagio dos nossos vinhos do Pérte, Muadeira ¢ mais vinhos
generosos do pais, de forma que o0s tipos (o celebrados e definidos déstes
excelentes vinhos ndo safram alferagdo.
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22 Fsta recomendng@o obriga ainda, até certo porto, & conservacdo das
principais castas de uvas cultivadas nio sé no Alto Douro, mas também na
Madeira e oufras localidades onde se cultivam os vinhos generosos.

De forma alguma isto quer dizer, parece-me, que nido devem ser
abracadas com entusiasmo todas as modificagdes que a higiene e o pro-
gresso da enologia aconselhiem, desde que nfo sejam alterados sensivcl-
mente os processos de fabrico que iizeram, sobretudo do Pérto ¢ Ma-
deira, vinthos famosos. Portanto em tado o que disser acérca de modiii-
cacdes na técnica vindria duriense, ndo estou em contradigdo com agque-
1as conclusdes. Afirma-se nelas wmta il assercdo, que perfilho, porque
as resojucdes do congresso representam a verdade, encaradas sob &ste
modo de ver.

Mas voltemos ao desengace. As consideragfes que acabo de fazer
nio teem uma intima ligagdo com aquela pritica, porque, embora o seu
uso ndo esteja ainda muito espalhade, ela ndo € muifo moderna, Seria
interessante examinar o que a tal respeito ordenara a antiga Companhia
QGeral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro. A maioria das suas or-
dens s6 se encontraric no seu preciosissimo arquive, e por isso hd jd
bastantes anos o Sr. Duarte de Oliveira, desejando estudar a questio do
desengace, dirigiu-se 4 sede da Companhia na intencio de conseguir
qauitalquer coisa de interessante a ésse respeito. Mas baldados foram os
seus esforcos, porque exposto ao director José Antonio Lopes Coetho o
desejo de compulsar quaisquer documentos histéricos que ndo tivessem,
é claro, o minimo caracter de reservados, percebeu sem surpreza que o
arquivo era invioldvel aos infieis. «Com o seu fino criterio— diz ¢ distinto
viticultor—nio nos disse positivamente vade refro; mas com uin SOIriso
dbce-amargo, como se exprimiria Garrett na sua gentil linguagem, deixou-
nos pereeber de sobra, comquanto com requintes de delicadeza, gue
aquelle archivo do segundo andar do predio era sagrado, s sendo licito
alli pontificar aos que estavam a dentro das suas portas, girando sobre
pesados gonzos e fechadas a quatro chaves: n&o se abriam a estranhos’s.

Também ji me foi dado conhecer a impenetrabilidade das instala-
¢oes da Companhia velha, como hoje é geralmente conhecida. Na casa
do despacho onde aquela scena se passou, vasta sala com uma extensa
mesa ao centro, rodeada de antigas cadeiras de espaldar, severa e mo-
desta, com um retrato a dleo do Marqués de Pombal, que parece
olhar contristado para guem vem perturbar a paz daquela casa, por vér
reduzida a uma simples institui¢io vulgar aquele potentado que &le fun-
dou e em cuja histéria se encontram manchas de sangue e violéncias

1O desengace,
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inqualificdveis, naquela sala tamb&m ndo hi muito com delicadeza ex-
cessiva um dos seus actuais directores me comunicou nio poder satisfazer
fodos os meus desejos de desvendar os misteriosos edificios. . . L

Mas se ¢ inipossivel averiguar-se o que nos seus tempos 4ureos a Lom—
panhia praticava sdbre o desengace, embora a tradigio diga que houve
tempo em que ordenara rigorosamente 40s seus comissirios na regiio
duricnse que fossem desengacadas todas as uvas, cujos vinhos depois
compratia, alguma coisa se pode saber do que sucedeu em época mais
moderna. _

De 1875 a 1885 foi provador da Companhia-um homent experimen-
fado em viticultura e eximio conhecedor do Denro. A sua prética tinha-a
adquirido trabathando nesta regifo e em Vila Nova de Gaia, onde como
provador e lotador conquistou grande fama. Como j4 li algures, o seu
trabalhe era admirdvel, obtendo sempre os inexgokiveis vinhos de 1815,
1834 e oufros célebres, sem grande discrepincia do tipo auténtico. En-
trou para o servigo da Companhia quando jd o péso dos anos fizera que-
brar a sua coergia, obrigande-0 a empregar uma cadeirinha para se trans-
portar de casa aos armazens do Quintal, etn Vila Nova, cuja administra-
¢A0 e geréncia técnica lhe perfenciam. A opinifo de Diogo de Macedo,
era éste 0 seu nome, tinha, portanto, bastante influéneia—nio se devia
despresar o que um préitico de tal valor afirmava. Pois &le exigiu sempre
que para os vinhos adquiridos antecipadamente na vinditna pela Compas
nhia se usasse o desengace, muilas vezes apenas parcial, tanto para vinhos
comuns cotto para generosos, Fntre muitas cartas escritas por éste zelozo
funciondrio 4 sua dircecio, destacamos estas, que provam de modo bem
eviderite o que afirmo.

Em 22 de agdsto de 1875, Todos ‘¢s vinhos das differentes quintas do
sir. Jodo Pacheco Pereira, menos o vinho da Quinta dos Cértes, devem
ser beneficiados: os tinfos a 2 almudes de zguardente em pipa no acto
do envazilhainento, devendo-se tirar 4s uvas, na occasiio de se langarem
no lagar, a maijor parte do cango, pelo menos metade, principalmente as
de procedencia balseira, a fim de se poder dar o maximo trabalho & le-
vante e 0 mdsto nio ganhar ¢ acre do cango.

......... . .

- - EO . LI S L

Em 5 de sefembro dr 1881 O vinho da Qumta do Zambu]al deve ser
feito sem separacio de uvas, beneficiado com 3 almndes de aguardente
por pipa. O masto deve ter 30 horas de frabalho e 24 horas de levante
e em seguida envasithado. Como esta quinta tem alguns sitios balseiros,
& preciso tirar avs cachos, no acto de entrarem no lagar, 2 maior parie
do cango.

O vinho da Quinta de Marrocos deve ser feito em geropiga loura, €
cada pipa benefiziada com 5 almudes de aguardente por pipa, devendo
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o mosto ter 12 horas de irabalho e 12 de levante, envasithando-se em
seguida. Aos cachos dos sitios mais balseiros, deve-se-lhes tirar duas ter-
cas partes da cango.
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Oucamos um viti-
cultor do Doutro:

«Como campo de
ensaios temos fido, des-
de afastados annos, a
Costa do Castédo {Alio
Douro) que, como € so-
hejamente sabido, é uma
das regides productoras
dos mais afamados vi-
nhos durienses, ande as
uvas mais ricas sic em

‘glucose e consequente-

mente mais pobres em
acidos. Compreender-
se-ha que para ¢ €aso
stjeito podemos fallar
com a autoridade que a
experiencia naturalmen-
te a todos di, quando
nio operam automatica-
mente, o que, infeliz-
mente, em cenologia, su-
cede a grande numero.

«Ora lagaradas alli
completamente desen-
gacadas, accusando no
mustimetre 1:095 a 1:000
(12°5 a 13° Baumé) e
com uma acidez total de
5 a 6 grammas pot litro,
expressa em acido lar-
tarico, seguiram invatia-
velmente wma marcha
fermentativa regularissi-
ma desde que tivera-



mos o cuidado de elevar a sua graduagdo em acidez a 7 ou 8 grammas por
meio do emprego do acido tartarico, addicionando mais, se tanto julga-
ramos preciso, 10 a 15 grammas de cenotanino por hectolitro, correspon-
dendo a 10 ou 15 centigrammas por litro, o que, guando nio fosse pro-
veitoso 4 massa vinaria, fambem nunca lhe poderia ser nocivo.

«Tal corregio, ou addi¢o de acido tartarico ao mdsio, s6 pode tra-
zer vantagens, pois que, além de avivar a ¢dr aos vinhos do Porto, vai
fornar o meio improprio 4 vida e frabalho das sempre perniciosissimas
bacterias, que acompanham as uvas ao lagar. Bem sabemos que essa ad-
dicdo fard suppdr aos menos versados em enologia qure os vinhos ficardo
mais acidos, ou mais asperos, do que os ndo corrigidos, o que ¢ erro
manifesto, porque nic sé uma terga parte da acidez introduzida desappa-
recerd logo apds a fermentagin, como fambem parte da restante vai
igualmente desapparecer pela combinagio com o alcool, do que resulta
um augmento de etheres, o que sé pdde beneficiar o producio, pelo en-
riquecimento do bouguet.

«Pela forma indicada se resolve o problema dos inconvenientes do
desengace total nos casos assignalados por Durso Pennisi', tendo nés
assim a4 certeza de fazer desapparecer o gosto a verdura que até os vi-
nhos das mais reputadas quintas das margens do Douro frequentemente
apresentam, sobretudo depcis que, pelas reconstiivigdes dos vinhedos,
desappareceram dos seus poslus as castas verdadeiramente classicas e fi-
nas gue praduziam oufr'ora o famoso licdr duriense *».

De tudo isto se conclue que é vantajoso desengagar. O testemunho
insuspeito dum viticultor ilustrado fala-nos no gdsto a verdura gute por
vezes aparece nos melhores vinhos, e é necessario suprimi-lo. A vantagem
do cango-comunicar acidez 20 moste também ndo é sensivel,. porque &
percentagem de dcido que contém ¢é insignificantissima, como jd se viu.
Em conclusio: deve desengacar-se no Douro, pelo menes parcialmente.

Qutro assunto bastante debatido é o da piza das uvas. Passemos tam-
hém em revista vdrias opinides de lavradores do Douro, quer publicadas
quer obtidas por informacses particuldres.

Diz o sr. Afoniso Cabral:

«Vinha a proposito discutir a opportunidade de substituir a piza feifa
a pés, trabalho que, alem do que tem de repugnante *, é brutai e dispen-

1 Os casos a que o auntor da transericde se quer teferix siio sobretude aqueles em que
0 mosto & deficiente de acidés e excessivamente denso, remediados éstes defeitos sepundo
Pennissi pela acidez comunicada pelo cango:

¥ Duarte de Oliveira— O desengace.

3 «Nas principaes quintas do Dowro attende-se cuidadosamente 4 limpeza dos lagarei-
ros, mandando-os lavar antes de entrarent ao lagar e mesmo fornecendo-thes uns calgdes ex-
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diosissimo para o lavrador, pela de machinas apropriadas (fouloirs).
Theoricamente, parece ser umn aperfeicoamento de incontestavel vanta-
gem; praticamente, porém, fenho basfantes duvidas em o adopfar, e
consta-me mesmo que um lavrador visinho, tendo feito acquisicio de
um apparetho d'estes, o abandondra depois do prithieiro anno de expe-
riencia. Aftribue-se 4 temperatura das pernas do homem, € a0 arejamento
que, pelo seu movimento alternativo promovem no mosto, uma decidida
vantagem para o perfeito trabalho d’estes vinhos; acrescenta-se ainda
que o pé tem a grande vantagem de pizar perfeifamente 2 uva sem es-
magar a grainha ’, e de nio estragar nem triturar a pefie ou folhetho da
uva, o que succederia com qualguer machina. Creio que todos estes ar-
gumentos téem um certo valor; nio me atrevy, comiuda, a contesfar a
opinido dos que pretendem ver fransformado o nosso processo de metfer
a vinkp, porque nunca cripreguei oufro no fabrico dos meus vinhos finos.
E para terminar, nio possc fazer melhor do que louvar-me na opiniio
de um dos nossos mais distinctos agronomos, o senhor D. Antonio Xavier
Pereira Coutinho, que no seu excellente Guia do viniciltor entende que,
n'estes vinhos, a piza a pés difficilmente poderia ser substituida pela ma-
chinax.

Falz o st. Duarte de OQliveira:

niscute-se irequentemente se ha ou nio real vantagem em que o
esmagamento da uva para o vinho do Porto se faca pelo pé humano,
em logar de ser pelas esmagadeiras e, tendo obrigagio de emittir a nossa
opinido sobre este ponto, diremos que nio encontramos no primeiro e
primitive processo vantagem sobre o mais moederno, nio obstante uma
autoridade wnologica do nasso paiz, como foi 0 venerando bario da
Roeda, haver affirmade, em uma reuniio publica de viticultores, que o
vindo do Porto ndo se poderin fazer sem o pé do gallego. Elle vivia da tra-
dicic e naturalmente muito se alegraria, quando através do seu kaleidos-
copio, perpassassem estes jucosos versos de Correia Qargio, que deveriam
ser 3 realisagio do seu pensamernto: '

Melhor que o Falerno. o rHro stuno
iror sordidos gallegos teasfegado,
Na fertil margem do ceruleo Douro
Alegres beberemos. . .

pressamente destinades o esse fim. A classica prove do pé tambem Fol substituida pelo
emprego de um argallo mettido en; um {ube periurado lateralmente de pequenos buracos.»
2 «A trituracio da grzinha tem por effeito commumicar aos vinhos um certo travar que
130 se harmonisa com o typo dos nossos vinhos do Forto.
Em Xerez coshumam os homens entrar ao lagar calgados de grossos sapatos ferrados,
¢ ¢ esta pratica que contribue muito para dar squelles vinhos o amargo particular que as
distingue.»
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«E' claro que o considerado bardo da Roeda, que foi o entusiasta -
proprietarioc da célebre quinta de que Henry Vizetelly dizia if the wine
country were a ring, Roeda would be its diamond ', nunca se havia techni-
camente consagrado aos estudos de vinificagiio comparativa, fallando
apenas pela bocea dos seus predecessores gue em todas as innovacdes
viam um grande perigo para a fama dos preciosos vinhos dirienses.

«. . .taes pés de gallege sio completamente desnecessarios, desde
que o machinismo attingiu a perfectibilidade a que chegou nos presentes -
dias. Assim, a vitlficagio duriense sé terd a Jucrar esmagando as uvas
com as machinas e et ser pelas mesmas desengacgadas, visto estar so-
bejamente reconhecide que o5 cangos verdes nada absolutamente vio
fazer nos lagares. Em seguida, véem os agitadores de pau para comple-
tarem fodo o servigody

Interroguei muitos viticultores e administradares de quintas sdbre o
assunto. Muitos, a maior parte, responderam-me que a piza por homens
era necessiria, porgue os resttados obtidos eram melhores. Nio tinham
na sta maioria opiniio sObre a causa determinante da melhor qualidade
do vinho proveniente da uva esmagada por ésse velho processo. Qutros,
enlre os quais o administrador duma das mais célebres quintas da mar-
gem esquerda do Doure, disseram-me que simpatisavam com os meios
puramente mecinicos, pois ndo encontravam rasdes de péso que defer-
tinassem a ana rejeicdo, mas que continuavam empregando a piza com
homens porgue os ingleses gue lhes compravam o vinho a preferiam,
ou antes a exigiam. Contudo foram potcos os que assim se manifesta-
ram. Por 1ltimo recordo-me do gue me disse um tustrado e trabathador
proprietiric do Pinhio. Na sua opiniio um processo mixio seria o me-
lhor, usando-se ao principio ¢ pé do homem, e quando o pé da uva
levante, scgundo o seu proprio modo de dizer, os agitadares.

Ent resumo: o processo espalhado no Douro é o antigo e a opinido
da maioria, opiniio petfeitamente empirica, é pela sua conservacio, im-
posta também pelo gosto dos ingleses.

Isto sio opinides de pessoas actuais. As dos antigos cxcuso de
dizer quais eram. Afinavam todas pefa do bario da Roeda e do conde
de Alpendurada, que empregou um dia as mesmas palavras do primeiro
para significar ao Visconde de Villar de Alen que era impossivel a ado-
pedo dos esmagadores em que &ste endlogo falara.

De todas as operagdes da vinificacdo duriense € a piza seth dvida a

1 Tradugio da frase sz o pais vinhateiro fosse um anel, @ Roeds seria o sen brilhante,
proferida por Veiga Cabral. de Casal de Loivos, seeundo o Visconde de Vila Maior,
2 Pedro Bravo € Duarle de Oliveira — Vinificagio moderna.
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mais Hpica, a que mais atrae a atengio dos gue visitam os lagares na
época da sua laboragdo. Mas nem a hospitalidade fio atraente dos viti-
cultores durienses nem a despreocupada alegria da gente que trabatha
conmseguem desfazer a impressio que causa a sugidade que a cara-
clerisa.

F afinal a abolicio da prova do pée o cuidado no asseio dos homens
antes da sua enfrada para o lagar talvez se pratiquesn em visias quinfas,
nio quero negi-lo em absoluto, mas constituermn decerto casos bem ra-
ros. Os Lomens lavam-se de preferéneia 4. . . saida do lagar, para tira-
rem das pernas a cor vermelha que o mosto nelas deixou.

E a propdsito da prova do pé, que consiste em recolher numa tams
buladeira o mdsto escorrendo do pé dum dos lagareiros para 0 examinar,
se a mencichei aqui, &€ pelo efeito desagraddvel que ela provoca e nio
poraue, admitida a piza, ela tenha inconveniente. ;Que mal resulta de se
colher 0 mosto assim, se éle j4 estd tio aceiado ?

Mas além de tudo isto, a piza € um trabatho brutal, como muito
bem o disse um dos viticultores, cuja opiniic atrds deixei cxarada. Eis
como a descreve o Visconde de Villa Maijor:

«Nada de mals violento do que o servigo dos lagares para fazer o
vinho especial do Douro, que ha-de vir a ser o vinho do Porto, e digo
intencionalmente que ha-de vir a ser, porque s6 no fim de muitos annos
& que este vinho adgquire e consolida as suas preciosas qualidades.

«. ... ..LEmcadalagar' logo que elle estd cheio, entram 7 ho~
mens, isto n'um espago de pouco mais de 36 metvos quadrados, Estes
homens formam coluna cerrada de 7 oo 8 filas, Em cada fila 05 homens
fangam os bragos sobre os hombros dos gue Ihes ficam immediatos e
assim, ternando-se solidarios os de cada fila, comiegam o trabalho levan-
fando ¢ abaixando alternativamente os pés, grifando em alta vozearia—
direita, esquerda, direita, esquerda—como um pelotio de recrutas na es-
cla de passo; e de intervallos em intervallos soltam uns gritos desme-
didos e descrdenados que parecem de horrivel selvageria. Csta graude
algazarra tem por explicagio a necessidade de se excitarem mutuamente
n'aquelle monoctono e importuno trabalho, que muito tem de barbaro, e
em que 0s mais fortes arrastam os mais debeis setn os deixar descangar
um momento. Acontece par isso gue muitos adoecem n’este servigo. Este
trabalho chama-se sovar o vinho.

«Pdde bem imaginar-se o estado em que ficam as uvas depois d’es-
tas sovas monumentaes. E iim verdadeiro purée ou palme de uvas o gue

! Referia-se & quinta do Vezfivio.
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entdo se encontra no fagar. Ndo sé os bagos, mas até o proprio engaco

quasi apparecem desfeifos, constituido a massa levantada pela fermenta-
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Plamta ¢ covte do logar Jda Quinta da Frannucira

¢ Mas; afinal, quem tem raziio, 0s que afirmam ser a piza indispensi-
vel, ou aqueles que pretendem a sua substituicio ? Quanto a mim estes.

Mas examinemos a forga dos argumentos que os primeiros apresen-
fam, e que segundo atras se v&, sdo: a influéncia da temperatura das per-
nas dos homens, o arejamente continuo dado pelos seus movimentos, o
perieito esmagamento da uva sem suceder o mesmo & grainha e nfo fi-
car estragada a pelle ou folhetho da uva, como aconteceria com qual-
quer miquina,

Mesmo sem compreender bem a vanfagem déste altimo ponto, pa-
rece que a transcricio que acabo de fazer, em que um notavel endlogo
descreve 0 modo como o bago e até os proprios engagos se apresenfam
apos as violenfas sovas a que os submetem, deixa bem patente que o
trabalho das mdquinas nio pode ser, sob éste ponto dc vista, encarado

 Q Douro llustrado.
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come prejudicial, O perfeito esmagamento da uva sem que a grainha seja
triturada também com as miquinas se pode perfeitamente obter. O are-
jamento & dado dum modo satisfatério com os agitadores. Vem final-
mente, como arcumento principal, que a perna fornece calor cxirema-
mente il & fermenfagfio. Esta afirmagio ndo apresenta valor algum,
Apesar da piza se efetuar numa época em que a temperatura na regifos
duriense (fale scmpre da verdadeira regiio produtora dos genuinas
vinhos finos do Pérto, isto é, a que fica préxima do rio Douro numa e
noutra margem) é relativamente elevada, é facto bem conhecido estarem
muitas vezes os homens com frio, sendo necessario fornecer-lhes aguar~
dente, Esta é em geral dada por trés vezes durante o irabalho de noite,
em ftrés dafas, como 14 dizem. ;Que calor poderio fornecer ao misto
nestas circunstancias? ¢Mas mesmo que assim fosse, com 03 recursos
que hoje existemn, nic seria facilimo aquecer o mdsto & femperatura que
fosse desejada ? Decerto, ¢ portante ndo pode subsistit a opinido dos pri-
meiros. .

Quaisquer outras objecgdes apresentadas, teem como as precedentes
resposta imediata. Assim ha gquemn objecte que a temperatura elevada tem
influéncia na libertagio da cdr, que salvo casos raros, existe nas peliculas,
Ignalmente todos podem responder negativamente a essa tlfirma preten-
¢ie, porque ji sabemos alguma coisa aclrea désse acto, fratado alris
quando me refert a0 desengace, ¢ a €le vollarei ainda nesta Parte.

E para terminar, resta-me apontar a grande vantagem econdmica que
a adopgio dos processos puramente mecinicos traz. Caleulemos em dois
a média dos homens que trabalham por cada pipa. O que j4 disse e as
informacdes adeante publicadas referentes a todo o trabalho de lagar no
ultimo ano nunca das primeiras quintas pela sua extensio e pela fama
de que os seus vinhos gosam, dio uma impressio nitida do dispéndio
que &sse processo acarreta, tendo em vista que geralmente os homens
ganham $20 de dia, $16 quandp trabalham até i mein noite, e se excepcio-
nalmente se estende foda a noite o labor $24. Ndo & tarefa ficil calcular
com precisdo por quanto fica éste trahalho, porque os homens recebem
também alimentacio .

Mas, sem grande esférco se compreende a enorme diferenga que
existe entre &ste processo e 0 mecinico. Para a agitagic do mosto, mesmo
muito intensa, nio ¢ nccessdrio despender grande mimero de bragos,
ninguem que conhega um pouco de viticultura ignora a rapidez com que
os mais aperfeicoados maquimismos de esmagar trabatliiam e o relativa-
mente reduzido pessoal que empregam.

t Sem alimentagio, para o trabalho diftic teem $30 e mais $20 se {(rabalharem até 4
meia noite. Teem apenas vinko. Como j4 disse isto € raro.
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Terminando éste assunto, perguntarei: ;Nio se dirigirdio em primeiro
lugar & pisa as reflexdes que alguns autores teem feito a vinificacio du-
riense, como por exemplo Thudichum, que disse: «. . . and 1 am sure,
when vinification in all ifs branches and variations shall be once fully
understood on the Alto Douro, 1t will produce such excellent red wines
as hitherto have not been exported from the Peninsula. . .% 2

Assente, e creje que com fundamenle, a necessidade de desengacar,
pelo menos parcialmente, esmagar e usar agitadores para se fazer vinho
do Pérto, vejamos 4 continuagio do seu fabrico, como &le é actualmente.

Depois do trabalho, por vezes bem demorado, de enchimento do
fagar, o que nunca se deve fazer em excesso, para que a halsa nio figue
muito saliente e por isso demasiado em contacto com o ar, procede-se
A primeira pisa, denominada corfe do fagar. Este trabalho é fatigante e
sem duvida o mais violento, porgque se forna necessdrio esbortachar
bem todos os bagos, isto & claro, se nic houve esmagamento prévio.

Como disse, hd quem usc j4 um processo mixto: fazer o esmaga-
mento mecanico e sd depois mandar introduzir os homens no lagar. Evi-
ta-se assim &ste primeiro trabalho, e quem compartitha da idea do aper-
feicoamento da vinifica¢io duriense, deatro é elare, das linhas gerais con-
sagradas, v& na adopgdo do esmagamento um meio triunfo para as suas
aspiragoes,

Néste primeiro frabalho é geralmente grande ¢ ndmero de homens
empregado, cérca de frés por cada pipa de vinhio que se estd fabricando.

Terminada esta primeira sova, aue dura de quatro a seis horas, sdo
as homens refirados. Em geral, éste frabatho comega-se ao cair da noife,
al pelas oito horas, saindo os homens i meia noite ou depois. Entram
de nove na manhd seguinte em mimero nais reduzide, cérea de dois por
cada pipa.

A fermentagio nem sempre se esfabelece rapidamente e é costume,
quando isto sucede, meterem mais homens, para gue o seu calor, dizem,
vd activar o trabalho dos fermentos, ou quando é possivel langam no
mosto o cango duma lagarada terminada entfo.

Quando estd concluida a fermentagio tumultuosa, os homens delxam
o lagar e presta-se entio um cuidado muito parficular & marcha da fer-
meitagio,

A Treatise on wines. .

Trad.—Eston certo de que, quando a vinificagio em todos os seus ramos e variantes
sefa um diz complelamente compreendida no Alto Donro, produzird vinhos tio superiores
como aé hoje a Penfusula ndo conseguiu exportar.
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Parz se conhecer o estado de desdobramento do agticar, é de uso
corrente hoje o glucometro. Antigamente apenas empregavam a tambu-
ladeira ou um simples pires de porcelana, onde o vestigio que o mesto
deixa di a perceber a quantidade de dlcool que contém. Usando &ste
processo a pritica dos individuos dele encarregados era tanta que nunca
cometiam erros muito aprecidveis.

Chegado o mosto a0 grau de dogura desejado, procede-se ao envazi-
Ihamento, e conjuntamente se faz a aguardentagdo.

O mimero de graus com que se envazilha no Douro, depende evi-
dentemente da qualidade do produto que desejamos obter. Para vinhos
doces, deixa-se o mosto chegar a cérea de 7, 6, 5° ou mesmo menos.
Para vinhos secos deixa-se desdobrar todo ou qudsi fodo o aciicar,

Apresento a seguir uma nota do trabalho de vinificagio numa das
primeiras quintas da margem esquerda do Douro no ano de 1915,
nota elaborada pelo seu activo e inteligente administrador, a cuja gen-
fileza a deve. Por ela se aprecia bem o labor das grandes quintas,
frabalho de cada lagarada, etc. Como se v8, aqui o envazilhamento fés-se
todo a cérca de 7°,

«Primeiro dia—1 de outubro.

Ultimo dia—1I8 » »

Houve um invernc prolongado e por vezes excessivainente frio, e a primavera tam-
bem corren fria ¢ foi devide a isso que a nascenca foi tardia e consequentements a alimga
e as demais fases fisiologicas da vinha nestas condi¢des; a vindima teve de se comecar tarde,
ianio mais que apesar do verio correr seco, ndo houve aquele calor constante e aguelas
clivas necessarias para o adeanfamento da maturago.

Pouco antes da vindima houve umas chivas abundantes, mas de pouca diwra ¢ du-
rante a vindima pode dizer-se que nio choveu, por nfo se poder considerar como fal, uns
choviscos que cajram, (O cango que no principio estava bastante herbaceo, fol pouco a
pouco tornanda-se leahioso.

Lagares de branco 3—total de gigos.. . ... i, 1:079
»  owitinto 99— » » w ..., e 3:576
Verde, podre e aganado branco—tofal de gigos ... ... oo, 63
» » » tinte — » 2 » ool 152
Somatotal de gigos.......... ... ... 4:870

Branco

i2 graus

384 Gigos—1.° Cheio no dia 1, cortade na ntanhi e soite de 2, dia e noite de 3, dia
4 e envazilhado na noite deste dia com 7 V4 graus. '

345. 2.° Cheio no diz 2, cortado na noite deste dia, dias e noiles de 3 e 4, manhi de
"3 e envazilhade na {arde deste dia comn 7 graus.
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350. 3.¢ Cheio na tarde do dia 2, diz 3 e parte do dia 4, cortado na larde e noité_deste
dia, dia e noite de 5 e envazilhado ra tarde de 6 com 7 4, graus.

Tinto

i2 e 13 Vs grais

403. 1. Cheio no dia 5 e parte do dia 6, corfado uz tarde e noite deste dia, dia e
noite de 7 ¢ envazithado na manhi do dia 8 a 7 geavs.

300: 2.2 Cheio no dia 6 e parte do dia 7, cortado na tarde e noite deste dia, dia ¢
nojte do dia 8, dia 9 ¢ envazilbado na tarde deste dia com 7 Yy graus. :

404. 3.°© Cheio em parte do dia 7 ¢ dia 8, coriado na noite deste dia, dia e noite do
dia 9, manhi de 10 ¢ envazilkado na noite deste dia com 7 Y, graus.

404, 4.0 Cheio no dia 9 ¢ parte do dia 10, cortado na tarde e noite deste dia, dia e
noite do dia 11, dia 12 e envazilhado na naite deste dia com 7 praus,

350. %5.° Cheio em parte do diz 10, dia 11, cortado na tarde e noite deste dia, dia e
neite do dia 12, dia 13 e envazilhado na noife deste dia com 7 graus.

494, 6. Cheio na tarde do dia 11, dia 12, cortadg na noite deste dia, diz ¢ noite do
dia 13, dia 14 & envazilhado na noite deste dia com 7 Yy graus.

404, 7.% Cheio no dia 13 e parte do dia 14, cortado na tarde e noite deste dia, dia e
ngite do dia 15, dia 16 ¢ manhi de 17 e envazilhado na noite deste dia com 7
graus. '

360. 8.° Cheio no dia 15 ¢ parle do dia 16, cortado na tarde ¢ noife deste dia, diz e
noite do dia 17, manhi do dia 18 e envazilhado na naoite deste dia com 7 graus.

477 0.° Cheio no dia 16, dia 17 e parte do dia 18, cortado na farde deste dia, dia ¢
nofte de 19, manhi do dia 20 e envazilhado na tarde deste dia com 7 graus.

Nota. — Aproximadamenie a terga parte das uvas de cada Iagar foi desenpagada ¢ es-
magada. .
A escolha foi 'muito rigorosa.»

Em todas as grandes instalagées vinicolas do Douro a casa dos lagares
fica num pavimento superior & dos toneis. Com esta disposigio f4cil é trans-
portar 0 maosto para &les. O mosto, ou {alvés melhor ¢ liquido que entdo
é meio mosto meio vinho, passa dos lagares através dum ralo para uma
lagareta, donde por oufro ralo comunica com um canal cavado no pa-
vimento. £sse canal vai terminar em vérias goteiras colocadas sbbre os
toneis, nos quais o liquido cai Quando a capacidade dos foneis é muito
grande, pois encontram-se alguns com 35 pipas e mesmo mais, reuniem-se
no mesmo vinhos provenientes de diversas lagaradas.

+ 105 :



A balsa é também aproveitada, sendo espremida depois de sair todo
o vinho do lagar. Nas melhores instalagdes cstio hoje adoptadas prensas
modernas de vdtios modelos, como se vé nos desenhos juntos. O seu tra-
balho é bom, muito mais perfeito do que com os antigos feixes de cas-
tanho, que davam um curioso aspecto aos velhos lagares do Douro. Pu-
blico a planta e corte dumlagar antigo, pertencente ao Sr. Manocel Soeiro,
onde se encontra um désses tradicionais feixes. O vinho assim obtide é
adicionado ao restante,

E’ nesta ocasido que se lhe junta a aguardente, que deve ser de vi-
nho e fina. A do Douro é a melhor, mas como a sta producio & insu-
ficiente usa-se a do sul.

Para os vinhos doces, adamados, esta aguardentagio regula por 35
a 4 almudes por cada pipa; para vinlos secos 2 a 2'/,". A aguardente
é de 10° Tessa (78° cent}, empregada, como se v&, em dose tanto maior
gquanto mais doce € o vinho.

O modo de jung¢do da aguardente varia conforme as quintas, Numas
lancam-na toda no fundo dos toneis, noutras deitam-na por trés vezes,
antes de comecarem a langar o vinho, no meio desta wperagdo e no fi-
nal dela, lotando-o depois em séco (despejar o tonel ¢ langar nele de
novo o vinho),

Os toneis ficam com o batoque entreaberto até o comégo doinverno,
época em que se fazem as lotas (dezembro e janeiro).

Nessa ocasiio é o vinho passado a timpo. E' retirado dos toneis e de
novo passado para 8les, depois de lhes terem exfraido a borra e limpo
com o mesme vinho. A lota consiste na adigio de 1 almude por pipa,
podendo contudo variar conforme for necessério.

Depeis, ou € logo enviado para Vila Nova de Gaia, ou passa o in-
verno 1nos armazens das quintas, onde o desfalque & muito grande, po-
dendo calcular-se em O canadas por pipa até a primeira Iota. Por éste
mofive ndo é uso armazenar-se parcialmente no Douro, como antiga-
mente se fazia, :

O transporle de vinhos para Gaia vai em geral até junho.

Quando se demora muito no Douro, ao ser enviade costuma pas-
sar-se de novo a Iimpo ¢ aguardentar-se se lisso precisar, sem que haja
limite para esta operag¢fo, apenas determinada pela necessidade. Do mestmo
modo, se passa mais um ano nos armazens das quintas, pode ser par vezes
aguardentado, sem que para tal haja época fixa. Executa-se esta opera-
¢io gquando se reconhece ser precisa, o que se determina tanto pela
prova como pelo ensaio no ebuliémetro.

t A aniiga pipa no Douro era de 5534, 32. Vulgarmente nsa-se hoje a de 5501, O al-
mude € de 251,44,
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Para que em Vila Nova possam pedir os diversos vinhos, & costy
enviarem das quintas pequenas amostras.
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Dlanta = corte do j2gar da Quinda Jdo Bomiim

Quando as borras sio espremidas, o vinho que delas se obten
fica separado. F' um producio aparte: o vinho de impezaduras. Mak
tarde, perdido um pouco o gdsto dos sacos em gue € metida a borr;
para ser espremida, pode ser empregado em Iotagdes. Da Quinta de
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Noval mandam para os armazens do scu proprietdrio em Vila Nova
de Qaia as borras para 14 serem prensadas, o que também sucede nou-
tras propriedades,

Outros produfos também nos fornece a2 uva. Um deles é a dgua pé,
obtida pelo esmagamento ¢ macera¢io em agua Jdos restos do pé dos
lagares. Depois da adopgdo das prensas a dgua pé ficou bastante depre-
ciada, porque quando o pé era incompletamente espreimnido fornecia
um produto muito methor.

O resto do pé nfo utilizado para éste fim € destinado ao fabrico de
aguardente, Tanto &te produte camo a 4gua pé sfo distribuidos aos
trabalhadores. Como produtos secunddrios contam-se as grainhas que
constifuem bom alimento para as galinhas, porcos e outros animais, € 05
restos do cango, engagos, ete, que podem servir para estrumacdes.

Na regido duriense além do vinho do Porto também se fabrica ge-
ropiga e um outro vinho de grande finura e fama: o moscatel.

As geropigas pode dizer-se que nio teem consumo directo. Setvem
sobretudo para dar dogura e corpo ao vinho gencrnso. O [abrico é
nas linhas gerats o descrifo para o vinho com a diferenga de que apds
se iniciar a fermentacio, isto é, quando a manta vem 2 superficie, se en-
vazilham, aguardentande-as do mesmo modo, mas na refacio de um de
aguarcdente para trés de mosto, isto é, mais de cinco almudes para cada
pipa de geropiga. Em janeiro a aguardentacio & maior também: em ge-
ral 37! Spor pipa.

Como se sabe as geropigas apreseniam-se com trés tipos: brance
loura e tinta. '

Quanta a0 moscate! do Douro é um vinho finissimo, que tem grande
corrente de simpatias. Pode ser fabricado doce ou séco, sendo sobre-
tudo vulgar o primeiro processo. E' a seguinte a descricio do fabrico do
moscatel que nos di o primeiro Visconde de Vilarinho de $. Romio:

«Para gque este vinho sahia bom, € necessario escolher os Moscateis
de sitio bom e bem maduros, tendo a cautela de desfolhar as videiras
todas (4 excepgiio das varas da péda) e deixar as tvas expostas ao sol
por oito ou nove dias, para avelarem algnma eoisa.

aDepois de cothidas e conduzidas ao lagar se lhes di um ligeiro pi-
s0, e se desengacam itnediatamente 1.

«Depois junta-se-the assucar mascavo, na dose sabida de atroba por
pipa e se pisam e deixam fermentar alguma coisa, mas pouco, ¢ logo com
casca ¢ tudo se devem lancar 4 vasilha ajuntando a esta omfra tania
quantidade de vinho branco bom de Gonveio, Malvazia e Apudelho.

TTambém para o fabiico do moscalel & uso j4 antigo o desengace.
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«Logo que este vinho esteja limpo, se the junta a aguardente de 10
graus, muito boa na dose de almude por pipa e lancada pouco a pauco,

«Como o chetro agradavel a0 Moscatel estd nas cascas sé por este
mejo se Ihe communica bem, e como este vinho de si é frouxo, por isso,
a lota do vinhe forte e espiritttoso the convém,.

«A razio de lhe dar pouca fres-
cura no lagar é a fim de ficar mais
delicado e mais fragrante f»,

Embora a produgio da uva mos-
catel sefa muito contigente, hd auem
pretenda, e com razio, que seria da
maxima vanfagem gque muiios sitios _
do Dourc, nio possuindo os requi- 2
sitos necessdrios pata a producio de B ¥ S
vinhos generosos de primeira quali-
dade, sejam empregados para mos-
cateis. .

Quanto aosvinhos comuns, abtin-
dam em foda a actual regifio vinha-
teira. Muitos pontos dela apenas sdo
bons para a sua producgio. O pro-
cesso de fabrico ni3o é, contudo,
aperfeigoado.

Embora nZo me ocupe neste vo-
tume da técnica vindria duriense sob
8ste aspecto, devo dizer gue a sua
imperfei¢io contribue para que os
vinhos comuns dessa regiao nio | Aol A e ainta du Eia Velha
apresemtern  muitos dos predicatlos
que seria para esperar. Fabricam-os da mesma forma que os virthos
Zenerosos. '

Seria conveniente modificar estes processos, e algumas tentativas
nesse sentido jd feitas devem merecer a {odos a maior simpatia, Direi
mesmo mais do que tentativas: resultados magnificos, em que o uso dos
recipientes fechados tem dado um belo efeito. Para o vinho generoso é
necessério evidentemente o lagar, porque o mosto, como se sabe, ne-
cessita de grande arejamento. Para os vinhos de consumo nio.

O aperfeigoamento dos processos de fabrico dos vinhes de pasto
¢ necessario em todo o Pais. Aqui, porém, impde-se,

5

t Tratade theorivo e pralico da ngricettura des vinkas.
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Em Vila Real e Alijé tem a Rial Companliia Vinicola do Norte de
Portugal produzido excelentes vinhos. Além déstes pontos muitos hd
proprios para vinhos de mesa. Dum tmodo geral a regifio de Lamego d4
expléndidos vinhos tintos e Vila Rial brancos. Simultineamente brancos
e tintos Sanfins, Parada do Pinhio, etc. Muitas outras regides hd em cir-
cunstincias de também os produzirem, lembrando-me, por exemple, parte
do concelho de Meda {Cancelos, Pogo de Canto, Gatos), circunvisimmhan-
cas de Vila Nova de Fozcoa (Sedovim, Sebadelhe, Freixo de Numdo efc.),
S. Jodo da Pesqueira, Sabrosa, Murga etc, efc. Hd até quem, pretendendo
levar muito longe a restrigio da zona produtora do vinho do Pérto, gos-
taria talvez de ver concluida nesta lista foda a regido abaixo da Régoa. ..

Os vinhos espumosos, cujo fabrico ja fem imporidncia cin Lamego
devem também enconfrar bons elementos para se expandirem no Douro.
Em Vila Nova de Fozcoa pelo menes um proprietirio ja4 procedeu ao
seu fabrico k4 pouco, e se bem que para se avalfar conscienciosamente
o resultado obtido seja necessdrio decorrer algum fempeo, tudo parece
demonstrar qite €le serd muito satisfatério.

Afim de elucidar o teitor acérea das instalagdes vinicolas da regifo
do Douro publico nesta parte as plantas e cortes de cinco dos seus la-
gares. Sao das seguintes quintas: Eira Velha (Hunt, Roope & C#), No-
val (Antdnio José da Silva & C®), Tranqueira (D. Marie Josephinc de Sousa
Costa Lobo), Bomiim (Silva & Cossens} e Eira Velha (Manoel Sceiro).

Qudsi fodas as oficinas vinicolas eticontram-se nas encostas, € nas
grandes quintas marginais do Douro nas proximidades do tio, em local
onde nde cheguem as grandes cheias. Esta situagido tenr a vanfagem de
tornar ficil o transporte das pipas para os barcos, que zinda hoje con-
duzem grande niimero para Vila Nova de Gaia, '

Qeralmente, coimo atrds referi, a casa dos lagares fica num plano su-
perior ao da adega, pelo menos 4™, Os lagares sZo grandes tanques, cujas
dimensbes variam bastante conforme a sua capacidade. Uns assenfam
num macigo de aivenaria, cuja altura regula por 1™, outros estio situa-
dos ao nivel do piso, tendo no primeiro caso na frente um passeio de
cérea de 0™60 de fargura.

Quando i disposicdo, os lagares ocupam em geral todo o compti-
mento da casa formando as suas frentes uma sé linha, Alguns dos mais
modernamente construidos teem outra disposicio, como apresentam as
plantas dos das quintas da Eira Velha e Tranqueira. Enfim, os desenhos
permitem observar tudo isto.

Antigamente cada lagar era munido duma prensa de vara, gtic oci-
pava o ceniro. O eixo achava-se inerustado na parcde posterior € o pa-
rafuso na frente dos lagares.
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Qs tanques para onde o mosto corre ficam assentes no pavimento, e
deles passa o liquido para uns canais, que atravessam a parede diviséria
das duas casas e comunicam com um outro longitudinal, que na adega
corre superiormenie aos toneis. Registos especiais permitem intercepfar
e regular a corrente do mosto.

E' use qudsi corrente existir naquela parvede uma porta larga, que d4
entrada para uma varanda donde se vé toda a adega, com a qual comu-
nica por meio de escadas. _

A adega € uma casa com pé direito bastante elevado, consequéncia
da diferen¢a de nivel entre as duas casas. Tem em geral o mestmo com-
primento, mas é mais larga. Comunica com o exterior por meio duma
larga porta, que deve ficar voltada ao norte, para que nio haja um ex-
cesso de temperatura. As adegas sio ifuminadas por frestas bastante ele-
vadas. Nos lagares mais modernos exisiem grandes janelas, e para o tra-
balhe noturno a iluminacio é feila a acetilene.

E' &ste o aspecto dos lagares e adegas duricnses, junto dos quais se
encontram, principaimente nas melhores quintas, caminhos amplos.

A impressio que as mais modernas destas instalages deixam a quem
as visita é bastante agraddvel, porgue muifas delas construidas hd pouco
sko na realidade de belo aspecto.
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CAPITULO 11

Trabathos nos armazens

™ NOs armazens de Vila Nova de Gaia que o vinho generoso do
= Douro se transforma, aparccendo-nos entio com o seu note de
Ad fama universal — vinko do Pérto. Também na margem direita do
Douro se encontram alguns armazens, mas sobrefudo os daquela vila é
que apresentam grande importincia.

Na &poca em que existia a célebre Companhig Geral da Agricultura
das Vinhas do Alto Douro eram, comparativamente com os de hoje, bein
pouco numerosos os armazens dos exportadores de vinho do Pério.
Os que existiam eram contudo, pertenca de casas de considerivel
importincia. Porém, hoje, ndo sucede assim—Vila Nova de Gaia estd
povoada duma quantidade colessal de depésitos, que guardam numero-
sos tesouros enaldgicos.

Muitas vezes teemn sido classificadas de isteriosas as operacdes
efectuadas nos vinhos em Vila Nova. Sem pretender negar que é prova-
vel terem-se dado por vezes factos que possam merecer aguela denomi-
nacgio, parece-me 1fil acentuar que, tratando-se de cemércio licito, as
operacgdes s¢ reduzemn a grande simplicidade.

Para conseguir, porém, obter produtos finos, verdadeiras pérolas eno-
logicas, € necessdria uma praetica grande ¢ um gésto delicado, enfim,
uma arte especial, Nio é uma observa¢in imperfeita da minha parte que
me determina a considerar aquelas manipulagdes como singelas. O grande
endloge portugués Visconde de Vila Maior, referindo-se a éste assunto,
escreveu ¢ seguinte: -

«Q) que se passa no tratnmento dos vinhos do Douro dentro dos arma-
zens dos commerciantes, no &, como muitos julgam, um segredo. Pondo
de parte algumas irregularidades, que felizmente nio se acham muito
generalisadas, o tratamento dos vinthos reduz-se a um pequeno numero
de operagdes, pauco complicadas e nada difficels, mas que requerem it-
telligencia, aceio e probidade practica, para produzirem o effeito dese-
jado. S3o estas operagdes—a clarificagio, que se faz com a albumina dos
ovos ou com as collas finas; o trasfego e a aguardentagio, segundo as
necessidades do vinho; e as lotagdes e concertos qrie se fazem nos vi-
nhos destinados 4 exportagido, para thes dar os Zogues, ou obter as qua-
lidades e caracteres que requerem os mercados, segundo os caprichos do
gosto dominanter.
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Talvez s6 nds julguemaos todas as operagdes referidas mistérios, por-
que o certo € que os estrangeiros sabem perfeitamente como se fabrica
vinho do Pérto; se nia conseguem obter produtos compardveis ao ini-
mitdvel e preciosissimo néctar portuguds, é porque hio possuem as qua-
fidades especialissimas que se reunem na regifio donde o esforo colos-
sal e persisiente dos nossos homens do norte o faz brotar.

Examinemos o trabalbo dos armazens de Vila Nova de Gaja. Dei-
xemos 2 cidade invicta, com cujo nome sempre glorioso ¢ evocador bati-
zaram 0 nosso primeito vinho, e partamos a caminbo da risonha vila
fronteira. :

Logo 2 saida do taboleiro inferior da ponte ID. Luiz | encontra-se &
esquerda uma oficina. E' a tanocaria da casa A. A. Cdlem & Filho.

Perto dos armazens imporfantes acham-se tanoarias, algumas atin-
gindo grande desenvolvimento. A de que falo nio € das maiores, mas
nela depara-sc-nos quasi tudo quanto é essencial conhecer antes da vi-
sita aos armarzens préopriamente ditos.

Esta tanoaria, como algumas outras, nio sc encontra junto do arma-
zetm da firma respectiva, mas mais geralmente elas ficam instaladas em
edificios contiguos. .

Virias madeiras sio empregadas para cascaria. As de melhor quali-
dade sdo o carvalho de Memel e de Stettin, e logo a seguir o de Nova
Orleans. E’” evidente que a época actual é uma excepcdio e por isso, ante
os precos exorbitantes que a madeira tem atingido, pode dizer-se que as
duas primeiras estio postas de parte. O consumo da de Nova QOrleans é
hoje muiio superior, e além desta estio os exportadores empregando’
tatnbém o castanho, especialmente o da Beira, ¢ até alguns teem experi-
mentade o eucalipto. O castaniio parece dar muito bons resultados, o que’
nio é para exiranhar, pois se encontra em larga escala no Douro com
maghnifico efeiio. Quanto 20 eucalipto a generalizacio do seu uso serd
mais diffcil, porque nio tem-as qualidades do antecedente, podendo
guando muito, ser adoptado com éxito duvidoso para vinhos de consumo,

Actualmente o casco de Nova Orfeans custa aproximadamente 17500
e o de Memel 24%500. Esta diferenca, que se torna bastante sensivel em
grandes encomendas, origing a preferéneia que os {reguezes estdo dando
presentemente aos primeiros. Em vdrios armazens, em especial nos da
Companhia Agricola e Comercial dos Vinhos do Pérto (antiga casa Fer-
reitinha), vi grande auantidade de Memel sem ser ufilizado em virtude
daquela preferéncia.

A casa Célem emprega hojc Nova Orleans para vinhos {inos, mas
com grande avinhaciio, para que nenhum gdsto extranho lhes seja comu-
nicado. Antigaimente apenas a usava para vihhos comuns, mas sem avi-
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nhacio demorada. E' a casa Bobet que fornece a madeira de Nova Or-
leans pata esta firma, hd mais de 20 anos, devendo ser considerada a
que mzior exporta¢io faz dessa madeira para a praga do Porto. As suas
marcas sao diversas: duas pintas vermelhas, uma branca, etc., colocadas
no topo de cada pequena viga. A madeira com a primeira marca é ade
mais clevado preco. Cada peca desta tem cérea de 60 polegadas de com-
primento. As encomendas sio sempre feitas por mitheiros, entenden-
do-se por esta designagdo 1,100 pegas postas em Portugal ou 1.200 com-
pradas na Amcrica.

Ainda actrea do Memel direi que um milheiro, cujo prego orgava
antes da guerra europeia por 900800 ou 1:000800, custava em janeiro do
corrente ano 2:500300. Nio admira, pois, que a madeira existente nos ar-
mazens de Vila Nova de Gaia valha sé por si guantias exiraordingrias.
Em niimeros redondos pode computar-se em 200:000$00 o valor da cas-
caria que actualmente se encontra no armazem de vinho generoso da
Real Companhia Vinfcola do Norte de Portugal,

Depois desta ligeira divagagio sdbre as madeiras tais cimptregadas,
examinemos a tanoaria referida, que serd considerada como espéeimen,
fazendo a respeito dos diferentes assuntos que chamam a atencgio de
visitante comparac¢io com ¢ que se observa noutras.

Esta tanoaria, como todas as de Vila Nova, & hoje mecinica, empre-
gando-se nela, desde as oficinas de serragio, aparelhos mais ou me-
nos aperfeicoados movidos a vapor. Das que conhego, pela sua ampli-
fude e disposigio, merccem-me uma referéncia especial as inslalagdes da
Rial Companhia Vinicola e da Companhia Agricola e Comercial dos Vi-
nhos do Parto.

Antes de qualquer operagio de tanoaria e depois de serrada, a ma-
deira € cosida em #gua durante uma ou uma hora e meia.

A forma de aduela é dada pelos ladristas, que passam as pecas aos
tanoeiros para esfes as armarem. Seguras as aduelas por um arco de ferro
apenas, forma-se assim um tranco de cone que é necessirio aperfar do
fado oposto para se constituir a pipa. Para que a madeira sofra essa de-
formacio aquecem o tronco de cone, quer simplesmente aproximando-o
dum brazeiro qualquer, quer empregando um aparetho especial o ada-
fador, que € um tronco de cone de ferro fechado na base superiar e sus-
tentado por uma cadeia de ferro, que permite abaixd-lo ou ergué-lo, No
ch@o, no espago que éste cobre quando completamente descido, existe
um orificio donde sai um jacto de vapor de dgua, que vai deferminar o
efeito pretendido soébre a madeira, quando o futuro casco é colocado de-
baixo do abafador. Na tanoaria a que me refira ¢ usado o primeiro pro-
cesso. O segundo € também frequente, tendo-o visto na jd referida Com-
panhia Agricola ¢ Comercial dos Vinhos do Porto.
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Em seguida é dada a0 casco a sua forma definitiva, ou sémente
apertando os operdrios as aduelas ou empregando-se o cadeado : uma
corrente de ferro, que uma manivela especial ripidamente encurta, abri-
gando o casco, sébre cuja exiremidade aberta tinha side disposto, 2 fo-
mar a forma descjada. Tudo isto € feito com extraordindria presteza.
Quanto is outras operagdes de {anozria parece-me desnecessirio refe-
ri-las, porque sfo as usadas em outras regides de todos bem conhecidas.

Em algumas tanoarias hid um aparelhe que chama logo a atencioe do

visitante. E' o da avinhacgdo quimica, muite gencralizada aqui, Nem to-
dos os armazens o possuem, havendo casas que também se encarregam
de avinhar cascos estranhos. Compreende-se que esta operacic, dada a
qualidade dos vinhos generosos, tem wina grande importincia e neces-
sifa ser execufada com a mdxima perfeigio.
- A avinhagdo quimica, como se sabe, pode ser feita lancando em
cada pipa um litro de amdénia de 22° e cérea de dois litros de dgua fer-
vente, dispondo em seguida a pipa de variadas manciras e agitando-a,
extraindo apenas o liquido 24 horas depois. Mais perfeilo € o processo
em que se emprega o vapor de dgua. Foi &ste que observei em diferen-
tes tanoarias das principais casas exportadoras.

Em cada pipa ¢ deitado um litro de aménia, sendo imediatamente
lancado o vapor por meio duma fubagem especial. Leva a operagio
cérea de duas horas, variando a sua duragio com a capacidade do va-
silhame; assim para meia pipa gasta-se uina hora e meia, Em seguida la-
vam-se 0s cascos com dgua quente, ¢ depois de bem frios lanca-se-lhes
agua & temperatura ordindria. Conservam-se assim durante pelo menos
cinea dias, mudainio-se a dgua freqliences vezes,

Durante um més estio as pipas com vinhos ordindrios de con-
sumo, e depois outro més pelo menos com melhores, sendo fambém
conveniente langar-lhes alguma aguardente em cada avinhagio. £ evidente
gue a necessidade maior ou menor.de cascaria é gue determina a dura-
cao destas opcragdes, que nunca devem ser rdpidas. Encontram-se por
isso nos principais armazens grande quantidade de pipas em avinhagio.

Dum modo geral posso dizer que nada mais de curicse nos ofere-
cem estas. oficinas, 4s vezes bem vastas. Torna-se interessante visitd-las
para examinar o labor constante a que se enfregam dezenas de operérios.
S6 o seu movimento extraordindrio dd perfeita idea, a fodos que o
presenceiam, da importancia extraordindria do comércio do vinho do
Pdrto.

Antes de passat a ocupar-me do trabalhoe dos armazéns, torna-se in-
teressante fazer algumas referéncias a capacidade e 4 nomenclatura usada
para a cascaria,
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A pipa de exporiacio, chamada pipa de embarque, tem 535 litros. As
chamadas pipas de lofe teem no seu inicio mais 20 ou 25 lifros. S2o em-
pregadas no transporte de vinhos do Douro para Vila Nova, e depois
também muitas vezes exportadas, quando corrigido aguele excesso de
capacidade,

As pipas sio ligadas por um certo niimero de arcos de ferto e de
madeira, chamando-se a0 conjunto déstes equarfolamento. A de exporta-
o, simples, fem dois aros de madeira nas extremidades, um em cada
cabeca, € o3 restantes sem numero bem fixo, de ferro.

Toma o nome de aguarfolada, guando tem dois aros de madeira no
bojo e um & cabeca, isto é, seis aros, e o de lade, quando tem dois aros
de pau {como vulgarmente lhe chamam) o bejo, dois sobre o bojo, dois
ne colete e um 4 cabega, isto €, quatorze arcos. Também nas pipas aquar-
toladas e liadas o ntmncro de aros tnetdlicds ndo € constante.

Qualquer pipa pode ser ainda encapada e enfardada. Toma a pri-
meira dencminacio guando tem extericrmente uma capa de madeira,
isto é, uma nova pipa, ficando o espago compreendido entre as duds cheio
de area. Nio é muifo frequente o seu emprégo, e sobreturio a exportagio
de pipas com duas capas, como alguns comerciantes encomendam, é
rarissima. F' enferdada quando exteriormente leva um revestimento de
lona cosido. E' qudsi sémente usada para exportagio para a Bélgica ¢
Holanda. O que disse acérea das pipas aplica-se 2os seus sub-multiplos.
Especialmente ¢ enfardamestto é mesmo raro para elas, sendo quisi em-
pregade para oitavos de pipas ou para sub-divisGes ainda menores.

Finalmente um casco com capacidade superior a 25 ou 26 almudes
{o almude aqui é de 25',44) tem o name de guarfola. Distinguc-se ime-
diatamente da pipa, por ter nas cahegas aros metdlicos, emqguanto que
as pipas os teem de madeira. As quartolas apenas servem para trinsito,
entre a regido vinhateira e Vila Nova de Gdia, nio sende nunca expor-
tadas.

Além da cascaria descrita, usam-se tambem vasilhas de capacidades
diversas, polidas, enccradas, etc., conforme as exigéncias dos consumi-
dores, mas o seu emprégo € muito restrito, comparado com os tipos re-
feridos.

Além das pipas empregam-se na exportacio meias pipas, quartos de
pipa, quintos, oitavos, décimos e vigéssimos, sendo menos freqgiientes os
quintos e vigéssimos.

Para a Europa enviam-se pipas, meias pipas, quartos e oitavos, para
a Africa décimos {em geral nfio é um décimo exaclo, mas sim 45
litros), para o Brasit vigéssimos e sobretudo décimos e quintos (também
nao exates: 80 Kitos para S. Paulo, 85 para o Rio de Janeiro e 60 para o
Pard, Manaus e estados do Rio Grande do Sul). Hd, € ciaro, diferesigas
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conforme as casas exportadoras e os desejos dos consumidores, mas o
que deixo exposto pode considerar-se como normal,

A cascaria para exportacio € pintada. Nio conhego outra regido do
Pais onde se pratique esta operagio. Hd também diferengas, mas o tsual
¢ pintarem-na de cinzeto, vermelho e cdr de vinho, ou como 14 dettomi-
nam: a ferra preta,-a zarcdo e a borras de vinko. Para a Furopa vae pin-
tada a negro. Usam-se também por vezes outras céres especialmente
nos tampos. Assim para qudsi todo o Brasi! os cascos vio a Zarcao, ex-
cepto os tampos que sio azues oy verdes, e para a Africa Portuguesa,
oriental e ocidental, raspados com tampos verdes. Também se exportam
muitas vezes todos raspados, como sucede em geral para o Pard e Manaus.

A cascaria leva diversas marcas, pintadas, a fogo ou raspadas. Em
vinhos de primeira qualidade a marca da casa exportadora acompanha-os
sempre; porém, nos outros casos levam winas vezes apenas uma march
especial do importador e outros esta e a da casa portuguesa.

As marcas raspadas sdo feitas com grande habilidade por meie dum
pequeno instrumento apropriado € que me disseram nio ter nome es-
pecial. Fsfas marcas sdo colocadas a malor parte das vezes indepen-
dentemente das designagdcs referentes aos exportadores e importadores
extrangeiros. Na importantissima casa Anténio José da Silva & C* assisti
a4 colocagio de diversas marcas, entre as quais uma raspada, denomi-
nada pelos ingleses Iriéngilo ¢ por nds chapen, feita repentinamente e
dum modo perfeilissimo por um operdrio.

Apds estas ligeiras consideragfes entremos nos armazens, que sio
deposititios de verdadeiras preciosidades. Para se formar um juizo se-
gurg acérea da rigueza enorme gue para a econemia portuguesa repre-
senfa o comércio do vinho do Pérto, é necessario ir em romaria a Vila
Nova de (aia, percorrer comn a vista 8sses extraordindrios depdstitas ¢
observar o movimenio colossal gite os anima. E preciso visitar, além das
tanoarias, as garrafeiras célebres, onde brilliam colheitas, que sempre se-
rio notadas comao maravilhas, provar os néctares delficiosos que elas caute-
fosamente encerram e assistir no céis i faina laboriosa dos transportes,
para compreender a grandeza afingida pelas transagdes do nosso pri-
meire produte enoldgico.

Fm Gaia enconlram-se casas destinadas linicamente ao comércio do
vinho do Porto, mas uma grande parte encarrega-se também da expor-
tacio e vinhos cammuns. Entre estas é sobretudo notdvel, pela importan-
cia das transagdes e grandeza dos edificios, a Riai Companhia Vinicola do
Notfe de Portugal.

Muitos dos vinhos de consumo exisicntes em Gaia proveem do sul.
Nio me ocuparei deles atendendo 4 fudole déste trabalho.
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Os vinhos do Douro comecam chegando no més de janeiro, e como
h4 em geral nessa época do ano muitas vasilhas novas, os mais irerio-
res vao avinhd-las.

Os vinhos mais finos da tltima vindima ficam separados. Os outros,
isto €, a maioria, necessitam uniformidade, ¢ para que sc tenhain mistu-
ras hemogéneas fazem-se com éles lotagBes em balseiros.

Fstes teem por vezes grande capacidade: 80, 90, 100, 135 pipas e
mesmo mais. Dentro dos balseiros os vinhos sdo bem misturados com
agitadores de madeira, a que chamam sariffros, denominacio derivada
do modo pelo qual sio postos cm movimeato. Fica assim um ndmero
reduzido de tipos.

Os balseiros servem apenas para estas lotagGes.

Deles sdo extraidos os vinhes, por meio duinz mangueira adaptada
a uma torneira grande, sendo entio distribuinos pelas pipas, que se en-
contram nos diversos armazens em fileiras duplas ou triplas em altura,
assentes em canteiros geralmente dc granito. Antigamente usavam-se
também umas pipas de capacidade muito superior, de trinta a guarenta
almudes, denominadas pipardes.

Hoje jA ndo se constroem, existindo contudo ainda algumas, Em virias
casas as vi, por exemplo, ha da considerada firma Antdiio José da Silva & C2

Os vinhos melhores ficam como disse separados. Tanto uns, como
outros, vio sendo tratados, com pequenas aguardentacdes, colagens, etc.
Nunca éstes vinhos deveriam entrar em lotagoes, senfo depois de decor-
rido um perfodo bastante fongo. S6 entio é que podem patentear as suas
gualidades, que sdo o guia destas variadas operacdes enoldgicas.

Infelizmente, as exigéncias duo comércio determinam a utilizag®o de
vinhos bastanic modernos nido s6 para as lotacBes, mas o que & peor
ainda, para exportagio imediata.

Uns dois meses apds a chegada dos vinhos do Douro, procede-se
primeira aguardenfacdo, cuja técnica é a geral. A quantidade de aguar-
dente é deferminada pelas necessidades.

QQuando os vinhos permanecem bastante tempo, sio aguardeatades
todos os anos ou qudsi todos, em pequena quantidade, sem época fixa.
Se a sua permanéncia se prolonga muitfssiimo, passam essas pequenas
aguardentagdes a efectuar-sc apenas de quatro em quatro anos. Costumam
entio deitar-lhes aguardente muito fina em mistitra com um pouco de vinho
de boa novidade, ndo passando esta mistura de 3 a 4 canadas por pipa.

Estes vinhos, que sdo geralmente os de maior prego, quando jd sdo
muito velhos sio chamados ¢kocos, nome proveniente da denominagio
dada A casa onde se guardam—o chdco. Fste nome creio ser equivalente
a armazem de virkos parados, a que variadas referéncias tenho ouvido
fazer em Vila Nova. '
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E vem a propdsito dizer que um cuidado muita especial é necessd-
rio na guarda destas preciosidades e na de outros vinhos que, embora
nao atinjam a importancia désies, sdo bem cotados, porque é preciso nio
esquecer que os primeiros a serem influenciados pelas suas excepcionais
qualidades sic os trabathadores dos armazens. . . Em compensagio,
em algumas casas deixam-lhes de propdsilo vinhos inferiores qudsi ao
sen dispor, o que ao paladar de muitos deles nio ocasionard uma dife-
renca de apreciagio muite seasivel. . .

E', pois, necessdrio ndo contundir o ¢hdce com a garrafeira. Fsta é a
casa onde se conserva engarrafada uma parte das colheitas mais finas,
muito escrupulosamente escolhidas para &sse fim, tanto que passam-se
muifos anos sem gue as suas portas se abram para receberem uma no-
vidade. A da casa Ferreivinha esteve 30 anos sem admitir nenhuma.

Esta expléndida garrajcira, por onde teem transitado os mais célebres
vinhos do Pdérto, quc saidos dessa pesada clausira viio com a sua delicia
incomparivel gdr a alma no se logar, como trémula e encostada ao bor-
dio que jd nio podia largar dizia a creada de Antdmo Augusto de Aguiar,
referindo-se a um genuino e nobre Padrto de 1815, conta actialmente
86:000 garrafas.

Quando a visitei notel que as datas, algumas bem famosas, dos vi-
nhos zi depositados eram as seguintes: 1812, 1815, 1820, 1830, 1834,
1840, 1847, 1851, 1854, 1858, 1863, 1868, 1004 e 1908.

As garrafeiras sdo muitas vezes sublerrineas, e a femperatura é em
geral baixa. Tendo visitado em épocas diferentes do ano a gavrafeira da
alamada casa Adriune Ramos Pinto & Irmio, notei que a teinperatura
era qudst a mesma: 10° '

Os t{rabathos nos armazens nio se limitam as lotagbes em grande,
findas as quais os vinhos ficam em repouso; sio mais complexos e
teem por fim dar aocs vinhos a ¢dr, a secura, enfim os caracterizticos
que os mercados requerem. Para &ste fim misturam-se em proporgdes
convenientes vdrios vinhos tintos, brancos, cuja aec¢io fazendo um en-
fraquecimento de cor faz passar vinhos aindz novos por mais antigos, e
as geropigas, cuja dogura vai dar corpo e adamar as misturas em que
entram. E conjuniamente com esias operagdes juntam-se em geral novas
quantidades de dlcool.

Para se dirigirern estas lotagdes & necesséria nma grande pritica e
umh paladar muito educado. Mas isso nio basta, porque todos estes {ra-
balhos enclégicos nio se fazem s6 empiricamente, mas sim sao precedi-
dos de ensdios, denominados balisas. Todos os seus resultados sio cui-
dadosamente considerados e decidem fmalmente a quaiidade e quanti-
dade dos vinhos que hio de dar um tipo determinado.
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Esses ensaios sio levados a efeito na casa das provas, que é um ver-
dadeiro lzboratério, onde se encontram provetas, copos graduados, €bu-
liGmetros, alambiques, etc. Dos vinhos que se pretendem juntar tiram-se
pequenas amostras que sio adicionadas ou em copos graduados ot n1als
geralmente em provetas.

Todas estas operagdes nece:sﬁam de rigor, para que os resu]tados
saiam conforme as suas indicagdes, porque basta vér que na prética cada
almude equivale 2 un centimetro ciibico da proveta.

Mas a chave de toda esta arte especial é sem divida o paladar Anos
¢ anos decorreram, présperos para o coméreio do vinho do Porto, sem
que os antigos provadores livessem a auxiliar as suas cIdss1f1ca(;oes mais
do.que o paladar.

Sdhre a.sua missio transm evo. por serem muito verdade1ras as re-
feréncias segulntes feitas pelo sr. Duarte de Oliveira: «Aqueles.que exer-
cem 110 nosse cemercio de vinhos do Porto a profissio de provadores e
que: fatalmente teem de ser igualmente Iotadores, sic uns homens de ex-
traordl_nano valor, quando desempenham o seu servi¢o com toda a té-
cnica necessdria e s¢ altamente remunerados lograriam aguentar tio pesado
e espinhoso trabatho-que acaba sempre arruinando-lhes a saude e trazen-
do-Thes sérios sofrimentos para -os fins da vida, sendo isto tio veridico
gue um nosso velho amigo, inglés, e a0 mesmo tempo tm dos mais re-
putados ¢ consciencicsos provadores de Port-wine, de Vila Nova de Gaya,
tendo actualmente. o seu voto consullivo em uma das primeiras casas
portuguesas da nossa praca, quando The davam, j4 em épocas afastadas,
uma amosfra para provar, balbuciaya sempre esta frase, enternecidamente
significativa, ao aptoximar o calice dos 1abios:— T#is is more a nail-fe
add fo my coffin f—¢ mais um prego para 0 meu caixio!

-aSintéticamente exprimia uma-irrefutavel verdader.

Tanto nesies trabal h'os, comg em geral, os virrthos do Pdrte sio desi-
gnados por nomes ingleses, Os mais vulgares sio : fawny, medium tawny,
medinm full e full. Nesta classificacfio a intensidade de ¢6r vai aumen-
tando, sendo. o fawny, que € hoje uma das predilecges do mercado
inglés, um. vinho descorado, casca de.cebola. Rubi & uma des;gnacau
Aparte, mdxcando logo que na sua composi¢io entrou uma novidade re-
cente. :
-Qualquer déstes vinhos conforme a sua compomgdo pode ainda ser
do.ce ou séco. Os cambiantes intermedidrios sdo designados por letras. Os
vinhos - brancos nio teem esta nomenclatura, sendo sitnplesmente deno-
minados: claros, secos, doces, efe. e as geropigas apenas brancas, louras
e tintas, com variantes diferengadas da mesma maneira.

Todos &stes interessantes dados, como os da nomenclatura da casca-
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ria, etc., foram-me amabilissimamente prestados sobretudo numa casa ex-
portadora. Haverd, pois, algumas variantes, mas decerto sem 1mportﬁnc|a
alguma. : ;

As colas mais {regitentenente usadas nos armazens sio o sangue, a
gelatina e as claras de ovos. Esta (ltima é a melhor, mas de preco mais
elevado. B por issu cmpregada para vinhos mais {inas. Os duma cerfa
velhice e de maior preco elevado n3o sdo tratados doutra forina.

A téenica € a geral e por isso desnecessdrio se torna descrevé-la.
Mais interessante €, parecc-me, indagar como erain concertados os virihos
do Porto em épocas passadas. Ja Alarte preconisava o emprégo. das cla-
ras de ovos e virias referéncias nos indicam que esta cola pela sua finura
de hd muito que conguistou lugar de destaque. Em anos nio muito afas-
tados podemos saber o que o hdbil Diogo de Macedo, 2 quem {4 afudi,
costumava fazer na prepara¢io dos vinhos da Companhia Velha, onde _
durante dez anos foi empregado. As suas ordens mais freqiientes md:ca- .

vam 10 claras por pipa. Por vezes para co]agens mais enérgicas empre-
gava 10 claras e 2 litros de leite, ou ainda mais raramente 10 claras, 2
littos de leite e 25 centilitros de sangue.

Embora o ntmero de colagens dependa de variados factores, os vi-
nhos em (aia costumam ser submetidos apenas a duas destas aperagdes.

Depois sio trasfegados e filtrados, para 0 gue se empregam os meios
usuais, s vezes com os aparelhos mais moedernos e perfeitos.

Os vinhos ficam entio em repouso s6 se procedendo a novas lota
¢oes ou aguardentacSes quando hd necessidade de os expedir. E’ por isso
muito frequiente encontrar-se nos vinhos saidos dos armazens um gésto.
muito pronunciado a dlcool, como adeante digo quando me refiro 2 andlise
de alguns exportados para a Alemanha. Como se vé todas estas operaqoes
nio teem época deferminada.

' uso corrente em todos os armazens tiraren-se amostras de cada
remessa expedida, quer engarrafada quer em cascos. Essas amostras sio
engarrafadas e ficam em depdsito geralmente na casa das provas. Uma
das gravuras juntas, reprodu¢do duma fotografia tirada na casa Ramos
Pinto, mostra a disposicZo da sala das provas com numerosas garrafas_
rotuladas. Quando a exportacio € em garrafas, as duas que ficam como
festermmunhas ostentam o mesmo rétule, e em qualguer dos casos uma
referéncia que permite encontrar num livro especial todas as indicagdes
necessrias para, quando hi um pedido de vinhe igual, se poder safis
fazet o desejo do consumidor, fornecendo-tho da mesma cof, forga al-
céolica, etc., enfim, com a mesma compasigio. O vinho destas atnos-
{ras vai evolucionando e por issd sio inuiilisadas no fim dum certo lapso

de fempo-—cinco ou thais anos.
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Fis a trages muito largos o que sdo os trabalhos nos armazens de
Vila Nova de Gaia. Tudo a que nio fiz referéncia nada mostra de inte-
ressante nem diferente do que sc pratica em oufras regides vinicolas de
todos mais bem conhecidas,

Atem dos trabalhos citados avultam os métodos para o melhora-
mento dos vinhos atacados por vdrias doencas ! ¢ decerto processos vul-
gares para se conseguir prematurantente o envelkecimento dos vinhos.

Concluindo, mais uma vez direi gue nas suas linhas gerais sio bem
singelas as prdficas em voga nos armazens e que se faz a educagio dos
vinhos do Parto. Facil é compreender a que se referem as falsificagfes e
manejos misteriosos que muitos pretendem vér operados, e que decerto
devem ser, segundo as suas afirmac@es, praticas muito em voga noutras.
partes, e talvez outras que por vezes as exigéncias demasiadas dos compra-
dores tenham sugerido.

' Ndo sio muito freqiientes ds doengas nos vinhos do Pérto. Uma das que mais vul-
garmente os tem atingido & o agri-doce.

Sdbre o assunto dizia o Visconde de Vilar de Alen que o finico vinho, que, depoisde
se manifestar uma doenga, € capaz de a reparar, £ o vinho do Pérto,
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CAPITULO T1il

Estudo do vinho do Pério

nhado a vida da sua mie, a sua nascenca e evolugio, até que
entregue a estranhos abandona o Pais trocado por ouro. Perscru-
{emos agora mais. Ndo nos contentemos com um conhecimenio geral,
e examinemos com malis detalhe a constituicio do vinho generoso do

! caamos de ver como se fabrica o famoso Pérto, tendo acompa-

Douro.,
A caracteristica dos mostos desta regido nfo consiste apenas na ele-

vada percenlagem sacarina que apresentam. Se assim fosse, poderiamos
jer vinho do Pérto em muitos pontos do Alentejo e no Algarve.

Mas as condi¢des particnlarissimas da regido contribuemn para dar
uma feicdo especial A composicie das uvas, que como ji tive ocasido
de dizer, nio apresentam os mesmos bredicados de nobreza quando
transportacias para mejos diferenfes, onde se nfio adaptam conveniente-
mente.

O Douro nio se habilou, portanto, sem razfes, como alguns preten-
dem, a dizer que vinhos tio excelentes s6 éle produz. Pérfe é na reali-
dade um pome sé aplicdvel aos vinhos generosos praduzides na regide
duriense, que muito mais resirita deve ser do que a acteal. E para pro-
var esta afirmacic, nio & neccessdrio eveocar apenas o testemunho dos
apreciadores, que nio podem enconfrar emn imitagSes désse vinho os
mesmos requisitos que tanto o enohrecem. Ela é confirmada por vérias
experiéncias, uma das quais vou relatar.

Em 1877, segundo me referiu o Sr. Abel de Carvalho, dlstmto adrmi-
nistrador das propriedades da firma Silva & Cossens, estando na Quinta
das Janelas, entre as Caldas da Rainha e Obidos, experintentou fazer vi
nho pelo processo clissico do Douro, Culfivou a vinha numa encosta,
mandou vir homens do norte, efc., enfim, procedeu rigorosamente em
harmonia com os usos estabelecidos na regifo dutiense. Aguardentado o
vinho, mostrou qualidades inferessantes, mas passado tempqﬁ nio endava
nada, segundo o seu dizer.

Mas voltemos aos mostos. J4 atrds notei a sua fraca percentagem
dcida. As condlgoes térmicas do Douro, determinando uma grande quan-
tidade de aglicar nas uvas, confribuem para éste facto, porque a forma-
(o do agficar nas uvas anda na razio inversa da guantidade de 4cidos
orginicos que nelas existe. Assim, quanto mais tardia for a vindima,
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mais se ganha em aghicar, o gue d4 mais dlcool, mas maior € ¢ desfal-
que em dcides.

Ora o conhecimento de tude isto tem grande impottincia para se
poder orientar scientificamente a vindima. Vejamos a marcha déstes dois
fendmenos inversos no Douro.

Interessantes sio os resultados dos doseamentos da densidade, do
‘aglicar ¢ da acidez total, feitos pelo Sr. Duarte de Oliveira em qualro
das principais castas do Douro, de oito em oito dias na Costa do Cas-
tedo nas semanas anteriores & vindima, em vdrios anos. Eis os referen-
tes a 1908 .

28 Ax. 30 Az, G Sel. 13 Sete s Setl

O s et b vaae e ee s tmnancrraananrass 1071 1100 1099 1113 1109

'; T, Francica .o it 1080 1085 1084 1092 1004
BT CarvalN&. .o e 1076 1085 1087 1052 1103
B dSOUSHD . v v et et 1081 1100 1097 1108 1107
| Conjunto das lagaradas. .......... ..o, — — - — oo
0] - T 130 236 234 271 260

£ $T. Francised .....ovneieneiiiains P, 183 196 104 215 247
5 {T. Carvalha.........! Y i 172 196 222 215 244
o o LT S 186 236 228 238 235
' Conjunto das lagaradas..........ooo i — ~ - — 136
ETOUrEZa L e e e 63 139 138 160 153
g T Francisea. ... .ociiiii i i 108 115 114 126 140
54T, Carvalha....... et e e riaea e, w1 115 11,0 126 144
& fSousED ....................................... 109 130 134 152 150
Conjunto das lagaradas. . ....o.oooo i, - — — - 128
Touriga.... . ........ ... e vaneeeais 673 625 600 523 623

- R 723 6,25 630 530 475
g Carvalha.. ... oo i 6,25 450 450 5235 550
K R T T 830 7,7% J00 1,75 77D
Counjunto das lagaradas.. ... ... ... - - — — 6,00

Para déstes estudos se poderem tirar conclusdes precisas é necessd-
rio repeti-los em grande nimero de anos. E' assim que se poderd orfen-
far seguramente a vinicuitura.

Mas os dados transcritos deixam perfeitamente ver que com antece-
dencia se pode prever, nio advinhande mas deduzindo com basiante
seguranca da experiéncia, qual serd a composicio dos mostes futuros.

E citando observagbes do Sr. José Duarte de Oliveira, que como se
vé tem dedicado grande entusiasmo aos estndos enolégicos, podendo sob

10 Comérco do Porfo.
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&ste ponto de vista servir de modélo a muitos viticultores rotineiros que
apenas peisam na conlinuacio de processps antigos, vou também trans-
crever uns ouiros dados inleressantes: as andlises de mostos realiza-
das em 27 de setembro de 1909 e 1010 na Costa do Castedo e em
1010 em Mur¢a, onde o distinlo viticultor tamb&m tem prépriedades.

Castedn Murga

Wy 19
= g"ljou_riga R TR P PPN e 1106 1086 1076
= FT-Framcisea, ..o 1101 1037 1075
z (T. Carvathao, . .o ey 1080 1083 ~—
E SOUSAD. e e et e e . 111 1088 1071
2 ¢ Seeas 252 199 180
Z $I. Carvalda ..o e e 259 228 170
Sl O B . L 210 191 -
FG0USTO L e 266 204 150
il l'Touriga .......................................... e 1409 117 106
g I CarvalBd, oo e e e e e e 41 134 140
T Francista. .o e e e e e e 123 11,2 —
s B 157 120 93
= {Touriga .................................................. 519 §75
R O T 1 T 463 535
= B 1 1 Lo D 492 630
B T+ A 740 8,10

Comentando cstes resulfados ' diz o Sr. Duarte de Oliveira que
aos mostos para darem vinho do Pérto lhes faltz dogura e acidez, nio
incluindo é claro o Sousio. Direl eu que autra conclusio muito interessante
sobresae imediataimente: a diferenga na densidade e sobreludo no agii-
car dos mostos de uvas das mesmas castas cultivadas rno Castedo, isto &,
no coragio da verdadeira regido vinhateira, e em Murga, j4 muito ao
norte.

Uma das praticas um tanto em voga no Douro, é 2 acucaragem dos
mostas. Desejando vinhos doces nio devemos envazifhd-los com uma
fermentacio muito ligeira; & necessirio suspendé-la em determinado
ponto, mas nunca se deve abusar demasiadamente de tal pritica, porque
entic nio teriamos vinho, mas sim apenas um mesto alcoolisado. Pare-

1 0s vesultados das diversas andlises de vinhos, mostes, etc. citadas neste Yivro ndo de-
veltl ser postos em confronfo, porque apresentam por vezes desvios muitos sensiveis, por
serern de autores diferentes e efectuadas em anos diversos, umas com o rigor do laboratd-
fio, outras apenas com a aproximagio exigida em simples ensaios praticos.
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ce-me entretanto que a adicio mais tarde de vinhos de diferente dogura
¢ das geropigas pode remediar isto. A agucaragem deve ser apenas con-
siderada um recurso e¢m anos excepcionais. Mais importante julgo a
questio da cor,

O vinho do Pérto na sua nascenga € encorpado, de c¢dr bastante car-
regada, qudsi tinta de escrever. E para conseguirem dar aos vinhos essa
cor, na impossibilidade de lha comunicarem naturalmente, recorrem em
geral a um artificio—a jungio da bage de sabugueiro, se bem que jé-
ais ouvisse no Douro falar em tal. . . Ora a questio & esta: juntar
a baga ¢ proibido. J4 o Marqués de Pombal punia severamente todos
o5 viticnltores que tal fizessem, Preparar vinhos setn cdr é impossivel,
porque uma das primeiras condigfes exigidas hoje € a cOr carregada nos
vinhos nesta sua primrira fase, Fstamos, pois, em face dum dilema fatal.
Como resolver a questio? Evidentemente buscando os recursos da
sciéncia.

Em primeiro lugar procuremos as castas mais finfas, entre as quais
tem a primazia o Sousio, depois procuremos elevar a acidez do mosto.

- O Sousio tem uma particularidade muifo notivel entre as castas
portugiesas: ter a polpa tinta. Segundo o Sr. Cincinato da Costa parece
ser a majs tinta de todas as que se cultivam em Portugal, sendo-c pelo
menos entte as noventa e quafre que mais especialmente teve ocasiio
de estudar. A polpa ¢ fortemente corada de rubi sanguineo, dando um
mosto rubi retinto muito carregade.

O Sousio, que parece origindrio do Minho, foi introduzido no Douro
hd uns duzenfos anos precisamente por éste caracteristico. Segundo Re-
belo da Fonseca, 4 por vezes citado neste livro, {oram dois os lavradores
que mandaram vir pela primeira vez do Minho grande quantidade de
bacelos de SousZo: ¢ dr. Pantalefio da Cunha e Barnabé Velozo Barreto
de Miranda.

Sébre a questio da cér das vinhos do Pdrfo, diz o Sr, Duarte de Oli-
veira: sentendemos ser desnecessdrio tecorrer ac auxilio da baga de Sa-
bugueiro, desde que, entre os postos, predominem as tres consideradas
costas portuguezas como sdo o Seasdo, a Touriga e a Tinta Francisca e
entre as francesas a Grand noir de la Calmetfe e o finissinio Cabernet
Sauvignon® e no acto da fabricagio se normalise o seu grau de acidez,
pondo-o em 8 a 9 grammas por lilrg, computada em acidez tartarica por
cada gran que se pretenda aumentar por litron. _

Mas ainda o mesmo vilicultor s¢ refere a wm outro processo de
extracgfio da cér na vinicultura duriense, processo que, naturalmente pelo

1Segundo o que atrds disse, em ninha opinido devem ser campletamente abolidas do
Doure as castas estrangeiras.
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elogio que dele faz, ndo 4 experimentou mas usa: a sulfitacio. Com o
se auxilio demora-se a fermienfagio, por forma que as peliculas dos
bagos possain conservar-se por mais longo tempo em contacto com o
mosto.

A solugdo parece-me, portanto, mesmo sem o emprégo do ditimo
meio indicado {que consiste em lancar uma pequena porgio dum sul-
fito alecalino, cérea de 3057 em cada lagarada, recomegando a agitacio
do mosto logo que se reconlieca que o cfeito desejado foi conseguido),
a soluglo, dizia, estd no emprégo das castas privativas da regido e que
mais cor possam fortecer, e na normalizacio da férga 4cida do mosto;
nio esquecendo que o Sousio, pela intensa coloracio que comunica e
pela elevada acidez que contém, contribue para a obtencio duma cor
mais viva.

O emprégo de substincias esiranhas para a corregio dos mosios,
que hio-de vir a tornar-se o vinho do Porto é jd um facto antigo. Assim,
em 1845, num parecer acérea das referéncias que a determinadas dessas
priticas fizera o Bario de Farrester, decerto guiado pela idea de ser ne-
cessdrio conservar na maior pureza a téenica vindria duriense, a direcgio
da Associacia Comercial do Porto, escrevia o seguinte:

«Ninguem poderd desconhecer que o fim principal, que os lavrado-
res teem em vista guando fabricam vinhos, he de conseguirem um produio
o mais possivel em harmonia com o gosto do negociante comprador,
porque este 0 paga por mais ou menos, conforme a gualidade peculiar
e especial do dito vinho: ¢ tambem se nio péde negar que o negociante
procura o vinhe em narmonia ao gosto particular do consumidor, para
o que o induzem a convenienrcia e a precisio: logo parece ser de evi-
dente e innegavel consequencia reconhecer que o consumidor ent In-
glaterra he que he ¢ regulador principal do caracteristico particular que
deve ter o vinho; e que nem o negociante, nem o Javrador tem vanta-
gem nem interesse algum particufar em que o vinho tenha mais ou me-
nos cfr, seja mais ou menos doce, ou, emfim, que tenha alguma variante
o gésto, das que se podem dar ou imitar com o artificie.

«Essas queixas contra o uso do emprego da baga e Sabuguciro, de
aguardente, ¢ do assucar {objectos de que se ndo mostrard que algum
seja nocivo 4 saude), nio passam de declamagdes vagas e infundadas,
sem se dizer onde ou quem tal emprega: mas ainda que haja quem ©
faca, isso é apenas alguma insignificante e diminuta minoria dos lavra-
dores de vinhas ordinarios, que recorrerdio a taes artificios: porém, ne-
g2-se que nas principals quintas do Dauro, principaimente no districto
de Cima Corgo, se empregam taes ingredientes nos vinhos, os guaes
n'quelles sitios sio naturalmente encorpados, escaros, carregadoes na eor,
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madures, aromaticos, e com as caracteristicas gue se desejamn nos bons
vinhos. )

«Comtudo, apesar de se negar conceda-se por um instante que seja
verdade isso que se assevera, e que taes ingredientes se langcam no vinho.

«Resta saber-se se 0s mesmos serdo damnosos 4 saude: péde alguett
dizer e provar que o assucar, as passas e a aguardente 330 damnosas 4
saude, 56 porque se ntisturam com o vinho ? ! | Pois objectos de comes-
tivo diarie, em que ninguem descobriu jamais ruindade para a saude,
pédem-se suppdr ou imaginar ruinosos s porque se junfam com o vi-
nho ?

Mas onde se dettonstra ou como se prova uma opiniio tio singutar
¢ original P»

A Associagio Comercial do Pdrio nega que tais adicBes se fagam,
mas contudo defende-~as, prova evidente de que era verdadeiro o seu usge,

Ora, scientificamente, parece-me demonstrado que, tratando-se dos
mostos provenienfes das partes mais préprias para produzirem os vinhos
de Porto, e nio de regides onde os caracteristicos tic necessdrios d'ague-
las nda existem, como sucede em extensissinias ireas que sé por favo-
ritismo podiam ter sido incluidas na actual demarcagfo, todas as cor
recdes se devem limifar a elevar a acidez. Em outros pontos serio falvez
necessirias outras priticas, e 0s que pretendem que a adicio de acglicar
aos mostos € indispensdvel, devem decerto querer referir-se, salvo anmns
excepcionais, a estes casos.

Aquela correglo tio singela ndo ocasiona senic beneficios & propria
fermentagio, porgue pode ter-se como regra geral que 05 meios conve-
nientemente acidulados com 4cidos orgfnicos, sio préprios para uma
fermentacdo completa, ¢ coniribuem para uma activa multiplicagio das
leveduras, bem comao sdo impréprios para a vida das bactérias.

Abolindo, como semnpre o tenho feito, largas consideracGes tedricas,
pelo longo espago que essas divagacdes levariam, mito-me a dizer que
decerto uma tic simples operagdo nio encontra resisténcia alguma nos
mais ferrenhos conservadores, Mas mesmo quando outras correges se-
jam propostas em vinicultura, desde que a sciéneia as aconselhe nio hd
razdo plausivel para serem regeitadas. J4 val longe o tempo em que to-
dos os preceitos desta ordem assustavam os que pretendiam que apenas
na rotina se encontrava o meio eficaz de conscguirem belos resultados.
Hoje em toda a parte se afirma gque é condi¢io indispensdvel para o fa-
brico de bons vinhos, sejam éles quais forem, gue desde o seu inicie
haja equilibric entre os elementos qie os compdem. E sempre que & vi-
nicultura queira obter belos resultados, o que se aplica a todos os ramos
agrfcolas, tern de caminhar de mios dadas com a sciéncia, nunca esque-
cendo as verdadeiras palavras do grande mestre Ferreira Lapa: «o vi-
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nho é em grande parte obra do engenho. Faz-se o vinho; nio nasce
feito. Logo, é necessdria a arte para o fazers.

A aguardentagio, tanto na ocasizo em que o trabalho do lagar tet-
mina como nas lotas sucessivas, feitas quer no Dourc quer nos arma-
zens, temn uma decidida influéncia nas qualidades futuras do vinho do
Pérto.

QO que € para estranbar € que em variados ataques que tem sido di-
rigidos ac vinho generoso do Dourn, apareca o de o acusarem de ser ex-
cessivamente alcoolisadc. Sem o ser, era impossivel obter-se o seu tipo. E
aqueles que assim falam, em cuja orientagio $6 se deve encontrar por
base a ignorincia, filiam o seu modo de vér no facto de ser adicionada
ag vinho uma grande quantidade de aguardente, que pode ser compt-
tada no final em 5 almndes por pipa ou mesmo mats.

A verdade ¢ que apenas uma parte da aguardente introduzida vai
elevar a forga alcodlica do vinho, :

Quando € langada no tonel, gue como disse fica até dezembro com
o batoque aberto, evapora-se em parte e vai também substifuir o dlcool
ao qual o agicar teria dado lugar na fermentagio, se esta nio fasse aha-
fada. SO a terceira parte é que vae coniribuir para o verdadeiro aumento
da i8rca alcodlica. A aguardente, pelos produtos que introduz no vinho e
pelas combinagdes em que entr, vae originar o flavor 130 belo tios vinhos
do Pérto. )

L a propdsito desta operacio parece-me ser &sle o momenio de acen-
tuar um ponto a que apenas levemenie me veferi quando tratei da.
vinificagde no Douro. Disse que a sua aguardente era a mais fina,
mas que a sua exiguidade nio permife gue scja ela a iUnica empre-
gada no fabrico dos vinhos generosos daquela regiio. As consideragbes
que poderia ter feito, maior importincia mostram agora, porgue 4 jun-
¢io de novas oquantidades de aguardente ao vinho nos armazens vae
exercer, conforme a sua origem, grande influéncia nas qualidades que’
éle nos apresentard mais tarde,

A aguardente de vinho € a dnica que pdde ser empregada. Ela reunc-
se aos vinhos, tncorpora-se-Thes, dando-thes um flavar, que 6 se nota bem
apds uma evolucio assaz longa, cérea de dez anos. Daqui conclue-se
que as qualidades futuras do vinho dependem da exceléncia da aguar-
dente empregada, ¢ que apenas passado pelo menos aquele lapso de
tempo se consegue obter wn belo produto com todas as qualidades exigi-
das pela fama conquistada para os verdadeiros vinhos do Porto,

Mas aquele periode é longo, e por isso o cemércio, juntando o de-
sejo de o encurtar com a aspiracio de obter por mais baixo preco o tra-
famento dos vinhos, lancou a idea de se introduzirem os dlcoois indus-
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{riais na vinicultura duriense. Queria 0 uso do dlcool neutro, porgue nio
tendo #ste o gosto especial da aguardente, imediatamente se casaria comt
05 vinhos, nio sendo preciso esperar que éles deixassem de apresentar
vestigios da sua jungdo. Mas o que € certo € levarem as aguardentes es-
séncias leves, que adicionadas ao vinho o melhoram, comunicando-lhe
quatidades novas e um flavor especial, nunta palavra, vio beneficid-lo. E' por
isso que com 4lcoois industriais se ndo pode fazer bom vinho do Pérto.
Obtem-se & cerfo com a graduacio que quizermaos, mas Nunca apre-
senta as caracteristicas com que as lentas transformacdes, que soiremn apds
serem aguardentados, os enriquecenr, Os vinhos do Ddrto nio podem
ser feitos rdpidamente.

A questio do dlcool apresentando-se complexa lancou, pode dizer-
se, a desorientagio no seio dos préprios viticultores, que por vezes ndo
encontravain argumentos para se defenderem das pretenedes dos que
desejavam o emprégo do &lcool. Hoje é um assunto liquidado, tendo
sido resolvido pela férca dos argumentos acima exnostos. Contudo dedi-
co-lhe mais algumas palavras porque ela, apaixonande produiores, co-
merciantes e todos os que a4 ambos tinham interesses ligades, marcou
uma das fascs mais interessantes dos anais da viticultura portuguesa.

Esta questdao Toi por assim dizer posta em cgquagdo pelo Sr. Cinci-
nato da Costa, ho seu notabilissimae relatdrio apresentado ao Congresso
Vinicola Nacional em 10900, Nesse valioso documento duas partes com-
pletamente distintas se encontravam: a técnica e a econémica. E' a pri-
meira que neste momento nos interessa.

O ilustre relator, citando opinides de homens de sciéncia como La-
borde, Magnan, Bergeron, Lancereaux, Daremberg, Dujardin-Baumeiz e
Audigé, opinides que alirmam o que de h4 muito j4 pensava sdbre q as-
sunto, provou quanto podem ser nocivos i saude publica, os dlcoois
chamados de indiistria, provenientes todas de substincias indirectamente
fermentesciveis, por oposi¢io aos bons dlcoois neufros ou aos alcoois
de vinho, que ndo possuindo ou sendo menos carregados de impurezas,
devem nas doses que a viticultura os emprega, ser considerados como
ngo nocivas. Inlre as impurezas dos dlcools industriais, as principais sio
aldeidos, eteres leves, dlcoois propitico, butilico, amilico, 4cidos gordos,
acético, propidnico, butirico, clc., os scus 2teres, o furiurol, efe.

(uanto ao dlcool vinico, mesmo que tenha impurezas, nio produz
a md acgdo dos outros, porque as traz em insignificante guantidade e
basta a sua origem para poder ser nela baseada a sua inocuidade.

Largas discuss&es teem sido feitas sObre esta questio da higiene com-
parativa do emprégo dos 4lcoois industriais e do vinico. Dela agora nio
me dcupo, mas nio deixarei de acentuar que, mesmeo existindo nas aguar-
dentes impurezas, estas niq irio causar o prejuizo resuttante da adulia-

:130:



gio dos vinhos com dlcoois industriais mal rectificadoes, porque estes le-
vam um conjunto de subsiincias que tornam os vinhos bastante preju-
diciais, além do gdsto peculiar que por vezes lhes podem comunicar,

Sejiam ou nio velhos argumentos, que jd ndo teem razdo de existir,
porgue a diferenga ndo € tio sensivel, como alguns pretendem, deixe-
mos éste ponto, e vejamos um outro mais importante ainda neste no-
mento em que estudo os caracteristicos do vinho do P&rto—a necessi-
dade de os beneficiar com aguardente vinica, a ttnica que pode comuni-
car-lhes todos os predicados de nobreza que os caracterisam. E digo que
¢ mais importante éste lado da questio, pormse resolvido éle, implieita-
mente o ficard o outro. O essencial é manter as qualidades notabilissimas
do nosso priteiro vinho.

Magistralmente também a ésiec aspeclo da questio se refere o relatd-
rio referido. Mesmo que os dlcoois industriais sejam rectificados até de
95" a 98° embora nio possam nestes casos extremos confribuir muito
sensiveimente para & provecacio dos males que os de mais baixa gra-
duacio produzem, nido servem contudo para a heneficiagdo dos vinhos
generosos, porque niio conteemn mma percentagem elevada de éleres, que
vio causar o bouquet e o flavor désses vinhos, As aguardentes, provindo
dos vinhos, apresentam intdmeras reminescéncias déles, gue nio sde, como
em tempos idos se julgava, simples misturas de dgua e Alencl. Sdo com-
plexos, em que aparecem alénr das substdncias fermentesciveis, dcidos,
sais, ete, mutitos &teres, o endntico ou efil-pelargémico, o etil-tirtrico,
etil-mdlico, etil-suceinico, efil-enintico, etil-prapidnico, sulfiirico, ete,
além de muitos outros proviveis, ' :

Ora todoes éstes contpostos, embora existindo alguns em percenta-
gem em extremo diminuta vio influir enormemente no aroma das aguar-
dentes, e esfas, fdcil é prevé-lo, origindrias do vinho, teem para o pro-
dufo que lhes deu o ser, uma afinidade muito mais estreita, um paren-
tesco 1mais préximo, do que os dlcoois industriais, que com €le se ndo
casant 130 bem.

Assente, pois, ainda que em duas linhas apenas, a superioridade da
aguardente na beneficiagio dos vinhos generosos, € &ste o momento para
demonstirar uma afirmacio feita quando {ratei dos traballios vinicolas no
Douro —que a sua aguardente é methor, e portanto preferivel para o tra-
tamento do Pdrio. .

¢ Nio serd uma afirmagio sem fundamento, molivada apenas pelo
desejo de elevar os nrodutos vinicalas do Douro?

Um simples golpe de vista pode levar-nos a dizer que deve na reali-
dade existir essa superioridade. A finura dos seus vinhos, conquanto
¢ claro para o fabrico de aguardente nio sejam aplicados os de me-
lhores predicados, ¢ a analogia que deve existir enire os vinhos da-
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quela regido e as qualidades da aguardente gue produzem, quési nos
levam a decidir pela preferéncia da aguardente do Douro, o que tamban
a prética confirma pelo preco mais elevado que cla atinge.

Mas em sciéncia, nem as simples hipdteses, nem os costumes con-
vencem. Mais elogiientemente falam os mimeros, que o rigor da quimica
nos oferece. Por isso incluo algumas andlises de aguardentes usadas no
fabrico dos vinhos do Pérto, em gue confronto a composicio duma
aguardente velha do Douro e de vdrias aguardentes do sul, porque to-
das as outras de 14 proveem. Parece-me desnecessdrio interpretar os re-
suitados das andlises, que mostram possuir a primeira as qualidades mais
excelentes para determinarem uma verdadeira deneficiagio *.

ANALISE DE AGUARDENTES USADAS PARA SUSPENDER A FERMENTACAG
E PARA AS LOTACOES

£ | & 3 N
s 22| £ | | £ | ¢
LR RS TR T R T
. g2 ] 8z | £ 280 £ 133 | £ | 2 | %
= by - - .- - 2 = =
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=5 5 |Fuarfurol 0491 065 038 032 0450 065 032 065] 048
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‘£ 27 | periores .| 66,20 433‘%\180,88 346,50{ 433,29 169,00] 169,001 466,20 1317,60
1852 {Tofalidade de i
i=e | produfos se-
i & \ cunddrios.. 005,691- 632,99 | 345,53 446,95 700,56 403,991 345,53] 905,69 [453,01

1 E' necessdrio ter em conta o estado de envelhecimento das aguardentes, porque in-
dependentemente das substincias que trazem, tanio a idade com o processo usado para i
sua conservagio influem muito nas suas qualidades,

Podem ser grupadas em trés as causus das modificacdes, 218m de outras sccundarias:

1.2 pradugio de aldeidus ¢ dcidos por oxidagio;

2.2 cterificagio de parte do dlcool pelos dcidds existentes ou pelos formados em visia
da oxidagio referida;

3.® produgio de acetal por acgio do aldeido ¢ da Alcool.

A acgfio preponderante & atribuida ao oxigénio, Embora a perceniagem de éferes au-
mettte, Lusson nota que no envelheciniento das aguardentes as iinicas formacdes em que 0
axigénio pode intervir, os dcidos e os alcoois, sio os tinicos que aumentam seusivelmente;
emquanfo gue os éteres, os dleoois superiores e o furfure) crescem ligeiramente.
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Para o estudo analitico dos vinhos do Pérto, nfio sio numerosas as
bases existentes. E’ de notar que as andlises apresentam por vezes osci- -
lacdes, o gque nio ¢é para admirar atendendo as diversas preferencms dos
mercados.

As primeiras andlises que publico foram efectudas pelo Sr. Cmcina’td
da Costa. Em seguinda fago referéncia acs trabalhos de Kickton, Murd-

field e Hesselinck, jd pelo rial interesse que apresentam, jé porque e

parece curiosoe ¢ Uil que no nosso Pais sc conhegam as apreudgoes e
estudos elaborados acfrca dos nossos produtos,

o 817
i o @ 8 g .
Origens e marcas E _ @ ° o el
208 |23l e E 8
;Altlo ]I?J_our;) 1804 (Condessa de Geraz| 1000 | 21.0 5 5407 4.10; 0.44
de Lima) ... ..o | P
Alto Douro (3871) ... ... .. ... 1001 | 28.7: 7.74 001 5000 (14T .. -
Monriseo (1878) ... . ... ... 1024 | 19.1 ;1025 | G.06 7571.029 .. 0F
Douro pathiete (1874) ..., ... ... P09l | 148 258 G100 (0.200] 048
Donro séeo (1878) ... ... .. . eas 080G | 150 247 0151 046
Douro braneo (1873} . ............. 1007 | 227 7694 .. 6.097 0.16
Bastardo {1875} ..............co00 087 2381 332 | 005 1.428) (.40 _
1Doure Villar d'Allen (1876) ... ..... U8 | 4.8 207 | 0273 038 L
iParto Villar d"Allen (1851) ... ..... Y1003 | 200 | 6.17 3.184) 031 |
{i Porto Villar d’Allen (1854) ..., .....0 1008 | 194 ] 695} .. |14.201 035 [
Cleropiga finta (1882) ............. 143 171 L4l 014 0.204) 0. 45 1
Bastardo  de Macedo de Cavaleiros ot :
(1876) .o s Q47 | 232 372 .. | 297 -_;;._0.53
Tinto fino (1883} ........oovnn... Q97 | 1871 530 011§ 3.02 5 040
A0 o e 0071 185 | 6801 011 | 417 [ (38
1Péso da R¢ lguat ................... 07| 200 717 ) 0.65]°401 | 038
]Sama Martha de Penaguido ........ 901 | 161 ] 471 000 | 2 307 0.39:

E o seguinte o resumo dos principais resultados obtidos. pot Kickton © =
¢ Murdfield: L

I Preparagdo. O vinho do Prto & um vinho de sobremesa portugués preparado ex-
clusivamente segundo antigos pracessos no distrito viticola do Douro, As principais ope-
ragdes deste modo especial de fabrico consistent em abandonar A fermentagio tumulivosa
os caclios de uvas frescas com todas as suas partes e impedir a fermentacio ulterior do vi-
nho, por uma adicio de dleoo). Os vinhos assim obtides, que encerrani ainda quan-
tidades scnsiveis de agicar, sio, cm seguida, no fim dum pegueno repouso, conduzi-
dos para os armazeus de vinhos do Pdréo onde sofrem uma «educacTon especial para se
tornar em vinho do Pério comercial ; para éste fim tornam-se doces por adigoes de vinhos
arométicos (ricos em aglicar) e de geropiga, ¢ tratam-se com outras misturas de 4lcool. Ape-
nas se ndo efectua o adogamento ntos anos especialmente bons {(wintage).

1. Composicde. Os vinhos do Porie possuem uina comiposigio quimica especial que
¢ baseada sfbre o sen niodo de preparagio especiat e qoe € uniforme em certos lintites, o
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que em muitos casos us permile distinguir dos vinhos de sobremesa deutra arigem. Nor-
malmetile, & quantidade de dfeaol do vinho do Pdrto importado na Alemanha varia entre
145 e 17,5 gr. por 100%% o que corresponde a cérea de 18-22 U/, em volume ; o exfrato
(compreendendo o agiicar) varia enire 8 e 11,5 gr,, a acidex {otal enlre 0,3 ¢ 95 gr, o ex-
tracto {sem aclicar) entre 1,5 e 2,5 gr, cinzas entre 0,15 e 0,3 gr, glicerina entre 0,5 e 0,7 e -
o 4cido fosférico entre 15 e 30 miligramas por 10093, De resto, é especiahimente caracleris-
tico que no aglicar tofal a frutose ultrapassz em geral muite a glucose,

Nao se poude fixar com certera nma diferen¢a anatitiea, segundo os principais cons-
tituintes, entre 0 vinho do Pérto tinto e o branco.

111, Exame critico do vinhio do Pérte. Qs nomes de Oporto, Porto, vinho do Porio e
denominaches andlogas ndo podem ser empregadas sendo para a designagio de vinhos do
Porto o Douro auténticos e nfo misturados com ontros vinhos e isto segundo as dispo-
sigdes do tratado comercial ¢ maritimo entre a Alemanha ¢ Portugal, e segundo as preseri-
¢oes da lei alemd sdbre o comércio de vinhos no império.

Da andiise de 25 amostras de mosto, vinhos novos, geropigas branca,
loura e tinta, € vinhos do Porto velhos, concluiu Hesselink :

I. Na preparagio normal dos vinhos do Doura o dlesef procedente da fermentagio
atinge cerca de 7 %, ; pela adi¢ho de aguardente sobe muito mais a fdrga alcboiica; os vi-
nhos velhos, contude, perdem a pouco e pouce o dleool. Este ascila normalinente, nos vi-
nhos dg, pelo menos, 1 ano, entre 1559 — 20,00 9.

It Q extracfo diminue nio sé durante a fermentacio, mas tainbém mais tarde pela
adigio do dlcool, regularmente renovada. Os limites normais do exlracto sio 7,55 ¢ 11,34 %

L. As einzas diminuem muito ripidamente durante a fermentagfo, e mais tarde a
pouco e pouco. O icido fosférico dininue duranie a fermentagio, tornando-se muilo pe-
queno.

Cinzas, .. .. i i e e 0,129-0,200
Acido fosforico (PaOy). . i 0,006-0,018
Potassa (O} oo vivi e 0,073-9,085

V. A geidez veddtil aumenta durante a fermentagio, diminuinde entio pela adicio
do leool, ¢ aumenta de novo mals tarde com os anos. Limites 0,0504-0,1158 9,

V. A acidez fixa anmenia duranfe a fermentagfo, diminuindo, eontudo, outra vez
mais tarde. Iimites normais 0,182-0,402 4,

VI Com a diminui¢do dos dcidos fixes coincide um aumento de deido lactice, que
oscila enfre (,083-0,166 ¥,.

VIL. Em nenhum dos vinhos analisados existia defde tartdrico livee,

VIll. O deide fartdrico folai, na forma de cremor fdriaro diminue rdpidamente no
mosio, pelo aumente da forga alcadlica, de 0,440 até 0,101 ; nos vinhos feitos sé diminue
lentamente, Os limites normais sZo 0,050-0,110 %y,

IX. O agucar inverfide no mosto diminue lentamente no principio da fermentagia,
mas ripidamente dentro em pouco, até gue se suspenda a fermentacio pela adicTo do dlcoo
0s vinhes feitos teem na maio parte uma importante dose de aglicar, compreendida entre
0,79-8,69 ¢/,

X. Nos bagos da uva a porporgio levafose: dexirase = 1:1 ; imediatamente depois da
expremedura, conmeca, poréim, uma transformagio da levulose em dextrose, que & interrom-
pida pela adigio de muito dlcool, de sorte que nas geropigas € vinhos abafados b4 excesso
de dextrose sdbre a levulose. Na fermentagiio alcodlica ¢ principalmente ou exclusivamente
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afacada a dextrose. Quando a fermentagio nio pode proseguir pela elevada §drga alcodlica
di-se uma transformagfo pradual da dextrose em levulose.

X1 O extrafe isenio de apdear atmenta pela fermentacio ; em vinhos prontos perma-
neee assaz consfante {(deduzido o aghgar invertido) 1,86-2,86 ; {(deduzida a tevulose 4 dex-
{rose) 1,60-2,58.

XIL A proporgio dlcoel de fermentagiio | glicering & normal (100:16).

Segundo Kickton e Murdficld o que parece caracteristico & a existéncia
duma quaniidade relalivamente baixa de exirato sem acticar. Segundo as
andlises déstes autores essa quantidade € em 337 casos de 345 observados,
isto é, 08 D;(w de 1,5 a 25 gr. por 100%; para os vinhos brancos encon-
traram-se os niesmos limites em 76 dos 82 analisados, isto ¢, em 93 %
Este facto pode explicar-se pela precipitagio de matérias isentas de agi-
gar pelas primeiras adi¢Bes de aguardente; contudo é necessirio nio per-
der de vista qoe o ewmprégo das geropigas fambém deve ter influéncia
muito aprecidvel, porgue a percentagem que elas conteem de extrato
sem aglicar ¢ muito peqguena, em conseqgiiénciz da alcoolisagio e da falta
de glicerina,

Kickton ¢ Murdfield examinaram separadamente os vinhos de origein
perfeitamente conhecida e os de origem duvidosa ou desconhecida. Per-
feniciam aqueles, a que se referein €stes resultados, a importantes casas
exportadoras. Nos segundos a percentagem do extrato isento de agitcar
ultrapassava 2,5 gr., e mesmo em 9 casos de 73 estudados, 12 %, passava
muite além daquele limite.

Também é uma particularidade a relacido dos valores calculados para
a frutose e glucose, segundo a polarisacio e a quantidade de agticar in-
vertide, Aqueles antores empregaram para os obter as fdrmutlas

p052%5—0) 0855+ ()
1,48 1,48
em que F e G representam respectivamente os gramas de frutose e glu-
cose em 100%; s os gramas de agticar total em 100%, no estado de agt-
car invertido; « o valor médio dos graus de rofacdc no tubo de 100™™
a 15%

O valor da frutose, na major parte dos vinhos do Porte de origem
conhecida ultrapassa o da glucose. Para os tinlos a frutose, em 331 casos
de 344, isto & em 96 %/, varia entre 51 e 63 %/, do actcar total, e con-
serva-se nos mesmos limites para os brancos em 77 casos de 82 exami-
nados, ou seja 94 °/,.

Eis alguns resultados de andlises de mostos, vinhos genuinos e fal-
sos importados em Inglaterra publicados no importante jornal médico
inglés The Lancef cm 1907:
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ANALISE DOS MOSTOS

(gr. por 10083 de mosto)

" Moste
Mesto de nvas | Mosto de uvas | completamente
brancas tinas traballado
| {1405}
! : |
|
¢ I 1,060 1,090 5,250 }
e RSO e , . . ,
Alcocl lem Volume . (Lol C 1,340 2,120 6,550
BIOres .\ oo s venareinnnnes e ‘ Nul. Nul. Vest.
Extracto sBCO. ..o uv e 24210 27,220 14,070
Ll Nul. Nul. Vest,
cAgticar redulor .. oauu i i 22,490 25,720 12,700
{'l’auino ................................. 0,400 0 420 0,226
IIMdf{.l {85 POLCICAS 1 v o v v em e verneeens 0,330 0,310 0,130
| Acides ‘\olzilil, em Acido acélico........... Nul. Nut. Nuk
l fixa, e dcido tartivico 0,350) 0,400 0,600
| Matbring milerais . . ooeer it 0,285 0,370 4,370 ]
‘Matenas ISOIVeIS . o v e 1,010 0,280 {] 600
| Matérias tinerais na natéria insolivel % 12,150 27,740 10 730
\_I_ﬂatéﬂas poteicas na matéria insolivel %, ... 3,540 0,700 4,820
ANALISE DE VINHOS DO PORTO, IMPORTADOS EM INGLATERRA
(gr. por 100e} de vinho, excepto indicagio em contririo)
’ i 4 u 7] v a0 ! |
- DO B - S g3 3 g =
‘ sigltig|nd | 218 =5 | E 3 3
a - = ~ |l = o 7 8., = § A
( P P P “ 3% i
|
'mmiem pESO oaaa.L. 18,850] 15,067 19,670; 13,850 18,550] 18,850| 10,670} 10,260:
tem volumie ... ... 23,1001 24,080{ 24,080 23,1000 23,100: 23,100} 24,0801 23,5001
FHEres vvevrrrarennns 00421 0,028 0,027 00,0221 0058 0,022 0058 0,040
Extracto séco,......... 3,954 8,170 8039 8,620¢ 10,190 "8,170( 10,100} 9,180
Clicerina ............ i 0,150 0,342 0408 0,086 0,220 0,080 G408 0.247
Agticar redutor ... . .. 8,000 7,000 7 D:"? 71,7800 9100 7,000 9,100 8,000
Tanitto ... . el 0,158] 0,210 '0,189 02291 0,182| 0,138 0228 0,193
Matérias poteicas .. .... 0,007 0,083 0251] 0088 0088 0,088 0251 0,1069:
poigez YO L 00600 0,024] 0,006 0,024 0,000 0,024; 0,006) 0,060
fixa Ceeeara s 0375] 0,360 0315 03671 (,345) 0315 0,375] 0,345
Matérias minerais ... ...[ 0,120 007 0,120! 0070 0,170 0,070; O170¢ 0,120
s Aldeidos . ..., 6,001 5401 430 | 11,004 11,00 430 | 11,00 7,65
= g§?‘ Furfurol...... I 038 0450 055 | Vest. | 0,60 0 55 1 060 057
BER: Lleres ....... 15200 (117,60 1 112,00; 96,00 2‘3200 96 {0 252,00 | 174,00
S 5321 Alcoois sup.r#|348,00 333,00 210,00 Nul. | 210,00 20000 348,00 | 274,00
“ “27% ) Totalidade  de; | |
E Ya produtos se-| [
a cundarios . .. 536,38 |455,95 | 316,85{167,00 | 473,60:107,00 336,58 [ 321 79
1 s,
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ANALISE DE FALSOS PORTOS, IMPORTADOS EM INGLATERRA
{1 gr. por 1008 de vinho, excepio indicacio cm contririo)

|

— — — ——————

‘J

.| ; g | @
Elzgle s 2]
‘BERCEERERE
&'5 fE 3': <‘5‘:‘ : 1‘5 g = 1"} '5
, U R S N N S
__[ “m,iem péso..... 18,080! 17,2301 15,6701 16,460: 19,670 14,820 14,820] 19,670{17,240
i em volime . .) 22,180; 21,100% 19,280 20,240 24,080¢ 18,230 18,250 24,080{21,160
Fleres............ 0,044 0,088 0,055] 0,055 0,047 0,035| 0,035 0,088; 0061
iExlracto séco ..... 8,820 22,050 4, JQH l.o]l’){] 6,770 1,7200 1,720 22,950112,330
[ Glicevina .......,. 0,414] 1,280 0420| 1}218 D300 0,250 0,250 12801 0,765
Agficar redutor .. ..]  7,500] 20,700! 3,200 llSl}(] 8,620 0.890] 0,890 20,700|10,700
Tanino . .......... 0,142 0‘203| 0113l (1,131! 01871 0,145 01131 0,205 0,109
Malérias pote:cqs 01100 0,080 0]10 0,158, 00804 0,154 0,080 0,138] 0,119
mdﬂg;?olath ....... 8,(3)%% 82?3 8ggﬁ'l g,%g%i g,g(;f) ?,?12 0,012 0,102| Q657
Xa......... , ) i3 01200 0,120) 0412) 0,266
Matérjas minerais..| 0,228 23{}| 02)0 0270 0,120 0:17{} 01200 (270 0,195
% Aldeidos. . . .| 16,00 50 00 125,00 | 2500 | 10801 1440 10,080 50,00130,40
,_-5;,;5 Furfurol,...| Vest. | 500 | Vest | 130 | 055 Vest.| 0,55 | 5000 2.77
=R Fteres...... 200,00 420,00 310,00 29300 19600 194,00: 194,00 420,0030?,(!)
g% Alcoois su- |
= i) periotes .. ."1000,00,762,00 [ 421,00! 240,000 Vest. | Vest. | 240,00:1090,00{665,00
=T otalidade de : |I
E2Z| produtos se- i !
=5 E’mdmoq 1300,00|‘1237,00 759,0{)! 502,30! 207,00 208,4: 207,001306,60 756,50

Por virias vezes tenho referido incidentemente as datas de algumas
colheitas célebres. Apresento neste momento uma lista das mais finas e
de maior cotacio desde 0 ano de 1846,

As apreciacGes niao sdc idénticas por parte de todos que ao vinho
do Pérto téem ligados os scus interesses, e nio admira que &sse facto
se &, porque, como se cscreven um dia na Ridley’s Wine & Spirit Trade
Circelar um negociante inglés de vinhos encontra-se em methores condi-
¢des para formar juizo sbbre as gualidades das diferentes vindimas du-
rienses, porquanto éle ndo vé& o vinho apenas quando se engarrafa, mas
tamb&m observa depois a sua evolugdor.

Apesar das diversas apreciagles podem classificar-se do modo se-
guinte as novidades qug mais belos predicados teem apresentado (winfage');

1.0 1847, 1851, 1858, 1861, 1863, 1868, 1870, 1873, 1878, 1890, 1806,
1000 e 1406;

¢ Qs vinhos provenientes dos mais afatmadas vidonhos, de anos excencionalmente favo-
riveis, sdo conhecidos pela denominagio de Wiklape-wincs, e depois de passados anos
dio os Od vindage reserve, sendo entdo refrescados com pequenissimas quantidades de
vinhos mais novos.
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2.9 1854, 1874, 1875, 1881, 1884, 1887, 1802, 1894 e 1904.

As divergéneias na classificagcdo ndo se encontram apenas entre ex-
portadores e importadores, bastando lembrar wm facto atrds citado: nio
fazem parte da garrafeira da anfiga casa Ferreirinha depois da novidade
de 1868 sendo as de 1904 e 1908,

Para terminar estas notas sdbre o vinho do Pdrto, vou referir-me a
éste belo produto enoldgico, sob o ponto de vista higiénico e médico.

[ ainda ao mesmo jornal inglés gue recorro, porque é um importante
orgio scientifico e porque julgo conveniente que ndo desconhecamos as
apreciacfes que no estrangeiro sio feitas acs nossos produtos.

«A palavra Porio—diz o autor do artigo--¢€, como §4 observamos,
algumas vezes empregada comercialmente para designar vinhos difcren-
tes dos produzidos no Alo-Ddure. Na nossa noticia analitica estio indi-
cadas as diferengas que existem na sua compasicio. Por exemplo, a férga
alcodlica &, decididamente mais baixa em algumas das imitacdes dos vi-
nhos do Porto. E interessante comparar a andlise do «Tarragona-Pértor
com a do vinho do Pérto genuino. Nio se podem esperar do primeiro
0s mesmos resultados terapeuticos do segundo.

«Q vinho do Porto ¢ particularmente indicado nos casos de pura de-
bilidade, ou no restabelecimento de doencas agudas. Durante o periodo
da febre deve prefetir-se urna behida espirituosa, tal corno a aguardenie.

«Nas tiltimas fases da febre tifoide, se as palpitacdes do coragio ten-
derem a enfraquecer, o vinho do Pérto & muitas vezes de valia; na pnet-
monia e na bronguiie das pessoas de idade avancada pode tambem ser
prescrifo vantajosamente. Muitas attoridades no assunto sfic de opinido de
que o dlcool ndo deve ser empregado na tuberculose pulmonar, emquanto
nio se manifestem os sintomas de maior gravidade. Se, confudo, a debi-
lidade se pronunciar ou os suores nofurnos forem abundantes, o vinho
do Porto tem valor para o fim de auvmentar a for¢a geral do paciente.

aNa debilidade das pessoas de idade avancada o vinho do Pério
pode também prestar valiosos servicos.

«Na maijor parte das condicdes acima indicadas, como ja dissemos,
os tleres c alguns dos ouiros constituintes ajndam a produzir os deseja-
dos efeitos, além da simples ac¢io estimulante do dlcool.

«Embora, como ji mostramos, o vinho do Pérto seja valioso em de-
terminados casocs, hé, contudo, certos inconvenientes no seu uso. O Xerez,
o Porto e o Madeira todos teem sido acusados de contribuirem para a
gota e para a cirrose do figado e de serem prejudiciais is pessoas pletd-
ricas.

«0s Portos, principalinente sendo mal amadurecidos nos distritos
nio perteticentes 4 regifo do Douro, podem causar eonstipagio do ven-
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tre, devido talvez ao fanino que conteem. Isto pode ser, algumas vezes,
uma explicaciio parcial dos seus maus efeitos nos doentes gotosos.

«Tude o que tender a retardar a natural eliminagio das matérias su-
pérfluas pode, nos individuos predispostos, aumentar 2 acumulagio de
uratos e favorecer, assim, a didfese gotosa. _

«Portanta, se um paciente mostrar alguns sintontas desta didtese
deve evitar 8ste vinho, ou, em todo o caso, tomar sémente vinhos ve-
lhos e perfeitamente maduros, tais como sempre se carregam do Alto
Douro. _

Este assunto presta-se a larga discussio, incompativel com o card
cter do presente estudo. Direl por isso sdmente que estas palavras escri-
tas noutra revista talvez deixassem a impressio de que o seu autor dese-
java reclamar o vinho do Pdrto. Isso, porém, nio sucede, e se hd cxagéro
nas suas apreciagdes deve €sse {acto filiar-se apenas na grande simpatia
que em Inglaterra ¢ votada ao vinho do Porto pelos verdadeiros apre-
ciadores.

Quanto a mim, € natural que vinhos falsificados, sem envelhecimento,
faltos de flavor nio exergam a mesma acgio do genwino Porto. Mas a
sua influéncia, comparada com a de ouiros vinlios generosos bous, nio
pode evidentemente ser muito afastada da defes.

E ainda acérca da acgfio dos vinhos em geral duas palavras apenas,
encarando 2 gquestio conforme os melhores higienistas o teem feito, e
abandonande as pretensdes dos ¢ue os desejatn ver suprimidos.

Se fodes os vinhos prejudicam a ac¢io da pepsina; se os mais ricos
em flcool sio apontados como especialmente prejudiciais; se como diz
Hugouneng a acidez dos vinhos normais é impofenin para provocar a
accio da pepsina; se o vinho retarda o commégo da digestio, segundo
Herzen ou se sio fundados os receios de Hayem de que éle introduz no
estdiago um liquido disposto a sofrer a fermentagio acélica, o que €
certo & que o abrso & que verdadeiramente origina tudo isso. E o que
¢ Prof. Bouchardat diz nas seguintes palavras: «Autant 'abus des alcoeli-
ques produit de maux, autant Ie vin de bonne qualité, pris en quantité
modérée, peut rendre de services dans les maladies, dans les convalescen-
ces et dans la santé.»

Comentando as diferentes opinides expendidas sbbre &ste ponto, o
Dr. A. Manquat num livro ! que pode ser tomado como modélo, diz que
0 vinho tem para o seu emprigo as mesmas indicagdes que o adlcool,
mas que & superior a ste, porque nio ofcrece os seus inconvientes,

E sobretudo na febre tif6ide sob a forma dindmica, no tifo, na célera,

Y Traitf élémentaire de therapentique, de matiére médicale ef de pharmacologie — tome
secotid.
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no escrubuto, nas febres intermitentes, numa palavra, cm todas as doen-
¢as acompanhadas de prostragdo que o vinho é indicado.

Nas doengas crénicas e nas convalescéngas, preferir-se-hio os vinhos
ordindrios: mas doengas agudas e sempre que o vinho € prescrito fora
das refeictes, sobretudo vinhos a¢ucarados e alcodlicos.

Os vinhos brancos teem acgio diuréica.

E contra-indicado no reumatismo articular agudo, em todos os ca-
sos em que o estémago é facilmente irritdvel (clorose, anemia, certas
convalescéncas, esgotamenlo nervoso, gastrifre crénica ¢ na diabetes),

; Que nos casos em que sdo preconisados vinhos generosos, o do Pérto,
o mais belo deles, o mais fino, serd superior, qualquer o afirmard! Pre-
tender dar a0 scu emprégo umna extensido demasiada patrece-me arrojado.

Apds tudo o que até éste ponto tenho dito acérca do vinho do Pérto
ficil & concluir que éle é na realidade o rei dos vinhos, As suas qualida~
des excepcionais e as labutas enormes a que a sua nascenga ¢4 origem,
tudo se conjuga para o aureolar com aquele epiteto,

Mas rio se oferece assim um tio grande titulo sem um fundamenta
seguro, Quem o conhece no intimo pode elevd-lo com consciéncia a tais
culmindncias. Os oufres necessitario pelo menos compara-lo com 0s seus
congéneres, do gue resulfari ser comprquada em todos 05 campos a suz
supremaciz.

E’ num jantar que &les comparecem, é ai que o concurso se realiza,
no seio da arte especial necessdria para a distribuicio dos vinhos. E éo
Parto, com os seus perfumes tdo encantadores e o seu aspecto tio aris
focritico que vence. Fle & o complemento indispensdvel para deixar uma
fota bela e artistica.

E porgue é impessivel dizer-se tmelhor do que o Sr. D. Luis de Cas-
tro o que deve ser a sucessio dos vinhos num janiar e o higar de desta-
que que o nosso magnifico licor conguiston, quando escreveu um en-
fusidstico hino em louvor do verdadeiro Pérto, transcrevo os palavras do
Hlustre engenheiro agrénomo e economista, encerrando assitm maravitho-
samente ¢ estudo técnico e analifico do nesso priteiro produfo enold-
gico. ’

«A designacio dos vinhos gue hdo de acompanhar determinados
pratos ou manjares, nio é obra caprichosa da moda, obedece a impres-
criptiveis leis de harmonia ou de contraste {endentes sempre, com uma
logica rigorosa nio s6 a deliciar o paladar, a espiritualisar o acto de co-
mer, mas tambem a facilitar a digestio e a desenvolver o apetite.

aBrilhantemente algures o demonstrarain o nosso illustre agronomo
st. Jayme Batalha Reis e o hygienista francez sr. professor Bouchardat.

«Com a sopa serve-se o Madeira, o Xerez, o Carcavellos, o Marsalia.

1140



O peixe ou o nosso cozido tZo simples é acompanhado por vinho branco
de pasto, descorado de cOr, ingenuo, pouco alcoolico, com uma pont-
nha de acidez, um Serradayres, um Bucellas como manda Deus, um Gra-
ves, um Chably,

«Q)s vinhos tintos de pasto, os Bordeus, os Borgonhas, os Collares,
os Termos, os Torres, frescos, Iembrando a uva, ou mais fartes, de gos-
tos mais incisivos, veem com as carnes e com os guisados e ot uns ot
outros confotme o grau de tempero, de puxade do seu cozinhado ou
dos seus moélhos. _

«Os espumosos, 0s champagnes entram com a peca final de resisten-~
cia, como que estabelecendo um contraste agradabilissime entre a forca
do prato e a leveza do vinho carbonico que afigeira o peso do assado.

sFructas e déces finallsam o jantar, sabores finos e delicados deixam
os ultimos perfumes na bécca, as derradeiras impressdes, as mais gratas
d'uma verdadeira obra d’arte. E' entio que entra sumptuoso de complei-
¢io, Sua Magestade o Vinho do Porto, para dar n'uma orchestragio ma-
ravilhosa a verdadeira e ultima nota de goso a0 paladar, impressionado
por tantas sensagdes varias e necessitado de resumir, de condensar n'uma
synthese luxtosa as impressices globaes do jantar s

U Hustracio Portugnesa, 1 vol. da 2. séric.
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PARTE IV

O vinho do Poérto na histéna

CAPITULO 1

0 seu passado

tnércio celebrado entre Portugal e a Inglaterra, se fundou no Pérto

o primeiro sindicato inglés—feiforia, destinado 2 exportagio do vi-
nho do Douro. Dada a influéneia da feiforia no comércio e mesmo no
fabrico do vinho generosa, comecou ésle a ser conhecido pelo nome de
vinha de feitoria.

A importincia vinicola do Douro foi aumentando, mas longe désse fa-
cto ir causar beneficios aos lavradores, pelo contrdrio colocou-os cada vez
mais na dependéncia dos exportadores ingleses, que se julgavam os fini-
cos senhores do comércio de vinhos do Douro.

A extensio das plantagdes nio era, contudo, grande na Gltima me-
tade do século xvi. Eis a descricio do estade da agricultura duriense
nessa época;

«No anno de 1681 ndo tinha ¢ Alto-Dourc uma tio larga plantagio
de vinhas: o gosto da Inglaterra, inclinado n'esse tempo a vinhos do-
ces, fazia que os lavradores, além das vinhas suficientes para o consumo
interno, sé plantassem vinhas em situagGes escolhidas em as encostas

PARECE gque foi em 1654 que, em conseqiiéncia do tratado de co-
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das ribeiras mais expostas 4 for¢a do sol: isto compreendia pequenas
porgies de terras destacadas por entre os mattos.

«Nio havia as grandes quintas que hoje se véem, os lagares de 3, 4,
até 5 pipas ao muito, que n'aquelle tempo havia, e os tonneis das mes-
mas medidas mostram as pequenas porgdes em -que consistia a colheita
de cada lavrador. O resto das terras pela maior parte estava incufio, ¢
de annos a annos se the cortava o matto, ¢ se queimava sobre a terra,
para n'ella se semear centeio, com bem pouco lucre dos lavradores que
faziam estas semenfeiras.

«Outras terras sc lraziam semeadas de sumagre, que se cultivava corn
cuidado; e este era um ramo de commercio, de que os lavradores tira-
vam utilidade. Os olivaes occupavam outra parte da terra, porém como
nem tudo é proprio para esta plantagio, se viam muitos lavradores obri-
gados a esperar oito e dez annos por uma cotheita regular de azeite,
passando-se outros tanfos successivamenie, em que nio o tornava a ha-
ver, como ainda hoje mesmio se obscrva em alguns olivaes antigos, que
estio plantades em terras de ribeira, seccas e menos fortes; e como
d'estas & que sc compde o ferritorio, muitos lavradores se foram pouco
a pouco desanimando, até o ponto de deixarem ir a monte os seus oli-
vaes. Nas ferras altas se produziam castanheiros, e em outras havia pouco
maior cultura de pio, do que aguella que ainda hoje se conserva. E
d'este modo era est tferritorio, nos {empos anfecedentes, wm dos mais
pobres do reing, o que se prova pela pobreza com gue antigamente se
edificava em todo elle, ndo se vendo hoje nem ainda vestigios de um sé
edificio antigo magnifico e sumptuoso; porque supposto se encontrem
agora n'elle a cada passo excellentes casas com magnificencia, e muito
bons templos, tudo isto é fabrica moderna, ¢ tem sido edificado ha pou-
cos tempos, achando-se difficultosamente um d’estes edificios que possa
contar cem annose.!

Em 1703 o tratado de Methwen °, celebrado com a Inglaterra, conce-
deu vantagens & importagio dos vinhos portugueses neste pafs. Ficaram
pagando menos uma ter¢a parte dos dircitos langados aos vinhos fran-
ceses, em compensacio da entrada livre em Portugal dos lanificios de
Inglaterra.” Como se depreende do quadro adeante publicado, este tra-
tade nio teve como resultante um sensivel aumento imediato da expor-
tagio de vinhos pela barra do Pérto, visto que apenas dez annos mais
tarde, cresceu o niimero de pipas desta proveniéncia entradas em Inglaterra.

! Memorias economicas da Academia Real drs Sciencias—Tomo 11—1791,

* O ministro Inglés em Lisboa, Methwen, desenvolveu grande actividade para a con-
clusdo do tratado, gue por isso ficou sendo conhecido pelo sen nome em vez do da cidade
onde foi assinado.
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Dal até 1750, ano em que se produziu um dos mais notiveis aconteci-
mentos da histdria da regiio duriense, a fundagio da célebre Companhia
Geral da Agricultura das Vinhas do Alto-Douro, a exportacio manteve
sempre uma média muito superior a atingida até entio.

Este facto, motivado pela simpatia cada vez mais acentuada que o
vinho do Pérto tinha no mercado ingiés, fez progredir com grande in-
cremente a cultura nas encostas do Douro e dos seus afluentes.

Qs lavradores, contudo, dependenles como acima deixei dito dos
comissdrios ingleses residentes no Porto, nio conseguiram por &sse mo-
tivo situacio desafogada. Os ingleses eram muito estimados por todos os
produtores, que ao chegarem ao Pdrto costumavam ir imediatamente
apresentar cumprimentos ao inglés que todos os anos lhes comprava o
vinho. sfste—como se diz numa nota coeva sébre o orgulho dos ingle-
ses no Porto,— the agradecia mui mdemente; e com linguagemn gothica
lhe offerecia o seu jantat para o dia seguinte, o que aquelle aceitava, e
hia para a estalagem nio faitande nas horas determinadas, e dizendo a
todos os seus amigos, e conhecidos quec estava convidade, e hia jantar
com o seu Inglez, que o recebia, e assentava 4 sua meza sem ceremonia;
e em todo o tempo que durava o jantar fallava em Inglez com os seus
Caixeiros, de forma que o hospede lhe nio entendia paiavra, e acabado
o janfar se retirava mui contente; isto succedia huma s6 vez. No tempo
das provas, e compras do vinho hifo os Inglezes ao Alto-Douro, e quando
tinham de provar em alguns sitios mais distantes da casa em que faziam
guartel, mandavao escrever dquelle (a quem tinhdo dado no Perio o jan-
tar} para que o esperasse tal dia, o gue este fazia com toda a grandeza,
e generosidade, tendo-o em casa dias, e semanas com lauta meza para
si, seus criados, e a quem o acompanhava, procurando toda a casta de
divertimentos, que o Paiz permitia, como partidas de caga, &c. Que dif-
ferenca de um siinples jantar, para uma funegio M

Fste trecho tio curioso d4 wmna impressio bem justa das relacdes
entre lavradores e comerciantes, mais desenvolvida ainda pelo seu des-
conhecido autor quando adeante diz que os ingleses sempre com
ar de protegio ensinavam o modo de tratamento das vinhas, os mehe-
ves processos de vinifica¢do, etc, juntando a &sses conselhos a opiniio
de que os lavradores deviam conservar as casas mobiladas a inglesa,
chegando a fornecerem-lhes mobilidrio e até géneros alimenticios por pre-
cos elevados. Serviam também de conselheiros, procurando a unida de fa-
milias desavindas, promoviam casamentos, iias no se consorciavam com
portuguesas em virtude da diferenga de religido, diziam, conguanto o
verdadeiro motivo era o considerarem-se, apesar do modestissiino nasci-
mentc da maior parte, muito supetriores as filhns dos lavradores da re-
gido duriense,

: 145



Na ccasifo das vindimas os ingleses examinavam a produgio. Se era
escassa nao constituia o facto razdo suficienie para regatearem auxilio aos
produtores; pelo contrdrio facultavam-lhes o dinheiro preciso para os
trabalhos vinicelas e muito mais ainda. Estes sempre imprevidentes, gas-
tando tudo quando finham abastanga, sem se recordarem das contigén-
cias futuras, passavam uma vida: de fidalgos. Mesmo que o dinheiro em-
prestado fosse muito superior ao valor do vinho produzido nesse ano,
os exportadores ndo viam nisso motivo de alarme, pois sabiam bem que
o produto das colheitas seguintes nio podia ser vendido a outros co-
merciantes. Todos €les constituiam um sindicaio!

Quando, por@m, a colheita era abundante chamavam os produ-
tores ao P6rto. Diziam-lhes que a sua divida era avultada, o que nio os
devia alarmar, porque s6 a pagariam quando pudessem, mas que wna
outra circunstincia os devia preocupar: a dificuldade que talvez encon-
trassem na venda do vinho, porque éles nio tinham recebido encomen-
das de Inglaterra, Era melhor procurarem rdpidamente guem comprasse
os. vinhos.; E os lavradores, agradecida a generosidade com que espera-
vam pele pagamento das suas dividas e satisicitos comn. os conselhos rece-
bidos como se diz na nota referida «em palavras misteriosas, e asseve-
rados com os=—PPor minha palavra de honra =—», faziam uma larga pere-
grinagio pelas outras casas inglesas, que combinadas enfre si tinham
feito 0 mesmo aos seus freguezes ! J4 ndo cram os fidalgos durienses, que
regaladamenie consumiam os dinheiros adeantados —eram criaturas afli-
tas que levando uma caixa com garrafinhas contendo amostras dos seus
vinhos pretendiatn encontrar quem os comprasse para poderem cnva-
zilhar as colheitas futuras. ,

Voltavam ao seu ingiés, que lthes dizia: «Meu caro Amigo, conhega
que o sou; e suposto V. m. me quer dar o seu vinho, et nio o aceito,
porquc © nao preciso; conte porém com 10% por pipa: mas antes de
aceitar este ridiculo preco, que eu lhe offerego por obsequio (que assim
se deve reputar por comprar huma coisa de que nio preciso) ha de fa-
zer diligencia para achar quem lhe dé mais, e achando-o0, venda-ox.

O Tlavrador voltava para o Douro ainda agradecido, pensando no
generoso inglés, que esperava pelo pagamento. Que magnanimidade!
Mas o lavrador nio se emendava. Quando de novo lhe ofereciam di-
nhejro aceitava-o, ¢ passava de novo a fidalgo. Os abusos foram cres-
cendo, os viticultores descontentando-se a potico e pouco, até que no
ano de 1754 reccheram uma carfa célebre, origem de importantes acon-
tecimentos ulteriores para o Douro.

A carta enviada pelos exportadores ingleses aos seus comissérios no
‘Douro era do teor seguinte:
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wSenhiores,

«O Deploravel estado 2 que se tem reduzido o Negocio dos Vinhos do Doura, posto
j& em huma tal situacio, que estd dando aparencias de huma total ruina, nos faz abrir os
olhos para nio dispensar gualquer meio de o reduzir ao seu antigo ser: a sua reputagio
fol grande; mas ao presente se acha tdo abatida, que quaesqier vinhos dos mais Reinos,
€ ainda a3 bebidas de toda a qualidade lhes levao a preferencia. E para se conhecer esta
verdade, bastz a reflexdo, de que tendo erescido 4 gente em Inglaterra, razio infallivel -de
se augnientar o consumo, vai lentamente diminuindo a sahida, que j4 hoje nfo chegz a
duas tercas; e assim se ird precipitando, até cahir de tada, para mais se nio poder levan-
tar. Este coniagio esld igualmente communicado aos Cammerciantes, ¢ creadores; e por
isso todos unidos devem concerrer para o remedio, e appitca-lo a termpo, e possa pro-
dugir o desejado fructo, gue consiste em desvanecer o conceito, que em Tnglaterra se faz
de que os vinhos do Porto s3o perniciosos 2 saude, e vai chegando 2 hum tal extrenio, que
muitos o reputio jd por venenosos. E como o achaque de serem assim tao mal avaliados
he notoriamente conhecido, ¢ bem patente, e sabida 2 sua origem, he tambem facilima a2
cura, se os creadores tha quizerem applcar,

«Primeiramente, a ambicio do lucro, ou o desvanecimento de terem grandes lojas,
conduz a muitos a trazer vinhos dos altos, ¢ oulros inferiores, ¢ de ruins sitios, ou proprios,
ou comprados, que apenas podem servir par: o ramo, e o5 lotio com as da feitoria; e
como o méio sempte prevalece, vem todo esse vinho a reduzir-se a hum estado pessimo.

«C remedia € nie se misturaresn esses vinhos, ¢ apartar hum do outro ; porque que-
rer fazer do mdo bom, he cousa impossivel.

«Em segundo lugar, costumao os creadores metler pouta gente nos lagares, ¢ dar
poucas horas de fervira ao vinho, ¢ fica por essas razdes mal cozido, e mal trabalhado,
e nao he possivel que possa ser generoso, e ter aquella duragio que he precisa. A emenda
he tambem facil, porque consiste em mais algamas horas de Jagar, ¢ em se metier a gente
necessaria para trabalhzr o vinho.

«EZm ferceiro lugar costumdo na occasido, e terupo da vindima abafar os vinhos na
fervira, deitando-thes logo apoa-ardente, cujo invento se nfo pode reputar por nienos gue
diabolico ; porque ficio os vinhos a2 modo de mudes, & nunca mafs ficio quietos, até que
por fim se enchen de nevoas, ou se fazem agrodoces ; e esta he g raziio, porque o Norte
nio querem 4 vinhos antes de certa idade, por he pdo corrercm o risco que jd por muitas
vezes fem corrido, e experimentado. E sobre isto lhes langZo agoa-ardente ridicula com
fumo, esturro, e feita de borras,

aTude tem facll emends, nio se deitando a dim 2goaz-ardente wos vinhos antes
do 5. Martinho ; e essa que se lhes deitar seja boa, sem vicio, e nio de borra.

«Em quarto lugar, nio aparfio a uva branca da preta, o que d4 oceasifio a perder 0
vinho a cér, & ferver com facilidade, quando, se a aparfassem, podido excusar fangar
baga que d4 méo gosto uo vinlm, e fazerem outias confeigdes, que reduzem o vinho a be-
bidas confeicionadas, tirando-lhe o seu gosto natural, ¢ duracio. Todas estas asfuciosas in-
venges fizerio acautelar 20s nossos amigos do Norte para ndo pedirewt vighos se udo de-
pois de passados aquelles annos, que consideran bastanles para a sua seguranga. Em cujos
termos, seguindo ©s mesmos vestigios, he certo nfo havemos e comprar em Cima do
Douro sem primeiro receber ordens: ¢ seridlo os creadares obrigados a supportar o prejuizo
da demora das vendas atinos e annos : porque ndo be razio que paguemos as suas culpas,
comprando-lhes as novidades, pagando-as, e correndo depois O riSCo NOS NOSSOS ArMAazens,
sujeitos ans attestos, e a0 damne dos jures do dintheiro, ¢ ontras varias fnconvenicncias.

«E tudo s¢ evil, se 08 creadores fizerem os vinhos como devem, abstendo-se de con-
feicdes, e observando o mais que acima vai recommendado : pois desta sorte nio haverd
em Inglaterra recelo, ¢ se poderdio comptar, e carregar logo s vinhos sem temor de se fa-



zerem agrodoces, ferverem, e perderem a cdr, & de outra sorte nio podem restaurar a boa
estimagio que d'amtes tinlide, e daremos o pegocio por conchiido. Esperamos que Vossas
mercés participem cstc 2viso aos creadores ; e tambem que sabendo na vindima daquetles
que ndo tiverem emenda, nos d&m parte, para fugirmos da siua porta, pois estamos com re-
solugin de ndo comprar a quem nio observar o referidn. Deus guarde @ Vossas mercés
muitos annos. Porto. Setembro «de 1754, == Os Commissarios Inglezes residantes no Porton.

Altiva foi a resposta dada a esfa carta. Embora mais {onga, reproduzo-a
por ser bastante curiosa, e mostrar o desassombro com que foi paten-
teada aos comissdrios ingleses a certeza de que sd a eles eram devidos os
males apontados no documento acima transcrito.

+Senhores,

«Q deploravel estado a que sc tem reduzido o negocio dos Vinhos do Douro {como
Vossas mercs lamentdo, ¢ excita grande cuidado aos mercadores Inglezes que os comprio)
deve augmentar mais a sensibilidade nos I.avradores que o cultivio, tanto quanto vai da
compaixio alheia ao padec’mento propric. Mas porque a Feitoria se tem senhoreado o
s06 dos bens, mas do animo dos Lavradores do Douro, se persuade agora ser arbitra nas
capitulares do cerco em que os tem posto, e devem esperar ser a fim de melhorar (se he
que pode ser mais) o seu partido ; porglie sempre as maximas da Feitoria Ingleza propind-
rdo funesta decadencia ac negocio deste genero, pelo quereren fazer todo seu, ¢ nenhum
dos creadores, de que somos testemunhas oculares, e de facto proprio.

«Confessic Vossas mercés, gue a repulagio dos vinhos do Douro fol grande em
tempo, que gozevio o primitive ser da naturcza, ¢ pouce ou nenhium beneficio da arte,
Porém quem lha péde ter fraudado, se ndo he a Feitoria com os seus inventos, e insfrie-
ghes? A razio é palenie, porque o clima nio se mudou, nem as plantas depeneririo, ain-
tes ja se ndo conservdn vinhas mais que nos sitios proporcionados para vinho maduro, Te-
duzindo a outro fruto as terras nais lentas, e assombradas, que o preduziio verde. Pela
rhaior parte se tem extinguido as tnds caslas de uvas, renovado as vinhas das mais suaves
e gralas para o bom gosto do vinhe. Na vindima com especial cuidado se sepdrio as uvas
sozonadas das gue 0 NAC $io, ¢ se espera até que amadurem bem, Nos lagares se trabalha
o mosto com incansavel fadiga ; e até nos tonefs teve augmento 2 generosidade deste licor,
farendo-os de extraordinaria grandeza, para lhe unir os espiritos, e valentia, tudo provi-
dencias que d'anfes se ndo cogitavio,

«Como logo com fanio excesso de beneficio, tem degenerado n reputago do vinho
do Douro, e he a Feitoria lugleza a causa desta decadencia ? Desta sorte conhecerdo os
mercadores Inglezes, que o vinho de Feitorfa sobre bom tinha passada ao estado de me-
Thor, quizerdo qne excedesse aitida mais 0s timites, que lhe facultonr a natareza, e qire sendo
bebida, fosse um fogo potavel nos espiritos, luna polvora incendiada no gueimar, uma
tinta de escrever na cdr, hum Brazil na dogura, e huma India no aromatico ; comecirio a
introduzir por favor de hum segredo, que era conveniente langar-lhe agoa-ardente de prova
na fervura para o pulso, ¢ baga de sabugueiro, ou folhelho de wva prefa para a ¢, B
como o0s receitados se virfo methorar de prego, e os mercadores Inglezes sempre queixnsos
de achar nos vinhos falta de pulso, cbr, e madureza, foi propagando a receits, até ficarem
05 vinhos huma pura confeicio de mixtos, gastando os Lavradores, com a introduzida com-
posigio de cada huma pipa de vinho, cincg, & seis mil réis, de sorte que quem mais gastava,
€ quem inais contrafeito tinha o vinho, era o primeiro que vendia pelo mais subido pre¢o;
vendo-se por este modo condentnados todos os creadores a esta diabolica Lei da Feiloria
de carregarem os vinhos de baga, agoa-ardente, e dogura, seh pena de os ndo poderem
vender, salve para o ramo.
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«Que este diabolico invento (coma Vossas mercés The chamao) fosse fillio da Feitoria,
€ nio dos creadores (como se suppdem) ¢ publica o seu mesmo nome, por se Hio dar esfe
mais que acs vinhos confeitionados de baga, ¢ agoa-ardente ; e ao vinho que he puro, e li-
quido se lhe <4 o nome de palliele, e de vamo; em taes termos, que por mais generoso
que este seja, basta a taxa de nio ter sido composto para Feitoria para se vender por infime
prego; e o que he de inferior qualidade, se mereces o bencficio da tal composicio, e a
graca da reccita, se paga mais avanlajadamente pelos mercadores Inglezes. Depois desta
verdade, que Vossas mereds nio paden ncpar, como tio prezados de a {ratarem, nos devem
mais confessar a de estarem innocentes os Lavradores ua calpa, que se lhes imputa de re-
ceiteiros ; porque qual setd o homem que podendo vender & novidade do seu vinho sem
algum dispendie, se queira onerar por gaudin, e desvanecimento com o gasto de cinco, e
seis mil réis, on ainda mafs, na composicao de cada huma pipa de Feitoria, antecipanilo
este grande desemboiso, nio 56 4 venda, mas artiscando-a por tal forma, que, faltando a
saida desse vinho para Feitoria, perde no sb todo elle, mas a importancia da composiciio ;
porque o vinho composto, depois de ficar sem presiimo para o consuma do ramo, ¢ 56
para se destilar, nio chega a pagar a despeza, que levon para entrar no procedimento de
Feitaria.

«Mas agora com Vossas mercés queremos das prova final a este assunto. Que pipas:
de agoz-ardente niv gosta cada huma das casas de Negocio do Porto para langar nes vi-
nhos, depais de metidos nos seus Armazens! Que imensidade de alqueires de biga de sa-
bugneire nic mandic Vossas mercés conduzir, para nos mesmos lancarem aos vinhos !
Que quantidades de pipas de virho mude, feito de agoa-ardente, e outro de mecha feito
de vinho verde conto de Barrd, e outros siios simithantes, n%o mandio Vossas mercés fa-
zer para langar nos vinhos! Finalmente que inumeraveis adegas de vinhos nae comprio
Vossas mercds por baixos fregos nos sitlos altas das montanhas, ande 5a s2 produzem vi-
nhes de ramo, verdes, e ruins, gue misturio com os vinhos, gue comprio nog sities finos !
Certamente 0 nio afirnlariamoes, se nic nos tivessem passado pelas maos tantas Comemis-
sPes de Vossas mercds para compra dos ditos generos em cada bum anng, ¢ em ponto de
verdade estarmos oorigades a confessa-la ainda contra nds mesmos, e muito mafs quande
envolve materia de credifo, e prejuizo de terceiro. € 2 vista desle exemplo, e pritica, quacs
sejdo os culpados, dirio os Senhores do Norte, que se queixam de semelhantes compesi-
coes, & nig Vossas mercés, que ndo podem julgar el causa propitia, e mais sendo nesta
réos.

«Szja-nos licito informar a estes Senhores, para thes tirar o temor de que 1o sHo 03
vinhos do Douro venenosos, nem prejudicines 4 saude; porgie a nossy experiencia, e a
contemplacic do estipendio das Comimissaes, que delles recebemos pela interposta méo dos
Correspondentes do Porte, nos obriga a guardar-thes amor, ¢ fidelidade dentro dos limites
do Negocia; e a manifestar o Amego delle.

«Senhores Britanicos : os Mercadores do Porto (fallamos de alguns, ¢ exceptuanios
mui poucos) ndo procurdo vs vinhos do Douro para o negocio de Vossas mercés : mas para
0 seu proprio, nao para conservagio da saude do Norte, mas para regalarem as suas vidas
ricas em Portugal. Conhecemn a grande eslimagio, e preferencia, que nas terras do Norte
thm os vinhos do Douro, e que por taes reputio todos os que sahem pela barra do Potto;
mas como nem fodos 2o do Doure, mas de varias proviacias, como Serra da Estrella, An-
nadiz, Coimbra, &c, que por si nio podem passar para negocio, nem competir na quali-
dade com a vinho do Douro; fazem carregar a este de dobiades cspiritos, oty dogura, e
mais accidentes (sendo tal a sua substancia, que com tudo pdde} e Ihe dio a gradeagio de
vinho de cobrir; porque com Luma pipa cobrem oito, e dez de vinlio menos bom, e gene-
050, qUE COMPLan em ruins sitios, ¢ por isso, ainda qite paguem por quarenta nil riis cada
pipa de Feitoria do Donro; como comprio as dos mais siiios por sele, oito, até dez mil
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réis, fazem huma tal lotacdio que ainda quande alguns se obrigam ags Senhores do Norte
a por-a bordo a pipa de vinho a sete, € oito moedas, lucrio mais de cento por cenfo, ¢
Wassas mercés perdem o vinho todo pelos efeitos subseqentes, que a Feitoria nos noticit
na sua Carta, vindo esta a sev de Urias que os entrega ao supplicio.

«O remedio he facil : mandem Vossas mercés pedir todos os annos ags seus correspon:
dentes do Porto mappas das lojas da Teiloria do Douro, dos nomes de scus dotos, do nu-
mera das pipas, e da sua qualidade, e do prego em que as estimo ; e resolvendo-se a com-
prar, mandem pedir posilivamente os vinhos das lojas, que melhor lhes parecer, setn mis-
tura, on totagdo, e Jogo conhecerdd se o damny procede das lojas dos creadores, se dos ar-
mazens dos Correspondentes; porque entio haverd a cautela de se deixarem amostras, ese
esmerarid os creadores et fazer vinhos pures, ¢ sem misturas, e com mais conveniencia, pele
que poupio na despeza dellas, e restaurarzd os vinhos dguclla eslabilidade de que carecem,
e he muito necessaria para a mesma Feitorfa: porque abnudando os Laveadores de cabe-
dal no tempo cm ygue 0 vinho cra menos, 2gora que he mais, estio mais indigenles, € ndc
podem sustentar o granjeio das vighas, pelo pouco licro, que dellas tirio, deixando ir mui-
tas 2 monte pela deseguuidade da repufagio, pagando-se talvez o vinbo inferior, & mais
composto por preco grande, ¢ o melhor ¢ puro por preco infuro, lalirndo tambem a saida
deste genera, pefa hiremn dar aos vinhos das referidas Provincias com o titulo do Douro, o
quc para todos Ire engane.

«Fsta ¢ a verdadeira instrucgio, de que carece mais a Feitoria, do que os Creadores
porque estes para darem passagem 203 seus frittos, devem fazer fude o que os compradg--
res lhes insinudo, preparando-os a sew contenlo, sem os wover o8 prejudiciaes efieitos, que
lhes podam acontecer depois de veudidos. Pela que, o remedio cstd na Feitoria, e nio nos
Creadores; e s& nio, compre esta o viltho 6 dguellas pessoas, gue o fizerem puro, & sem
misiura, & ndo offerega lum so real aos que usarem de confeigbes, que logo se verg, se al-
gum as pratica ; porque ndo haverd pessoa Ao desacordada, que perca a sua fazenda, e se
empenihe a fazer huma 3o excessiva despeza sem lucro, e sd por oslenfagio. E assim jul-
gamos desnecessarios os avises, fue contém a Carla da Feiforia : pois o que elfa cstranha,.
j4 ha mniro o otrvimos lastimar sem fructo aos Creadores de vinho ; e por nao ser justo,
que elles paguenr a ctilpa, que Vossas mercds tem commettido, nos move a consciencia a
fazer este Manifesto, e a restanrar 2 opinido do vinho do Dotiro, em que Vossas mercds s3o
mais interessados, Se lhes parecer, seja a emenda geral, para que s& restaure o primilivo ser
a0 negocio: se nao, assim como o Douro passuu ha mais de quarenta annos sem Feitoria
Ingleza, e nds os Commissarios sem a conducta das CommissBes, nos tornarenios ds nossas
terras, & Vossas mercds ds suasdo Norte ; que ndo faltario oulras Macgocs, gue nos busquem.
Deos guarde a Vossas mercls muitos annos. Cima do Doura  da Setembra de 1754, =
Commissarios Veteranos.

O que os dois documentos transcritos demonstram claramente é que.

era pouco satisfatério ¢ estade da agricultura duriense nessa época. O

aumento do consumno {&s € certo progredir 2 cultura da vinha, mas é de-

presumit que nem sé a ambicao dos exporfadores ingleses fosse a causa

da depreciagio a que eles sc referem. Além dos esforcos empregados na

_extingfo das vinhas, de certo tamb&m os lavradores procuravam aumen-
tar as produgbes melhores com juncio de vinhos inferiores. Estes dois-
factos conjugados, a depreciacio 110s mercades ingleses e o aumento da

produgio, tiveram com resultante nma grande baixa nos pregos. Alarma-:

dos, os produtores e 0s comerciantes acusavam-se mutuamente, como pa--
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tenfeiam aquelas duas cartas. E embora de ambas as partes houvesse
culpas, decerto pela situacio que de hd muito tinham criado aos lavea-
dores 05 maiores responsdveis eram os exporfadores ingleses, que sen-
tindo-se gravemente ofendidos com a altiva resposta gie as suas novas
instrugdes :obtiveram e surpreendidos com a forma desassombrada com
que 05 seus processos eram condenardos, resolveram nesse ano nio irem
provar us vinhos 20 Douro, como costumavam.

Entdo os lavradores, abdicando mais uma vez da sua posigio de fi-
dalgos, vieram ao DPorto em 1755, ofereceram-Thes os seus vinhos pelo
que guizessem dar-lhes. Mas apesar dos ingleses ndao anuirem a tais transa-
¢des, com o fim de se vingarem da ofensa recebida, pela barra do Dourofo-
ram exportadas nesse ano 12,800 pipas, nimero importante comparado com-
o dos anos anteriores e até superior A exportagio de 1745. Qfacto apontado
pelos lavradores na sua célebre carta, relativamente A exportacio devinhos
de outras regites adornados pomposamente com o nome do Douro, teve en-
tdo a mais absoluta confirmagio. E 8les antevendo 2 completa ruina da
sua agricultura, resolveram inandar delegados a Lisboa com o fim de
exporern ao roi a aflitiva situacfo em que o pafs vinhateire se encon--
trava pela recusa dos exporiadores de adguirirem os seus vinhos e do
perigo de ser desacreditada a fama de que gosavam, ameagada pelas fal-
sificacbes dos ingleses,

«/A Carte de Lisbaa tomou em muita consideraciio a representacio
dos lavradores do Alto Douro, 2 qual deo causa a muitas e serias refle-
x8es an Minisiro {o Marquez de Pombal} que queria pdr um frejo 4 md
6 dos ingleses residentes no Pérto; e wio querendo mostrar-thes o agoute
se lemhron de estabelecer no Pérto hum Negociante, ou Casa de com-
mercio Portugueza de boa i¢ e credifno na Ingleterra, a {im de que o vi-
nho que aquella Casa para alli mandasse, fosse acreditado pelo proprio,
genuino e verdadeiro vinho do Porto sem confeigfio, netn nistura de oti-
tro vinho, e sem outro heneficio mais do gue da precisa e boa agua-
ardente, para que os negociantes deste geners, em Inglaterra, soubessem
qual era a verdadeira qualidade do vinho do Porto, e nio acceitassem
vinhos que o nido paressesem, o que daria {e com efeito deg) causa a
que os Negocinntes exporfadores do Porfe se esmerassem, a exem-
plo desta Casa a mandar sé vinhos purcs, e senfio melhores, a0 menos
eguaes '». .

14 antes um comerciante espanho!, Bartholomeu Pancorvo, conjectu-
rara a modificagio do estado econdmico do Douro, por meio da fun-
dagio duma companhia. Os seus projectos nunca tiveram realizagio pela

! Mem, cit,
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campanha que contra éles moviam os exportadores ingleses e pela falta
‘de- capilais para. um.tio grande empreendimento. Parece que o frade
‘dominicano Fi. José de Mausilha, que conhecera os frabalhos de Pan-+
corvo, depois de obter bastantes dados sobre a pretendida constitui¢ao”
da conipanhia, comunicou-0s ao” Marqués de Pombal, que aproprian-:
do-se deles fundou ern 1756, apds a reclamagio dirigida ao govérno pé-
los lavradores, a Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto.
Douro, conhecida em Inglaterra pela denominagio de Royal. Opotfo

Wine Company, e tamb&m no nosso Pais pela de Rial Compathia dos-
Vinhos do Porto. A esséncia do projecto de Bartholoemeu Pancorvo foi
aproveitada, mas houve quem afirmasse que a constitui¢io da poderosa

Companhia ficou defeituosa por ndo ter side completamente posta em-
execucio. a idea do comerciante espanhol, que, fiel sempre 45 suas
boas tendéneias, tendo pago enormes quantidades de vinho do Porte por.
alto prego refativamente ao ofereudo pelos 1nvleses encontrou a ruma

na liquidagio dos seus negdcios.

A fundacio desta Companhia, auxiliada com grandcs favores do Es-
tado, que the concedeu os previlégios e poderes adeante referidos, dafa
da. época em gue outras duas grandes emprezas foram constituidas: ado-
Grio-Para e Maranhico em 7 de junhe de 1755 e a de Pernambtco e:
Paraiba em 13 de agosto de 1750, :

Contdm a [fustituicdo da Companhia A3 capltulos referindo-se ¢ 10"
ao seu fim, que consistia em esustentar com a reputagio dos vinhos a-
cultura das vinhas, e beneficiar a0 mesmo tempo o commercio, que se faz:
weste genero, estabelecendo para elle um preco regular, de que resulfe.
competente conveniencia aos que-o fabricam, e respectivo Tucro aos que -
w'elle negoceiam, evitando por uma parte, 0s pregos. excessivos, que -
possibilitando o consumo, arruinam o genero; evitando por outra parie-
que: esfe se abata com tanta decadencia, que aos lavradores nic posss
fazer conta sustentarem os despezas annuaes da sua agricidtura, E sendo-
necessario para estes fins estabelecer os fundos competentes, serd o ca-.
pital d’esta Companhia de um milhio e duzentos mil cruzados para gie
a:Companhia possa assim cumprir com as obrigacdes de occorrer 4sur- -
genicias da Javonra ¢ do commercion. :

A Instituicdo foi aprovada por alvarid régio de 13 de Setembro de-
de 1756 do teor qegunue : :

Eu El-Rey. Fago saber aos que este meu Alvar de confirmagio virem, que havends
visto e considerado comn pessoas da new Conselho, e outros Ministros Doutos, expenmen-
lados, ¢ zflosos do servi ¢o de Deus, e meu, ¢ do bem commum dos meus Vassallos,’ que
me parecen consuitar, 08 cincoenta ¢ tres capitulos, e condigoens contelldos nas trinta e tres
meyas folhas a traz escritas, rubricadas por Sabastifc Joseph de Carvalho e Melio, do men
Conselhe, ¢ Sceretario de Estado dos Negocios do Reyno, que os principacs lavradores de
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sima do Douro, ¢ Homens Bons da Cidade do Porin, nellas enunciados, fizerio, e ordena-
rio com meu Real consentimento, para formarem huma Companhia, que sustentando corm-
peientemente a cultura das vinhas do Alo Douro, conserve ao mesmo tempo as produgoens
dellas na sua pureza natural, em beneficio do commercio Nacional, e Estrangeiro, e da
sande dos mens Vassallos, sem alguma despesa da minha Fazenda, antes com beneficio
della, ¢ do bem commum dos meus Reynos. F porgue sendo examinadas as mesmas con-
digoens com maduro consethy, ¢ prudente deliberagic, se achou nio sé serem convenien-
tes, e cotn ellas 2 mesma Companhia, contendo esta notoria utilidade da mesma Cidade do
Parto, e Provinmas'a ella adjacentes, mas tambem o grande setvigo, que pneste particular
faz 4 dita Companhia, ¢ as pessoas, que cont ella promovem o commercio, € a agricultura
por num tao util e solido esiabelecimento : Hey por bem, e me praz de Jhe confirmar todas
as ditas condigoens, e cada uma em particular, como se de varho ad vetbum, aqui fossem
insertas, e declaradas, e por este men Alvard lhas confirmo de meu proprio motu, certa
sciencia, poder Real, e absolute, para que se cwmiprio, ¢ guardem inteiramente como nellas
se contém: E quero gue csta confirmagio cm tudo, e por tudo lhes seja observada invio-
lavelmente, e nunca possa revogar-se, mas sempre como firme, valida, e perpetua, esteja
em sua forga, e vigor, sem diminuigdo, e the nio seja posto, nem possa pér duvida alguma
a seu cumprimento, em parte nem em todo, em juizo, nem féra delle, ¢ se cntenda sempre
ser feita na mellior forma, e o melhor sentido que se pussa dizer, e entender a favor da
mesma companbia, ¢ do commercio, e conservagio delle: Havendo par suppridas (coma se
postas fossem neste Alvard) todas as clausulas e solemnidades de feito, ¢ de Direito, que
necessarias forem para a sua firmeza: e derogo, e hey por derogadas todas, & quaesquer
Leys, Direitos, Ordenacoens, Capitulos de Cortes, Provistes, Exiravaganies, e oulros Alva-
ras, opinioens de Doutores, que em conbrarin das condigoens da mesma Companhiz, ou de
cada uma dellas possa haver por qualquer via, ou per qualquer modo, posto que taes se-
jao, que fosse necessario fazer aqui dellas especial e expressa relagiio de verbo ad verbum
sem embargo da Ordenaclio do livro segundo {itulo quarenta e gmatro, que dispoe ndo
se entender ser por Mim derrogada Ordenagic netthima, sc da substancia della se nio fizer
declarada mencdo : E para mayor firmeza e irrevocabilidade desta confirmagio prowmetto,
se seguro de assitn o cumprir, ¢ fazer cumprir, € manter, e 1ha nfio revogar debaixo da mi-
nha Real palavra, sustentando ans interessados nesta companhia na conservagiio della, edo
sen commercio cama set Protector, que sou. E terd este Alvara forga de ley; para que
sempre fique em seu vigor a confirmaco das dilas condigoens, e capitulos, que nelia se
contem sem alleragio alguma. Pelo que mando ao desembargo do Pago e Casa da Suppli-
cagio, Concetho da Fazenda, e Ultramar, Mesa da Consciencia, Camara da Cidade do
Porlo, e mais Conselhos, e Tribunaes; ¢ bem assim aos Governadores, e Capitaens Gene-
raes do Brasil, Capitaens mores, Provedores da Fazenda, Ouvidores geracs, ¢ Camaras da-
quelle Fstado, e a todos os desembargadores, Corregedores, Juizes, ¢ Justicas de meus Rey-
nos, e Senhorios, gue assim o cumprio, e guardem, & fagfo cumprir, ¢ guardar, sem duvi-
das, riemy embargo algnm ndo admitindo requerimento, gue impida em todo, ou em parte
o effeilo das ditas condigoens por tocar 4 Mesa dos Deputados da Companhia tudo o que
2 elle diz respeito. E hey por bem que este Alvard valha como casta, sem passar pela Chan-
cellaria, ¢ sem embargo da ordenagio livro segundo titulo irinfa e nove em contrario, posto
que sent effeito haja de durar mais dec hum anno. Dado em Belen a dez de Setembro de
1754,
REY
Sdbastido joseph de Carvalho e Mello. ]

Alvar porque V. Magestade ha por bem pelos respeifos nelie decharados confirmar
0s cincoenta e tres capitulos, e condigoens conietidos nas trinta e tres meyas folh_as a traz
escrifas, que os principaes Lavradores de sima do Dourc ¢ Homens Bons da Cidade do
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Porio fizerio e ordenarde com o real Consentimento de V. Mapestade, para formarem
huma Companhia, que sustentando a cultura das vinhas, conserve as pradugoens dellas na
sua pureza natural em beneficio da lavoura, do commercio e da saude publica.

Para V. Magestade ver,
Joaquim Joseph Boralho o fez.
Registade na Secretaria -de Estado dos Negocios do Reyno no livio 1. da sobredita

Companhia a fol. I com seqq. Poderd ¢ Tmpressor Miguel Rodrigues estampar os capitu-
los, e condicoens da Companhia Gesal da Agricultura das Vinhas do Alte Douro; porque
para csse elfeilo por este Decrelo sémente lhe concedo a licenga necessaria, Belem treze de
Sefembro de mil sefecentos e cincocnla € seis,

Com a rubrica de Sua Magestade,

Registado.

Fm resumo eram os scguintes os principais artigos da fnstituipdo -
a Companhia terd o monopdlio de todo o comércio dos vinhos, aguar-
dentes e vinagres, que se exportarem do Pdrto para a Baia, Rio de Ja-
neiro, S. Paulo ¢ Pernambuco: todos os navios, que se dirigirem do Porto
para 0s pontos mencicnados, serdo obrigados a receber os vinhos da
Companhia por pre¢os tarifados inalterdveis; serd proibido vender a re-
tatho na cidade do Porto e arredores, até i distincia de 3 Téguas, outro
vinho sem ser o da Companlia; todos os produtores de vinho serio
obrigades a vendé-los por pregos tarifados; limitar-se-hd dos dois fados
do Doure, toda a exfensio de terreno que produz o vinho do Pdrto, e
ninguem poderd vender, em cada ano, uma quantidade de vinho inferior
a0 termo médio da produgdo de cinco anos da sua lavra sugeita & de-
marcagio; nenhuma gquantidade de vinho entrard na demarcacio sem
ser apresenfado aos empregados da Companhia, que lhe examinarfo a
qualidade e o destino; nenhum vinite podera sair pela barra do Porto
sem licenca dos empregados da Companhia, que depois de o fter
examinado, declarario a que classe pertence, sendo a primcira (a de
feitorta) destinada para o consumo da Inglaterra ¢ dos outros paises da
Europa, a segunda (subsididrio) a0 do Drasii e a ferceira {do ramo) 2
venda ne pais {compreendendo os vinhos empregados na distilagio); a
Companhia gosard dum {oro priviligiado; serd obrigada a vender os seus
vinhos, aguardentes e vinagres por precos egualmente farifados; empres-
tard aos cultivadores dinheiro a 3%,; o seut capital serd de um milhio
& duzentos mil cruzadoes, e a sua duracio de vinte anos.

O pesscal da Companhia compunha-se de: um provedor, doze de-
putados, seis conselheiros, um secretirio; um desembargador juiz con-
servador, um desembargador fiscal, um esctivio, um meirinho; caixei-
ros, feitores, administradores, comissirios e seus eserivies, oficiais, pro-
vadores, etc. Todos estes numerosos funciondrios, influenciados pelos
altos poderes da Companhia, mostravam-se sempre orgulhosos e até
mesmo arrogantes, desde d provedor até aos provadores, due de certo
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por lhes ter aguele emprestado lodas as letras do seu titulo menos uma
se julgavam possuidos de grande autoridade.

A demarcagdo da faxa produtora foi arbitvdria, como sempre tem
sido afirmado; pode, contudo, notar-se que dum modo geral os limites
da regido dos vinhos de feitoria sio aqueles at¢ onde a producdo era mais
fina, Exterior a esta deinareacdo havia uma outra, destinada ao vinho de
ramo. A Companhia mandou colocar mutitas marcos, delimitando-as. Ra-
ros cxistem hoje. Conhego wm na quinta da Casa Nova, da firma J. A,
Andresen & C?, entre o Pinhdio e Gouvies. E' um paralelipipedo rectin-

"gulo de granito, coln cerca de 1,25 de altura, tendo gravado na face
voltada para o curso do Douro a palavra Feifforia. Nio se distinguem
quaisquer outros dizeres.

A Companhia fixava o vinho a exportar anualmente, Os vinhos dos
diferentes lavradores eram classificados nas trés classes referidas, prova
otdenada por ela, e marcados em seguida os precos. Cada proprietdrio
recebia um bilhefe, que designava o mimero de pipas que podia vender
e as que foram apartadas da exportacio em vista da sua inferior quali-
dade. Era cm segniia afixado win edital designando o dia das compras.
O vinho cra adjudicade ou i Companhia ou a qualquer exportador —
vendia-se dquele que primeiro chegasse a porta da adega respectiva. Era
a mixima liberdade, diziam os defensores da Companhia; era uim mefo
de mascarar o seu despathmo, pois facilmente se compreende que ape-
zar dessa disposicio a Compantta tinha a influéncia necessdria para com-
prar fodo o vinho de que necessitava, afirmavam os que combatiam a
sua constituigio, O capitulo 33.° da Instituiclo, referia-sc aos pregos
estabelecidos de 258 ¢ 308 por pipa, respectivamente para os anos de
abundincia e escassez. Apds o Alvara de 30 de agosto de 1757, que
proibiu o lancamento de estrume nas vinhas, afim de que o aumento de
produgdo ndo prejudicasse a qualidade, 2 jung¢do na vinificagio de uvas
brancas e tintas e a adi¢io de baga de sabugueiro aos vinhos, fundan-
do-sc em que a totalidade do vinho era comprometida especialmente pela
primeira destas disposigdes, alterou a Companhia o pre¢o de compra,
ficando clevade a 36% o valor da pipa dos vinhos de primeira qualidade.

O bithete recebido pelos prodifores era uma guia andmnima, desti-
nada a acompanhar sempre os vinhos respectivos. Muitos escritos nos.
falam da escandalosa e imoralfssima agiotagem feila com €sses docu-
mentos. Apesar de ter notade que a demarcagio dos vinhos finos, alar-
gada a pedido da Companhia por delibera¢io régia de 6 de setetnbro de
1788, correspondia duma maneira geral a area de produgio mais fina,
devo acentuar gue deniro dela havia quintas cujas produgdes por varia-
das circunstincias eram inferiores. Os seus proprietdrios se eram iniluen-
{es conseguiam que os provadores da poderosa instifuigio classificassem
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0s seus vinhos como de primeira qualidade, mas nem a Companhia os
comprava, nem os outros exportadores os pretendiam. Mas a guia
sendo anénima prestava-se maravilhosamente a instrumento de cor-
rugio: o seu dono a fréco de importantes quantias vendia-a a qual-
guer produtor, cujo vinho pertencendo a4 demarcagio nio tinha obtido,
apesar de superior, justica na sua classificagio, ou se era extranho 2 4rea
sO désse mode encontrava meio de caminhar para a exportacio.

A junta de administragdo da Companhia era eleita pelos acionistas,
sendo o resultade da cleicdo submetido A aprovagdo do govérno, que
por vezes abusava da sua autoridade nomeando os membros da jinta.
A primeira foi constituida pelos seguintes individuos, escothidos pelo go-
vérno em harmonia com o disposto na lestiluido:

Provedor— Luiz Beleza de Andrade.
Deputtados—Domingos José Nogueira,
Luiz de Magalhies Coutinho
Manoel Rodrigues Braga
Antonio Jde Araujo Freire de Sousa Borges Veiga
Luiz Diogo de Moura Coutinho
Francisco Martins da Luz
Custddio dos Santos Alves de Brito
José Pinto da Cunha
Francisco Barboza dns Santos
José Moateiro de Carvalho
Franciseo Jodo de Carvalho
Jodo Pacheco Pereira.
Secrefdria — fosé Carlos Pinto de Azevedo.
Consetheirps {por decreto de 9 de Majo de 1757)
—Vicente de Tavora de Noronha
Manoel de Figueirda Pinto
Joio de Sousa e Melo
Caspur Barboza Carieirp
|odo de Bastos Maia
Braz de Abreu Guimaries,

O Alio Douro aplaudiu 2 formagio da Companhia que usava o seu
nome, porque, apesar dos estranhoes poderes que lhe foram outorgados
¢ das desigualdades jd referidas, usadas para com os diferentes produ-
tores, s6 03 vinhos da demarcagio podiam ser exportados como vinhos
do Pérto. Era a superioridade da regido duriense incluida na faxa demar-
cada, ¢ a ruina da restante, Aos aplausos dos beneficiados (e nio o eram
sendo em parte, pois que a Companhia lhes tolhia a liberdade) vieram contra-
por-se os protestos dos oprimidos. Desde o seu infcio a Companhia Geral
da Agricultura das Vinhas do Alfo Douro viu erguerem-se contra ela ini-

: 1506



misades bem fundadas de inimeros sacrificados pelo seus poderes ; porém,
o Marqués de Pombal sempre orgulhoso das suas obras, colocou a fun-
dacio da célebre Companhia na lista dos actos mais proveitosos do seu
govérno.

Para garantir a autenticidade dum produto de determinada regifo
comnreende-se que se faga uma delimifacio racional; o que é contudo
inadmissfvel € que, além duma redida désse género, Carvalho e Mello,
que numa carta confessou que o seu objectivo {6ra contrabalancar o mo-
nopoélio que estava nas maos dos ingleses residentes no Pérto, criasse para
ésse fim outro menopélio. A proteccio A regifo duriense impunha-se, é
certo, e a liberdade que alguns historiadores, baseados nas medidas que
quisi 20 snesmo tempo Turgot, o grande ministro francés, decretou, abo-
lindo os previlégios de algmnas cidades produtoras de vinhos, seria de
futuro a ruina inevitdvel do comércio de vinho do Pdrto. O Marqués de
Pombal em vez de decretar medidas de proteccdo, que nio se iransfor-
massem et regalias incoiteebiveis para uma Companhia, criou um fotte
organismo com o fim de levantar os créditos dos vinthos do Douro, cré-
ditos arruinados em parte, como os lavradares afirmavam e como o proprio
ministro o coniessou pelas instrucdes que os comissdrios ingleses enviavam
aos produtores e pelas falsificacdes que operavam nos vinhos ao expot-
t4-los. Fsse organismo, recebeu, € cerfo, manifestagdes de agrado de grande
parte dos proprietdrios do Alto Douro, inas a verdade é que, além de co-
[ocar numa desesperada situagdo os estranhos A demarcagio, tolheu {oda
a liberdade de que os primeiros podiam dispdr,

Mas nem sé a Companhia era exportadora; comprava o gue enten-
dia, mas os restos ficavam para os outras exporiadores, entre os quais
continuaraim os ingleses. Tinha a poderosa emipreza virios monopdlios,
mas nunca conseguiit o do comércio de vinhos para Inglaterra, que Car-
valho e Mello nio lhe concedeu com receio de levantar com ésse acto
algum conflito internacional. Conclus3o: os exportadores ingleses conti-
nuaram o sen comércio, ¢ a Companhia, fundada sobretudo para estor-
Var 05 Seus processos, tornou-se uma rica e despética sociedade explora-
dora de centenas de portugueses.

A comparagio da obra legislativa de Pombal com a de Turgot, sob
éste aspecto, nio pode ser feita pelo {ado da liberdade de comércio, como
disse pretenderem alguns. A liberdade absoluta para o do vinho do Pérto
nic seria decerto decretada por Turgot, se em vez de ministro de Luiz
xvi, rei de Franga, o fosse de D. José 1, rei de Portugal, porque na pre-
visdo, nao confirmada imediatamente nos registos da alfindega do Pdrto,
de que apds o tratado de Methwen a exportagZo aumentasse de stbito,
a producio crescey desvalorizando os vinhos, o que precisava prenio
remédio, e porque a concorréncia dos vinhos doutros pontos do Pais

+157:



acabaria com a justificada reputagfo da nossa primeira riqueza eno-
I6gica., .
Da comparacio da legislagio pombalina com a de gqualquer esta-
dista eminente sé pade resultar uma apreciagdo pouco lisonjeira para os
conhecimentos econdmicos de Carvalho e Melo. No caso considerado, po-
rém, as especiais circunstdncias da regido justificavan uma patte das suas
medidas, mas de forma alguma podem autorisar alguem a afirmar a neces-
sidade de conferir {30 dilatados poderes a uma comnaithia.

Mas o ministro de D. José se cirou no acto da sua fundagio ampliou
depois sucessivamente os sets previlégios, agravando com muitos dos
seus aclos a situagio dos dependentes da poderosa Companhia. Durante
0s 27 anos que se consetva no poder constantemente novas mercés lhe
foram feitas por meio de numerosos decretos, éditos, sentencas, etc., con-
cessoes gue sofreram sempre grandes atagues quer nessa época quer ¢in
escritos ulteriores. Eis a apreciacio quc désse amantoado de legislagao
faz o economista Francisco Luiz Gomes:

«Fm 1760 a Coempanhia obteve um edito, que levou mais fonge o3
seus previlegios. O exclusiva da venda dos vinhos foi levado para qua-
tro teguas da cidade, em vez de tres, e acrescentou-se-lhe o do fabrico
das aguas-ardentes, nas provincias do Minho, da Beira e de Traz-os-Mon-
tes; foi proibido aos cultivadores converferem os seus vinhos em agua-
-ardente; essa faculdade nio lhe era reservada senia para as borras e os
vinhos deteriorados: 2 Companhia comprometeu-se a vender as aguas-
-ardentes por pregos tarifados.

«As aguas-ardentes foram divididas em classes, a primeira chamada
d'escada, 3 segunda de prove redonda, a terceira de prove baixa. Uma gafa
de azeite, langada na agua-ardente, decidia a classe a que pertencia. Este
edifo fol um golpe nmortal para as cultivadores de vinhas.

«Para manfer a pureza dos vinhos do Parto, Carvalho ordenou uma
demarcagio de todo o territorio que produzia o vinhe de consumo in-
terno {do ramo), da mesma forma que ordenara havia pouco outros para
os vinhos do Porto. Os proprietarios dos vinhedos compreendidos nad
terra limitada nido podiam vender sendo uma certa quantidade de vinho,
gue estava fixada de anfe mio, e, a requerimento da Companhia, eram
obrigados a declarar a quem a tinham vendido, e 2 proval-o.

«A este decrefo barbaro juntou-se depois outro, pelo qual era prohi-
bido aos exportadores dos vinhos de ramo expedil-os para Lisboa, de
forma que esses desgracados ilotas da Companhia nio podiam mandar
0s seus vinhos ao DBrazil sendo por intermedio d’essa potencia, que o5
carregava de comissdes e de direitos exorbitantes ; nfo podiam vendel-cs
na cidade do Porto, sem ferir os privilegios da Companhia, nem envial-os
a Lisboa sem ir contra os regulamentos, e emfim nem sequer bebel-os,
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porque Sebasliio de Carvallio tivera a previdencia de tarifar tambem os
estomagos. Um religioso {de Santa Cruz) nio podia beber mais do que
o correspondente a meio litro por dia, era essa ainda a medida mais larga,
porgue os proprietarios nio podiam reservar para o seu consumo pessoal
senfio uma quantidade de vinho proporcionalmente muito inferior,

«Carvalho nfo se limitava a pablicar decrelos com o fim de evitar a
mistura dos vinhos de ramo com os da feiforiz, ordenava inqucritos, re-
cebia as relagdes secretas, e punia com rigor os que ousavam fazer essas
misturas impuras e criminosas. Os pobres cultivadores estavam 4 mercé
do primeiro intriganie que aparecesse. Um doutor expiou na prisdo a li-
cencar que déra a um religioso de deitar nos seus toneis uma peql{ena
quantidade de-vinha obtide num peditorio.
sEsta orgia legislativa nio tinha flm bm 1773 Carvatho affhglu-se
extremamente com um ligeiro desenvolvimenio que a producio dos vi-
nhos tivera. Julgou que Portugal ficaria arruinadeo se chegasse a cobrir-se
de vinhas em detrimento das outras culturas. Deu, por conseguinte, or-
dem para serem devastados os vinhedos, ¢ prohibiu aos propriefarios da
demarcacdo que os cultivassenr sein aulorisagio da Companhia.

«Carvalho nio cra homem que fizesse as coisas a mejo, Em 1776
publicou um decreto, da data de 4 de agosto, que foi a coroagio dessa
larga e absurda legistagdo dcerca dos vinhos, A exportagio dos vinhos
de Vianna, Aveiro, Mongido, Bairrada, Anadia, S. Miguel, Figueira, Coim-
bra e do Algarve, foi expressamente prohibida em todas os portos de
Portugal. Tra, diziam os considerandos do decrefo, para manter o cre-
dite das vinhos do Porto que se tomaram estas medidas. Nao podemos
compreender como € que os vinhos, que nio tinham o sello da Compa-
nhia, podiam confundir-se com 0s cutros a ponto de os desacreditarem.
O verdadeiro motivo parece ter 31do o desejo de levantar os pregos dos
vinhos da Companhia '

Qualguer revolia contra as ordens de Pombal era duramente repri-
mida. Para o provar basta langar a atengio sobre a tragédia originada
pelo motim provocado no Pérto pelo descontentamento do povo acérea
do monopdlio referide do fornecimento do vinho & cidade. O despotismo
inqualificavel do ministro aparecc-noé a castigar severamente a justa re-
volta contra a liberdade esmagada. O acto de Carvalho e Mello € mais
uma negra pdgina a adicionar a algumas ontras do bdrbaro executor de
Joio Baptista Pele ¢ de Malagrida.

Os taverneiros do Parto, sentindo-se lesados com o monopdlio da

1 Ie Marquis de Pombal —cap. 6.
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Companhia, incitaram a populagio a revoltar-se. O seu acto foi corcade
de &xito. Os habitantes da nobre cidade, o maior baluarte da liberdade
portuguesa, manifestaram o seu desgdsto e protesto contra essa disposi-
cio que lhes coartava os seus direitos, que sempre tanto amaram, na
manhi de 23 de fcvereiro de 1757, quarta-feira de cinzas, dirigindo-se
aos gritos de viva o povo, viva ELRei, morra a Cempanhia, a casa do
juiz do povo e como o ndo encontrassem & do chanceler, que revogando
as disposi¢bes legais permitiu a liberdade da venda do vinho.

A isto se resumiria o protesto se nio fosse a irritabilidade dum indi-
viduo que nessa ocasifo visitava o provedor da Companhia, Luiz Beleza
de Andrade, a casa de quem os amotinados se dirigiram em seguida.
Conjuntamente com um seu criado a visita disparou dois tiros de baca-
marie sdbre a multidio. Cnfurccidos com esse insélito procedimento
contra quem nessa ocasido apenas procurava exteriorisar o entusiasmo
provocade pela vitdria conseguida que a ingenuidade do povo, nic
compreendendo que a simples resolugio dum funciondric era impotente
para derrubar os decretos do rei, classificava de triunfo, invadiram a re-
sidéncia do provedor, mostrando com a destriicio do mobilidrio a indi-
gnacio que nutriam contra a podercsa instituigio. I nada mais. Nessa
tarde saia a procissao das cinzas no meio da tranguitidade costumada,

Pombal, porfm, declarou imedialamente o motim como rebelifo con-
tra o rei, e 0s seus auctores como rens do ¢rime de alta traigio.

i Com que injustica o cruel ministro, para quetn a cleméncia & a ge-
nerosidade eram fraqueza, interprefava o acto de justa indignagio que
@sses centos de criaturas lesadas na sua liberdade praticaram! O Mar-
quds-de Pombal quiz apenas aproveitar-essa oportunidade pdra patentear
claramente que contra o seu poder eram infrutiferos todos os golpes. E
nessa passagem f{rdgica do seu govérmo mostrou quanto amava aquele
principio vil que pareceu combater noutras ocasides, a0 perseguir os que
usavam por lema: os meios desculpam os fins. Hoje j4 os historiadores
acentuam estas verdades, mas entdo o horror qgue o despatismo pomba-
lino causava fazia calar os [dbios dos acusadores e emudecer os quei-
xumes dos vencidos.

Em 28 de janciro de 1757 foi nomeado para inquirir dos tumultos o
desembargador Joio Pacheco Percira de Vasconcellos, que teve por
adiunto o desembargador José Mascarenhas Pacheco Pereira Ceelho de
Mello, seu filho. Para os auxiliarem dispunham de considerdveis forcas:
trés regimentos, os de dhagbes de Aveito e infaptada do Minho e Tras-
os-Montes e um destacamento de cavalaria de Chaves, além da guarni-
cdo do Porto. A cidade foi cercada e depois dos regimentos entrarem fo-
ram dadas ordens para o aboletamento dos soldados nas casas particulares,
especialmente nos bairros onde habitavam os amotinados. A alimentagioera
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fornecida pelos inquilinos e os soldos e municdes por meio duma contri-
buicZo geral.

Levar-me-hia longe a descri¢io do processo, que duron cinco meses,
apesar dos esforgos do Margués para que o abreyviassem. Os periodos se-
guintes, extraidos das referéncias que Manuel Pinheivo Chagas faz 4 sua
mostruosa acgdo permitem compreender a ilegalidade usada '

«Comegou logo o processo, principiando por ser exauctorade com violencia e d'um
made infamante o pobre juiz do pove, que idra antes 2 primelra victima, do que curplice
da derrota. Nao lhe valeu o ser noiorio no Porto que os amotinados o tinham farcado a
collocar-se & sua frente, inettendo-o w'uma cadeirinha, enfermo como elle allegava estar, e
levando-o a cesa da regedor dag justicas. Chamaram pois o juiz do povo os emissarios de
Carvalho, ¢, depois de o terem conduzido 4 praga quebraram-ie a vara na mioe, arranca-
ram-lhe a cabelleira e eshofetearam-no cem elia, singrular modn de abrir um processo ! Foj
depois levade ao castelio de 8. Jofe da Foz, com as mios atadas atraz das costas, atraves-
sando assim ignominosamente a cidade. Fovam presos tamhem os membros da casa dos
Vinte e Quatro, ¢ mtiles homens, mulberes e até creancas do povo, ficando atuihadas de
presos as eadefas da cidade, e a2 do castello de S, Jodo da Foz,
.....................................................................

«Jodo Mascarcnias expunha repetidas vezes a Sebastido de Carvalho os seus escrupu-
los acerca do modo pouce legal com que o grande minisiro queria que o processo cami-
nhasse. Sebastido de Capvalho respondia-lhe porém :

wAcabe com essa tragedia o mais depressa possivel; tal é a vontade d'el-rei meu amo.
Tenha sempic presente que se irata de um processo politico, gue deve sempre ser condu-
zido por consideragies e principios diversos d'aquelles que expéie alids com exivema lueidez;
tanto em Portugal como no estrangeiro, tacs processos nuutca dararam mais de Wm duez.
Quanto mais longo for o processo do Porto, mais fracos serdo os seus effeitos,

sCarvalho em ieda esla questio, que diz (espeito 4 revolia do Porto, mostron o des-
prezo mais completo pela razdo, pela justica ¢ pelos diwmes da consciencia, Quando jodo
Pacheco lhe dizia que era necessatio respeitar ao menos as formalidades, respondia-the,
como acima dissenios; e ao mesma tempo aclvertia-the, que tivesse todas as attencges pelos
cmpregados da companhia e pelos inglezes, porque eram estes que nos compravam os nes-
sos vinhos, € eintio convinha pdo os descoutentar n'essa occasizo,

«No dia 11 de owtubro de 1757 foi afinal proferida a senienca pelos juizes da Rela-
Ao, nio sem que Sebastido de Carvatho houvesse mandado reprehender alguns dos vogaes,
pot ferem opinado que o crime 4o se podia considerar, senfio como de simples asswada, €
nfo como de lesa Magesiade, e que ndo devia ser punido comi 2 peéna capital. SebastiZo de
Carvaihio usava porém d’'um deploravel sophisma, que servia para arraigar profundamente
b sen poder. Dizia elle que a magestade ndo consistia simplesmente na pessoa do rei, mas
pas sias leis e no sen Estado, nio podendo existir um sem os ouiros. Desta forma podia
ser considerada como crime de lesa-magestade até a mais ligeira infracqio de policia.

«() pehre Jode Pacheco ainda hesitava em punir com a confiscagio de bens os reus
que ndo soffriam pena de morte, inas ainda fcerca d'isso Sebastido de Carvalho the escre-
ven e o dicidir a fazer o que o presidente da alcada reprovava com energias.

1 Hisloria de Portngal—Vol. V1 da edigao de 1902,
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A 14 de outubro foi cxceutada a sentenga capifal, em treze homens
e guatro mulheres, tendo conseguido fugir oito dos homens condenados
A morte e esquivado-se 2 ela uma mulher, atendendo ao estado em que
se encontrava quando foi proferida a sentenga. As outras penas foram:
acoites e confiscagio de metade dos seus bens a 26 homens; agoites, de-
gredo para Angola e Benguela e confiscagdo de metade dos bens 2 8 ho-
mens e 9 mulheres ; degredo para Angola e confisca¢dio a 3 homens e |
muther: degredo pafa Mazagdo e confiscagdo da terca parte dos bens a
9 homens: degredo para Castro Marim ¢ multas a 3 homens; degredo
para Castro Marim e confiscagfio da quarta parte dos bens a 9 mulhe-
res; degredo para Africa e confiscagdo da quarta parte dos bens a 22
homens; degredo para fora da comarca e confiscagiio da quarta parte
dos bens a 56 homens e 5 mulheres; seis meses de prisio e viras mul-
tas a 54 homens ¢ 9 mulheres: degredo para-os estados da fhdia a 4 ho-
mens; irem ver as execugbes a 17 imptiberes do sexo masculino, Foram
absolvidos 33 homens e 4 mulheres, ¢ remetidos aos tribunais ordindrios
16 facinoras, que também sc encontravam eittre os amotinados. Durante
o processo foram soltos 183 homens e 12 mulheres,

A sinopse da legislagio sbbre a questio duriense apresemntada na
parte VI faculta a quem se interesse pelo estudo minucioso déste impor-
fantissimo assunto o meio de se orientar acédrca da evotugiic seguida
pela agricultura ¢ comércio dos vinhos do Pérto.

Do mesmo modo a resenha bibliogrdfica que a antecede pode facul-
tar-lhes importantes recursos. Por isso o que se segue € simplesmente
um resumo da histéria das medidas mais importantes decretadas até hoje
sdbre a questio, acompanhadas de critiaa, apenas desenvolvida confarme
o indica a indole do presente trabalho.

A abundincia da legislagio pombalina é evidentemente indicio do
poder da Companhia e fendéncia do govérno de a proteger. E' so-
bretudo pata nolar a benvoléncia com que os poderes do Estado rece-
biam as suas reclamagdes ¢ providenciavam de modo a satisfazé-las. E
parte dessa legislagio era, pode dizer-se, inédita. A Companhia armazenava
108 seUs arquivos nttmerosos regulamentos e disposicdes diversas que
em ocasifo oportuna serviam para apoiar as suas ordens ou fortalecer
0s seus previlégios.

Os negécios da Companhia posperavam sempre. ¢ E como nio havia
de suceder isto? Pelo monop6lio das tavernas do Porto largos proven-
tos alcangou, comprando aos lavradores pipas de vinho de 4§000 a 12§000,
e vendendo-¢ depois de 10 a 40 réis o quattilho.

Era um [uero de 200 °/, L. T o monopdlio do Brasil, para onde se-
gundo a Iustifuicdo s6 devia carregar vinhos de feitoria, que largufssimna
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parte teve no aumento da sua prosperidade! Para a nossa grande cplé-
nia americana foram, sendo scmpre, qudst sempre, vinhos do ramo ou 9s
apartados para 3 categoria na demarcagio, adquiridos no Doutro por
12800 a 20300 2 pipa e vendidos et terras de St.2 Cruz per 503000 ou 608000
réis. Fste facto aponto-o nie para que se afirme que o consumidor era de-
fraudado, mas sim para mais uma vez provar quanio a legislagdo prote-
gia a poderesa companhia, porque aqueles vinhos apesar de inferiores
aos cle feitoria segundo a lei, eram por vezes superiores, tal a arbitrarie-
dade com que da demarcacio tinham sido excluidas excelentes proptie-
dades,

No ano de 1760 varios negociantes, logo na época da vindima, oferece-
ram pelo vinho o maior prego estabelecido. A Companhia, interpretando o
facto como manifestagio de fravessia e monopélio, representolr ao go-
vérno, que lhe ofertou em resposta o célebre alvard, denominado por
alguns a grande carta de despotismo da Companhia. Desde entdo, pas-
sado o dia 20 de novembro de ecada ano, mandava classificar o vinho
pelos seus provadores, Nenhuin comerciante exportador de vinho para o
norte ¢ podia comprar antes de 1 de fevereiro. A Companhia em edital
declarava os pregos, determinados segundo os seus interesses, ¢ na oca-
sido da venda era a primeira a comparecer & porta dos lavradores, por-
que era a primeira a saber as condigdes que 0s seus funciondrios, guia-
dos pela manutengio dos seus lucros, tinham imposto.

Fortalecida coin tantas regalias, entre as quais aviiltava esta tiltima e
2 da distilagdo, viveu até gue em 1834 for extinia. '

Sensatatnente falava em 1849 o andmme, aufor das Carfes sobre a
questdo vinfualeira. jSe escrevesse como economista radical, diz Ele, se
seguisse as doutrinas de Guesnay, Adam Smith, Jodo Baptista Say, onde
procuraria as causas do mal que atingia 0 Douro? Decerto no seguinte:

«1.* No sistema monstrueso de provas;

2.2 Em seis mil e tantos réis que paga cada pipa de vinho que se
consome no Porto;

3" Em quinze mil e tantos réis por exporiacio para a Europa;

4.° Trinta e fantas libras que paga na Inglaterra;

5.° Nos enormes direitos por importa¢io no DBrasil,

6.2 Nos tropecos e alcavalas, com que constantemente carregam o
definhado negéeio do vinlm.

Mas, diz ainda o anénimo, se escrever comu econemista de circuns-
tincias, o caso muda muita de figura. «Jd alguem disse guc os econo-
istas sio os médicos do corpo social: desgragadamente a sciencia de-
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les estd como a medicina; ¢ remedio que cura sesdes a um individue
péde matar outro com a mesma molestia, dando-se diversas circunstan-
cias, Sio males muito grandes os gue aponta o economista radical; mas
remove-ios, quando os tesoures de todas as nagéGes estio mais magros do
que o tisico no ultimo periodo da sua molestia, &€ um impossivels

E rasio em parie tinha o desconiesido avtor desta prosa. O anmento
de produgic do vinho do Porio, como Ele também indicava, era uma
das principais causas dos males que afligiam entdo os lavraderes do Douro
e os comerciantes. E baseado nisto achava que, continuando o govérno
a dar o subsidio estipulado 2 lavoura, o dnico meio razodvel era obri-
car a Companhia, ou qualquer oufra associagio que tomasse conta do
subsidio, a exportar para portos, onde ¢ vinho do Pérto nio fosse muito
conhecido, uma certa quantidade dele de segunda qualidade ¢ a quei-
mar algum de ferceira para aguardente.

Se exportasse o vinho para o Brasil, ou para outros portos onde ji
estavam estabelecidas casas poriuguesas acreditadas, a Companhia podia
di-lo mais barate, por causa de ter o subsidio, e aconteceria 0 mesmo
que 110 Pérto aos negociantes de vinhos de consumo que foram arruina-
dos. E quanto propriamente & diminuicio da producio, o autor, que nio
concordava com os antigos processos violentos do Marqués de Pombal,
entendia gue o melhor era estabelecer um prémio para a methor tnemd-
ria que se escrevesse sdhre o modo de resolver a questio...

Citando estas apreciagdes tive em vista salientar hem que a verda-
deira causa da crise comercial do Douro era entio a superprodugio, o
que nio sucede hoje como adeante se verd. Ni3o que o lavrador nio
pense sempre no aumento das swas vinhas, ric melhoramento do seu
granjeio. Mas o mal hoje reside como se verd sobretudo na falsificacio,

A excessiva produgio ndo surgia entio de improviso. Em 1834 ter-
minada a guetra ¢ extinta a Companhia, como disse.

A liberdade de comérein surge. A expansio da iniciativa particular
até af oprimida, a queima dos vinhos em Gaia, o grande consumo que
existiu durante a guerra, a grande caréncia dele nas docas da Inglaterra,
tudo isto contribuiu para incitar a planta¢do. Os vinhos por causa da-
.queles factores acidentais subiram counsiderdvelmente de prego, e o mal,
que também j4 nio era sémente daquele momento, cresceu.

Mas logo dois anos depois, em 1836, comeca a manifestar-se uma
tremenda crise. Algumas fortunas comprometeram-se, oufras perigaram,
O ensaio de bibliografia adeaire publieado, mestrando a enorme série
de escritos que a favor dos lavradores, da Companhia, dos comerciantes,
e confra é&les se publicaram, permite fazer uma idea do que entdo se
disse e discutiu. E no meio dessa controvérsia alguns pretenderam que
0 Douro sem a Companhia ndo era Douro, porque nio podia viver. Re-
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clamaram de novo a sua cxisténcia, sendo afinal ouvidos: a Companhia
resurgiu em 1838, para terminar com os males existentes e que provi-
nham ainda da época em que primitivamente existira. Sim, o mal nio
era a falta da liberdade de comércio, mas uma prodigiosa guantidade de
vinho,

A introdugdo de vinhos estranlios ao Doure era entio i4 um terrivel
mal também, e contribuia muito para o agravamento da situacio. A ver-
dadeira reabiliticio da Companhia foi realizada em 1843 % ¢ a sua di-
recg®o €5 por circular o seguinte manifesto 20s seus correspondentes
em Inglaterra; _ ‘

oQue o vinho do Pdrlo tinha estado sujeito a adulteragdes desde
1834 a 1843; '

Que as consequencias destas adulteragdes finham sido prejudiciaes;

Que os agticultores e consumidores tinham feito queixas sobre este
ponto ao Governo de sua Magestade Fidelissima; e que sua Magestade,
tomando em consideragido estas queixas, finha restabelecido a Compa-
nhig.»

Comentando a rehabilitacio da Companhia diz o Bario de Forrester
que ela foi precipitada e extemporinea %, porque trés pontos de grande
importancia foram nessa época perdidos de vista: 1.9, que achando-se o
comércio livre ja havia alguns anos, comecava a encontrar o seu equili-
brie, & maneira do dos oufres paises; 2.° que os virthos do Porto se
achavam em Inglaterra em grande descrédito pelomotive da exportacio
ter sido feita de depodsitos adolterados, e confecionados com vinhos «nio
s6 da Bairrada mas at¢ d¢a Espanhar; 3, gque nenhum pais deve depen-
der para ¢ consumo dos seus géneros dum mercado sdmente, sem pelo
menos ter perfeita seguranga da especial bondade dos seus produtos, e
que estes sejam de absoluta necessidade para o mercado em questio.

As duas primeiras consideragdes do Bardo de Forrester sio contra-
ditérias. ; Coma havia o comércio de comegar a ter equilibrio, sob o re-
gimen da mais ampla liberdade, sc esta dava origem, como afirma, a que
vinhos estranhos, até da Espanha, entrassem nos armazens para serem
exportados como vinhos do Porto? A reabilitagie da Companhia podia
ter sido extemporanca, mas a defesa da liberdade de comércio era ina-
dmissivel.

1 A reabililacio da Compathia da Agricuftura das Vinhas do Alto Douro foi feita com
o0s seguintes privilégios: o poder da fiscalisacio dos arrolamentos, marcas, provas, separa-
cdes, bilhetes, guias, ete.; e a cbrigagdo de comprar 20.000 pipas de vinko novo por ano,
debaixo de certas condiches. B contpensacio déstes encurgos receberia 150:0003000 anuais
¢ um cruzado por pipa por tedo o vinho guiade.

? Considerogles deerca da carle de lei de 21 de aliril de 1843
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A Companhia com o seu monstruoso sistema de provas’, langa de
nove a sta sombra sdbre os durienses. Em 1842 os negociantes de vi-
nhos, quando da revolugio, pdem os seus olhos nas medidas de Costa
Cabral. O prémio dado fol alguns beneficios para éles e 150 contos
dados ao Douro, os quais segundo 1i algures apenas serviram «para mer-
gulhar a Companhia e os lavradores nunt caos».

Desenvolver a histéria do vinho do Porto desde entio, seria longo.
Até 1865 a questdo gira 4 roda déstes mesmos molivos: as dificuldades
de coméreio, as lutas entre partiddrios da sua liberdade ¢ defensores da
existéncia da Companhia, a baixa de pregos motivada pela excessiva pro-
dugdo, etc. Mas desde ésse ano a questio do Douro transformg-se. £/
abolida a Companhia, proclamada sem restrigdes algumas a liberdade de
coméreio. Ndo se pensa mais em restaurar os abusivos poderes de fal
instituicio, mas sim lembram-se novos meios de se:acudir ao Douro,
cujo mal estd verdadeiramente no custo exageradissimo das suas planta-
¢Bes, granjejos, efc, e ao coméreio, que afinal de enfre tantos factores
gue agora todos dizem que o afligem, apesar de estar numa situagao
muito mais préspera do que a lavoura, s6 deve na realidade assustar-se
hoje com a democratisa¢gio do gosto, determinando em muitas partes
uimn acolhimento bastante favordvel aos produtos baixos, as imitages gros-
seiras. Em vérios mercados aprecia-se tanto hoje, iniclismente, enfre Por-
tos falsos um que seja genuino e nobre, come em muitos pontos se ve-
nera enire homens sem brio um de belo caracter . . .

Mas nada de antecipar. Voltemos a 1865,

A exportag?o pela barra do Poérto passou a ser completamente livre.

! Debaixo da nova geréncia stados os vinhas tinfos, brancos, ou de qualquer oulra
denominacic, quc forem produzidos dentro da actual demarcacio, serdo provados ¢ quali-
ficados em trés qualidades distintas: vinbo generoso em primeira, para a exportagiio da
Europa, os que tiverem as qualidades necessirias para si, ¢ para beneficiarem o3 ontros;.
em segundea, para cxportagio para fora da Europa, 0s que tivetern as necessirias para si;
e em fercelra, para consumo, os que, tendo algumas qualidades, carecerem de ser auxilia-
dos com as que superabundam nos prinieiros; ¢ separando-se com a designagio de relugo
os vinhos defeituosos, ou frofros, que sé podem servir pafa o consumo do pals e distila-
cion. As provas deviam demogar sete horas por dia, sendo uma destinada a descanco.

A longas cliscussfes deu origem esta disposigio, que o bom sense reprovava. J4 em
1822, a antiga Companhia solicitou a cextingia das provas e qualificacdes dos vinhos do
Alto-Douro, dando-se a liberdade da escolha ao compradors. No célebre parecer com que
acompanhon o scu pedido, eram referidos os inconvenientes de tal disposicio, tanto sob o
ponto de vista do rigor da apreciaco dos provadores, obrigados a wm {do continuo e vio-
lento servigo, como das frreguiaridades 4 que davam origem as provas. Em 1843, surge de
navo essa disposicio, agravada ainda com a confusio extraordiniria do art. 35.0 e outros:
cujas disposi¢des sZo as acima referidas, ¢opindas emn parle dos antigos regulamentos da .
Companlia, mas modificadas.
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Por aquela barra, que pela tradicdo, como j4 alguem o disse, 43 0 nome
de Pdrto a todos os vinhos déste tipo ou semelhantes que por ela saiam,
passaram a exporfar-se indistintamente vinhos nacionais de todas as
origens. Dada a tendéncia actual para 2 fraude comercial fcit é ver-se
os inconvenientes de ter sido tomada fal medida sem rcstrigoes algumas.

Ninguem defendeu entio ésse cxclusivo a favor do Douro, jd ouvi
dizer. Nic é bem assim. Alguem levantou a voz para fazer ver a vanta-
gem que advinha désse privilegio para a sua viticultura. Fm 1864 deba-
tia-se de novo a questdo e era o magno ponto da liberdade de coméreio
0 objectivo principal. Foi nomeada, por resolucio da Catnara dos Depit-
tados, uma comissfio, que em 9 de margo de 1864 apresenfou o seu re-
latério, existenie hoje no arquivo das Cdrfes. Por serem interessantes
transcrevo algumas das suas passagens:

«Desde as providéncias decretadas pelo habil ministro de el-rei D. José, a industria e
0 commercio do vinho do Porto, ent3o em ruina, mudaram absoluiamenle de fase, O mi-
mosa producto recuperou o antigo e perdida credito e valor, 2 exportagio cresceu e ntinca
mais o Douro e a praga do Porto conheceran crises ou abalos n'esta segunda epocha que
comprehende o longo periodo de 78 anos, alé 1834 ; ¢ como resuliado necessario, & agri-
cultura angmentou as suas plantacaes,

«A despeito do lotal descredito em que vimos se achava em 1736 ¢ vinho do Douro
em [nglaterra, € 2lém da cépa de vinho de outras procedencias com que cile era misturado,
elreunstancias que devern anter-se em vista para bem se avaliar 2 diferenga, 0 mappa res-
pectivo nos mostra exportadas em cada anng, logo no guinquiennio seguinte a 1757, 6.182
pipas, terma medio, o maior do antecedente. Alnda mais : com excepgio somenie de dois
quinguiennios, enfre quinze completos que eacerra essa epocha, a exportagdo subin em to-
dos consideravelmente, e nunca em algum «'elles baivou de cerca de 21.000 pipas, quanti-
dade a que jamais attingira em nephum dos de waior prosperidade da epocha antetior.

«Q prego da viuho corresponden ao augmento da exportagie. Alem da tradigdo cons-
tante, o insuspeito Croft nos vefere que a circular da Felioria servin de prefexto para esta-
belecer 0 munopoliv da companhic que custor 4 Inglaterra o dobro do valer por gue com-
prava & artes o virho. :

«QO Deuro ndg precisa, nio quer; nfo pede protecgio para vender bem o sew vinho:
o que precisa e 0 que guer dos poderes do Estado, € que obstem a que esse privilegio que
the deu a Providenciz ihe nfo sefa roubsdo pela fraudes

Como se vé, significam estas palavras que a proteccio é absoluta-
mente necessdria. ' preciso que se vigie bem a fraude, para que ela nio
va, desacreditando ¢ vinho do Pérto, trazer considerdveis prejuizos a eco-
nomia nacional. Nio olvidar nunca que a usurpagzo daquele nome tio
célebre é um grande érro econdmico. Mas tammbém as palavras dos ve-
nerandos membros da comissdo de hd cincoenfa anos nio querem signi-
ficar que fosse necessdria a existéncia duma companhia, A Companhia
Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro prejudicou com os seus

-

privifégios e os seus rancores a2 agricultura, ¢ indiscutivel; mas nio se
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pode também negar que beneficios e grandes houve durante a sua exis-
téncia. Esses foram devidos A proteccdio que tiveram os vinhos do Douro.

Os resultados de ter sido decrefada a liberdade de comércio nio pu-
deram ser esfudados imediatamente porque pouco fempo depois surgiu
a terrivel invasio filoxérica, nm factor de incompardvel importincia
para o Douro e que veio juntar os seus efeitos aos daquelz medida
legisiativa. Tratou-se entio de remediar os perniciosos efeitos do terrivel
flagelo, sendo decretadas variadas providéncias neste sentido, como a
criacio de estacBes experimentais, fornecimento aos lavradores de sul-
fureto de carbono, etc, isto em todo o Pafs, e no Douro permitida a cul-
tura do tabaco a titulo de experiéncia por decreto de 12 de margo de
1884, a qual se fem continuade a praticar, apesar de todas as peias com
mie a legislagio a mimoscia.

Dutante a invasio filoxérica, apcsar da diminuicio do vinho do
Douro, a exportagio nio afrouxou. Em 1858 e 1859 tinha decaido até
160.090 e 19547 pipas. Tomou depois incremento e em 1866 subiu a
40483, em 1877 foi de 61.278, emn 1888 de 8§5.348, e em 1892 atingiu o
méximo de 116583 pipas *. '

Sébre a exportagio neste periodo calamitoso para o Douro, vejamos
o que diz a Associacio Comercial do Porto, na representagiio entregue
a0 Parlamento em 1908: «Todavia, ndo queremos com isto dizer que a
producio duriense houvesse beneficiado sempre em proporgio igual &
totalidade d'este aumento, pois & certo e sabido que muitos milhares
de pipas de vinhos do Minho, se actiam confundidos n'aquella conta
com os do Douro, fazendo parte da nossa exportacio para o Brazl, e
pata a Franga emguanie durou n'aguelle paiz a phase mais grave da
crise viticola, produzida pela invasio phylloxerica; mas podemos notar,
entretanto, que em 1887 as estafisticas portugueras destringavam, pela
primeira vez, nos regisiros da exportagio pela barra do Portn, as dnas
gualidades de vinhos—communs e licorosos-—, attribuindo 4 exportagio
d'estes ultimos a quantidade de 52:502 pipas; ¢ essa, durante o regimen
dos previlegios a favot do Douro, fdra sémente excedida uma ou outra.
vez, mas como que 4 sobreposse, nos ultimos annos do seculo xvIiL, sob
a ameaca da invasio da Hespanha, e em prevencio d’esse acontecimento.

«Bem sabemos que poderd ainda objectar-se que, nessa mesma quan-
tidade de cincocnta ¢ tantas mil pipas, j4 em 1887 se deviam contat
algumas parcelias de vinhos cstrantios & regiio productora de Douro
mais previlegiada pela natureza, e nio ha duvida que assim succedeu

1 Neste aumenta teve influéncia decisiva o neghcio ¢m que a casa Burnay foi encar-
regada de comprar 16.000 pipas de vinho generoso.
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«NAo ha duvida que foi entdo, n’aguelle periodo transitorio, € no meio
de incertezas e receios quanto ao destino que 2 natureza reservava ao fu-
ture da producio e do commercio d'esta classe de vinhos, que o expe-
diente do recurso ao vinho do sul teve lugar, e que certos tipos mais
idoneos d'este vinho comecaram a entrar em Gaya; e foram iniroduzidos
nas balizas de vinificacdo, com bons resultados que animaram 4 conti-
nuagido do processn, o qual, 11a sua origem, represenfava uma férma de
confribuigio subsidiaria, que viera felizmente supprir as necessidades da
exportagdo, em virtude das deficiencias da produccio.

vulio e ds quais era forgosa attender, procedendo de imposi¢des por suz
vez resultantes das condiches em geral do mercado extetrno, aconselha-
ram e determinaram a manutencic de um commercio de vinhos do
Porto, baratos, cuja essencia residia pritcipalmente na materia prima das
massas do Dourp, mas cuja subsistencia, a0 mesmo tempo, dependia
economicamenic de pregos de venda limitados, inferfores 4s cotagdes da
produgio duriense, ¢, portanto, da addi¢io de outros vinhos de custo
correspondente.

«Mas ha mais, e de maior importancia:

«Emquanto que o mercado consumidor, reflectindo naturalmente o
capricho da moda e as exigencias da clientella, extremamente variaveis,
como ¢ sabido, accentuadamente se inclinava para estes vinhos ligeiros,
requisitando-os em prejuizo do seu antigo habito ¢ preferencia pelos vi-
nhos finos,—nio queremos dizer dos typos mais nobres e classificadps,
de caracter inconfundivel, sempre devidamente apreciados atravez dos
tempos, como especialidade rara que sdo no meio da viticultura univer-
sal, mas des typos médios que constituem a maior parte da producio,
~~gutros factores ghravam poderosamente no mesmo sentido e por forma,
que estes uitimos foram ndo poucas vezes postos de parte, quer a pre-
texto de adhesio a propaganda dos principios de temperanca, que se
teemn modernamente desenvolvido emt varios paizes,—no Reino-Unido,
na Seandinavia, na America do Norte, — quer tambem, e sobretudo, por
effeito da generalizagdc do systema da escala alcoolica, gue hoje se aplica
em toda a parte, para o lancamento e a contagem das faxas de tributa-
¢do no acto da importacio de vinhos.»

Q vinho do sul entrava, pois, em Vila Nova de Gaia, e saia a barra
do Douro, adornado com o pomposo titule de vinko do Pérto.

Remediada em parte a crise motivada pela devastagio filoxérica, on-
tra crise comecava surgindo. Esta atinge o Pais todo, mas a chamada
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auestdo vinicola ndo teve no Douro e nas outras regides a mesma cau-
sa, como vou niostrar.

"A introducio das cepas americanas, se ao principio fot recebida com
incredulidade na sua eficicia, motivou depois uma verdadeira fehre de
plantacdes, animadas pelo consumo extraordindrio que durante alguns
anos tiveram em Franga os vinhos partugueses. Mas &ste pals, regulada
também a sua produgio, nio necessitou de continuar a recotrer aos nos-
sos vinhos, Fstavamos, pois, numa situacio de supercbunddncia. Isto
guanto aos vinhos comuns. A crise que afectava o Douro era outra: a
dimingicdo dos mercados exdticos e a concoriéncia das imitagdes do seu
excelente produto.

O exame seguinfe permite provar esta afirmacgio, ¢ demonsira que o
coméreio de vinha do Pérto foi ¢ que mais sofreu comparativamente
cam as transacies dos restantes vinhos portugueses.

Foi em 1906 que a chamada questio do Douro, que afinal consiste
nas reclamacdes dos seus habitantes motivadas por calamidades de diver-
sds ordens & nos protestos da viticultura do sul, que se costumoun a en-
contrar na satisfacio dos desejos dos durienses prejuizos graves pata &
sua prosperidade, atingit um periodo agude, motivando a adopgio das
medias a que j4 me referi de passagem, e que na cssénela foram a Hmi-
tacio da zona produtora de vinho do Pdrto e a restricio da barra do
Dourn para a exportagio dos vinhos getierosos. Vejamos o quemnos dizem
as estatislicas acérea do coméreio de vinhos nos oito anos anteriores a 1006.

A média da exportagio durante Esse periodo, referente ao vinho do
Porto, ¢ de 249000 hect,, 0 que dd comparada com a de 1898 um des-
falque de 20 °/,. Os vinhos de outras gnatidades (ndo incluindo o da
Madeira) tiveram no mesmo lapso de tempo uma média de 520.000 hect,,
0 que d4 um desfalque apenas de 1,1 °/. Traduzindo estas percemtagens
em pipas, temos para o vinho do Pérto uma diminuicdo de 11.830 por
anog, e pata 0s outros a de 1.120.

Examinemos a diferenga entre a exportagio dos anos de 1899 ¢ 1005
em hectolitros, para os mercados de Inglaterra, Brasil, Alemanha e cold-
nias portuguesas de Africa:

Inglaterre : Vinho do Pario—71.265. Outras qualidas + 4.620.

Brasi! : Vinho do Pérto - 3.133. Qutras qualidades + 1.800,

Alemanha ; Vinho do Pérto ---1.925. Qutras qualidades —2.086.

Coldrias portuguesas de Africa : Vinho do Pérto + 332. Qutras qua~
lidades + 99.411 !.

1 No ano de 1905 a exportagio para a Africa foi excepcional, mas a diferenga entre 2
de 1898 e a4 dos anos préximos de 1905 ¢ superior a 50.000 hect. Foi devido a st au-~
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Isto &, o agravamento incidiu sobretudo no mercado inglés e depois
em muifo menotr importdncia no alemdo, devendo nofar-se que até 1905
foi bastante sensivel a diferenca na importagio de todos os vinhos por-
tugueses no Brasil, em relagio 2 cifra atingida em 1808,

Eis, pois, o estado da questio durante a (iltima grande crise duriense.

() exame déctes dados e de outras estatisticas deu, aos que conscien-
ciosamente o estudaram, a solu¢io do probleina, solugio que é afinal
ainda hoje a que convém: para o vintho do Pdrto pensar cuidadosamente
em protegé-lo das falsificacbes e aumentar a exportagio pata Inglaterra;
para os de outras procedéncias lancar as atengdes sdbre o Brasil e as co-
l6nias portuguesas, independentemente € claro de se procurar maior
expansdo nos oulros paises, fanto para o vinho generoso do Douro como
para tados as auliros. '

Sendo a Inglaterra o mercado mais impaortante, ¢ aguele onde-a di-
ferenca era malis sensivel, vejamos qual era a razio daquele facto.

Nesse pafs a tributacio alfandegdria era lancada sepundo trés ca-
fegorias, sob o ponto de vista da f6r¢a alcodlica dos vinhos: 1.2 até 14%9,
22 de 14%9 a 1792, 32 de 17%,2 2 23°,

Desde ¢ ano de 1880 oz vinhos espanhois, em virtude do convénio
comereial celebrado em a Inglaterra e a Espanha, ficaram pagando 1
schilling por galio, alé que em 1880 s¢ comegou a aplicar a seguinte
tribufagio: de 14°9 a2 17°2, 1 schilling e 3 pense por galio, de 17°2 a
23°, 3 schilling.

Ora, as imitagdes do verdadeiro Pérto, tendo muitas uma férga al-
codlica menos elevada do gue aquele, ficaram usufruindo regalias que
éle ndo disfrutava.

Foi baseando-se nestes factos que o Sr. Teixeira de Sousa, a0 discu-
tir na Céamara dos Pares em 1907, o projecto de iniciativa do govérno
para acudir & crise duriense, disse no primeiro dos seus {rés notdveis dis-
cursos sdbre o assunto:

«E que o vinho do Porto, exportado por Gaia leva, s6 ou misturado,
metade do vinho do sul, o quai, nio tendo melthor qualidade do que o
vinho de Valencia ou de Tarragona, vai em Inglaterra pagar, mais do
que as imitagdes hespanholas, 10 libras, 1 schilling e 3 pence por pipa.

« vinho do Porto, tendo sido o produzido no Douro, podetia me-
recer a differenca, pela sua superior qualidade ; como, em regra, o0 que
é exportado ¢ uma imitagio de vinho do Porio, que nio valendo mais:
do que o de Valencia ou Tarragona vae em Inglaterra pagar mais 10 li-
bras, 1 schilling e 3 pence por pipa, e por isso perde ¢ mercado.

mento 4 lei de 7 de maio de 1902, que proibiu o uso das bebidas alcodlicas ao sul do rio
Save, etn Mogambique, e fancon direites proibitives stbre os vinhos esirangeiros e o dlcool.
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«Creio que a logica me leva a conhecer que a crise na exporfagio
dos vinhos do Porto é devida a duas causas:

«12 A differenca de tributacio dos vinhos de 1792 para 23° ou de
&£0-—1—3 para &£ 0—-3---0.

«228 A inferioridade manifesta dos vinhos fortemente alcoolisados e
que sio os alamados vinhos do Porto e consequencia de serem lotados
com cerca de 50°%,; de vinhos do sul, que nio teem nenhuma das qua-
lidades do vinho do Dourg».

Daqui concluitt o St. Teixeira de Sousa que os remédios eram:

«1.° Diligenciar e obfer que a Inglaterra nfo mantenha a diferenga
de tribufacio para os vinhos alcoolicos, passando todos a4 pagar a farifa
aplicada aos vinhos até 17,2, ou pelo menos acabando com a taza dife-
rencial para as imitacdes, estabelecendo para estas, a farifa dos vinhos
superiores a 17%2;

#2.° Melhorar as qualidades do vinho do Potto, exportande como tai,
sdmente o vinho preduzido na regifio duricnse, que € ineguzlavel nas suas
qualidades —dando-The o exclusivo da lavra do Douton.

Entre as solugdes que entio surgiram, referentes a &ste (ltinip ponto,
trés sobretudo fomaram maior vulto:

1.2 Entreposto em Qala para os vinhos do Douro, com ou sem ¢onta
corrente das enfradas ali e saidas pela barra, e com armazenagem dis-
tante e separada para os vinhos de ouiras procedéncias que poderiam
ser exportados levandeo um nome ou marca ricorosamente obrigada por
lei ;

2" Encerramento da barra do Pérto, para estes vinhos, por meio
dum direito proititivo séhre todos os de graduagio superior a 18.°;

3. Encerramento da barra para todos os vinhos licoroses esiranhos
ao Dottro.

Variados ouiros alvifres apareceram, entre os quais um apresentado
num opusculo muito curioso assinadn pelo Sr. Alfredo Passanha e diri-
gido ao presidente do conselho o Sr. JoZo Franco Castelo Branco. Fra o
seguinte: «0 do monopdlio para o Douro de vinhos licorasas, fipe Pdr-
{0, o que formulade n'um artige de lef se exporia assim, salva a redac-
¢io: Nio ¢ permitido o fabrico nem: exportagio de vinhos licoroses que
nfo sejam os do Dourons,

O seu autfor, bascado em que um monopélio déstes nio faz mal al-
gum, porque no seu enfender, 0s governos o que fazem & 2iberdade € uma
poda cada vez mais curta e acarnhada, sustentava que sé dessa mancira
se poderia salvar o Douro, porque a fiberdade completa decretada em
1865, em toda a plenitude, sem restrigdes algumas, deu em resuftado qua-
renta, anos mais tarde o apélo veemente e anciosa das popuiacdes do
Douro, para «uma solugio que os liberte ta fome, e lhes dZ o5 meios de
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repovoarem outra vez as encostas das suas terras montanhosas, de pam-
panos d'alegria, e que espangue ¢ acabe de vez com a licenga anarchica do
plantacdo da vinka, por fodos os recantos do Paiz, e com as imitagdes dos
Seus vinhos que os arruinam e gfundam na miseviar.

Apesar dos argumcntos com que o autor acompanhou a sua solugio,
prevendo um anmento da expotfagio de vinho do Pérto o glie ocasio-
naria um consumo de dlcool do sul para o fabrico do qual seriam ne-
cessdrias 112,500 pipas, 0 que seria em extremo vantajoso pata esta parte
do Pafs; afirmando que a vinha era a dnica cultura remuneradora, etc.,
gste alvitre ndo deve ser mais do que uma curiosidade, e por isso ¢ cito.

Parz se defenderem os intereses de determinadas regides e para se
velar pela autenticidade de certos produtos, compreende-se que se facam
restricges de variadas ordens, que ettre nds é necessdrio dizé-lo atingem
por vezes um excesso bastante lamentdvel com o protecionismo dema-
siado, apenas 4 sombra do qual podem exisiir diferentes ramos da activi-
dade nacional, mas é impossivel abusar dessas prerogativas, decretan-
do-se medidas que tolham por completo as manifestagdes de produgiio
de importantes regices. OO Douro, o verdadeire Dowo, jirecisa & cerlo
de protecio, mais ainda, de justica, mas é necessdrio nio perder nunca
de vista que tudo tem um limite racional, que se nio podem estetider pre-
vilégios a zonas que por variadas circunsidncias nio tem a éles direlto,
etc. E' preciso vér que em questdes desta ordem nio se deve magoar
(guando isto chega a ser precise) senio no minimo possivel qualquerre-
gido, que afinal ndo é prejudicada sendo parcialmente, porque a riqueza,
gue parte dum pais angaria para todo € benéfica, '

F’ &ste o critéric que sempre deve guiar todos os legisladores, due
nunca devem esquecer as nobres palavras de Doumer: a felieidade dum
pais est4d na razdo directa da solidariedade dos seus concidadios.

O primeiro projecto apresentando a delimitagio da drea de produ-
¢io do vinho do Porto foi da iniciativa do Sr. Teixeira de Sousa, sendo
essa Area a que menciona o projecto apresentado pouco depois pelo go-
vémo Jodo Franco, exceptuando o concetho de Meda e a freguezia de
Barrd, incluidos neste iltimo.

Entre as discussdes havidas sdbre éste projecip, cujas bases essen-
ciais cram, além da demarcagdo, 2 restricie da exportagio pela barrado
Porto ¢ a proibigio de se distilarem vinhos na drea demarcada, foram so-
bretudo notdveis os discursos do Sr. Teixeira de Sousa, pronunciados
na Cimara dos Pares, como atrds refert. As modiiicagdes principais pro-
postas por &ste politico, filho do Doure, foram: que ndo houvesse a
concessio de serem excluidas da drea demarcada propriedades cujos
donos assim o requeressem; que o vinho do Pdrto sé pudesse ser expor-
tade pela barra do Dauro e o por gualquer oiitra, mesmo mediante um
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certificado de origem, passado pela alfindega daquela cidade; a elimi-
nacio da comissio de viticultura da regifio duriense, cuja missao era o
inventdrio do vinho produzido e outras abribuigdes semelhantes; que
fosse proibida a exportagio pela barra do Pdrto dos vinhos gencrosos
existentes a data em viries pontos do Pais ¢ que tinham sido arrolados
nio havia muito, e que fosse permitida a destilagdo de quaisquer vinhos
na area demarcada,

Alguns acontecimentos politicos deram otrigemn ao encerramento das
Cértes, sendo publicado depois um decreto ditatorial convertendo em lei
o projecto referido, cujas bases essenciais ficaram existindo. Entre elas,
contava~se tamb&m uma, que dizendo respeito a toda a viticultura portu-
gudsa, tinha uma acentuadissima importincia para o Douro: a introdu-
¢do do dlcool estrangeiro quando a aguardente on o dicool vinico atingis-
sem o prego de 2,62 réis por litro & por graw.

£ essa a legislagio hoje em vigor, com algumas modificacdes depois
efectuadas.

Pelas suas disposigOes, existe na aliindepa do Porto uma conta
corrente, referente a todos os armazens de vinho generoso. Os vinhos
do Douro sio avaliados i entrada e na ocasido da exportagio, devendo
a existéncia nos armazens estar em conformidade com ésses dados adua-
neiros. Para ¢s vinhos camuns ¢ aguardente nio existem estas formali-
dades.

Aqui fica a tragos larguissimos o que tem sido a vida do vinho do
Pérto. Intmeras considera¢des eram possiveis sdbre tio interessante as-
sunto. Ndo me sendo permitido alongar-me mais, ndo deixo de recomet1-
dar ao leifor que no exame dos dados estatisticos sobre a exportagio
dos vinhos do Porto, ndo deixe de considerar, além dos factos aqui re-
feridos, os acontecimentos anormais, tanto da polftica nacional, como de
sucessos militares nacionais e esfrangeiros, como por exemplo, as inva-
s0es francesas, porque todos ésses factos tiveram como conseqliéncia per-
turbacdes independentes das medidas prépriamente referentes 4 econo-
mia do Douro, e que poderiam passar por incompreensiveis a quem dis-
traidamente compulsasse os dados estatisticos. Entre todos é notivel o
céreo do Porto, no qual a Companhiz sofren extraordindrias perdas.
D. Miguel mandou incendiar os seus armazens, e os prejuizos que dai lhe
advieram contribuiram para a sua extincio.
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CAPITULO 1T

0s mercados actuais
Alemanha

O tratado de coméreio luso-germinico exerceu uma notdvel influén-
cia sbbre a exporfagao do vinho do Porto, sensivel cspecialinente de
1012 para 1913. Desde agdsto de 1914, porém, devido ao estade de
guerra entre a Alemanha e outros paises, as transagdes paralisaram
por completo, e lalvez, atendende 4 marcha dos acontecimentos, nunca
mais ou pelo menos dentro dum cspago largo, Portugal retomme o mesmao
lugar no mercado alemdo. Portanto, as transagoes efectuadas sob o regi-
men do tratado marcam um perfodo bem definido. Examind-lo apre-
serita bastante interesse.

O tratado enfrou em vigor em setembro de 1910, sendo posteriot-
mente estabelecido o acdrde definitivo entre os dois governos, e apro-
vado o regulamento para a exportagio de vinho do Poérto em 15 de
margo de 1613. A Alemanha reconheceu como legitimos Portos apenas
os procedentes da regifio vinhateira do Douro, exigindo por isso um
certificado oficial de arigem passado pela alfindega do Pario. Para exe-
cucio desta medida os funciondrios aduaneiros encarregados désie ser-
vico colhem amostras dos vinhos a exporlar, que sio analisados na Di-
reccio dos Servigos Agricolas do Norte, sendo o seu resultado remetido
aos importadores alemiaes. A exportagdo estd submetida a diversas forma-
lidades, sendo os cascos selados com um timbre especial da alfin-
dega, etc. O regulamento para a exportagdo do vinho do Pdérto, publi-
cado no Diaric do Govérno de 21 de marco de 1913, pode servir de guia
a quem queira conhecer com mindcia o assunta.

Vejamos, detalhadamente a evolugio do consumo do vinho do Porto
na Alemanha, de janeiro de 1911 a agdsto de 1914, Do exame resulia que
eram bem fundadas as esperancgas dos que anteviam uma melhoria de
sitnacio com o advento do regimen do tratado.
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VINHO GENEROSO DESPACHADO PELA ALFANDEGA DO PORTO
E DELEGACAO DE LEIXCES

y———— —— y———tn — —

T gl T L0 Ed “‘T lt_lj _1914 T ]
! I - e | —— i

i' Meses Hectalitros ¢ Contos | Hectolitres | Contos | Heclolitros | Contos | Hectolitros | Conlos
{?aneiro. L] 112358 210921 1800001 36.166 | 1.03093 | 20.088) 134480 25.282
evereiro. .| 1.83558 | 35,104 1.348,27 1 25.660 | 152789 | 27.930{ 205754 | 38.9(4
i Marco ,...| 2722171 511754 2.950,60 | 57.037{ 3.1u3,60! 58.430| 1.802,00| 33.297
Abril .. ... 333022 | 62546 2.548,30| 66485 | 3.130,60 | 50.330( 2.727,74 ' 51.431
Maio ..... 343970} BAI02] 162407 205021 2.192,47| 427231 417216 72.27C
Junho..... 1.244,54 | 23256 1.320,22| 17.130| 2.062,52 | 37.937[ 2.073,77 . 37.424
Jutho ..... 247254 | 46,657 1233321 227531 127571 | 24.627 826,95, 15.600
Agbslo. ... 970,74 17.710| 172542} 318641 2.135,11 | 40.203 - ‘ —

Seteubro .| 969,80 | 18.230) 222258 | 43.870} 2.236,34 | 60.008 -
Quiubro ..} 3156501 58427 2.858.&5] 54527 2574681 48.063 - ‘
Novembro.| 2.816,79| 53.600; 2.010,86; 30.38G[ 3.501,35| 66.434 —

‘Dezembro.[ 511.34| 9.774] 247136 48.635| 222606 41.920 -

L

; Total....24.6(18,23146].685 25.225,93 [473.117 1 28.08G,45 |528.671 | 15.004,90 1274300
i 1

—— ——— LT

Ao principio a exportagio era qudsi toda em quartos e oitavos de
pipa, passando depois a pipas. Por vezes foram despachadas dezenas de-
las; contudo ¢ vinho, nesses casos, era mais inferior,

Durante bastante tempo a andlise das amostras esteve a cargo do
distinto engenheiro agrénomo o Sr. Joio Braga. Publico em seguida os re-
sultados gerais tirados de 112 anélises suas, efectuadas de setenmbro de
1910 a igual més de 1911, Nos anos seguintes as médias obtidas foram
idénticas, podendo-se, pois, afirmar que estes nimeros representam o
gosto e as preferéncias do mercado alemao.

’ Composigio Mdxima Minima Média I
I' ' A % %
Alcool em volume L. .................. 21,76 15,46 1952
» EI 1T I 17,27 S V¥ 15,49
. Yoo %00 0
Acidez total (et SO, .. ... L, 4,010 2,100 2,750
» »  {em CyHiOg)...... .. 6,150 3,220 4,210
v voldtil (em ChHOr) 1,600 0,300 0,700
] »  fixa (em CHgOgoovuvovv oo ts, e 4,650 2,400 3,370
jExtrato séce a 100°.. ...l | 132,700 58,400 08,470
] Aclicar reductor., .. i 111,100 40,000 04,490
IExlralo CHTERD, v v s veiis 38,860 12,860 24,370
| S o 1

Sobre os vinhos exportados diz o sr. Jodo Braga:
«Q produto era bem apresentado, de aspecto agradavel 4 vista, per-
feitamente limpido. Nos rarissimos casos em que apareceu turvo, passado
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algum tempo de repouso no Laboratorio assentou e adquiriu natural-
mente a desejada limpidez ;: tratava-se de vinhos generosos muito novos,
cerfamente destinados, por conveniencias particulares dos compradores,
a lotagdes no logar do destino. A alguns déles, porém, encorpados e gar-
regados cm cdr, juslica deve ser feita especializando-os, tio fina era 2
sua massa, Ao pefumado o seu ardma, (3o suave ¢ delicado o seu sa-
bor. Escusado serd dizer que, Jogo & simples prova, se classificavam sem
a menor divida como vinhos especiais, de preco, vinhos deliciosos, ave-
ludados, dignos de alcancarem idade avancada que, revelando-lhes
todas as suas altas qualidades os colocard, sem reccio do confronto, a par
das mais celebradas colheitas de que rezam os anais da viticultura du-
riense.

.. g for¢ca alcoolica varia de 153° a 21° por cenfo em volume. No
entanlo a média pode fixar-se em 19°5 porque o limite minimo raras
vezes se eucontrou, dando de fal facto os exportadores, como razio jus-
tificativa, a de que os compradores assim encomendavam o vinho fraca-
mente alcoolizado,

«Facto notdvel, porém, a registar é que a nfo ser em vinhas velhos
¢ de prego, excepcionalmente embarcados, a prova logo revelou sempre
o alcool desligado, ainda ¢, o0 que se explica pelo tratamento aplicado
ao vinho pouco antes da saida dos armazens.

«A acidez total, expressa em acido tartrico, oscila enire 35 e 4 gra-
mas por litro, a acidez fixa, expressa da mesma férma, entre 2,4 e 565 e
a acidez volatil, expressa em acido acetico, entre 0,2 ¢ 0,9, sendo por-
tanto as respectivas médias 4,21, 3,37 e 0,7 gramas por mil. :

«Q extracto seco a 100° e o acucar redufor sobem, o primeiro de
588" 2 1328 e o segundo de 405 2 1115 por litro.

«Assim s¢ verifica analificamente o gue a prova logo denuncidra e
que, afinal, conslitue a mais saliente e, falver mesmo, a unica caracteris-
tica das preferencias do paladar alemio: sabdr fortemente adamado.r

Para terminar, anenas duas notas. Sob o ponto de vista das falsifica-
¢cdes, s uma das substdncias cuja adigiio a lei proibe, foi encontrada e
apenas em cinco amostras, rmum ifargo pericdo. Foi a sacarose, cuja
jurncdo alids em muitos paises ndo é considerada como falsificagdo, sen-
do-o em Portugal apenas desde 1908, E' um resultado importante, aten-
dendo demais a que nenhuma andlise foi contesiada pelos laboratdrios
alemaes. Outro faeto muito interessante é o apuramento do gésto do
niercado alemio. Assim, as casas exportadoras que nos prinieiros meses
em que vigorou o tratado se mandiveram na vanguarda fornecendo
vinhos de baixo prego, passaram a ocupar logares inferiores, venci-
das pelas gue enviavam vinhos de methor qualidade e de mais elevade
custo.
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Braslil

Q Brasil é um metcado que nos deve nNierecer sempre, por muitas
circunstincias, uma atengio especial.

A nossa exportagio vinicola para a grande republica sul-americana
& muilo importante, sobretudo em vinhos comuns. Se a concorréncia
cada vez maior de vinhos doutras procedéncias, mesmo da América do
Sul, pode langar sobre nés o receio da perda ou enfraguecimento désse
importantissimo mercado, o mesmo nio sucede com o vinho do Pérto.
Se soubermos evifar as indmeras falsificacdes, que o desacreditam, e re-
mediar 05 erros que o comércio exportador portugués iem por vezes -
cometido, podemas nio s6 conservar, mas extender e muito, a importin-
cia das nossas transagbes com éste produio.

Os erros a que mer efiro $ao 05 baixos precos, por vezes ridiculos,
com que sio exportadas algumas caixas corit vinho do Pdrto. Evidente-
mente que a sua qualidade ndo pode agradar. O verdadeire Pérto & um
produto caro, aristocritico, e quem conhece a sua arigem, os sacrificios
constantes feitos para sua obtengio, para o seu tratamento subsequiente,
nio pode pdr em divida esta verdadeé. Parece-me, pois, qlie em lugar
de pretendermos colocar ésse privilegiado vinho, apresentando-o cont um
rétulo pompose e um preco baixo, devemos procurar expandf-lo, com
aquele rétulo representando na verdade a sua superioridade, mas com
um prego em harmonia com as suas nmabres qualidades. De reslo € &ste
uin principio aplicdvel a todos 0s mercados.

Por vezes & dificil fazer a separacio da matéria que deve ser tratada
neste lugar da que fica melhor reservada para a Parte seguinte. Como,
porém, as medidas que defendo adiante sio de caracter geral, prefiro
dedicar aqui mais algumas palavras ao mercado do Brasil.

A Cimara Portuguesa de Coméreio e Indistria do Rio de Janeiro,
na patridtica intengio de contribuir para a expansio do comércio por-
tugués pos mercados orasileiros, promoveu hi pouco um mquérito sobre
0 assunto, cuja edigdo acaba de aparecer e foi destinada a ser largamente
distribuida em Portugal e no Brasil. E' um trabatho valioso, prefaciado
pelo consul geral de Portugal no Brasil o Sr. Alberto de QOliveira,e em que
veem insertas numerosas respostas de comerciantes importadores brasi-
ieiros,

A confirmagio da verdade que acima afirmei sébre a urgéncia de
‘impedir as falsificages, tive-a ao ler o preficio daquele intelegentissimo
funcionario, que diz:

«No importante capitulo dos vinhos verifica-se que a nossa exporta-
¢40 durante o decénio de 1002-1911 aumentou de 20 %/, propor¢io que
€ fambém a do aumento do consume no pafs durante ésse periodo, De
34 mil contos fracos que representam as compras do Brasil em 1911,

1 178 :



24 mil contos {mais de 70 °/)) couberam a Portugal. Nos vinhos finos
tivemnos o quési monopdlio. E se conseguirmos que desaparecant, ou pelo
menos se atemuem, as falsificagbes e adulleragies com que somos des-
lialmente guerreados, a nossa exportagio tomard ainda maior incrementos

A pag. 230 do Inquérito, sbbre Vinkos finos (Porto e semelhiantes),
lé-se o seguinie:

A importagdo dos vinhos do Porto teve uma marcha ascendente até
1912, caindo no ano seguinte, em que houve uma baixa de 633.234$000
réis. Cifra-se o movimento dos seis anos nos algarismos que seguem ;-

Arios ) l"on‘ligal e [rnporm:;jo geral
Quilogramas Valores Quilogramas Valores ‘
1909, ........... 3523737 5.185.7266000 3.777.788 5.420.571$000
1010.......eut 4,530,080 6.518.6828000 4.639.598 6:888.5245000
1911, ... ..o ees 4.050.650 6.520.523%000 4.314.750 6.816.2068000
1912, .. ..., 4.2537.404 7.023.5385000 4.554.787 7.407.7778000
1913, ..., ...... 3.779.109 £.390.3043000 4.112.307 6.742.4475000
1914............ 2.068.81] 3.6b5.4405000 2.302.920 3.919.256%000

A diferenca anual, em média cérca de trezentos contos, que se nota
entre a importagio geral e a nossa, foi distribuida pela Franca, Espanha,
Italia, etc,»

Como se vé, o decréscimo na importacio nio foi apenas em ‘pre-
juizo de Portugal.

Diferentes consideragdes constituem os preliminares do questiondrio
referente 4s bebidas alcodlicas. Reproduzo a seguir algumas, muito sen-
satas, partes das quais, estdo absolutamente de acordo com as duas con-
sidera¢Bes que fiz ao encetar o estudo do mercado brasileiro, considera-
¢oes j4 elaboradas antes de ter tido conhecimento do relatdrio referido.

«Qs nossos vinhos engarrafadoes, principalmente os licorosos, além de
sofrerem do mesmo mai comum, a falsificagdo, teem ainda contra si a
maneira como sio oferecidos no mercado. H4 marcas consagradas de
longa data, ¢ o processo usado para a sua apresentagio, estd acima de
toda e qualquer critica, mas quando um exportador se propde iniciar
transagdes com o Brasil, tangando novas marcas no consiino, o caso €
verdadeiramente assombroso e carece de ser analisado. O nosso caixeiro-
viajante, ac conirdrio dos seus concorrentes franceses, italianos e espa-
nhéis, nio necessita apresentar amostras dos vinhos, bastam-lke volumo-
s0s 4lbuns com rétulos de fantasia ¢ malas com variados objectos pré-
prios para brindes. Percorre as casas importadoras e fotheia os dlbuns
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onde se ostentamt verdadeiros mimos tipo-litogrétficos. Escolhidos 0s ro-
{ulos de enire os mais vistosos, e muifas vezes represcntando imagens
sacras, debate-se enffio o pre¢o que nunca deverd exceder para 0 10sso
Porto, escudos 2850 ¢if. Rio. Alguns anos atraz, era de 2§00 escudos o
méximo por caixa; da qualidade do vinho nio se faz questio. Toda a acei-
tacio dependerd da rétulo e do seu médico preco. Designam-se comercial-
mente como vinhos de combater. Deduzindo-se de 2350 o custo do frefe,
da caixa, garrafas, palhdes, rélhas, cdpsulas, rétulos, pregos, percintos,
etc, e ainda o trabalho de engarrafamento, rothagem e demalis operagGes
inerentes, calcula-sc que os 8 litros gue a caixa deve conter dio de lucro
$50, ou seja §06,5 por litro. «Nestas condigfes, o vinho da nossa regiao
duriense, se porventura provém daquela regifio, a um prego tam reduzido,
ndo pode ter nem a velhice nem o preparo caracteristico do nosso pre-
cioso vinho do Pérto; apresenta-se, na verdade, nmito Hmpidn A chegada,
conservando essa limpidez por algum fempo, devido sem duvida, aos
processes de clarificagio a que ¢ submetidon.

«Q processo dos brindes, a nosso vér, também nrdo é dos mais ade-
quados a uma boa e inteligente propaganda, parque nio vai beneficiar
o consumidor directo do vinho que nio tem posses para comprar uma
caixa completa; aproveita sémente ao importador e ao scu pessoal, ¢ nio
& raro encontrar pessoas na posse dum ou mais brindes que nemn sequer
provaram o referido vinho.

«Nio serfa mais convenicnte estabelecer bdénus ou descontos, ou
mesmo prémnios peeuniirios aos maiores importadores, consoante a im-
portincia das suas transacdes? Fsta opinido vae ganthando terreno e 4
um casc gue merece um sério estudo por parte dos exportadorese, ,

¢ Mas em que consistem as falsificagfes? Eles nfo sio apenas praticadas
por exportadores. Um dos grandes males é o desdobramento que os vi-
nhos sofrern nos armazens brasileiros de venda a retalho.

Como remediar tudo isto ? Quanto aos pregos excessivamente baixos,
quando éles revelem por sua exiguidade um lamentdvel abuso, alguem!
lembrou gue poderia adoptar-se a disposi¢io do regulamento suisso
(art. 168.° da ordenance fédérale de 29 de janeiro de 1909) a qual deter-
mina que ras pessoas que oferecem 2 venda vinhos por precos baixos,
em contradigdo manifesta com a custo efective dos vinhos que proce-
dem dos lugares de produgio ou dos mercados que indicam, devem fot-
necer i autoridade encarregada da liscalizagdo, guando esta o requisitar,
a prova da origem e da procedéncia ia sua mercadoriax,

A propaganda, que adiante preconiso, tem uma capital importincia

! Prof. A.]. Ferreira da Silva,
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no mercado brasileiro. A ida de simples caixeiros viajantes, que tantas
vezes com uma inconsciéncia lamentdve! dirigem as suas negociagdes, é
inconveniente. Preparam vendas imediatas, sem se preocuparem com o
futuro. Ora a propaganda deve ser feita com probidade e com conheci-
mentos. S assim se conseguird ferminar com as campanhas contra o vi-
nhe do Pbrip, como a que ainda W4 pouco fez uma parte da imprensa
do Rio de faneiro, o que determinou a publicagio dum folheto elucida-
tivo por parte do govérno portuguds, elaborado pelo ilustre professor
Ferreira da Silva.

Essa propaganda tinha manifestainente o intuito de fomentar ¢ fa-
brico de imitacdes do verdadeiro vinho. Assim afirmaram que wa cana; o
genipago, © caji, o anands produzem vinhos em nada inferiores aos
mais puros vinhos de uva. Estes sucedineos dos vinhos generosos
serdo fonte de riqucza inexgotavel para o paise. Siio afirmacdes exagera-
das e inexatas, coma muito bem dissc o relalor referido, mas revelam,
sem sombra de divida, que nio é o lado higiénico da questio, nem o
da lealdade comercial, que se teem em vista, mas tnicamente a defesa
de produtos artificiais, a que s6 impropriamente, e por abuso, se pode
dar o nome de vinhos. Recebe ¢ Brasil vinhos licorosos de diverso ca-
racter e procedéncia, e nomeadamente o Madeira, o Xerez ¢ o0 Marsala.
Visam-se tnicamente os vinhos do Parto. Eis outro pento fraco do ataque.

Nas apreciacoes referidas salientava-se também a afirmagio de que os
vinhos do Parto erant fratados e por conseguinte ilegitimos, falstiicados
e nocivos A saude, SO pode dar crédito a tais consideragdes quem nio
conhega o modo do seu fabrico ¢ {ratamento, ¢ ignore qtie sé com gsse
tratamento condenado & possivel fazercin-se vinhos generosos.

«Nio basta, para condenar os vinhos do Pérto—diz-se no relatdrio
citado— afirmar que os vinhos licorosos se distinguem, como os srs.
Gautier, Halphen e Blarez sustentam, dos mostos abafados, geropigas ou mis-
telas, pela nmaior cifra de glicerina, de acidez volatil ¢ de dcidos soluvejs
o éter, e pelo relativo abaixamento do azoto amonical. E' preciso trazer
dados analiticos em apoio desla suposta anomalia ou despropor¢io de
elemento, e ésscs dados, indispensdveis para a apreciagao, faltam por com-
pleto.

«Ainda sob é&ste ponto de vista, o alague feito aos vinhos do Pérto
ndc tem base séria, nem fundamento rial, porque nfo assenta em dados
concrefos e positivos, mas sim em imagindrios desmandos de composi-
cio que niio foran, como era indispensdvel, devidamente documentados.

«Parcce até deduzir-se da leitura dos artigos contrarios aos vinhos do
Parto que os dados analiticos e as relagdes encontradas, alé mesmo para
os vinhos de pasto portugueses, sdo pouco conhecidos nas reparticbes

técnicas do Brasil.
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«Importa que lhes sejam transmitidos os que jd existem reunidos ¢
~ classificadoss.

Se me alonguei um pouco nestas consideragdes foi meu intento de-
monstrar gue no mercado brasileiro, onde € preciso notar-se que a situa-
¢io do comércio portuguds exportador de vinthos € ainda excelente hoje,
hd bastante ignordncia rial ou propositada sébre ¢ nosso primeiro pro-
duto vinicola. Por agui se pode caleular o que sucederd nos outvos
mercados, ’

Eis aqui resumidamente qual a sitvagic do vinho do Porto no Bra-
sil, onde ¢é necessdrio que se exerga uma acgdo tendente & refutacio das
falsidades que The afribuem e 3 moralisacio dos processos usados na
exportagdo.

E paraz terminar estas notas sdbre o mercado brasileiro, nio quero
deixar de me referir 2 um pequene livro langado a publico em 1904,
intitulado Professor Industrial para varegistas e licoristas, onde se encon-
tram as interessantissimas receitas que adeante trancrevo.

Féormule para o desdobramente de Vinhoe do Pério

De uma pipa de bom vinho do Porto oblem-se facilmente o dobro pela maneira se-
guinte :

400 litros de dpua bent limpa

8 v ¥ dlcool a 400
250 gramas de sulfato de potassa em pé.
00+ * dcido tartarico
360 v ¥ gremor tirtaro

30 kilos de agiicar branco

150 gramas de tanino

50 ¢ " caramelo

30 ¢ ¥ earmim vegelal.

Depois dum descanco de 12 horas classifica-se com barra ou de oulra qualquer forma,
das gue adiante menciohames,

Férmula parza a fabricagdo de VInho do Pérto par fermentagio

Em uma pipa aberta, isto ¢, sem um dos tampos, pée-se o seguinte :

50 kilos de agilcar cristal branco ou amarelo

30 " " passas bem esmagadas
2 v flor de sabugueiro
150 gramas de tanino
150 ®  * raiz de angélica bem esmagada

1 kilo de flor de tilia
400 litros de dgua
1 lilro de fermente de cerveja.
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Esta fermentacio durard cm tempo queste quatro ou cinco dias : logo que ela ter-
mine- - o gue se conhecerd fAciimenie peta suspeusdo da ehohc;in, passa-se éste liguido para
outro casco maior, adicionado-lhe na passagem :

70 litros de dlcool 7 400
23 7 ¥ calda de agicar
Feilo isla se deixa descangar algumas horas e se clarifica.
Se os agiicares empregados foram brancos, terse-ha necessidade de ]unfar ao liquido
e na ocasiio da clarificagio 150 gramas de caramelo; dado, porém, que &les sejam amare-
los ndo & mister empregar éste colorante.

Fdrmufa para a fabricago do Vinho do Pérto sem fermentagdo

Com guanto reconhecamos a superioridade dos vinhos feitos por fermentagdo, aqui
damos o meio de evitar perda de tempo para um caso de urgfncia ¢ em gue o fabricante
pode em 24 horas apresentar um vinho regular

400 litros de igua bem limpa
80 = » dleool

26 » " calda de agiicar
250 gramas de cremor de tértara em pé
00 v  acido larldrico
B0 r * sulfato de potassa em pé
50 ~ ¥ tanino

50 * =7 lirio Florenlino em pd
150 ¢ ® caramelo

5 - " carmin vegetal

Clarifica-se ¢ passadas doze horas pode ser utilisado.

a

Interessantissima é també&m a referéncia com gue o autor acompa-
nha esfas extraordindrias formulas, fithas da sua grande prética obtida em
muitos armazens do Ric de Janeiro, em que diz gue apenas aconselha o
uso de substincias que o Laboratério de Andlises do Rio de Jatieiro to-
lera. . .

Como nota final direi que o mercado brasileiro nioc tem gﬁsto bem
definido quanto ao vinho do Pérte. Quer envasilhado guer engarra-
fado encontra-se de variadas caracteristicas.

Inglaterra

O mercado inglés foi sempre o mais importante para o vinho do
Pérto. A sua histéria é verdadeiramente a do famoso licor duriense, por-
que durante um periodo assaz longo a exportagdo {&s-sc apenas para
Inglaterra. Portanto, o que deixei dito s6bre o estabelecimento das feito-
rias no Porte, o tratado de Methwen, efc, e o mapa junto com a ex-
portacio desde o ano de 1678, sio elementos suficientes para se poder
fazer das suas variantes uma idea bastante precisa.
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Foi pela época do casamento de D. Catarina de Bragan¢a com Car-
fos 11 que os vinhos pottugueses comecaram a ter em Inglaterra um aco-
lhimento favordvel. Foi grande contudo a luta em que entraram; ma$ o
Porto, mercé das suas qualidades excepcionais, saiu vencedor dela.

O mdximo da importagio d4-se nos ultimnos anos do século X e
primeiros do XiX. A novidade de 1707 foi classificada como a mais bela
conhcc1da até entdo, e parece que nio houve exagéro nessa estima, por-
gue as colheitas célebres de 1815, 1820, cte., ndo alcangaram maiot co-
tagio. Variadas referéncias a essa novidade tenho encontrado, enire elas
a que o fundador da casa Sandeman fés ao duque de Wellington, o co-
mandante do exéreito anglo-luso na guerra peninsular, quando 20 jantar
1o seu a\.ampamontn ihe asseverou que o vinho daquela data foi o mais
excelente de tedos conhecidos até ai.

Quanto ao gdsto do mercado britinico, a sua evolugio nio se limitou
4 mudanca de preferéncia de vinhos secos para mais macios, operada na
primeira metade do séeulo xix; como jd disse. Infelismente o ‘estado da
sciéncia ndo permiliv que se fixassem, em dados analiticos Tigorosos, os
requesitos que anteriar e posteriormerte a essa época foram stcessiva-
mente exigidos pelos consumidores ingleses,. '

O mercado ingléds ndo tem a mesma preferencia do alemao, que
exige vinhos bastante adamados. A Inglaterra prefere-os geralmente mais
secos. Ultimamente, como disse zo trafar do trabalho dos armazens, estd
tomando grande desenvolvimento a importacio dos de tipo fawny.

Alguns dos dados insertos no tltimo capifulo da Parte [H-comple-
tam estas notas. _ '

A situacio ros dltimos tempos ndo tem sido-das melhores. As esta-
tisticas deixam ver uma diminticdo de consumo do vinho dn Parto em Int-
glaterra. Comparando B8ste facto com o que sucedia com.a Alemanha
antes da celebragio do iratado de. comércio, em que foi reconhecido
cotno Porta apcnas o vinho produzide na regiio do Dourg, e com o
aumenta de exportagic que éle ocasionou, pode concluir-se que € de
esperar-que da mesma forma id2ntico reconhecimento. da parte da’ In—
glaterra ocasione tamb&m uma melhoria de situag@o.

Entre Portugal e a Gran-Bretanha, celebrou-se em 12 de agdsto de
1914, um tratado de coméreio, cujo artige vi € conecebido nos seguintes
termos: #Q Governo de Sua Magestade Britinica obriga-se a recomendar
ao Parlamento a proibig¢io ¢ venda para coinsumo, no Reine Unido, de
qualquer vinho ou outro licor a0 qual a designagio de Pério ou Ma-
deira 's¢ja aplicada, nio sendo vinho  produzido,. respectivamente, em
Portugal ou na ilha da Madeirar, No final do fratade encontra-se 2 de-
claracio seguinte: «O plenipotencidrio do Govérno de Sua Magestade
Britinica declara, ro acto da assinatura do tratado, que a concessio do
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Govérno de Sua Magestade Britinica; constante do artigo vi do tratado, -
€ feito Gnicamente em trdco da melhoria do tratamento aduaneiro con-

cedido s mercadorias inglesas pelo Govérno Portugués, e sem prejuizo
das opinides das duas partes contratantes relativamente ) exacta inter-
pretacio que se deve dar ao arhgo 4 ¢ do Convemo de Madrid, de 14 de
abril de 1891, : '

O Douro de novo se agitou, reclamandc que 2o tatificar-se o fratado
ficasse estabelecide que vinho do Pdrto ndo era apenas o produzido em
Portugid, mas sim na regido vinhateira do Douro. Finalmente em maio.
do corrente ano fés-se a ratificacdo e foram por ela salvaguardados os
seus justissimos direitos.

De hoje em deante oficialmente ndo entrardo em Inglaterra falsos Por-
tos. E' necessdrio confudo velar atenfanente pelas falsilicagdes, que sio ji
muito remotas no mercadoe britinico. E para o provar, basta reproduzit o
gue Shaw conia, num livro muito interessante publicado em 1863 .. Lord
Palmerston, referindo-se um dia a Lord Pembroke, contou que &ste seu avd
costumava dizer, quando ofcrecia os mais primoroses dos seus vinhos
aqueles a quem era dada a honra de serem seus convidados : eAqui teem,
meus amigos, o meut Champagne, o men Borgonha, etfc.; simplesmente
como ndo sou grande apreciador de vinhos, fol confiado no meu fornece-
dor que os adquiri, mas quanto ao meu Podrto, por ésse posso responder,
porque sou en préprio que o fahricor, Num livro coeva de Lord Pembroke,
vé-se uma referéncia ao sen Port-wine, em que se diz que, apesar da sua
linda c6r e transparéncia, nio tinha o flavor proprio.

Como se vé&, o mal que presentemente se pretende e se espera ver
debelado, tem j4 uma origem muito remota.

A esperanca do alargamento do mercado inglés para o vmho do
Bérto fem agora também um novo fundamento: as facilidades alfande-
gdrias na sua entrada, nfo sob o ponto de vista do tratado de comércio
referido, mas de concessdes parece que prometidas apds as resoluches
tomadas em conferéncia pelos representantes dos paises aliados. Setr isso
1tma compensacio para o encerramenio do mercado alemao.

Embora s incidentemente me refira a é&ste assunto, nio deixo
de dizer que mantenho, e comigo muitas pessoas, até distintos eco-
nomistas, a opinido de que muitas dessas resolug¢des nio terio um efeito
duradouro, porque nio sd o comércio verd a necessidade de ter o mais
livre possivel a sua esfera de ac¢do, como também serd diffeil manfer
assim unidos bastantes paises, alguns dos quais pela sua situagdo sio
produtores precisamente das mesmas mercadorias.

L Wine, the wine and the cellar,
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Em todo o caso, pelo que diz respeito ao vinho do Porto, deveremos
esperar apreciaveis vantagens, produzidas pelo reconhecimento por parie
do govérno inglés da legitimidade da sua origem.

Qutros mercados

E’ impossivel seguir a exportagdo do vinho do Pdérto para os cutros-
paises e colénias portuguesas, pelo espago enorme que £sse exame le-
varia e porque separadamente nenhum mercado atinge 2 importancia
dos 1rés anferiores.

Limito-me, portanto, a apresentar a estatistica da sua exportagio re~
ferente ao ano de 1913,

Valores declarados

Pajees Decal. em escudos
lemanha. . cvivivniiieiiiinnans 281.016 520.148%
USIA & vriceinriarrnni e 214 3058
Bélgica .................. e 56.113 113.007%
Bolivia..oovoeirininenieinnnnnns 56 2108
L] 18.029 537138
Chima.....ooovviiiiniiiiiiian, . 247 547%
Colimbia.,, .. .vrvr v iiaans 539 1.075%
CostaRica............oiinns - 54 2108
Cuba...oooi it i 1.049 3.482%
B0 1R TEITY (o PN 33.706 101.356
o 10 368
EQUuador. . ovvvcvniii i i 283 9088
Espatbas. co.oviiieiaiiianaan,. 1.237 53178
Fst Unidos da América........... 10.442 26.581%
FEst. Unidosdo Brasil ............. 454,670 1.544.793%
FIamga. . ovvevrrnrarnnnsnncnnnns 72,773 1458458
(5] 3ot T 17 60%
Guatemala..........ooovvviivan.. 236 8343
Holanda.. ......... et 76.210 1443105
Inglaterra.. ..o ovevevninnos 1.616.042 3.044.575%
Maliae. oo e s 2567 5.938%
Japao ..o e 314 HEE
MartoC0S .. iv i i i e 22 548
MEXICO. . oo i 3.076 0.0488
NOFIEga . oe e iie e 77744 1466048
Panama. .. 178 7028
Paraguai ............. e eraaes 8 308
Patagdmia ...t viiveireiiannss 32 1208
5 21 3,906 12.002%
Reptiblica Argentina._............. 47.064 1175038
L - T 36.113 69,7658
S DOMINZOS. v v vvieeeeinennnn 20 605
TS, Salvador. . e 17 60%
S0 e v i i 38 1448
YT o R 39.164 74,2108
SUIgE . v et 60 180%
TUIQUIR. . o ee et i 10 . 278
Ungria., v vvvverreiiviainniannass 14.121 42:934%
Venezuela. ......0iiiiiiiivinnnn, 68 259
Zamdbar, ... .. 5 18
o1 T 2.867.470 6.200.169



Transporte

Colénias Portuguesas

1078
1679
1680
1681
1682
1683
1684
1685
1636
1687
1688
1689
1690
1691
1692
1693

1757
1758
1759
1760
1761
1762
1763
1764
1765
1766
1767

179
1770
1771
1772

S. Tomé e Principe
Moagambique
ndia........ .

.....................

2.887.470

4818

559
395

1.056
11.758
1.014

301
604

7a

2888959

6.200.169

17.767%
2.072%
1.784%
4.112%

43.308%
5.240%
1.083%
3.460%

2738

6.279.312%

Exportagio de vinhos do Douro desde 1678 4 actualidade

ATE AO ESTABELECIMENTO DA COMPANHIA — 1576

408
1610
716
142
700
1.251
538
393
253
315
1.096
1730
4.088
4712
12.465
13.011

DESDE

12.488
17327
19.425
21,290
18.281
27.086
12.242
17.180
19.534
21272
20.242
22471
22922
16,469
22.363
20.358

1694
1695
1696
1697
1698
1699
1700
1701
1702
1703
1704
1705
1706
1707
1708
1709

9.221
10.205
8.650
8.003
6.254
7.287
6.154
3.930
T7.567
10.078
0.188
5.732
10,706
7.419
8.40G
B.094

EM PIPAS
1710 9.072
1711 6.049
1712 11,705
1713 10.757
1714 8.807
1715 13.990
1716 10,345
1717 16218
1718 15,605
1710 15.557
1720 19.540)
1721 18.307
1722 17.321
1723 21.333
1724 21.805
1725 10.153

1726
1727
1728
1728
1730
1731
1732
1733

17.699
25.840
22,071
13,710
20808
15,702
15702
16.625
17771
19.584
18.370
21.830
17.42%
17.163
18.852
23571

1742
1743
1744
1745
1746
147
1748
1749
1750
1751
1752
1753
1754
1756
1756

1757 y PRIMEIRC ANO DA GERENCIA DA COMPANHIA

1773
1774
1715
1716
1777
1778
1779
1780
1781
1782
1783
1784
1785
1786
1787
1788

ATE 1834 EM QUE FOI EXTINTA

20130
23.214
24.013
22,620
260,870
23.800
36.563
35,061
26.936
13314
28,180
28,263
31.456
30.404
43.896
42,408

1789
1790
1791
1792
1763
1794
1795
1796
1707
1798
1799

1800

1801
1802
1803
18014

45.902
50,076
47.494
58,342
32.795
56.207
55011
40.384
38.591
72497
08.742
56,070
66.855
44.608
53.576
37.045
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1805
1806
1807
1808
1809
1810
1811
1812
1313
1814
1815
1816
1817
1818
1819
1820

43.619
45,260
54,718
40.207
45,152
42,149
24,180
23,822
25,161
28.668
37.740
25172
31,744
37.652
26.387
3111

1821
1822

20491
24.529
19,521
11.994
17.593
10,420
19.337
22,738
14.587
17.296
13.224
21,107
13.820
12.860
12.211

32.402
37.915
30.070
28.802
51,930
27.023
34,882
41,620
25.657
24.189
22.820
16.739
20.809



4 aTF 1843, PERIODO DE LIBERDADE DE COMERCIO

31.358 1837 25782 1840 33.190
33.468 1838 31973 1844 26.335
33.285 1839 33.205 1842 27.431
. 1865, PERIODO DAS NOVAS MEDIDAS PROTECIONISTAS

26,400 | 1851 31047 | 1839 19547
34372 ¢ 18%2 71729 ¢ 1860 27.860
31.624 | 1873 53811 18061 26,908
31110 1 1854 39252 1 1802 26.710
30745 & 18% 34386 | 1863 33.905
33.472 1850 41621 1864 25,019
43.043 1957 28.736

39.025 1858 16690 |

L

EM QUE FOI DECRETADA A LIBERDADE DE COMERCIO,
ATE A ACTUALIDADE !
M HECTOLITROS

215.235 1881 317.622 1399 279,168
25177 1383 331971 1900 275314
180.933 1884 332,608 1601 2068.401
190177 1833 347872 1502 274,723
219.633 1886 401,428 1003 256,357
239.815 1887 281,320 1904 215.861
231.832 1888 268,024 1005 235.211
270,778 1839 209.868 1006 263.616
273.622 1890 305,302 1507 245,112
286,490 ¢+ 1391 309.968 1908 2304512
324270 . 18902 362.926 1000 234.573
314680 | 1893 259,285 1519 311359
328003 - 1894 241.086 1911 256,248
202.071 1805 272,500 1612 283.100
200470 - 1806 284.561 1913 288800
334283 & 1847 230.962

207163 ¢ 1898 313.284

[ CONTOS, DO VINHO DO PORTO EXPORTADO DE 1865
A ACTUALIDADE

6drl 1882 5.655 1894 5.700
0478 ¢ 1833 0,200 1900 5.739
5186 ., 1884 6.045 1901 h.511
5.710 1833 6,202 1902 5.684
5.553 1886 7.220 1903 5.334
7.252 1887 5153 1004 4.630
6.428 1888 5404 1903 5.02%
7.306 1889 6,036 1906 5.550
1.005 1890 5198 1907 . 5.266
6,000 1801 6.397 1908 4,045
0.046 1892 1914 1909 5.040
7.703 1893 5.002 1910 6.704
B.533 1804 A.410 1911 5.678
5.481 1895 0344 1912 6.260
5.137 1806 6.205 1913 6,279
6.537 1897 5.860

5936 1808 6.450

i apresentadas finalicam todas em 19173, atendendo 4 infludnela que so-
a actual guerra, declarada em agdsto de 1914
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_ EXPORTACAO DF VINHO DO PORTO PARA A ALEMANHA, BRASIL
F INGLATERRA, DE 1865 a 1913
EM HECTOLITROS

Alemanha Brasil Inglaterra
1865 3219 | 18.280 181.755
1866 380 ! 30.363 171.737
1867 5007 & 33741 135,342
1368 3832 | 32,260 147.037
1869 2,693 51,737 156.925 -
1870 3.124 44,884 182.958
1871 5,505 40,631 160,352
1572 0729 44,872 208.587
1873 9.525 53.220 192,913
1874 0.407 93,338 170.327
1875 3,113 8L969 217042
1870 0,000 83.425 205.762
1877 8,177 105,299 108,555
1878 7.568 01.830) 147,030
1879 7.847 85,755 14,894
1850 0.816 151074 154,204
1881 11,35 120,929 145,532
1882 12,905 137.829 143.432
18853 18,727 134,084 160.449
1884 18.020 122,934 162,493
1885 18.613 122.263 158,454
1886 22.926 133.600 168,211
1687 27.290 635,209 163.674
1888 31.836 41,142 165,314
1589 30.835 33,382 206,068
1890 36.414 38,949 199.303
1891 34,357 34,492 198,600
1592 25,604 40,200 264.408
1803 22,442 47.103 132,138
1804 18.629 39.430 143,462
1807 10,504 51.212 161,923
1800 16.692 48,693 173,362
1807 14.773 40,496 178.713
1898 17.011 35,281 209,826
1899 16,983 28,410 184.883
1000 15,674 33.375 175,254
1001 13,781 25,811 182,677
1902 14,272 31571 183,512
1903 13,245 31.5¢8 164.885
1904 11,951 33.285 133,002
1905 15,086 38.414 138501
1906 10,973 37.619 172.363
1007 10.382 30.714 148.649
1908 10.288 35.032 144,547
1909 11,901 38,080 140.909
1910 25,160 48.471 184,633
1911 24.616 46,532 135.867
1912 25,229 449,537 155.381
1913 28.102 435,467 161.604

Até 1836 as estatisticas oficiais nfio descrimam 2 qualidade dos vinhos exporlados

pela barra do Porlo:
Os dados anterjores a 1865 proveem da Alfindega do Pdrto e de notas extraidas de

diversos livros.
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PARTE V

O futuro do Douro e do vinho do Péorto

CAPITULO 1

Protecgao ae vinto de Porto no Pais e no estrangeiro. Goméreio

grosso volume. Pelo contrdrio vae ser agui tratado resumida-

mente, porque todas as medidas que forem decretadas em favor
do Douro e do melhoramento do comércio do vinho do Poérte nao de-
vem ser obra do acaso mas sim baseadas na observagio de todos aque-
les factos, que teem sido referidos nas pdginas déste livro. S3o, portanto,
assuntos conhecidos, ainda que dum modo geral, e é essa a razio pela
qual surgem em poucas pigimas as medidas que em meu entender
devem salvar a regiio diriense e melhorar o comércio dos seus vi-
nhos.

O DESENVOLVIMENTO do titulo desta Parte daria em resultado um

Se as crises que teem afectado até hoje o Douro teem tido variados
motivos, como referi, ¢ que sio a superaliindincia, a diminui¢io do
consumo, as falsificagdes, os direitos exagerados com que a entrada do
Porto tem sido taxada em virios mercados, ete, nem sb6 a tudo isso
se deve atender quando se legisle em seu favor. Sempre que nos Gltimos
tempos surge uma fase de questio vinhateira duriense, aparecem imediafa-

: 191 :




mente as reclamacdes dos viticultores do sul do Pais protestando contra
as pretencdes do Douro.

A verdade & que o sul vé mal a questio, e um simples exame da
nossa parte o vai confirmar.

Qs vinhos do Pdrto sio beneficiados com uma quantidade impor-
tantissima de aguardente, ¢ o Donaro, mesmo quando a lei lho permita,
nio pode produzir senio uma parte insignificante da que necessita. A lei
actual regula a importa¢io do 4lcool, limitando-o aos casos em que a
aguardente atinge determinado prego. A aguardente nacional tem, pois,
um consumo certo na fabricagiao dos vinhos do Pdrto, e o seu enncurso
toma-se indispensdvel, como desenvolvidamente demonstrei, no sendo
supériluo acrescentar de novo que sempre que a adubagiio do Pérto se

,tem feito com 4lcool industrial nem as suas qualidades nem o seu preco
teem atingido os normais.

Ora ¢ Douro pretende fazer o seu vinho afamadissimo, empregando
0S Seus recursos, os seus processos e procurando o concurso da aguar-
dente portuguesa. ¢E a aguardente quem a fornece? O sul, que portanio
tem os seus interesses infimamente ligados a viticultura duriense.

Os vinhos portugueses podem ser destinados ao consumo, ser ven-
didos para consumo e distilagio e sémente serem aplicados para éste ul-
timo fim. O sul pretende colocar os seus produtos, portanto, vender os
vinhos que ac consinno se prestem, transformar em aguardente 0s res-
fantes.

E o consumo que esta fem no Douro, nio é de molde a despresar-se.
Se a adubacdo dos vinhos do Pérto fosse feita com 4lcool, para 80:.000
pipas de vinho necessitariamos 20:000 de dlcool, visto que, pelo menos,
um quinto do volume do vinho ¢ canstituido por dlcool. Empregando a
aguardente, como se torna necessirio, necessitatiamos de mais de 127:000
pipas de vinho comum para a produzirem. Sim, no vinho exportado com
o nome de Pdrto, na hipdtese que considero, nio iam apenas 80:000 pi-
pas de vinho do Douro, mas mais de 200:000 de vinho portugués. Basta
esta simples divagagio para mostrar que os interesses do Douro sio os
do Pafs todo.

Nio é apenas o facto da exportacio de vinho do Pdrto nos dar anual-
mente, apesar da sua situagio dever ser mais desafogada, mais de &000
contos, que se trarzformam em riqueza pablica, mas a intima relacio que
existe entre a viticultura nacional e a duriense, o que se depreende daqui.

-Portanto, compreende-se que o sul proteste quando o Douro pre-
tenda ultrassar tudo o que ¢ admissivel, camo por exemplo, se desejasse
a execucdo do alvitre do Sr. A, Passanha, atrds referido, ou solicite, como
parece gite na tltima fase da questio em 1915, gquando das reclamagoes
relativas ao tratado de comércio Iuso—brliamco, chegaram a pretender al-
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guns viticultores e comerciantes gue fosse decretada uma medida que proi= &

bisse a exportagdc dos vinhos generosos do centro e sul de Portugdl com
excepgio das ~marcas regionais de vinhos licorosos definidos e garantidos,
ou a difinivr ¢ garantir pelas leis em vigors. E' na realidade inadmis-
sivel esta idea, gerada de certos por pesscas habituadas a verem na exces-
siva protecgio o remédio para todos os males. E', como se disse nama
representagdo entio feita por alguns viticultores do sul, uina monstruo- -
stdade que daria a todos os paises o direito de nos consaderarem no u!-
timo grau de deméncia administrativa.

Mas que o sul proteste contra as medidas tendentes a livrarem o vi-
nho do Pérto da concorréncia desleal de outros vinhos, que embora
bons para diversos fins, ndo teem pelas suas qualidades plebeias as condi-
¢cOes indispensiveis para substituirem o verdadeiro Porio mas sim para
0 desdcreditarem, isso ¢ que nio pode compreender-se,

Entre as factos que maiores protestos teem levantade figura o do
encerramento da barra do Pérto para os vinhos generosos, excepto os
do Douro. Sem reeditar agora fantos argumentos jd cangados a favor do
livie emprégo dessa barra por toda a viticultura nacional, pergunto:
¢ Que inconveniente resulta para o sul do Pais dessa restrigio, se no
houver da parte dos seus viticultores, como muitos afirmam nio haver,
o desejo quer de fazerem passar os seus vinhos como sendo do Pdrto,
quer de os fazerem entrar em lotagdes eam outros do Douro?

Podem os viticultores estranhos A regizo duriense proclantar, comto
na representacio do Sindicato Agricola de Alpiarca, em 1915, a restri-
¢do da barra um anacronismo insustentivel, no ponto de vista geral da
scitncia econdimica, ou a mais grosseira sofisticacio do principio gue se
invoca para a justificar e manter, sob o ponto de vista exclusivamente
utilitirio de defeza, mas o que é certo é que sd o desejo da falsificagio
pode originar a idea de que a exportagcio pode ser prejudicada com tal
medida.

Mas. . . hd um outro ponfto ainda a considerar, ¢ que apds o estudo
feito neste volume podem os seus leifores examinar com critério scienti-
fico. ¢ Os vinhos aclualmente produzidos na regiio duriense sio na rea-
lidade nobres vinhos do Porto? Nio sfo, Os vinhos que deram fama ao
Douro foram os produzidos numa drea reduzida, as encostas do rio prin-
cipal até uma certa altura e as de determinados dos seus afluentes, nas
mesmas circunstincias e até certa distincia do Douro. Sim, o resto da
regiao, dessa tio exiensa drea que hoje se chanfa erradamente a zona
produtora do vinho do Pérto, nio possue, quer considerada sob ¢ panto
de vista geoldgico, quer sob o climatérico, as condigOes necessirias para
formar produtos de finura incompardvel como sio os verdadeiros vinhos
do Pérto. A precentagem sacarina das suas uvas, por exemplo, ndo é
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em muitos pontos a necessiria, e portanto os seus vinhos nio podem
usar senio falsamente o nome de Porto. Permitir que fal suceda, é tole-
rar a uma regifo resirita a fraude que ela prépria censura ao resto do
Pafs. Restrinja-sc essa drea, acabe-se com essa hipertrofia anémala, mas
proceda-se a ésse acto nfo com favoritismo mas com rigor scientifico,
Nio se faga a nova demarcagiio no gabmete dum ministro no Terreiro
do Pago, mas determine-s¢ no proprio Douro, pelo exame rigoroso das
suas uvas e mostos, quais os pontes que devem constituit a zona mere-
cedora de protecgZo e quais os que devem ser excluidos. SO uma comis-
sio de técnicos pode proceder a ésses fmportantiasimos estudos.

Ser4 diffcil a grande parte do Douro consentir uma nova demarcagio
mais restrita. O meio de conseguir gue a aceite nio me compete agora es-
tudd-lo; apenas direi que, sendo um acto justissimo, se for executado com
o critétio que deixo indicado, nio deve haver da parte do govério, que
tal medida decrete, 2 minima fraqueza.

Nessa nova demarcagio serio incluidos decerto extensos tratos, que
a ordenagio pombalina excluiu. Assim o manda a situagio da viticultura
duriense de hoje. Mas outras consideracoes devem também influir, como
2 de o comércio actual solicitar por vezes vinhos de pre¢o ndo.excessivo,
o que deve deferminar a inclusZo na 4rea de muitos terrenos situados
20 norte da margem direita do Douro, os quais podem produzir vinhos
de boa qualidade, pela sua situagio, boa exposigio, etc., havendo o
cuidadoe necessdrio para nio levar demasiadamente longe essa distengio.

Mas o privilégio da barra, serd da mesma forma necessario, porgue
sendo seria infrutifera a medida referida. Prejudicar-se-hia parte-da actual
zona produfora de vinho generoso do Douro, e pela barra sairia da
mesma forma uma corrente caudalosa de outros vinhos.

Mas agorz vejo que talvez tivesse sido injusto para a viticultura do
sul. As consideragdes que fiz serdo com toda a juslica empregadas, quando
a producgido do vinho do Pérto esteja reduzida a uma 4rea restrita. Eir-
tao sim, se os viticultores do sul pretenderem ir mais além, poder-se-h4
dizer que s6 a fraude os impele.

A existéncia do principio da restri¢io da batra ¢ portante de medi-
das rigorosas para a sua observagio, como as contas correntes dos ar-
mazens com a alfindega, efc, e a drea reduzida sdo as tnicas medidas
gerais de que o Douro pode tirar um rial proveito.

Outros melos teem sido lembredos. Dum me recordo agora: ser a
exportagio de vinho do Pdrfo feita em cascaria especial, que nio pudesse
ser usada por produtores de outros vinhos. A inutilidade déste meio é
bem manifesta, porque se a fiscalisagio podia ter alguma repressio no
Pais, nos mercados estrangeiros seria Facilima.
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Outro ponto importante, e que tem merecide variadas atengdes; é ¢
do sélo oficial, garantindo a autenticidade do produto. Ora éste sistema. -
sé poderia dar resultado quando toda a exportagio fosse feita em garra-
fas, e embora haja quem veja possibilidade de tal se conseguir num pe-
rfodo nic muito longo, como por exemplo o sr. Constincio Roque da
Costa, nio me parece que issu scia vidvel. A exportagdo de vinho em
barris é mais econémica, e por isso haverd dificnidade de conseguir essa
modificagio. Diz aquele economista: «Uma ver consolidado este regi-
men, pouco a pouco, k medida gue se tornassem cornhecidos os produ-
tos legitimos, oficialmente garantidos, iriam desaparecendo dos mercados
estrangeiros as drogas que ai se apresentam com a falsa designagiio de
vinhos do Porto e da Madeira, ¢ s6 entdo tornar-se-hia effectivo ¢ mo-
nopolio eom que a natureza nos brindou, podende em alguns annos
attingir facilimente a cerca de 30.000 contos de réis o valor da exportac;ao
dos nossos vinhos generosos.

uSena um grande passo dade no caminho da nossa regeneragio eco-
nomica .»

O advento do regimen da marca oficial traz uma vantagem: a de
permifir ao govérno, pat infermédio dos seus sepresentantes diplomdticos
e consulares, reclamar contra a falsificacio dos selos ou mesmo contra -
o facto de se exporem a venda vinhos com as designacdes regionals
portuguesas.

~Tudo isto, porém, parece-me de extrema dificuldade, porque hoje
quisi todas as nac¢Ges sustentam que o nome Pdréo (e Madeim) significa
nao uma designacdo da regido gue o produziu, mas sim um tipo de Vi-
nho.

Se realmente nfio cxistissemn estas interpretacdes, depois do.convénio
de Madrid de 1891 os nossos vinhos teriam tido uma protec¢io que
nunca lograram. Portante, sem discutir as vantagens do regimen das
marcas offciais, parece-me que presentemante o que devemos ¢ procdrar
vantagens na introdugio do vinho do Porto nos diferentes mercados.
Que se celebrem com o3 paises, que maiores garantias oferegam para o
seu consumo, tratados de comércio e se procure sobretudo gue os seus
governos reconthegam que os nomes Porfe, Oporio, Port e semelhantes (e
da mesma forma Madeira} sio designagdes regionais e ndo correspon-
dem de forma alguma a tipos de vinhos, que tanto podem provir de
Poriugal como, de outros paises.

Devemos manter bastantes esperancas neste sistema, porque o tra-
tado de comércio assinado hd alguns anos ¢com 2 Alemanha nos mestra

1 Prablemas da economia nicional. .
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bem claramente a sua vantagem. Como notei a importagio de vinho
do Porto no mercado zlemio elevou-se basfante e o gdsto apurou-se,
passando a lugar secunddrfo as casas que forneciam vinhos mais inferio-
‘res, tendo-se conseguido isto num pais onde s¢ teem dado as maiores fal-
sificacdes possiveis dos nossos vinhos.

Aqui estio, pois, os meios de que Portugal deve Iangar mio para
evitar tanto quanto seja possivel as falsificagdes: as internas (sem sefrear
as guais nio ha direito para perseguir as estrangeiras) demarcando uma
regiio racional para a produgio do vinho generoso do Deuro, encer-
rando a barra para os outros vitthos generosos, e fiscalisando bem estas
medidas, e as efectuadas nos mercados estranhos ! procurando que os di-
versos governos considerem como de tipes regionais os dois nossos pri-
meiros vinhos e lhes concedam por meio de laxas favordveis a entrada
mais f4cil, para assim poderem em preco aproximarem-se das suas imj-
tacoes, as quais fataimente serdo vencidas.

Procurar conseguir estes desiderara é contribuir para a elevagio da
riqueza publica, pela importantissima soma a que mesmo hoje se eleva
a exportacio de vinho do Pérto. E estas medidas tendermes ao beneiicio
do Pais.nio revertem portanto simpiesmente afavor do Douro. Qs gover-
nos que assim procederem nio fazem mais do que seguir o que todos
08 paises zelosos dos seus interesses praticam, porque em fodos, embora
pese aons que pretendem-gue a maxima liberdade ¢ a mais proveitosa, se
legisla para impedir que os seus mais finos produtds sejam falsificados.
Haja em vista o que f8s a2 Franga nfio hd muitos anos, publicando uma
lei, pela qual depois da vindima e num praso fixo devem os proprietd-
rios, rendeiros, ou outras pessoas que colhem ou recebem uvas frescas ou
mostos, declarar a superficie. das vinhas gue possuem ou exploram, o
vinho produzido, os sfocks anteriores, etc, bem como ficam proibidos
o fabrico, expedi¢io e venda: de produtos destinados a2 melhorar os vinhos,
¢ encobrir-lhes os defeitos ou fabricar vinhos artificiais, ete, etc.

Para complemento destas medidas, que dizem mais diretamente respeito

! Raras vezes teem os vinhos portugueses obtido a protecgdo estrange:rq para as frau-
des contra 03 seus tipos regionals.

Um caso curiose deu-se com a finna Blandy Brothers & C.°, que sabendo gie em
Franga eram imporiados com o falso nome de Madeira vinhos espanfais, intenton em 1896
wina acgdo contra os falsificadores, que pretendiam que aquela derominagio correspondia
a um-tipo de vinho. Surgiram variades incidentes, como ¢ da competéncia dos tribumais
franceses, e outros. Os falsificadores cspanhois canseguiram que a conferéucia de Bruxelas
se rennisse dois anos mais cedo para rever as convengdes de Berne de 1883 ¢ de Madrid
de 1891, mas ¢ resuttado ndo lhes foi favordvel, scndo apenas resolvida a questio a favor
das reclamacles da firma da Madeira em 1903, Para isto contribuiu muito o interesse do
estadista Hintze Ribeiro e do sr. Margués de Soveral,
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A repressao de fraudes e colocagiio ‘dos vinhos no estrangeiro, devem os
governos dar todas as facilidades i sua exportagio, prescindindo. dos
respectivos direitos apesar de insignificantes, e obstar a que em ceriificados
de origem, emoluinentos, verificagées, etc., sejam dispendidas quantias mais
ol menos elevadas, mas ndo concedendo determinados prémios por pipa,
o que a praiica ji demonstron nao dar resultado; epfim ardmar por todas
as formas a saida do vinho generoso do Douto.

O que deixo dito refere—se ao coméreio. Aumentar essa fonte de'.'.

receita ¢ importantissimo, mas & necessirio lancar agora a vista para 05
favradores durienses. Pode. o coméreio estar préspero e haie mesmd a5+

sim o podemos considerar se compararmos a sua situagio com a.dos

durienses, ' e no Douro, onde raros sio comerciantes, agonisar-se 'de".
fome,

E' preciso pensar no Douro, mas nie apeias com medldas de carecter_
provisorio. Para dar trabalho aos scus habitantes iniciaram-se as obras.dos
caminhos de ferro da Régoa a Chaves, de Mirandella a Braganga, a cons--
trucio das pontes sdbre o [Jouro, no Pocinho e no Pinhio, etc; para me-
lhorar a situacfo financeira do Douro foram em 1906 suspensas as exe-
cucoes por dividas A fazenda, timitando-se tudo A cobranga voluntiria, sem
relaxe nem juros de mora; no mesmo ano foi abulida desde 30 de julho
a 20 de setembro, data da abertura das Cories, a eobranga do rial de 4gua.
aos vinhos quc entrassem pard consumo no Porto e concedida pelo mes-
mo decreto a reducio de 50 ¢/ nas tarifas dos caminhos de ferro do Es-
tado para os vinhos do Douro; como medidas visando o mesmo fim foi
decretado em 3 de janeiro de 1911 gue fosse anulada toda 2 contribuigio
em divida até 1011, podendo as dividas das cimaras ser pagas até 1920,
ete, cte.

As primeiras medidas, isto é, as do melhoramento da viagao devem
ser tratadas com o maximo disvelo, e bem necessita 9 Douro da sua pro-
mulgacio, para bem o servir e ndo para se encontrar nelas um meio pro-
visério de acudir 3 miséria de determinado niimero dos seus habitantes;
as segundas, representando am prejuizo para o Estado, também devem ser
abandonadas, porque dio ao Doeuro um privilégio, que fodo o Pais po-
deria pedir a2 propdsito de qualquer calamidade que o perturbasse,

SHo necessdrios outros remédios. Passemos a examind-fos.

1 A Compznhia Gecal da Agricultira das Vinhias do Allo Dourg venden no ano de
1013 — 14, 307:000500 de vinho & ganhon 112.000800.
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CAPITULO Il

& Kssoeiagio dos Viticultores Durienses

jecta sdbre o Douro.

. Nio é de admirar que assim scja, ¢ s0 ¢ poderd achar estranho
quem nio conheca suficientemente as condigdes especiais em que a agri-
cultura duriense vive, o exagéro do custo das plantagdes, dos grangeios
e as numerosas crises pelas quais tem passado, quer devidas a questées
puramente comerciais quer aos flagelos que a teem violentamente per-
turbado. Para debelar males tio extensos infimeros meios teem sido
preconisados, alguns dos quais j4 aqui referides; uns de caracter perma-
nente, outros apenas provisérios para acudirem momentineamecnte aqual-
quer manifestacio mais agura désse mal tio antigo como grave,

Lembrando em 1006 virias providéncias, que o govérno deveria ado-
plar em vez das quc perfithou, a Associagdo Comercial do Pérto foi de

opinido de que quanto aos vinhos tratdveis para embarque «deveria o
Estado tomar o encargo de farnecer aos produtores do Douro, por oca-
sifo da vindima, a aguardente de boa qualidade, necessaria para as ope-
raches de beneficiacio, por precos que nio excedessem os da cotagio da
aguardente em Espanha, ou seja, proximamente, a 100 réis cada litro. E’
verdade que daqui resultaria um eneargo para o tesouro, que assim te-
ria de suportar a difercinga entre o preco da compra da aguardente ao
lavrador do sul, que seria, pouco mais ot menos, o actual do mercado,
e o preco de venda ao lavrador do Douro; mas, tal encargo, traduzindo-se
num meio de profeccio a éste, nem por isso seria meuos justificado, so-
bretudo desde que hd o precedente da lei dos cereais, imaginada e pro-
muigada unicamente em favor da lavoura do centro e do sul, e 4 soni-
bra da qual se teem ali feito fortunas, como é notorio, tendo, a0 mesmo
tempo, o tesouro auferido dali muito maiores valores de receita do que
os dos sacrificios que demandaria ¢ servico do equilibrio do preco da
aguardente a fornecer ao Douro.w

E acrescenfa: «E' sabido de todos que o lavrador precisa quasi sem-
pre de vender imediatamente a sua colheita, pofs ua maior parte dos ca-
sos € com o seu produfo que prové 4 sua subsistencia e ao grangeio das
propriedades, e € por isso gue os vinhos sio consumidos poucos meses
depois de fabricados, ao contrario do que sucede 14 féra, em que nunca
se apresenta 4 venda vinho com menos de 1 a 2 anos de cave 6 qQue o

! FALTA de capitais tem sido sempre a grande sombra que se pro~
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governo facilmente conseguiria, fazendo adiantamentos aos lavradores
por conta dos vinhos que depositassem ncssas covess

Estes alvitres veem afirmar a falta de capitais da parte dos lavrado-
res do Douro, e a necessidade do govérizo acudir a ésse lamentdvel es~
tado de coisas quer emprestando-lhes dinheiro, quer desembolsando cons+
tantemente deternnnadas quantias para que o nreco da aguardenre na
vindima nio ultrapassasse um determinado limite.

Falando dos lavradores do Douro é necessdrio distinguir os proprie~
térios das grandes quintas situadas nas margens, em algumas das guais
se feem dispendido quantias fabulosas, e os infimeros viticuitores, cuja
producio ndo ultrapassa uma reduzidissima quantidade de pipas.

Muitos dos primeiros sio também comerciantes, tendo grandes ar-
mazens; os outros vendem o vinho a determinados exportadores, consi-
derando-se sempre: seus fregueses sem necessidade de contracto, até re-
ceberem ordem em contririo com bastante antecipacio. Os ingleses, que
geralmente procedem assim, mandam um comisdrio fiscalisar a vindima,
em que se emprega a aguardente cnviada por &les. Nesta ocasido recebem-
os lavradares uma certa quantia de sinal, qudsi sempre uma libta por
pipa, descontada na primeira prestagio. As prestacdes sio trés, uma no
acto da carregagio do vinho para Vila Nova de Gaia {em geral Janeiro),
outra no S. Jodo (Junho) e a terceira no S. Miguel (fim de Setembro).
Desta terma estd o lavrador habilitado todo o anc a fazer as despesas
necessdrias com o tratamento das vinhas e com a vindima.

¢Mas nio parece que cstamos de novo na primeira metade do- sé-
culo xviif, quando os viticultores se enconfravam na dependéncia dos in-
gleses exportadores, sendo fidalgos quando éles gueriam ou cedendo-thes
o vinho por infimas quantias quando éles assim o entendiam?

Ora o que parece razodvel é gite os favradores durienses procurem
uma maior independéncia, consigam obfer os capﬁms necessdrios sem se
colocarem contimuamerge sob a tufela de estranhos. Eles podem, contando
com a sua forga, confiando apenas no seu trabalho, adquirir os meios'
precisos para satisfazerem as suas despesas sem se langarem na vassala-
gem. Mas também ndo devem solicitar um auxilio do Estado com carac-
ter permanente, como se dizia na representagio a que acabo de fazer re-
feréncia. F' certo que teem sido dispensadas protecgbes idénticas em va-
riadas ocasides, mas néste caso, cla é desnecessdtia.

Devem solicitar, se assim se tornar imprescindfvel, e talvez o venha
a ser, quo 0 govérno auxilie o inicio da sua emancipacio, nras no pre-
tendam que essa ajuda se torne permanenle, Nunca esquegam gue oS
governos devem dar o seu apoio a todas as tentafivas que representam
progresso e das quais podem resultar beneficios de qualquer ordem para
a sociedade, mas nio olvidem também gue a sua missio nio é s6 2 de
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proteger. Ela &, sébretudo, a de legislar, em harmonia com a indole do
povo ¢ de acordo com os estudos e indicagdes dos homens e colectivi-
dades competentes. Nio cuidem, pois, os viticultores durienses, em se
colocarem eternamente sob o protecionismo governamenial; ambicionem
antes, ndo esquecendo o beneficio que a sua coaperagio possa prestar-
lhes no infcio da emancipagio do Douro, falar aos legisladores com a
independéncia e com 2z dignidade a que lhes dd direito o seu trabalho
130 4rduo e honesto e a rigueza que em favor da Pdtria desentranham A
custa duma labuta incessante do seu solo tio dificil de cultivar.

- O remédio estd nas suas mios. Porque o ndo ieew aplicado ? Tal-
vez porque nao tenham ouvido falar com o detaltie necessario no capi-
talissimo problema da sua associacio, mas de resto, também como muita
bem disse numa conferdnecia realizada na Régoa em 1903, o Sr. Dr. F.
A. de Oliveira Feijio, quando demonstrou que os desejos e interesses da
viticultura de todo o Portugal, sio uns e os mesmos, porque 20 sairem
daquela reunido e de outras, cada wm vai para seu lade. Apoiados coroa-
ram estas palavras do ilustre orador, mas a verdade é que assim tem
continuado a suceder.

QO problema da associagio dos produtores de vinho do Pdrto, niio
tem, parcce-me, sido tratado com a amplitude necessdria. A isso se deve
sem divida a pouca atengio gue no Douro lhe tem sido votada,

A falta de capitais pode ser em parte remediada com pequenas as-
sociagdes, mas ésses agrupamentos, um dos quais, o Sindicato Agricola
te Alijd tentio 2 honra de representar no Consellio Consultive da Uniio
da Agricultitra, Coinércio e Indistria, teem uma outra acgio, uma ampli-
tude restrita. O que é preciso € reunir soliddriamente todos {todos é um
idealismo. . .) os viticultores durienses, de modo a unir infimamente
03 seus interesses. :

Hi cincoenta anos Redrigo de Morais Soares escreveut sébre a ne-
cessidade de se fundar no Douro umta associacdo coth um caracter di-
verso -do das fentativas enido esbogadas. Chegou mesmo a publicar as
bases a que devia obedecer a Assotiecdo dos Lavradores do Doure. Eram
as seguintes ';

1.2 Todos os possuidores de vinhas sifuadas nas duas margens do rio Bouro, consti-
fuirdo entre si nma associagio, que terd por fim promover, por todos os meios legais, 0s
seus propries inferesses, :

2. Todos os associados serfio obrigados a pagar wna quoiz anual, calculada na rasio
de 4 por cento da sua produgia de vinho, computado no valor de véis por pipa.

t Archive Rurad, 1805,
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3& Com o produtoe das veferidas quofas criar-se-hd uma caixa de crédito, que fard
adiantamenios aos associados, ua conformidade das disposigoes seghintes:

a) Todos os associzdos terdy dircito a um adiantamento, que nio e\cceda & importin-
cia da sua collecta de décima predial tultiplicada por 100;

&) A caixa abrird contz corrente com os mutuaidrios, pagando a guaniia que €les pc-
direm alé ac crédito declarado na disposicio antecedente, mediante o juro anual de 5 por

centa ;

) A caixa reccherd por conla quaisquer quantias, qué os mutuatdrios quizerem pagar,
fazendo a liguidagio sdmente no fim de 10 anos;

i) Todos os bents imoveis dos associados que ¢stiverem inserttos nas mafrizes prcdla:b,
sibre cujo rendimento foi caleulada a colecta, de que trata a disposicio a) ficam ipse facto
hipotecados ao pagamento do capital e jurg dos adiantamentos feitos aos MIESIROS 2550~
ctados,

42 A caixa receberd quaisquer quantias em depdsito, pagando 3 por cento por ano
aos depositirios,

52 Quande es associados ndo quefram receber os dividendos relativos 4s suas quotas,
a importincia delas vencerd juro composto, por tode o tempo, que se conservaren depo-
sitados na caixa da associagiio.

Nas consideragdes comn que o auter acompanha o seu projecto, diz
que incluindo-se as quintas de fora gue produzem vinho semelhante ao
da drea extinta entio, poderia a associagio compreender 100,000 pipas
daquele produto Se o valor do vinho se calculasse em 208000 a pipa,
sendo a quota 4 %/, logo com a primeira entrada se realizaria um funde
de 80.0008%00, o que scmn contar ¢ juro no fim de dez anos daria a im-
portante verba de 800.0008000. Poderia enfdo diminuir-se a quota ou dis-
tribuir-se pelos associados, como melhor conviesse.

Enfim, o pensamento de Morais Soares resumia-se, segundo o seu di-
Zer, cm:

1.2 Esclarecer por meio da discussio todas as questGes do aperfei—
goamento da viticultura e enologia do Douro.

20 Libertar a industria vimicdla das opressGes da usura, proporcio-
nando-lhe capiiais, cujo 4gio reverta em benclicio dela prépiia,

392 Precaver a lavoura de vérias operagSes de crédito, que sob diver-
sas formas tentam e arruinam as industrias, exercidas por mios incautas
e imperitas,

O movimento associalivo nio ficou contudo apenas neste projecto.
Uma agremiacio na verdade se fundou. A Liga dos Lavradores do Dozzm,
constituiu-se definitivamente em julho de 1887.

O sdbio professor José Verfssimo de Admeida, na crémca agricola de
1 de agdsto seguinte, na Agricultura Contempordnea, saudou a fundagdo
da liga «como um dos factos de maior significag®o na historia contem-
porinea da nossa agriculturar. Mas os receios, que no mesmo momento
exteriorisou de que talvez estivesse em presenga duma liga condenada a
desaparecer ou permanceer indtiva em breve, como tinha sucedido a al-
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gumas associagfes agricolas, que surgiram cheias de promessas, confir-

maram-se.
A liga, propunha-se, segundo o art. 4.° dos estatutos:

1.0 Comprar para vender aos associados, sementes, plantas de vinba europea ¢ ame-
ricana, adubos agricolas de toda a espécie, sulfureto de carbono e ontros insecticidas, enxo-
fre ¢ outras matérias primas da inddstria vinhatcira; ¢ bem assim, comprar para vender ags
associados e 2 estrachos as coisas necessirias 3 vida,

20 Comprar para vender 208 associados e g estranhos, e alugar sé aes associados, ma-
quinas ¢ instrumentos de viticulfura, taras para sulfureto d= carbono, injectores ¢ outros
quaisquer utensilios para combater as epifitias que atacain a vide;

3.0 Vender por contz prépria dos doaos ¢ mediante comissdo, 0s vinhos da regido do
Doure, e quaisquer outros produtes da mesma localidade pertencentes aos associados;

4.> Fazer oporagbes de crédito em beneficio dos associados sémente,

Longo seria fazer a histéria desta Liga ¢ expor as razdes que moti-
varaim a ineficdeia da sua aogio.

O que ¢é necessirio € uma associagfio ampla, fundada na prépria re-
giao dos vinhos generosos, em que os lavradores teriham ingeréncia ine-
diata.

¢ Mas os durienses nio pensam em se associar ? A maioria nfio, mas
h4 entre éles honrosfssimas excepges, ¢ para o provar transcrevo as ba-
ses dum projecto de associacio, elahoradas por um muito flustrado e in-
teligente viticultor, a cuja amisade devo o prazer de as poder publicar,
O seu nnome, por variados motivos ficard oculto, mas apesar disso quem
se interessa vivamente pelo progresso do Douro, bemdird de certo &sse
agricultor, que nido pretende egoistamente apenas o seu bemr estar, mas
sim elevar a regifo a que vota um desmedide amor e espalhar por todos
0s seus viticultores a felicidade que presentemente ndo possuem.

«Bases dum projecto de assoclagéio necessarla para salvar o Doure
do descriédito o da rulna

Base 1.4

E formada na regido dos vinhos finos do Douro uma associagio de produtores que
tem por fim regular a cultura, fabrico ¢ venda dos mesmos vinhos e distribuir cquitativa-
mente por todos os associados os beneficios dimanantes,

. B Basc: 2a
A dvea da regido pode ser a cunsignada na lef de 27 de Novembro de 1008,

BASE 3a
O lavrador que celher uma pipa de vinho (550 litros), e seja gual for a porgiio daj
para cima, tem direita a um voto.
BasE 4.2
Para poder ter esse voto € necessario que calha dentro da area consagrada pc!c menos
75 %/ do vinho que vender. . )
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BASE 5.
Os dirigentes técnicos para cultura, fabrico, tratamento, classificacio e venda, sairio
dos mesimos lavradores e sermpre por éles nomeados. '

BasE ba
Essa nomeagao sera feita e assemblea geral, préviamente convocada, em que eslefa

represcniada a maioria das freguezias compreendidas na associagdo, com a aprovagio da

maioria dos cidadidos presentes.
: BasE 73

Qs lavtadores de cada freguezia eleger@o de entre si um delegade com residéncia na
freguezia, que tem por fim:

a} represeatar em todos 0s actos os seus conm-paroquianos, que nioc cormparegam ;

&) receber ¢ transmitir 20s seus visinhos todas as instru¢fes emanadas da direcgio ge-

ral da assoviagdo.
BAsE 8a

A éste delegada pederd a direcgiio da associagio arbitrar qualquer remuneragio.
) Base 9.7
A eleigio do mesmo detegado serd por cinco anos, podendo ser reconduzido.

Base 10a

Serdo trés o5 directores da assaciagfio, eicitos de entre os lavradores, em assemblea ge-

ral dos associados okt dos seus represenlantes, conforme as bases 3.2 2 6.2
Base 112 )

Os trés directores ou chefes de secretaria, que serfio eleflos por b anos,podendo ser re-
conduzidos, superintenderao ent todos os servigas e submeterio ao exame e julgamenta dos
associados os actos ou faltas mais graves praticados pelos seus subordinados.

) BasE 124
Considcratn-se actos graves, as falsificagbes, roubos e subormos.

BASE 13a
Haverd técnicos especiais para estas seis classes de trabathos : cultura, fabrico, trata-

mento, prova, classificacio e venda,
BasE 14.#
Na cultura serdo orientados os viticiitteres duma forma genérica:
a) sbre os terrenos aptos para plantsgio de vinha;
B) sdbre s qualidades de videiras americanas a plantar € castas preduioras a adaptar
ao cavalo e ao terreno;
¢) s8bre as épocas dos grangeios e tratainentos ¢ naneira de os efectuar,

Base 152
A direcciio da associagiio estard superiormente representada, no que se refere a eliura

da vinha, fabrico ¢ fratamento dos vinhos no Pinhdo, e no que se refere 2 prova, classifica-
¢%o e venda em Vila Nova de Gaia.

Base 162

A associagdo fagifitard aos seus associados:
@) capital até 75 9% do valor das suas vinhas, & associagdo hipotecadas;
b) aquisicio de ferratnentas, antidotos para doengas da vinha, adubos, etc.
. Base 172 ) ]
Todos os prédios plantados de vinha, que pertencam aos associados, ficam sendo pro-

priedade da associagio.
Basg 18.» .
A seguranga constard de hipoleca por escritura piiblica.
Base 192 . .
Quando haja rendeiros serd com ésles que a associagio se entenderi, depois de obtida

a hipoteca das vinhas pelo proprietiria.
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Base 202
O Fstado concorrerd, nos primeires dez anos, para gue 4 associagio seja forneeico ca-
pital a 4 % ao ano: . _
@) até 75 % do valor das vinhas seguras por hipoteca;
&) até 75 % do valor dos vinhos que existam por vender.
Basg 212 . ] ) )
O valor das vinhas, neste caso, € o registade na matriz predial, no ane imediatamenie
anterior a0 da funda¢io da associagio.
BAsSE 22.@
0 valor do vinho ¢ o custo, segunde o preco da associagin, a bencficiagio ¢ despe-
sas com &le feitas.
Bast 232
Os produtores, emguanto o vinho nde estiver vendido, receberfo até 75 %, do se va-
lor {prece da classifica¢fio da associagdo), recebendo depois da venda os restantes 25 %

BASE 24.2
Os pagamentos normais do vinho de novidade serio, em partes iguais, ems fevereiro,

junho e setembro.
} BASE 252

Antes destas datas paderdo ser faculiados com o desconto de 4 % ao ano.

Base 26.2 ) i .

Os vinhos de cada freguezia Ficarfo apartados e sdbre si, por classes, e assim transi-
farZo até serem vendidos, sempre rotuladaes com o nome da freguezia de que procedernt.

Base 272 . .

Quando os produtores o exijam, poderdo os seus vinhos transitar com a sna marca in-
dividual a mais, ou da sua propricdade ou propriedaces, até serem vendidos, tendo o di-
reito de reunir as uvas das suas vinhas como quizeren.

Base 282 i .

O vinho que em virtude dessa sub-marca especial obliver maior prego que o estabe-
lecido pelos classificadores da associagdo, beneficiard com metade desse aumento o produ-
tor, ficando a ontra metade em favor da associagio,

Base 294 )

Se em vez de aumernto der diminuigio perderi o produtor toda essa diferenga havida
entre o preco arbitrado e o que render.

Base 30.°

Cada concelho terd 3 armazens pele menos, onde se reunirdo em volta do més de Ja-
neire, depois de provados e classificados, os vinhos de cada colheita, entrando num os ge-
nerosos, noutro o8 licorosos de 2.2 e noutro os de mesa ou virgens.

Base 31z

Os vinhos serdo fabricados e recolhidos nos lagares e vasilias que mais 4 mio este-
jam, & vontade dos produtores, podenda reunirse as pequenas colheitas, 2 cujos produto-
res depois serd creditado propotcionalmente o vinho produzido.

BaSE 32a

Serio eslabelecidos cada ano trés precos para cada uma das trés classes de vinhos:
generosos, licorosos € de mesa, precos moderados pelos quais serio liquidadas as conlas
aus produtores.

Basg 332

Os pregos de venda serdio os mesmos da custo, acrescidos da despesa de berieficiacio,

6 %/5 20 ano para desfalque € cmpates e proximamente 10 %, para lucros da asscciagio.

Base 34.%
As percentagens consignadas na base anterior devem ser sempre tiradas, para que 20

décimo ano da sua existéncia a associagio tenha capilal seu para atender a tadas as transagses.
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B4sE 35.a

Os Iucros ou prejuizos pertencem aos associados, na propergio da quantia gue cada
um receben do seu género.

Bask 36,2

Cada associado terd, pois, na assoclacao a sua conta carrente, mas os créditos que haja
dessa proveniéneia segunde a base 332 ndo o3 pode coumegar a levantar anualmente senio
desde 0 décimo primeiro ano em deante.

DASE 37a

No caso de voluntdria ou involuntdriamente, segundo a base 39.2, sair da associacdo,
a liquidacio desses saldos sb serd feita dezenove anos depois da sua saida, ao retomar a
posse completa das suas vinhas.

BAsE 382

A enfrada de sécios para a associagio € faculfaliva, mas nfio € honroso a qualguer s6-
cio sair depois de admitido.

Basg 392

Quando qualguer associado venha a ser desligado da associagdo, ou porque o deseje
ou porgue 73 %% pele menos dos seus colegas o ache convenicnte, deixard a contar dessa
data por dezenove anos a posse, dominio e exploragio das stias vinhas A associa¢io.

) BAase 402 .

Ao fim desses dezenove anos receherd o associado desligado as suas vinhas e os saldos
que fenha a seu crédito, independentemente do valor anual arbitrado 4 sua novidade, que
anualmente ird recebenda, conforme tados os associados.

BASE 413 )
A venda dos vinhes dos associados sé pode ser negociada pela associagio.
BasE 42.8

Nesta conformidade aproveitar-se-hi o ensejo da venda logo que éle se ofereqa, mesmo

desde antes de feita a colheita, e a quem quer que seja, sabvo casos especiats.
BASE 433

A direccio da associacio é autoridade idoénea para avaliar os casos em que nio con-

vém vender isoladamente certas novidades ou adegas.

BasE 442
A aguardente a empregar no tratamento ou beneficiag@o dos vilhos serd de vinho,

salvo casos muito extraordindrios.
BAsSE 452

Entre a agnardente de vinho € preferida 4 do Douro, aié a difaenga para mais de $04

em lifro, da gradnagio de 78%.
Base: 46,2

Seudn maior a diferenga de prego a direcgZo limitard a do Douro zo gasto das lofas

ou como entender methor.
Base 472

Para &ste caso da preferéncia da aguardente, a regido do Deure compreende por com-
pleto os disiritos de Vila Rial, Braganga, Guarda e Vizeu,

Base 482
A associacio estabelecerd deqidsitos de venda para todos os seus tipos de vinho nos

principais ceniros de consumo do pais e do esirangeiro.»

Impossivel se torna discutir estas bases, mesmo duma maneira geral.
Flas serio motivo de estudo decerfo para muitos, quer sob o ponto de
vista dos fins e meios da Associacio, quer sob o do aspecto do funcio-
namento e legalidade de algnmas das suas disposigDes.
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Nenhum désses objectivos agora me ocupa.

Quero apenas, independentemente destas bases, fazer algumnas consi-
deragSes de caracter muifo geral, sdbre qual deve ser a fndole dessa
associagdo.

Em primeiro logar, segundo a minha opinido, os viticultores dutien-
ses associados nio devem preocupar-se com os mercados externos. Sio
ideas largas, extensas de mais, que condizem maravilhosamente comn o
desejo de emancipagio que tanto agrada aos que, como o simpitico au-
tor daquelas bases, prefendem adquiri-la & forca da labuta prépria, mas
s3o vHos demasiado extensos.

A associagio de grande niimero de viticulfores, mesmo nio aspi-
rando 4 conquista do comércio de exportagio, é uma obra dc vasto al-
cance, para o éxito da qual se torna necessdrio dispender grandes acti-
vidades, fazer circular importantes capitais ¢ desenvolver ama metédica
e intensa campanha, tendente a preparar o espirito da nraioria dos viti-
cultores durienses, que ou desconhecedores das vantagens que a reuniio
de individuos com os mesmos interesses e as mesmas tendéncias oca-
siona, ou descrentes a forca de desditas de que zinda haja um meio que
consiga dar-lhes a situagio desafogada que ambicionam e a que teem di-
reifo, ndo manifestam ainda infelizinente aquela inclinagio, que seria para
descjar, de congregarem as suas energias agora dispersas.

Ora os durienses ndo devem nunca perder de vista que, se da unifo
de individuos com iunteresses comuns se origina ttma ac¢iio benéfica para
cada um em separado, se sendo mestmo todos déheis resulta muitas ve-
zes da ajuda dos seus fracos tributos um efeito considerdvel, com mais
razio € enfre os agricultores que o principio associativo vai encontrar
vasto ferreno para se expandir e apresentar os seus mais belos frutos.

¢Onde se encontra uma pléiade de individuos, cujos interesses se-
jam mais soliddrios do que enfre os agricultores de determinada regiio?
¢ Onde se nos deparath produtores cujas conveniéncias sejam mais ang-
logas, cujos prodntos mais semilhantes, por terem sido criados sob as
mesmas circunstincias e influenciados pelos mesmos factores? Mas se as
associagbes de agricultores duma 4rea relativamente restrita teem proba-
bilidades de belo éxito, nio procurem éles estender demasiadamente os
seus attibutos, porque podem enconfrar itessa ambicdo, por vezes bem
justificdvel, a ruina do edificio que tantos sacrificios lhes custou. F &ste
o0 caso do Douro. A exceléncia dos seus vinhos, a certeza de que em parte
alguma encontrario outros que arrebatem ao Pérto a justa fama de rei,
o orgulho que a trabatho probo lhes dd, tuda isso pode coniribuir
para 'arquitetarem o desejo duma independéncia completa. Mas af estd
o perigo,

¢E de mais serd justa essa pretengio?
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Os lavradores sabem, é cetto, tralar os seus vinhos, independentemente
<a existéncia dos actuais exportadores, mas nao deverm esquecerque a fafna
des vinhos do Pérto tamb&m em parte é devida ao comércio de Vila
Nova de Gaia. ¢ Mas mesmo sem encarar o problema por &ste lado, haveria
vantagem em ser o comércio monopolisado pelos viticultores durienses?

¢Nio seria s6 por si &sse acto o motivo inicial da ruina da sua agre-
miagio, mofivada pelo despeito bem justificado dos .exportadores, que,
apesar de todos os factos que aponfem confra éles, teem na sua tarefa
constante de conseguirem mercados novos, de os alargarem, de safisfa-
zerem as exigéncias c caprichos do seu gdsto dominante, levado a bem
longinquas paragens o rétulo famose de Port-wine ?

Enfim, desnecessdrio é desenvolver mais dste ponto. T odos devem
ter compreendido o alcance das minhas considerages, e estarem compe-
netrados de gue seria perigosa, pelo menos nas actuals circunstincias, a
tentativa dos agricutiores durienses, de preienderem levar tio longe as
suas aspiracdes que estabelecessem, por exemplo, armazens nos princi-
pais paises consumidores de vinho do PoOrto. Nfo se arrazam assitm as
marcas jd consagradas de vdrias firmas?. Se essa associagiio vier um dia
a ser um faclo, o fuluro se encarregard de Ihe marcar talvez uma orien-
tagdo diferente da inicial,

Assente, portanto, esta primeiva parte, prosigamos.

Um facto assaz notdvel é terem wmuifos autores, ao tratarem da coo-
peracio em viticultura, constatado gue ela constitue um dos meios me-
nos adequados ao seu desenvolvimento. Desmoulins disse: «A vinha
desagrega a unido, porque permife a cada individuo, por si s, com muito
pouco capifal, e sobretudo com musio pequena exfensio de terreno, criar
€ desenvolver uma exploragio. A vinha sustenta o individuo, protege-o
mais do que o incifa a manter-se.n

Isto escrevia-se em tempos idos. E embora possa parecer que alguma
rasdo existe nagquelas apreciagdes, intimeros agrupamentos vinicaolas, flo-
rescendo nos mais adeantados paises, demonstram que a vinicultura ¢
iminentemente prépria para deferminar a uniio dos que em determina-
cas regides lhe teem ligados os seus interesses, e fdcil é conclitir que
qguem maiores beneficios tem a luctar com o estabelecimento de {ais as-
sociacSes € o0 pequeno vinhateiro.

Nio pretendo de modo algum alongar-me com referéncias & classi-
ficacio das associagBes vinicolas, o que nio estaria dentro dos limites

i Fste argumento no diz respeifo apenas a aceitacio de novas marcas por parte dos
diferentes mercados, porque hoje a sua capacidade para receberem e apreciarem marcas
desconltecidas é muito maior do que antigamente, .
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déste pequeno livro. Vou apenas mostrar qual deve ser, na minha opi-
nifo, o sistema que convém ao Douro.

As associag(es vinicolas podem grupar-se em irés grandes classes:
para venda, para fabrico e conjuntamente para fabrico e venda. As asso-
ciacdes destinadas tinicamente ao fabrico em comum pode dizer-se que
nio existem. Consistern na reunio de produtores com o fim de ser fa-
bricado em comum o seuvinho. A dificuldade de venda, depois de obtido
o tipo comum origincu evidentemente a evolugfo destas cooperativas
para a terceira categoria,

Quer isto dizer que estamos reduzidos a dois tipos: venda e conjun-
tamente venda ¢ fabrico. _

Ora o fabrico em comum nio convém ao Douro, quanto a mim.
Déasse modo pretende-se formar em cada regido, onde um miicleo exista,
um tipo de vinho tinico, definide. E uma grande vantagem evidentemente,
tanto em vinfcultura como em outros ramos agricolas, porque muitas ve-
zes 08 varios processos usados, dando em resultado a existéncia de tipos
mal definidoes, produzem a depreciagio.

Mas no Douro nfo existe essa vantagem. Fmbora a regijo figue bas-
tante reduzida, o que é certo é que mesmo em propriedades contiguas
encontrar-se-hdo sempre vinhos com caracteristices diferentes, o que os
torna de pregos muito varidveis ¢ de aptiddes diversas para a oblengdo
mais tarde dos tipos comerciais. Mas no Deuro hi também 2 par dos
pequenos viticultores os grandes proprietdrios, alguns possuindo afama-
das quintas, os quais nio queriam decerto entrar numa fal associagio,
em que as suas uvas iam no confaclo com as estranhas perder o nome
notivel gue a propriedade onde nasceram thes tinha dado. Enfim, muitas
razfes existem para que nfo fosse vidvel na regido duriense éste processo.
Resta-nos, portanto, para aplicar a0 Douro, o sistema da associacio de
venda.

As associacdes para venda podem talvez classificar-se do modo se-
guinte !;

a} AssociagOes destinadas 4 venda comum dos vinhos fabricados pe-
los socios;

#) Associaghes centrais de venda de vinhos, abrangendo associagdes
ou unies de associagdes.

YEm cada uma destas cafegorias hd muitas variautes. £’ impossivel caracierisar bem
estes diversos agrupamentos, alendendo & brevidade que deve ter o presente estudo. Pre-
lendo apenas a tracos larguissimos indicar qual deverd ser a caracter da futara associacio
dos viticultores do Douro, 08 quais necessitam estudar detalhadamente os fins, otganisa-
¢lo, funcionamento, ele. das diferentes cooperativas viticolas, para poderem guiar-se com
conhecimento nos primeiros trabalhos associativos.
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As primeiras podem ser destinadas vinicamente a pramover a venda
dos vinhos dos associados ou a colocd-los por conta prépria, ou a ven-
derem diversos produtos entre 0s quais o vinho.

Quanto a mim o tipo que convém ao Douro é a associagio de
venda, em que 0s vinhos sejam colocados por conta da prépria associa-
¢io, a qual nio deve ter a preocupacio de os levar aos difterentes mer-
cados, a nio ser incidentememnte por qualquer motivo. '

Os negociantes continuario a receber os vinhos das quintas que
possuem ou daquelas cujos proprietirios se ndo fifiem na associacio, e
como essa quantidade serd insuficiente irfo compri-lo aos viticulfores
associados. _ :

¢Mas, perguntardo algumas pessoas, para se conseguir ste obje-
clivo, ndo bastaria simplesmente uma combinacio entre os viticultores
durienses, respeitante aos precos de venda? E* evidente que ésse
acbrdo seria para desejar desde j4, porque representaria um passo avan-
¢ado, mas as vantagens da associacio sio evidentes, porque os viticul-
tores reunidos usufruem oufras regalias, podem ter, pagos pela associa-
¢do, técnicos para dirigirem os diferentes trabalhos, ndo necessitando
por isso colocarem-se na dependéncia constante do Estado a solicitarem
determinadas medidas que podem alcan¢ar por si. I° necessirio é fam~
bém nao esquecer que esta forma poderd ser apenas transitdria, e mais
tarde alargar a associacido a esfera das suas atribuicdes.

F preciso que os lavradores do Douro se lembrem das paliwras
de A. Berget, o notivel economista que ao estudo das associagdes vini-
tolas dedicou uma atengio tio particular, que ao tratar dos obstdculos
que se opdem ao progressc da caeperacio citou: as divisBes politico-
religivsas, a inexperiéncia dos dirigentes e a falta de disciplina-dos diri-
gidos.  Como estas causas, referentes sobretudo ao perfodo em gue Berget
escrevia, teem infleéncia no nosse meio!

Mas os agriculfores durienscs, que teenr sabido em ocaq:ﬁes bem
criticas suportar corajosamente fantas amarguras, devem também nZo
longe compreender a necessidade de disciplinarem a sua vontade, meio
indispensdvel pera poderem conseguir o grande objectivo que a associa-
cdo para Eles representa. Os dirigentes devem inspirar-se no estudo deta-
thado déstes assuntos e nutica procurarcm inovagdes, que nio obede-
cendo muitas vezes a planos seguros, trazem a ruina de institui¢des, que
prometiain tornar-se florescentes. E quanto a politica parece-me que ji é
tempo de todos, qgue teem 05 seus interesses ligados a um ramo tio im-
portante da economia nacional, se compenetrarem de gue sé podem en-
contrar o meio de se elevargm, cultivando nio a politica pura, de espe-
culagio e de ganincia como entre nos ela € mas sim uma outra bem
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mais larga e levantada. Ndc se devem basear no antigo principio de
que o nosso Pais é essencialmente agricola, mas sim em qgue a verda-
deira felicidade a encontrarfio jumtando o seu esidrgo s outras forgas
vivas da nacio—o comércio e aindustria, que teem interesses que parecem
talvez poi vezes opostos, mas precisamente na sua concordancia rial é
que estd a forga que no nosso meio hio-de ter um dia ésses elementos,
guando a voz dos seus representantes va substituir em S. Bento a dos
actuats politicos de profissio.

Mas ¢ Douro estd ainda longe de se adomar a estas ideas. Derra-
me-se por essa regiio tio estrauha a instrugio, porgue o seu efeito tam-
bém serd notivel o caso considerado. Fale-se na acgfio benéfica da as-
socia¢do, e talvez com uma propaganda tenaz se consiga qualquer coisa
de dtil. E assim espero que serd, porque é necessario terminar com esta
descrenca actual na fdrga do principio associativo. j Esta situagio € anor-
mal num Pais, que tem a primazia do movimento cooperativo !

Mas deixando estas divagacdes volto ainda a recomendar aos lavra-
dores durienses a persisténcia. Nio devein esquecer-se de que inimeros
factores contribuem para tornar dificil a vida associafiva em tais casos,
sendo um dos motivos principais a concorréncia mercantil. Esta {6rga
contriria serd atetiuada no Douro, se a associagio nio tiver a pretensio
de absorver completamente o comércio. Em todo o caso nio confiar
demasiadamente na fucilidade de éxito das primeiras tentativas, que tal-
vez venham a ser trabalhosas. Em Champagne, onde a propriedade é em
exiremo reduzida e onde a associagio por isso mais se irmpunha, um dia
um rapaz de dezanove anos iniciou o movimento. Chamavam-lhe o pe-
tit Lamarre. Parece que as bases ndo erain sélidas, mas nem sé isto con-
tribuin para que essa tentativa ficasse frustrada. O comércio, monopoli-
sado per um reduzide nimero de casas, ndo comprou vinhos 2 quem
se associou, e ésse nobilissimo impulso baqueou. Mas conscicntes sio
os que, numa exterpolagio feliz, afirmam que a lei de Lavoisier se aplica
aos fendmenos sociais. Sim, o trabalho dispendido em tentativas, em
propagandas ndo se perde; embora desperdigado aparentemente vae str-
gir transformado e quantas vezes j4 muito melhorado noutros pontos.
Foi 0 que aconteceu ein Champagne, nascendo mais tarde uma coope-
rativa.

i O que fez sucumbir o primeiro movimento nio foi a inexperiéncia
duma criantga, mas sim o poder dum nimero reduzido de comerciantes,
contrariados nos seus negocios !
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CAPITULO 111

-

Futuras medidas de fomento no Douro. Legislagdo

Dei a primazia a0 movimento associativo duriense. Vejamos agora
0s complexos problemas para os quais devern convergir concordantes as
atengdes dos seus viticultores e as do Estado.

Pretender substituir nas encostas do Douro a vinha por outras cul-
turas nao € uma aspiragio razodvel. Deve-se, se a expansio comercial
mostrar que os diferentes mercades necessitam maior quantidade de vi-
nho, ¢ sd neste caso, espalhar por elas a vinha soberana, porque as suas
condigBes pode dizer-se que sd para esta cultura se congregam 6ptima-
mente,

Mas deve olhar-se com o mdximo disvelo para a expansio de mui-
{as outras culturas existentes hoje no regido duriense mas em estado de
atrazo, e para a introducin de ouvtras novas, em terrenos a elas apropria-

s'. O Estado deve auxiliar tudo isto, nio sémente prestando o con-
curso de experiéncias oficiais efectuadas no Douro, como isentando de
contribuicdes por largo periodo os terrenos que sejam adaptdveis a cul-
furas diferentes da vinha, sobretudo os de virzea,

Também os governos devem ter em vista a conveniéncia de ser mais
protegida a cultura do tabace no Douro. E necessdrio modificar o actual
sistema de fiscalisacio, terminando com as peias oficiais gue acom-
panham sempre esta cultura. Uma grande parte dos seus tetrenos
deve ter os requisitos necessarios para criar bom tabaco, que tem tam-
beém a vantagem de, sendo uma cultura existente apenas durante uma
pequena parte do ano, deixar livre ¢ terreno de onde s¢ padem tirar nos
restantes meses bons resultados com outras culturas,

Se cuidados especiais deve merecer ao legislador a nova regiio a
demarcar, também a parte a excluir nfo deve ser abandonada por com-

-pleto.

1 O algodio tem side peconisade como uma culfura de futire no Douro. Nio patece
muito aceitdvel esta opinido. Quanto 4s outras culturas, referi-me na Parte I 4s mais im-
portantes. Entre estas deve espalhar-se sabretiado desde j4 o entusiasmo pela criagZo das
avas de mesa, especialmente nos sitios baixos, citjas condicdes ndo servindo pata gerarem
bom vinho contribuem para a oblengdo de midgnificos produtos para aquele fim,

211



As novas culturas e as plantagfes silvicolas devem merecer as mes-
mas atencdes do que as da regido produtora de vinho generoso. A isen-
¢fo de contribuigtes deve ser até mais ampla nesta regido, que e tam-
bé&m direito, durante o lapso de tempo que se julgar convenicnte, a de-
terminados outros beneficios, como transpories por prego reduzido de
utensilios agricolas nos caminhos de ferro do Fstado, ete. E' necessario
cuidar com disvelo desta drea durante o periodo da sua transformacgio.

A aguardente do Douro é mais benéfica para o tratamento do vinho
generoso, como demonstrei. Mas disse que a sua produgdo era pequena.
Ora 2 Jei actual nio permite a distilagio na regido duriense, a néo ser a
dos vinhos estragados. Sendo a aguardente da regido melhor do que a
do sul, e nio sendo, especialmente depois de reduzida a sua 4rca, muifo
elevada a sua producgio, deve ser permitida a distilagio em toda a nova
rea. '

Da mesma forma poder-se-hd distilar qualguer vinho na parte actual-
mente nela incltida mas que deve ser desanexada. Nio deve, contudo,
ser concedida essa faculdade, a n3o ser tratando-se acidentalmente de
vinhos imprdprios para cousitma, aos proprietirios que, desejando intro-
duzir novas culturas, se utilizem dos beneficios dispensados pelo Es-
tado. -

Estas disposicdes tendent nio sé a diminuir os prejuizos que podé-
riam advir para a viticultura do sul do Pais dum possivel aumento de
producdo de dlcool nuina regido gosando de previlégios cspeciais, como
também a impedir o deseja dos viticultores de alargarem as suas plan-
tagdes de vinhas, ¢ que nio deverd ser muito de temer uuma 4rea cujos
vinhos ndo poderdo concorrer com os da regiio demarcada.

O progresso agricola é impossivel sem a instrugdo técnica, e esta
nuniica poderd dar bops frutes se nagp for ministrada num meio em que
haja pelo menos urmna regular instru¢io geral. Qra2 o estado da regiio
durjense sob &ste ponto de vista, j4 o disse e o demonstrei com niime-
ros ap descrever embora sumdriamente a sua demografia, é simples-
mente lamentavel: possue uina percentagem de analabetos mais elevada
do que a média geral do Pais. Por isso, para implantar conhecimentos
modernos ¢ para tirar proveito das medidas que a respeito da instru¢io
agricola o Estado decrete, ¢ necessario cuidar também atentamente da
educaciio geral dos durienses.

A ignorincia da gente do campo nio permite que compreenda a ne-
cessidade de se educare de educar os seus filhos. Portanto, é necessério

ndo perder de vista a instruglo geral. Isto aplica-se, € claro, a todo o
pais. Mag a instrugio agricola também & precéria na regido duriense. Pode
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mesmo dizerse que nfio existe nas quatro provincias em que ela ests
incluida. Existe, & certo, em Tabuago a Escola Macedo Pinfo, mas é umg
escola qudsi sem alunos e sem as condigdes exigidas para a regido onde
se encontra, Além desta em Tris-os-Montes, mas j& muito longe pais
vinhateiro, encontras-se a Escola Mdvel de Ensine Agricole Alves Teixeirg,
que como © seu nome indica obedece a um plano diferente.

Os durienses nio sio, contudo, como muitos podem julgar, contrd-
rics & instrugio agricola, apesar da sua nula educacfio. E para o provar
cito um facto que pode talvez afirmar isto em parte, se bem que, refe-
rinde-sc 2 uma £poca cm gue o Douro afravessava uma temerosa crise,
possa também ser explicado pela inadidvel necessidade de perfilhar tudo
o que pudesse trazer a salvagio possivel, mesmo a fitulo de experiéncia
de descrentes. Refiro-ime 2 escola de enxertia da antiga estagdo ampels-
-filoxérica da Régua, onde apesar da descrenca e da relutdncia de acei-
tarem 2 plantacio das videiras americanas, embora ji entio mais desfei-
ta, a matrfcula passou de 12 alunos no primeire ano para 86 no segundo
e 96 no imediato.

O plano do ensino agricola em Portugal. estd em cxecugio e 6 cm
extremo complexo. [V impossivel num momento espathé-lo; parece-me,
poréin, gue dada a situacio desta parte do Pais, seria da mdxima conve-
niéncia que as primeiras medidas de instrucio agricela a ela se dirigis-
sem: A escola de Tabuago nido apresenta, guanto a min, as condicdes -
dispensdveis para se tornar wim estabelecimento proveitoso. E necessdrio
escolher outros locais. Fsses devem ser os distritos de Vila Rial e Bra-
ganca, 1nos quais ¢ misfer criar duas escolas nio apenas para ¢ ensino
das culiuras horticolas ¢ pomicolas, com em tempos 2 Associagio Co-
mercial do Pério lembrou numa representa¢io ao govérno, mas sim
com um cardcter muito mais vasto. Devem ser escolas profissionais, cuja
importincia esteja em relagio com a das regides em que deverdo existir.

Quanto 2 detalhes nio é éste o lugar prdéprio para deles tratar. Nas
linhas gerais, ai fica o que sc deve fazer. O rosto s6 um exame muito
minucioso o podc decidir. Muite minucioso sim, porque nada mais
dificit do quc resolver problemas desta ordem e dirigir 8sses estabe-
lecimentos de instru¢io. Esta dltima missio é espinhpsissima e, se re-
clama sempre aptiddes especiais, exige, no taso de se tratar de escolas
destinadas a criangas, nio apenas as negdes indispensdveis para a boa
exploragio das propriedades que lhes pertencerem, mas também profun-
dos conhecimentos pedagdgicos, sem o que o ensing ndo serd profiquo
e poderd até o seu éxito ser completamente comprometido.

Mas independentemente desta acgio ndo deve o Estado esquecer a
imperiosa necessidade de difundir por todos 0s meios possiveis 0s ¢o-
nhecimentos agricolas no Douro. Todas as inovaches gue se pretenderem
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introduzir na sua agricuitura devem ser objecto de experimentagio, para
que os lavradores se convengam da sua utilidade.

A emigragio ¢ assustadora nos distritos em gue se encontra a regiio
vinhateira. Urge langar atentamente a atengdo para ésse facto lamentdvel,
que entre variadas influéncias tem a do aumento dos saldrios.

Nio me compete fratar neste momento do modo detaihado de o con-
seguir. Direi apenas que o melhoramento das condigfes econdmicas de-
minuird o exodo e que, quanto 4 emigragado individual em Portugal, ndo
se deve esquecer que uma das suas causas é a obrigacio do ser-
vico militar. Pretender diminuir éste atrifo com palavras, que nunca che--
gam a convencer, e ndo com actos, que podem ter um salutar efeito, é
um principio errado. E' necessdrio encarar o probiema tal como ¢le é.

Larguissima discussio pode ter ésie assunto e de modo algum pre--
tendo com ela desviar a atengio do leitor, Limito-me por isso a dizer
duas palavras apenas sobre tio importante ponto, que ndo interessa apenas
o Douro mas todo o Pals e cuja solugdo ¢ para todo o territdrio a mesma..

A instru¢io militar ndo prende fanfo actualmente os individuos na
idade de a receberem como ainda ndo hd muitos anos sucedia, mas em
compensacio durante um perfodo bem longo sio éles obrigados anuaimente
a um curto exercicio, A impressio que tudo isto causa a gente singelz e
boa é fécil compreender quai é, e portanto é necessdrio duma maneira
justa acabar com os seus receios, quando deles possam resultar prejuizos.
O dnico meio de o conseguir parece-me ser o de isentar do servigo mi-
litar, com condig¢des que s6 um estudo demorado pode decidir, os indi-
viduos que pela sua profissio melhores servigos podem prestar ao Pais.

Serd isto atrazo? Nio & E' progresso. Mais bem iluminado do que
os legisladares actuais foi o que pela lei de 12 de Jurtho de 1837 conce-
deu em favor da agricultura merecidas isengdes, com a idea de nio des-
viar do campo os jovens que desde a infincia se afeicodaram 2 vida agri-
colae alguns dos quais teem jd nessa idade uma prdtica muito aproveitivel
dos seus variados ramos, Bem progressivo fol Oliveira Martins isentando-
pelo art. 88.° do seu Prgjecto de lei do Fomento Rural os individuos que
formassem coldnias agricolas.

Serd, portanto, éste um dos meios a empregar no intlito de diminuir’
a emigra¢io individual, Com a sua adopgio lucrard o Pais e a lavoura..

Sob o aspecto técnico referi-me na Parte [ 2 necessidade de cuidar
disveladamente da arborisagfio da regifo duriense, e voltando a trafar
déste assunto apds ter falado da emigraciio, de novo me recordo de Oli--
veira Martins, que no relatorio do projecto referido escreveu: recessita--
mos hoje implantar homens e implantar drvores : dar 4. terra guem o Sfecunde..
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Sim, se o trabalho humarno di riqueza, a drvore bemdita também a dd.
A sua cooperacio & indispensdvel. :

Tratando déste ponto, o sr. Afonso Cabral, no seu estudo j4 tantas
vezes citado A regiffio vinkateira do Alfo Douro diz: «Estude-se para isso
2 melhor formula pratica ; seja esta a creagio dos vinculos florestais; se-
gundo as idéas de Oliveira Martins; seja o governo que, como no Gerez,
mande plantar os baldios, embora para isso tenha de Iutar 4 mio armada-
contra a atrevida ignorancia do povo; sejam as camaras municipais, ott
arborisando os terrenos concelhios, ou convidando éndirectarente os pro-
priefarios a umna cerla cultura florestal, ou quando mais nio seja fiscali-
sando o corte das madeiras e leahs nas matas publicas, por férma a as-
segurar a suaz conservagio; cerfo é que as providencias impdem-se, e
afigura-se-me que elas contribuirio, e nio pouco, para ¢ melhoramento
das actuais condj¢Oes desta regifio, debaixo de multiplos pontos de vistaw

Na realidade virias solugbes se apresentam para resolver éste impor-
tantissimo problema agricolz, econémico e higiénico, ¢ embora n3o possa
discuti-lo agui, porque procuro apenas indicar resumidamehte os pontos
essericiais & ter em vista para o desenvolvimento e melharamento das
rondi¢des achiais do Douro, devo acresceniar sempre o0 meu modo de
ver; por isso direi que para a resolucio déste assunto ndo me parece
que deva intervir o governo de mdo armeda, Fartos dessas intervengfes
estio de certo todos. Iulgo necessdrio que no Douro se faga em favor da
arborisagiio a malor propaganda possivel, de modo a originar plantaces
silvicolas, coincidindo essa propaganda com o estudo das esséncias a es-
pailiar, mesmao exéticas. O Estado também deve intervir, mas para fornar
mais salutar a tendéncia que se vd manifestando para a arborisagio, re-
movendo as peias que o regime florestal tenha e fazendo acs terrenos
em condicdes especiais a mesma isencdo de contribui¢fes do gue aos
adaptdveis a ouiras culturas, como atrds referi.

Um grande mal tem pesado e pesa sdbre o Douro, e para ¢ aliviar
deve toda a regifo solicilar a revisio das matrizes.

E necessirio corrigi-las e terminar com muitos abusos cometidos,
concedendo-se a0s contribuiutes todos os recursos que intentem. E pre-
ciso que isto se faga, porque como Ii nic hd muito mun belo artigo a
dste respeito «a lei j4 de si &€ enorme, mas a exccugio é enormissimar.

IZ para concluir a resenha das medidas gue o Douro necessiia, guero
referit-me a outras dum alcance muito vasto e que sé poderio ser in-
cluidas aqui como um voto.

Para fomentar a riquesa no norte do Pafs, para transforniar a feigio
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econdmica gue em muites pontos €le nos apresenta, surgem-nos com
medidas iniciais todas as que se prendem com o aproveitamento da ener-
gia e da navegabilidade do Douro.

Impossivel se torna descrever as infimeras vantagens que de tal em-
preza resultariam. Mas essa obra, apesar de tdo benéfica niio se pode
julgar incompativel com os recursos do tesouro, principalmente se aten-
dermos 4s exageradas somas que o Estade tdo intififmente gasta,

Por curiosidade incluo ¢ orgamento elaborado pelo sr. Ezequicl de
Campos, se bem gue, como o seu autor declara, apenas a titulo de pre-
visio nio muito exacta poderd ser considerado.

_ 1.2 secgio. Porto - Mostelrd
2 acudes de 200 m. 1, com instalagies elétricas ¢ eclusas

1 aqude comn §3™ de altura ; seegiio, pelo perfil tipo de

. Wegmann = 99m2; por 200™ de extenclio........ 19.800m}
Eclusas 3; 6 mures de 30" de comp. ><6 de altura
DI e eSPOSSUFL. . L o ety e 5.400m2
Soma.......o.oiiniinnn, e 25.200m% a 8.000% — 201,600
Comportas 32200008 =....... ... cooiiiieenn, 60.000%
1 unidade hidro-etétrica de 3.000 11, P: e outra de
20002308 cada H.P.o.oo oo il 150.000%
Transtormadores, casa dasmaquinas, ete,............ 80.000%
Linha elétrica 76 quildinelres, a 4008 cada........... - 30,4008
Despesas imprevistas.. .. ........ov i 78.0008
SOMA. . i GUD.000%

Os 2 agudes custardo 1.200,000% ou cérea de 163§ o cav. vap. téor. has aguias minimas.
2.2 secgiao. Mosteird— Barca d’Alva
10 agudes de 160 m. I, com 8 m. nlf®
1 agude de 8m de allura; secglio, pelo perfil Wegm.

E L B 10 T 8.16(m3

2 cclusas, . 4><B0X}XB>}3 12003 =,......... 3.600m3
T2 7 F 11,760m% a 3.0008 — 94.080%
Comportas 2><200008, .. .. oooevier i, 40.0008
1 unidade hidro-elétrica de 2,000 € outra de 1,500 H. 17, 105.000%
Transformadores, casa de maguinas, etc............. 70.000%
Linha elétrica de 100 quilémetros, a 3008 cada....... 30.000%
Despesas imprevistas................ooveian.s. 50.920%
SOMa .. e 450.000%

Os 10 agudes com zs instalaqes elétricas e eclusas custario 4,500,0008 ou 2238 o
€av, vap. tedr. nas dguas minimas 1, '

L Conservagio da Rigueza Navional.
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Eis o que devem pretender as medidas governamentais, e quem em
. resumo é: velar pela usurpagio do titulo de Pérfo e semelhantes, quer
rio Pals quer no estrangeiro; limitar a 4rea excessiva produtora actual-
mente de vinho generoso do Douro para evitar que sob 0 seu trome se
pratique uma falsificagdo, que a lei nido permite ao resto do Pais ; fomen-
tar o desenvolvimento agricola e geral da regido duriense, concedendo-
lhe determinados previlégios, mas nio satisfazendo exigéncias descabidas
que produfores ou comerciantes tenham a leviandade de apresentar como
redentoras para essa rvegide tio infeliz.

Cotnbatendo algumas dessas pretengbes guiei-me pela justica; pro-
clamando a nccessidade de restringir a extensa demarcagio actual de-
monstrei manter a declaragdo que fiz no inicio déste voluine de que ele
era escrito com a convicgido de que defender a viticultura duriense € um
prineipio de justica, mas a verdadeirg viticultura é claro. Considerando
o Douro como &le deve ser, defendé-lo e protegé-lo, denfro dos limites
marcados pela justiga e pelo interesse comum de fodos 0s portugueses, como
sempre fiz, ndo é s prestar homenagem ao trabalho tio drduo dos
seus agricuiiores, & também servir com grande z8lg a cansa ecdndmica
nacional.

Pelo valor do seu principal produto, que na exportacio chega a ul-
trapassar metade da total, e pela sua exceléncia, que bastaria para tor-
nar coinda uma naco vinicola, o Douro é sem diivida a primeira regiio
produtora de vinhos em Portugal. Urge, portanto, que fodo o Pals e foda
a viticultura portuguésa, soliddrfos com os seus interesses, ajudem com

sinceridade o seu levanfamento.

1217






PARTE VI

Sinopse da bibliografia ¢ da legislacao
sobre o Douro e o vinho do Porto

CAPITULO 1

Bibliografia

sinopsc, porgque muitas hd em que se encontram espalhadas re-
feréncias ao Douro e ao virtho do Porte. H4, portanto, casos du-
vidosos e nestes so o critério do autor pederia ter servido de base.
Procurel reunir as obras que directamente dizem respeito Agueles
assuntas, sob 0s aspectos da agricultura, da enologia, da economia e da
histéria. Nio se encomntrario conseqientemente mencionados livros que
tratem, por cxemplo, de simples descrigdes do Dourp, a nio ser quando
apresentemm quaisquer subsidios interessantes para a compreensio do
problema em vista. Da mesma forma exclui as obras historicas de card-
cter geral, nas quais evidentemente se encontram referéncias ao assunto,
em especial acérea da legislagio pombalina. Assim nio menciono publi-
cagdes de Luz Soriano, Francisco Luiz Gomes, Rebelo da Silva, Coelho
da Rocha, Jicome Raiton, Pinheire Chagas, etc. Também omiti muitas
publicagdes referentes a viticultura, dlcool, efc,, as quais, embora tenham
ligacBes com a gquestdo duriense, estariam aqui deslocadas.

DIFICIL é marcar wm limite para a inclusfo das obras na presente
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Ni seccio I estio mencionadas as obras manuscritas, exceptuando
evidentemente parcceres de comissdes oficiais, representacoes, cic.; na Il
as obras impressas, ¢ na 11l artigos publicados na maioria dos mais im-
portantes jotnais agricolas e scientificos portugueses.

L -

« Fonseca (Jost Corrcia Pinto da). Memoria sobre 4 economia agricola da 3. regido agro-
nomica, apresentada ao conselho escolar do lustitato d'Agronomiz e Veterinaria, peio
aluno em birocinio nesta regido. .. 70 pig. inum. 1893, .

« Machade (Manoel lgnacio Pinto). A vinha no Dourn. Disertagio inaugura! apresen-
tada a¢ conselhe do Instituto Geral d’ Agricultura para ser defendida poy. . 40 pag.
inwm. 1882,

1L

A. A. da 8. P. - Exame da questio sobre a livre navegacio do Rio Douro.~- 8.9, 56 pag. —
~Typ. Comumercial Portuense, Porto. 1840.

* Aboliciio (A) da Companhia do Alto Douro igualmente necessaria ao preductor em Por-
tugal & ao consumidor em Inglaterra dada 4 luz pelo editor do padre Amaro.—Ma-
gnas inter opes inops—Horacio. 168 pag, Formato 137><85.—Londres. Impresso por
R. Greenlaw, 36, High Haldoru. 1824,

Additamento 4 Memoriz sobre a extingio da Companhia do Porta.—8.° gr.,, 3¢ pag.—Rio
de Jaueiro. Imprensy Regia. 1812.

* A. F.—Refiexdes tendentes 2 mostrar a necessidade de ser appirovado o projecto de relia-
bililacio dz antiga Companhia dos vinhos do Alto Douro, em respasta 45 Cartas Ano-
nimas. O cartas, 17(0<95, 20 pag. Typ. de Alvarcs Ribeiro, 1838, Porto,

* Aguiar {Antonio Augusto de).—Conlerencias sobre vinhos. —Primeiro volume (Primeira
patte —vinhos porttigueses)— 10 conferencias (de 9 de agdsio a 7 de ouiubro de 1875).
438 pag.—1-1 de indice. Segnudo volume (Segunda parte—vinhos estrangeiros}—~da 11,2
conferenciz & 17.2 (de 21 de outubro, de 10 de dezembro de 1875). 37% pag. Formato
17690, -~ Lisboa. Typographia da Academia Real das Sciencias, 1876-1877.
(A 102 conferencia, rewlizada em 7 de outubro de 1873 na salio nobre do tea-
tro da Trindade, trata exclusivamente do vinho do Pérto).

Amigo {Um) do Snr, Forrester.—Resposta summaria 4 resposta 4 vindicacio do Snr. José
James Forrester. —- 8.2, 7 pag.—~Porto. Typographia Commercial, 1845,

Amorim (Joagquim Guedes Pinte d').— ReflexGes sobre a ci[uestéio vinhaleira, por. .., Lavra-
dor do Douro.—8.9, 16 pag,— U'yp. de D. Antonio Moldes. Porlo, 1849,

Andressan {J. H.).—DPropostas apresentadas na sessio extraordinaria da Associacio Com-
triercial do Porto de 22 de Dezetnbin de 1884, Sobre os meios de rehabititar a mari-
nha mercante e o ensinorln'aclico de vinifactura, unicos clemeatos que podem promo-
ver a prosperidade de Poriugal, pelo negociante da Praga do Porto. .. —8.9 gr. 18

pag.+1.—!lmp. Civilisacio. Porto. 1835.

* Aravjo (Francisco Zacharias Ferreira de).— Golpe de vista sobte a pretengdo de alguns
negociautes inglezes, estabelecidos na cidada do Porto, dcerca da Companhia d'Agti-
cultura Geral das Vinhas de Alto Douro, desde o anno de 1756 epoca da sua creacio
até margo de 1826.—156 pag.+1 de Post-Scriptum. Formato 167><87.—Londres. Iin-
gresso por L. Thompson, Na Ofticina Portugueza, 19 Great St Helens, Bishopsgale

treet, 182Q,) Obra anonima. Indicado o autor no dicciondrio de psendénimos iniciacs
& obras andnimas de escrilores portugneses de Martinhe Augusto da Fonseca),
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Associagio Commercial do Porto, Memoria dirigida pela Associagio a sua Ex.® o Presi-
dente do Consellio de Mipistros, em 17 de Janeiro de 1889, contra 4 concessdo de sub-
sidio e oubros privilegios do confracto de b de Dezembro de 1888, do Ministerio das
Obras Publicas Commercio e Indusiria, cm favor da projectada Real Companbhia Vi-
t}l)icoia d;)sé\lorte de Porlugal.— 4.2, 20 pag.-- Porto. Typographia do «Commercio do

orton, 9,

— Regimen {0} do dlcool nas suas relagdes com o commercio de vinhos do Porto. Officio
dirigido ao [Il.mo e Fx,™° Snr, Minisiro da Fazenda em 18 de abril de 1903. (Pedro de
Arauje).— 8., 30 pag.—'T'yp. do «Comercio do Portow, — Porto. 1903,

— Questio (A) dos vinhos—Representagio dirigida ao Parlamento pela.... em 24 de
ouiubro de 1900 contra as propostas do Governo, de restricio da exporfacio de vinhos
peia barra do Dourg, ¢ de arrolamenio e varejo das existencias de vinhas armazena-
dos em Villa Nova de Gaya —8.2, 32 pag.—Cfficinas do «Commercio do Porto». —

Porto. 1906, :
— Respasta de differenies consutes de Portugal ao questionario sobire vinhos que lhes fol

dirigido pelo Governo, em 21 de Junho de 1884, - 4.0, 272 pag,—Porto. Typographia
do «Commercio do Porto». 1586,

— Secgdo da assemnbleia geral do dia 2 de margo de 1840.—8.2, 16 pag.— Typ. Cominer-
cial Partuense, (Sem frontespicio).

ﬂzeve]%%r(j. R.).— A crise vinicola.~73 pag. - 1 de erratas.—Llsboa, Imprensa Commercial.
L},

Baptista (José Lino).—Reflexfes sobre o parecer da Direcgio da Associagiio Commercial
do Porto relativo 4 questio dos vishos do Porto.—(assinado por. .., Chymico e Phar-
maceutico}—8°, pag.-- Typ. Comniercial Porfuense, S. d.

* Barrus ((longalo Lobo Pereira Caldas de).— Lavrador do Doure, —Projeclo para a forma-
¢do d’'um Banco para garantir zo Lavrador do Douro ¢ pre¢o da cultura e adubo in-
dispensavel de seus vinhos produzidos dentro da demarcagio consignada na e de 28
de abril de 1843, Cfferecide aos lavradores do Douro.—15 pag. 172291, —Porte.
Typ. do Ecto Popular . d.

Barres (Guithermine Augusto de).— (Vidé—Parecer sobre n projecto do ex.™0 sr. Afonso
Botelho de Sampaio ¢ Sonsa, ele)

B. I. 8. P. B. —Douri-vinhaida.- -Poema epico buslesco offerecido aos lavradores de Vinhos
do Alto Douro.--8.9, 40 pag.~lmp. Gandra. Porto, 1822,

Beamorte (J0sé Pereira, Barbosa).—Calamidades do Douvo.—8.2 14 pag.—Typ. Commer-
rial. Porin. 1838.

Bousquet (Henri). —~Novo processo para o envelhecimento dos vinhos do Porto ¢ fabrica-
¢20 do Champagne.—4.0 7 pag.—Typ. do Commercio do Porto. Porto, 1904.

Braga (Jodo).--Os Vinhos do Porto exportados para a Allemanha sob regimen de tratado
de commercio (Breves notas de observagdo pessoal) por..., chimico analysla do La-
horatoric Chimice Agricola do Porte.—13 pag.—Separala da «Revista de Chimica

Pura e Applicadan.

Branco {Camille Castello).—O vinho do Porto. Processo de nma bestialidade ingleza. Fx-
posi¢io a Thymaz Ribeiro por.. .4.° 87 pag.—Porto. Livraria Civilisagio de Edvardo
da Costa Santos. Editor. 1884..- 23 edigio, 8.¢ 99 pag. — Porto. Livraria Chardrum 1903,

Branco (José Vaz de Lemos Seixas Castello).—(Vidé—Parecer sobre ¢ projecto do ex.mo sr.
Afionso Botelho de Sampaio ¢ Sousa, elc.).

Brarddo (Cactano Xavier Pereira). -Reflexdes sobre a discussio de Cortes, gue produzin a
lei, que restabelecen a Companhia dos Vinhos do Alte Doure.—16,° 46 pag.—Typ,

da Sociedade Propagadera des Conhecimentos Uteis, Lishoa, 1838,
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* Bravo (Pedro) e Duarte de Oliveira, — Vinificagio moderna. 160><80.—951 pag. 102 gra-
vuras. —(De p‘%. 517 a 570 trata do vinho do Pérto). —Porto. Officinas do «Commer-
9

cio do Portow. 1913,

Breve noticia da viticultura portugueza ou resumo dos esclarecimentos indispensaveis para
se avaliat a collegio dos vinthos de Portugal apresentados na exposicao internacional
de 1874 em Londres. {Cscrite por R. de Moraes Soares),—8.%, 109 pag. 2 map. — Lis-
boa. Imprensa Nacional. 1574,

Cabral (Affonso do Valle Coelho Pereira). —Douro cf ses vins, par. . ., ingenicur, viticul-
teur.—Separata du compte rendu du 1V.e Congrés Inlernacionel de Chimie Appli-
quée, tenue 4 Paris du 23 au 28 Juitlet 1900.—8.° gr, 38 pag. Imprimerie do «Com-
mercio do Portos,.—Porto. 1902,

* — A regiio vinhateira do Alte Douro desde Barea d’Alva até a0 Cachio da Valleira.
—-Ministerio das Obras Publicas, Conuniercio e Tndustria, Direc¢io Geral de Agricul-
tera. Servigos Ampelographicos.—205><127, 184 pag,4~1 inwam. Lisboa, 1895, Im-
prcns)aNacionaI.—( eparata do Boletim da Direcgiio Geral de Agricultnra, 6,° ano.
n.” 3).

Cardoso (Joaquim Manuel de Barros).—Carta de. .. dirigida ao redactor da CoaltisZo su-
bre as provas {Cottas, 20:de abril da 1845).—8.% 4 pag. inum.—Typ. Commercial,
Pario, 1845,

Carneiro (Bernardino Joaquim da Silva),—({Viié—B. |. S. P. C.).

Carta escritz por hum Lavrador do Douro a certo redactor desta pidade, e rerqettida 4 com-
missio de agricultura.—8.9, 8 pag. Na typographia rollandiana. Com licenga da co-
missdo de censura,

Carta que os commissarios ingleses residentes na Cidade do Porto escreverio aos seus co-
missarios 1n0s territorios do Douro sobre a factura do vinho de embarque, e outras
circunstancias relativas a esle comercio.—4 pag. loum. s. d, nem L. de fmp. (O exem-
plar que vi ndo tem frontespicio).

* Carvalho (Felix Manoel Borges Pinto de).— Analise em resposta ao informe da commis-
sio do commercio da cidade do Potte, sobre a reforma da Companhia Geral da Agri-
cultura das vinhas do Alte Doura, por ..., procurador das Cametas, ¢ Lavradores
Bons do Alio Douro,—59 pags.+-1 de Errata. 1622<95. Lishoa, em a Nova Impres-
sio da vinva Neves e Filhos. Anno de 1821,

— *Memoria politico-econontica, et que se mostra a necessidade da conservagio da Con-
panhia Geral da Agricultuea das Vinhas do Alte Douro, com a confutagio de quals-
quer objecCties, que se possio formar contra a utilidade deste estabelecimento, — 155292
53 pags. I map.—Lishoa. Na Imprensa Nacional. Anno de 1821.

— Me_m.orial. Procurador (O} das Camaras e Lavradores do Alto Douro a S. S. E. E. o5
Ministros de Estado de Suz Magestade. Datado de 26 de Fevereiro de 1824, assinado
por ...—4.0, 4 pag.—Imp. Regia, Lisboa. 1824,

— Observagdes ao parecer da Direcgio da Associagio do Commercio do Porto acerca da
Portaria do Governo de 6 de dezembro ultimo, sobre as causas que produziram a
actual crise do commercio de vinhos ¢ meios de a combater.—8.0, 28 pag.—Typ. de
Sebastiio josé Pereira. Porlo, 1859,

Garvalho (Francisco Cotreia de)—Memoria que contem algumas reflexdes dirigidas a pro-
moveren a regeneracio e prospetidade do nosso commerclo, principalmente a fim de
que possa reanimar-se e progredir o mais poderoso ramo do mesnio commercio, 03
Vinhos do Alto Douro. Remetido ao Soberano Congresso do Reino Unido de Portu-
gal, Brazil e Algarves. Dedicada ao respeitavel corpo de commmercio da praga do Porte.
—8.9, 35 pag. — Typ. Viuva Alvarez Ribeiro, Porto. 1822,

* Carvalho (Jos¢ Pinto Rebello de)—CousideracBes getaes sobre a constituigio geologica
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do Alte-Douro, demarcade conforme a carta fopographica do cavalleiro José James
Forrester.—150><85. 55 pag.1. Um mapa colorido.—Typ. Commercial. Porto. 1848,

Castro (Francisco de)—O que & adminisiragio da Real Companhia Vinicola do Norte de
Partugal. Accionistas ¢ consumidores em doce illusgo.-- 8.9, 29 pag.— Porto. Typogra-
phia de A. F. de Vasconcellos Suce. 1906,

Chaloner (Frederick} —Port, Qporto & Portugal. —Oporlo, october 1913, —8.0, 24 pag. com
gravuras. — 64. Pall Mall. London -5, W.

Coelho (Eduardo José) ~Discurso proferido na Camara dos Dignos Pares na sessio de 3 de
maio pelo ministro das obras publicas ... a proposito da organisagde da Companhia
Vinicola do Norte e responsabilidade do governe proveniente do contrato de 15 de
mar¢o do corrente anno em resposta ao Digno Par Hintze Ribeiro—4.9, 30 pag.—
Lisbea. Imprensa Nacianal. 1889, K

* Collecio de documentos officiacs, memorias ¢ noticias acerca da agriculiura. Publicacio
offictal. —N.? 1. Relatorio dos {rabathos da cosnmissio do estudo e tratamento das vl-
nfas do Douro, por Maneel Paulino de Oliveira, —-232><137—88 pag.+1 de indice:
1 carta. —Imprensa Nacional. Lisboa, 1880. )

Commissio Central Anti-phylloxerica do norie.—* N.° 5. Relatorio dos servigos technicos
em 1884. 2458><150~ 50 pag. 3 cart, coloridas,~—N.® 6. Idem, em 1864 {por M. C. Ro-
drigues de Moraes)—4.%, 82 pag. 3 map. coleridos. N.2 7. ldem, em 1885 {pelo mesma).
1[;8 85é3 pag.—1 de indice. 3 Mmap. coloridos.—Imprensa Nacional. Lisboa, 1884, 1885
e B .

Consideragdes fundadas em factos sobre a instituigio da Companhia do Porto.—8s, 28
pag.—Imp. Regia. Rio de Janeiro. 1812,

+ Consulta da Hl.ma Junta da Companhiz Geral da Agricnltura das Vitthas do Alto Donro,
em data de 28 de novembro de 1822, remettida ao Governo em 20 do mesmo, pe-
dindo a extingdo das provas ¢ quahificacdes dos vinhos do Alte-Doure, dando-se a li-
gerdaltde 1d8329escolha ao comprador, ete. — 151><97—7 pag. —Porto. Na Imprensa do

andra. 1822,

* Continuag¢io da relagio dos factos praticados pela Commissio dos commerciantes dos
Vinhos em Londres, correspondentes da Companhia Geral da Qgricultura das Vinhas
do Alto-Doure, no Porto. Trasladada do original inglez. - - 1532<85—30 pag.—Lisboa.
Na Impressao Regia. 1813.—Com licenga, :

Conversa¢io entre dous estudantes, uin do Douro. outrp do Algarve, encontrando-s¢ no
Penedo da Saudade. Alfeno e Durindo.—129, 16 pag.—Coimbra, Ma Imprensa da
Universidade, 1821,

Copia da conta correniz da Companhia Qeral da Agriculiura das Vinkas do Alto-Douro
com o Conselheiro Manoel Joseph Sarmento (qlue se diz) seu Frocurador Delegado e
Deputado perpetuo desde 1801 até 1825.—In folio. - Porto. 1328

* Gosta (B. C. Cincinnalo da).—Le Portugal au point de vue agricole. (artigo «Les Vigho-
bles et les vins» —de pag. 327 a pag. 433).— 141 fig., 71 est, hors-texte, 16 cart. 13 gri-
ficos. xxxvit4-065 pag. 1 inum. com gr. 222>133.—Lishonne. Imprimerie Na-
tionale, 1900.

* — Le Portugal Vinicole {capitulo—Région du Douro—de pag, 79 a pag. 115}, Texlo ¢m
portuguds e fracds. Obra ilustrada com 2 carlas coloridas, 10 cromnos e 74 antotipias -
XvII -} 483 pag. 300><185.—Lisbonne. Imprimerie Nationale, 1900.

* -— Produgio ¢ Commcreio dos }rincipaesggeneros agricolas de Portugal, 2 pl. 128 pag.
+1 inun.—Lisboa, Tip. vA Editora». 1908,

Costa (\Clonstancio Roque da).—Problemas da economia nacional. Agvicultura, Commercio
e Navegacio de Portugal nas suas relagdes com o mercado mundial. —8.0, 308 pag.—
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{De pag. 134 a 136 e de 147 a 155 trata dos vinhos do Pdrto). - 1909. Parceria Anto-
nio Matia Pereira. Lisboa,

Coutinho (Carlos da Cunha).—L'atuale indirizzo commercide dei vini di Porto, sua critica
e modifiche da apportare.—Prem. Stab. Tip. Ernesto Declla Torre. Portici—Napolt.
1911,

—— Le Pays Vinicole du Haut-Douro.—Court St. Eticnne (Belgique). — Imprimerie V., Che-
valier. 1908,

e Sommaire d’une exploitation vinicole du Hant-Douro.—Court St. Etienne (Belgique).
—Imprimerie V. Chevalier. 1908,

Coutinho (. J. de A. Moura).—Analyse da resposta dada pelo Director da Alfandega do
Porto 4 memoria «Exame do direilo com que na Alfandega do Parta se nega despa-
cho de sahida pela barra da mesma cidade aos vinhos de embarquer. —8.% 34 pag,
— Lisboa. 1849, '

—~— Exame do direito com que na Alfandega da Cidade do Porto se nega despacho de sa-
hida pela barra da mesma cidade aos vinhos de embarque de segunda e terceira qua-
lidade do distiftc do Alto-Douro para Lisbea e mais portos do reino sitvados ra
Europa, com um requerimento dirigido a Sua Magestade sobre este importante obje-
cto, por..., lavrador do Alto-Douro.—8.0, 20 pag.—Ilinprensa Nacional, —Lisboa.
16490,

Coutinho (Manuel Joaquim Moreira). —Novo modo de ver a questio da negocio dos vinhos
do Douro, ou cxame das causas que em especial feem produzido a decadencia do ne-
gocio dos vinhes do Douro desde 1830, e das que the foram preparando esta deca-
denciz, desde 1834 : cum & proposta dos meios adequados a remover todas estas cau-
sas, e seus maleficos effeitos; e cde encaminbar assim, quanto em nos cabe, o negocio
dos_vinhos 4 sua possivel prosperidade.—8.°, vi -+ 38 pag.—Porto. Na Typographia
de Faria Guimardes, 1841,

Cruz {(Anastacio Alexandrino lopes da)—Reflexges analyticas sobre os principaes funda-
mentos da Compauhia Geral da Agricultura das Vishas do Alio Douro e seus privi-
legios exclusivos, e sobre a liberdade de coméreio e agricultura dos vinhos do Alio
Douro.—8.9 gr. 32 pag. liop. da Viuva Neves &.Fithos, 1821,

* Cultura do wabaco, autorisada na regifio vinhateira do Douro.—IDisposices legislativas e
regulamentares, 17590, 40 pag, —Lisboa. hnprensa Nacignal, 1884,

Decreta de 10 de maio de 1907 e regulamento para o commercio do vinho do Porto ap-
provado por decrefo de 16 de maio de 1907, - Ministerio das obras publicas, commer-
czg% e industria. Direcgdo Geral da Agricultnra. 60 pag — Lisboa. Imprensa Nacional.
1907, .

Descripgio da solemnigsima festividade que na igreja do real collegio dos meninos or-
phios desta cidzde, fex celebrar o provedor, ¢ deputados da illustrissima junia da
Companhiz Geral da Agricuttura das Vinhas do Alto Douro, em o 1.¢ de dezembro
de 1808, em acgliv de gragas ao Excelso, pela feliz restanracio de Portugal. —4.9, 8
pag. (pumerados de 272 a 278). Porfo. Typographia de Antonio Alvarez Ribeiro,
{0 exemplar que vi devia ter pertencide a alpuma misceldnea como se deprehende
da aumeracio).

Discurso sobre a questio vinhalelra pelo anonymo autor das cartas dirigidas ao ex.™® sr.
Mangel de Castro Pereira sobre a mesma questdo. — Porto. 1850,

Documentos sobre 0s esforgos de José James Forrester e das Camaras Municipaes do Dis-
trito Vinhateiro do Alfo Douao para a suppregio de contrafacio dos vinhaos do Porto.
-8 32 pag, - Typ. Commercial. Porto, 1843,

Documents relating to Mr. Forrester's topographical works of the wine— Districts of ihe
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Alto Dowro and River Dowro ordend to be published by the Hononrable Municipal
Chambet of Oporto, traslated from the Portuguese {Municipal Chamber of Oporto). -
—3.2 4113 pag. —Cowercial Printing Office. Oparto, 1848,

Iditaes da Companhia Geral da Agricultura dos Vinhes do Alto Deuro, Variadas datas,
Eleicio {A).da Companhia dos Vinhos no anno de 1849, —S. ¢, s.typ., s. Togar de imp.

Estatntos da Companhia Vinicola da Porto.—Sociedade anonyma-Repoisabilidade Limitada.
w40 7 pag.—Darto. Typ. a vapor da Empreza Litteraria ¢ Typographica, 1905,

¥ Estatutos da Sociedade do Giro dos Vinagres do Alle Douro. 167375, 112 pag.—lmpresso
no Porto no presente anto na Typ. 2 Praga de 8, Thereza 1.2 13, — Relmpresse ens
Lishoa. Na Typograplia Maigrense. Anno de 1822.

Exposigéo das desgragas do paiz do Dowro, suas causas e remedios. ~8.0 25 pag, — 5. d, s.
logar de imp.

Exposicio dos vinhos portuguezes ¢ Berlim. Premios conferidos pelo Jury.—175:<83,
24 pap.-Lisboa. Imprensa Nacional, 1889,

* Fxposi¢o dos vinhes portugnezes em Berlim em 1888.—Relatorios dos delegades de
Lisbea e Porto.—176><90, 88 pag.—Lisboa. Imprensa Nacional. 1883,

Exposi¢io do estado aciual da Casa do Asyle de Naufragados.—Debaixo da inspecgio e
administsmg;}o da Companhia Geral da Agriculira das Vinhas do Alie Douro.—4.°
Porto, 1832,

F. A de M,—ReflexDes serias e observagdes imparciaes ofl cxame analytico sobre a maior
parle de Injustas Leys, Odiosos Privilegios, Exclusivos, Execraveis Manopoiios, ¢ de
todos ¢s mals insolriveis e istoleraveis abusos da Companbia Geral da Agrivaltura
das Vinhas do Alto-Douro, pelo ciual se mosira 0 quanto eila be prejudicial a Lavoura,
a0 Commercio ¢ d4 Fazenda Real, oppondo-se directamente & maior proedugic do vi-
1itha de melbor qualidade, e nio 9 obstaudo ao waior, mas até mesmo estagnando o
ordinario cossumo d'elle nos Paizes Eshrangeiros, etc,, efe.—8.2 vilI.§ 128 pg, —Lon-
dues. 814,

* Fgijao (Francizco Avgusio o'Obiveira) —& questin doriense—Conferencia — Os desejos &
interesses da viticultura em todo o Poriupal sio nns e 03 mesmos. Conferencia reali-
zada a convite da commissdo de defeza dos interesses do Doure, do concelho da Re-
gaa, na séde do concelho em 8 de dezembro de 1903.—40 pag. — Formato 180><06.—
1904. Typ. a vapor de Adolfo de Mendonga —Lisboa.

Figueirads (Maximiniauo Xavier Gsorio de)—(Vidé—Parecer sobre o projecio do ex.™ sr.
Affouso Boictho de Sampaio ¢ Sousa, ete.).

* Fomento vinicola. Carta de lei de 18 de selembro de 1908 e decreto de T de outnbro-de
1908, Ministerio cas obras publicag, commercio ¢ industria. Direeclio geval da agri-
cultnra, — 1702290 —£5 pag.-~1 de errafas. — Lishoa. Imprensa Nacional, 1908,

* Fonseca (Trancisco Pereira Rebello da}—Deserigio economica do Territorio que vulgar-
mente se chama Alio-Denro, No fomo 10 das Memorias Feonomicas da Academia
Real das Soiencias de Lisboa para adiantamento da agricultura, das avtes e da indus-
tria em Portugal e suag conquistas.— De pag, 36 a 72, Formato H0~<T0 —Lisboa na
officing da mesma Avademia— Anno de 1781, Com licenca da Real Meza da Comis-
s50 (leral sobre o Exame, ¢ Censurg dos Livios,

* Forrester (José james) (BarZo de Forrestert— Algimas palavras sobre a exposiqdo de Pa-
ris pelo ..., offerecidas 20s seus amigos.—131>80—43 pag.--Porto. Typographia
Commercial, 1830.

* — Appendix & vindicagio de ... conlra as imputazdes a elle feitas no parecer da diree-
cao da Associagio Commercial-do Porto de 15 de Marco de 1543 ; e observagio so-
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bre o que no dito Parecer se assevera Tespeito a0 vinbo do Porto,—Com hum Post-
Scriptum sobre o folheto ntiniado .Y questio dos Vinhos do Dourg, considerada

liticamente.»— 18 pag, inum.+ £8-+-8+4 | 30 inum. + 84-1 Errata, - - 160>89 — Parto,
l%.;vpo raphia Commercial. 1843.—Matérias contidas no Appeudix : Certos lavradores
de Cima-Corge ac Redactor do Periodico dos Pobres, A Commissio de Cerlos la-
vradores de Cima-Corgo, negando os factos expendidos pelo Sar. José James Forres-
ter, Lesposia e certos negociantes Britannicos 4 Commissdo de proprietarios de Cima-
Corgo. Certos lavradores de Cima Corgo ao Presidente da Associacio Commercial do
Porto, Circular da Associagio Commercial a certos membros da Associaciio, Annuncio
foito pela Associagio Commercial do Porto—A Associagio Commercial do Porto ao
Snr. José James Forrester, FParecer da Direcciio da Associagio, de 15 de margo de 1845,
Reflexpes sobre 0 mesmo Parecer, por Jose Lino Baptista, Chymico e Pharmaceutico,
Resposta 4 parte do Parecer da Direccdo da Assactacio Commercial, que diz respeito
208 Vinhos de Xerver. Carta do Snr. José James Forrester 4 Assoviagio Commercial do
Porto. O presidente da Associagio Commercial av Snr. José James Forrester. Extracto
da Sessdo da Associagdo Commercial do Porto, de 26 de Margo de 1845, Carta do
Snr. José James Forrester ao Redactor da Coallisao. Carta do Sor. Jole José Peireira
da Sitva a0 Redactor du Coallisgo. Correspondencia enfre o Sur, José James Forresler
¢ a Associagio Commercial, Alvard da Commissio dos Lavradores de Cimar Corgo 4
Associagio Commercial do Porto. O Ser. José James Forrester a0 Redactor da Coalli-
s30. Q Presidente da Camara de Barcos ao Presidente da Direcgio da Associagio Com-
mercial. A Municipalidade de Barcos ao Sur. José James Forrester. Os lavradores de
Goldes a0 Redactor da Coallisio. A Muuicipalidade de Lamtego ao Presidente da Di-
recglio da Associagio Commercial. O Snur Luiz de Magalhdes Coutinho ao Redactor
da Coallisio. Novas instrugdes da Feitoria Ingleza em1 1754 a respeito dos Vinhos do
Douro, Resposta dos Comimissarios Veteranos 4s novas instrugdes da Feitoria, em 1754,

Forresier (Jos¢ James) — Appenso ao n.2 82 da Coallis3o (11 de abril de 1840).— Appenso ao
n.o 84 (14 de abril). — Porto. Typ. de Faria Guimaraes.

— Carta a0 dr. José Frucluoso Ayres de Qouveia Osorio, seerefario da commissdo Ja Ex-
pesicdo Agricola do Pocto, por ... (Bardo de Forresier).— 4.9, 4 pag. inum. sem front.
—Typ. Commercial. Porto. 1857,

— Carta de ]. ]. ... ao redactor do Jornal datada do Porto a 18 de junlio de 1850, sobre
vinhos do Porto—32, 4 pag. - Typ. Commercial. Porto.

— Carta de L] ... refutando certas assercdes feitas pelo se. Jodo Forrester e o 51, Jodo
Rmnsg:y Thomson, dcerca dos depoimentos que tiveram logar perante a Commissio
Esgegial da Camara dos Communs da Gran-Bretanha. —8.2, 13 pag.—Typ. Alvares

ibeiro.

— Circular 4s Ilhistrissimas Qamaras Municipaes do Alto Douro. (Datada do TPorto aos 6
dc dezembro de 1844). (Sébre azeites).— 1 follia ¢cm forma de manifesto.— Porto—Ty-
pographia Commercial.— Outra ediciio. 4 pag. Mesma data.

— Circaular de . ., acompanhado de xxv quesites sobre Portugal—8.9, {1 pag. —s. front.,
s. lugar de impres.—Datado de 20 de julho de 1852, )

— Commercio (O) do Vinho do Alto Douro: Discursos prontnciados em tina reuniio no
Pezo da Régor convidada pelo Lavrador do Doure ¢ Negociante Britaunico . .. em 8
de outubro de 1844.--8.9, 15 pag.—Imprensa de Alvares Ribeira. Porto. 1344

— Companion to Portugal and its capabilities. —8., 62 pag.

*— Consideracies acerca da carfa de lei de 21 de Abril de 1843 ¢ resultado que se tem
colhtido para o paiz vinhateiro do Alto-Douro e commercio dos vinhos do Porto.—
152><84—46 pag. 1 inuwm. Appenso de 14 fnum,—Typographia Commercial —1849.

— Continuation of the Documents relating to the im provement of the Navigation of the
River Douro from its mouth to the Barca de Vilvestre, in Spain, and to the maps of
the river, and of the wine district of the Alto-Douro. Trasladed from the otiginal —
8.5, 2-+11 pag. —Com.a Priting Office, Oporto. 1848,
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Forrester (José James) Correspondencias de iliustres corporacdes em Portugal acerca do -
melhoramento da navegagio do Rio Deoure desde a sua Foz até 4 Barca de Vilvestre -
em Hespanha, ¢ sobre os mappas do mesmo rio e do paiz vinhateire do Alto Douro.
—38.0, 2¢ pug.nam. —Typ. Caommercial Protuense, Porto. 1843,

— Descripgio do maljpa do paiz vinhateiro do Alto Douro. (Extractos do Periodico dos
Pobres ¢ da Coalisio ¢ oflicios du Camara do Porto e da Companhia Geral das Vi-
nhas do Altc Dowre),—8.2, 4 pag. inum. s. d., s. typ.

— Docuemettos descriptivos que dizem respeito ds obras topogeaphicas do Rie Douro e
do seu Paiz Vinhateiro, pelo negociante do Porto e lavrador do Douro. .. -8 324
1 pag. inumeradas, - Typ. Commercial Portuense, Porta. 1831.-2.2 edicdo, 4120 pag.
Mesma typ. & anno.
{Esta obra € formada pela rennifo das duas anteriores),

~— Dais requerimentos de [, . ... < oulros sobre o commercig de vinhos do Porto.—8.9,
§ pag. - Typ. Commercial Portuense. Porto. 1849,

- Douro Famers and Oporto Marchan(s.— 1839,

—— Douro {Q) portuguez e o paiz adjacente com tanio ou quanto se pode tomar nave-
gando ¢m Hespanha,

-—— Exame sobre a conveniencia de diminuir os direitos do vinho do Porto na Gran-Bre-
tanha perante a cawara dos communs do mesmo paiz.— 1852,

-— Estatistica do commercio de vinhos do Porto desde 1078 a 1851.— 1852,

~— (Mr.) Vindicalion from the aspersions of the Commercial Association of Oporio, and his
answey to the judge, and late member of the cortes Bernardo de Lemos Teixeira de
Aguilar, Deing the 2d parte of Observations on the attemps lately mede to reform
the abund pratised in Portugal, in the making and treatment of Port-Wine, Publised
in his own defense by Joseph James. .. —8.9, 40 pap.4-1 Oporto. Commereial Pritin
Office. London. 1845. (Em porlugués ndo tem o Appendice (pag. 11 e seguintes), o qua
com a tradugfo de outros artigos e varios folhetos forma o Appendice ent obra separadal.

— Memoria sobre azeites do Douro pelo Bardo e Forrester (. . .). Publicada no n.2 3 do
Jormal agricola de Porie, em Margo de 1856, — 1.2 edi¢iio ~8.9, 10 pag.—Typ. Com-
mercial, Porto, 1896, 2.2 edicio—8.%, § pug. ~Mesma tipograiia ¢ ano.

+-— Memoria sobre o curativo da_molestia nas videiras com a earta fopografica do paiz
vinhateiro do Alto-Douro, —1 Estanipr, 36 pag.— 160><88.—Porto. Typographia Com-
mercial, 1857,

— Novas instrugdes da Feftoria Ingleza em 1754 a respeito das Vinhos do Douro, e res-
posta dos seus Commissarios Veteranos 4 mesma. Mandadas publicar pelo commet-
cianle ... —8.°, 8 pag. innn.—lmp. Commercial. Porto. 1845,

— Qliveira (The) prize. Fssay an Portugal : with the evidence regarding that country ta-
ken before a cominittes of the house of commons in may, 1852, and the auther’s sur-
veys of the wiue districts of the Allo Douro, as adopted and published bujorder of
the House of Commons, together with a siatiscal comparison of the resources and
comimerce of Great-Britain and Portugal, by ... C. R—wine grower in the Alto
Dotro, —8.2 gr. xXX-; 286 |-4 pag. ! est. & 1 map. Hages, Brinter, King’s. Haed Court
Gougk Square. London, 1853. '

_— Oﬁginé] serveys of the Portuguese Nouro and adjacent country ; and so much of the
river arcaube made navigable in Spain, by J. James, ... —1 folha,

~— Palavra {Huma) de verdade sobre vinho do Potte, dirigida ag publico britannico por

1Ium Genhil-Homem e Negociaute Britannico, vertido da inglez.—8.9, 22 pag.—~Typ.
Commercial. Porie, 1844.—~Ouwira edicio. —8.2, p. 22 pag. lmp. Alvares Ribeiro. Porto.
18344,
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* Farrester {José James) — Pafavras (Uma ou duas) sobre o vinho do Porte, dirigidas ao pu-
blico brilannico em geral e cont especialidade aos particulares; mostrando como, e por-
gue he adulicrade, e aponlando alguns meios de se conhecerem as adulteragdes por um
residente em Poriugal ha onze anngs, traduzido do inglez par Francisco Cl‘i}n!p.-—-
156386, — 32 pay.— Porto. 1844. —Typographia Commercial Portucnse. (Obra atdnima).

—— Papers relating the improvement of the navigation of the river Dowuro from its mouth

to the Barca de Vilvestre i Spain and to the maps, of that river, and of the wine-dis-

trict of the Alto-Dioare.—8.2, 17 pag. inum. Commercial Priting Cilice. Oporto. 1844.
(Trad. cont o titule Correspondencias de illusires corporagges).

— Portugal and its capabilitics : with the author's evidence regarding that country, given
before a select committee of the house of contimom in may, 1852, on the wiveduties;
and Tis original surveys of ihe wine districls of the Alta Doure.—4.°—London.

MDCCCLVI.

* —— DProvas de verdade, coutra provas de vinho, on mais ~iima on duas palavras» sohre
os vinhos do Porto.— 15287 44 pag. Appendice imum.—Porte. Typ. Commercial.

1839,

—— Questio vinhateira. Colleccio de docimentos que desenvolvers a imporiante questio
sabre os vinhos do Porto desde o anno de 1844 até ao fim de 1850, pela mailor parte
escriplos ¢ publicados pelo negotiante do Porto ¢ tavrador du Douro. .. —8.°—Typ.
Commercial Portuense. 1851, Contem os segninies folhetos:

Uma o duas palavias sobre o vinho do Porto.—Uma palavra de verdade sobre
o vinho do Porto.—Vindizagio de. .. —Appeudix 4 vindicao. Documentos sobre o3
reforcos de...—Carta de Joaquim Manuel de Barros Cardoso.—A IlLma Junta da
Companhia Geral da Agriculturg dos Vinhos.— A Associagio Commercial do Porto
{sesedo) Carta de...—Requerimento de diversos lavradores.—Requerimento de., . . —
Falla dirigida pelo sr. F. M. B. Pinto. --Considera¢tes acevea da carta de lei de 21 de
Abril de 1843,

— ReclamtagGes (As) dos inglezes. Carta de... ao redactor da «Nacional»--28 de Feve~
reiro de 1852, -39, 4 pag.—Typ. Commercial. Porlo.

* ——— Verdadeira (A} causa da ¢rise comumnercial de Porlo, coni uma amalise da representa-
¢io dos senhores presidentes do jury qualificador em que se pretende invadir o di-
reito e propriedade ¢omo meio o mais efficaz de restabelecer o edito dos vinhos
do Porto.— Edigio de vinte exemplares. 27 pag. Formato 151><87. — Porto. Typ. Com-
mercizl. 1834

— Vindicacao de. .., conira as imputagdes a elie feitas no parecer da dircegio da Asso-
clagio Commnercial do Porto de 15 de margo de 1845 —com hun post-scriptum sobre
o folhels intitulado «A questio dos vinhos no Dowro, considerada poljticamente, pelo
St. Bernardo de Lemos Teixeiva de Aguilars e hum interessante appendiv. 35 pag.
Segue o Appendice (Vidé, Forrester. Appendice). 170><88, * Segunda edigio. —Porto.
Typ. Commnercial. junio de 1845,

- Wine trade of Portugak Speech delivered at the reunido of wine proprictors and pu-
blic authorities of the wine district of the Alto Douro, convened at Pezo da Regoa,
8th Qctober, 1844. Translated in London.—8.0, 24 pag.—London, 1844,

¥ — Word (A) or two on Port wine! Addressed fo the brifish publich generelly but parti-
cilarly to private gentleme ; sherving how, and why, it is adulterated, and affording’
some means of Detecting iis Adulterations by one residing in Portigal for eleven
yers.—46 pag, Formate 142:<84. —London : Published for the author, by Petham Ri-
chardson, 23 Cornhill, and John Ollivier, 50 Palt Mall. 1844,

Frel Thomaz.— A Questio do Doura. Fsbogo de projecio para a sua resolugdo. —B.%, 32 pag.
—Porto. Typographia Pereirz. 1906,

* Freltas (Rodrigues dc).— A questdo dos viahos. Artigos publicados pelo eminente publi-
rista... no «Commercio do Porloe, acerea d'esta importantissima questio. Compila-
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¢lo feila pelos commercianies exportadores de vinho, ete,—1v inum. - 136 pag. - 1
de Lrratas.—Porto. Typographia do «Commercie do Portos, 1889, :

Fraitas (Rodrigues dej & questdo dos vinhos—Nuilidade do contracto de 15 de margo de
1880, Artigos publicados pelo eminente publicista. ., no «Comrmercio do Porto.—
Compilagzo feita pelos commerciantes exportadores de vinbos na praca do Porlo.—
4.2, 36 pag. —Porto. Typographia do «Commercio do Porto. 1890,

Gama {Arnaldo de Sausa Dantas da).—Um motim ha cem annes {Chronica portnense do sé-
culo xviu).-82 gr. 618,—Porto. Ty, do Conmercio, 1861,

Golpe de vista cobre a pretengio de alguns negociantes inglezes, ete.— (Vidé Araujo—Frar-
cisco Zacharias Ferreita de). '

Gendin (Manuel Rodrigues.--(Vidé Relatorio dos servigos anti-phylloxericos em 1887, atc.).

Gouvelz (Visconde de).—( Douro. Poesia do. .., com uma carta preambular e annotactes
ao texto, por Alberto Pimentel.—8.°, xxvin.—Livraria Magalhies & Mouiz.— Porio.

1906.

Guerner (Christovio). - Discurse historico e analyiico sobre o eslabelecimento dz Compa-
nhia geral da agricuiwwea des vinhas do Alto-Doure, offerecids a 8. A. R. o Principe
Regente nosso senlior. - Primeira edicia, — Lisboa. Na Impressio Regia, anno de 1840.
Conn icenga, 47 pag. - | ervatas. * Segunda edicdo correcta ¢ accrescentada, 111 pag.
Formato 158>80, —Coimbra, na Real Imprensa da Universidade, 1827. Com licenga
da Real Commissio de Censura.

Gyrdo {Antonio Loho de Barbosa Ferreira Teixeira).—Breve analyse para servir de bitrodu-
¢io ds Memorias sobre a Companhia do Alto-Douro, por o depuiads, . . ~{Seguem as
memdérias). — Félio, xvi pag. Imprensa Nacional. 1821,

* ~— Memoria historica ¢ analytica sobre a companhia dos vinhos denoniinada da Agri-
cultura dus Vinhas do Alto Dourp.—160<88 x1 + 331 pay,—Lisboa- Na [mprensz
Nacigual. 1833.

Henarlgues (Salles).-- A questio vinicola resolvida ¢m 5 minutos. Resposta & pateada. Carla
ar}: §T. Ci)(r)lg(e)lhciro Joio Franco.— 12483, 50 pag.—l.ishoa. Typographia de J. F. Pi~ -
nheiro. 1006,

Heradia (Antonio Correa) — A questie vinhateira do Doure, 8.2, 15 pag.—Porto. Typogra-
phia do «Cammercio do Portos, Yerraria de Baixo, n.® 108, o
(O exemplar que cotileco udo lem frontespicio. O titule € tirado das primeiras

palavras).

Hesselink (W. F.).—Uber die Weine des Weinbangebietes am: Dourg, wdie Portweines.—
Muenchen. 1004,

Rtlustrissima (A} Juntz da Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Dours an
Governg pedindo a extingiio das provas dando-se a tiberdade da cscolha a0 compra-

dor, etc. —8.%, T pag. = Typ, Commercial. Parto. 1843,

* Tnstitnicio da Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alia-Doure. 31 pag. + 4
itnun, 238><146.--Lisboa. Na officina de Mignel Rodrigues. Impressor do Eminentis-
simo Senhor Cardeal Patriarcha. 1736, (H4 diversas reimpressces).

* lnstricees technicas e disposigdes regulamentares para a cultura do tabaco no Douro,
approvadas pelo Governo e 21 de Fevereiro de 1885 (assinado por Silvestre Ber-
nardo Lima). Commissio Central da Cultura do Tabaco no Dowrn.— 12 paz., 176:<90.

Imprensa Nacional.—Lishoa. 1383

* 1.} P. L. (Joaquim José Pedro Lopes), —Relagio de factos praticados pela commissan dos
commerciantes e vinlos em Londres, correspondentes da Companhia Geral da Agri-
cultura dag Vinhas do Al Dourg, no Porto; cm consequencia da peticio apresen-
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tada 4 Camara dos Communs em 12 de Julho de 1812, por cerlas pessoag, que se in
titulo membros da extinta feiforia offerecida aos senhores Neiva, e 5, agentes da
Companhiz em Londres, com hum appendix, que contém documentos, explicacies e
itustragdes, — Trasladado do original inglez.—-152>84 171 pag.—Lisboa. Imprensa

Regia. 1813,

Juizo do anno que z illustrissima junta da Administragio da Companhia (leral da Agricul-
tura das Vinhas do Alto Douro remetteu a0 Governo cm 1822, sobre a Nuvidade de
1321, -8, § pag.—DPorto. Na Imprensa do Gandra, 1822,

Lavrador do Dowro (Affonso Botelho de Sampaio ¢ Sousa).— & Questio do Douroem 1850
e 1800 ou defeea do principio de proteccio e restricgao para ¢ Douro, ¢ refutagio-dos
argumentos dos modernos campedes da ilimitada liberdade de commercio dos vinhos,
— 8.7, 140 pag.—Typ. Prancisco Pereira d'Azevedo.— Porto. 1850.

Laveader (Flun) do Douro. Bases de hum projecto offerecido ds canmraras do Dowro, —320,.
8 pag.—Typ. Gandra.-—Porto. 1842,

— (O grito de..., etc). (Vidé Sequeira—José Taveira de Magalhies).

— (Hum) do Douro—O Sor, Farrester. {Assinado por...}—1 folha em forma de mani-
festo.— Porto. Typ. de Gandra e Fithos, 1841,

*— (Um)} do Douro. Resposta ds carlas que correm impressas contra o projecto da reor-
ganisacZo da extinta companhia dos vinhos. —4 pag. Formato 1553<105. — Porto. Im-
prensa de Alvares Ribeiro. 1833,

* Leis e outres documentos sobre a cultura do tabaco no Dourg, Ministerio das Qbras Pu-
blicas, Commercie e Indnstria. Direcgiic dos Servigos Agricolas, — 1772<90 66 pag.—
Imprensa Nacional. —Lisboa, 1804,

Letter in veply to M.® Lyttow's report & despatch in Port Wine.—8.9, 12 pag.—Oporto.
1867, Commercial Priting Office.

Lima {José Joagquim Lopcs de).— Menmtoriz de. .. sobre a utitidade da covservacio da Com-
pachia Geral da Agriculiura das Vinhas do Alto Douro. - 4.4, 13 pag.—Porte, Anno
de 1321. Na Typographia 4 Praca de S. Thercza, N.» 13.—Com licenca.

Lima (Silveshe Bermardo). —(Vidé Instrucedes technicas e disposigies rezulamentarcs da.
cultura do tabaco no Douro, ete).

Lisboa (Jos¢ da Silva). —Mecmaria economica sobte 2 franqueza do commercia dos vinhas
do Porto.—8.4, 56 pag. —Imp. Regia.—Rio de Janeiro, 1812,

Lobo {Francisco Miranda da Costa).—Crise Vinicola. Discursos proferidos na Camara dos:
senhores depniados nas sessdes de 18, 19 e 28 de agosto de 1008.—169><00, 44 pag.
—Lishea. imprensa Nacional. 1900

Lopes (Joaquim José Pedroy.—Vidé [, ], P. L.

Macedo (Diogo dej--A cultura do tabaco nas vinhas do Douro.—8.°, 86| 2 pag. Typ.
Universal de Nogticira & Caceres. Porto. 1883.

Magalhdes (Antonio da Silva Percira de}— Fstacionamento do commercio dos vinhos.
%g{iurso pronunciado na assembleia geral do Banco do Douro em Lamego.—8.9,

— 0 Proteccionista e os livees cambistas. Compilagiio de varios opusculos de ... —8°—
Typ. Industrial. Porto. 1871.—xvi pag. de prélogo. Os diversos assustlos inunl.

* Magalhdes (Felix Percira de)—Discursos sohre o commercio e agricultura des vinhes do-

Dourg pronunciados nas sessGes da Camara dos Deputados de 2, 3 e 5 de Setembro
de 1842 publicados e offerecidos 4 nagio portugueza e especialmente aos layradores
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do ouro por alguns amigos dos interesses materiaes do paiz.—56 pag. Formalo
165500, — E.isboa —Imprensa Nactonal. 1B42. : :

* Magalhiias (José Taveira)~Q geilo de hum favrador deo Douro aos seus concidadios. — -
15 pag. Formato 1575<83. —Porio. Typographia Commercial Portuense. 1838,

Massarciios (Bardo de)—A crise commercial do Porto. Carta do ... a um seu amigo em
Lisboa, - 8.°, 12 pag.- Typ. do Commercio, Porto. 1850,

—- Memoria sobre a5 causas da decadencia da agriculiura das vinbas do Altlo Douro, edo
comimercio dos vinhos do Porto e mezios de os sestanrar, Offcrecida 20 Ministro € Se-
creturio de Estado das Obras Publicas, Commercie e industeia o [JLme ¢ Exme §p,
Antonio de Serpa Pimentel, do concelito de 5. M, F.--82, 34--6 pag.— Typ. do Cont-
mzrcin do Porto, Porto. 1859,

*M.OLMECEP—-B FLEM-PUD C—F-MD P D G—Primeiros ensaios para
o exame imparcial da quesifo, por todos suscitada, e por quasi ninguem examinada—
s¢ a Comparhia Geral da Agricuttura dos vinhos do Alic-Douro be on nfo util que
exisla ? Qfferecidas aos avradores do Alto Douro para os convidar a reffectir ou para
os chamar ao verdadeiro conhecimeitio dos scus interesses coloniaes. — 118 pag. For-
mato 140><71.-- Paris. Na officina de A. Bobée. [18187).

* ML M -Supplemento 4 memoria primeiros ensatos para o exame imparcial &c. impressa -
em Paris. Em o qual se propée como ubil que a Companhia Gera{jda Agriculturg das
Vinhas do Alto Dourp, retormada e :iprOEriada np actual systema de Governo, seja
conservacda zté que o commereio dos vinhos do Doure, livre do empate em que se
acha, adquira a direcgio, e extensio que deve ter : contendo juntamente hum planode
reforma gnc talver satisfaga aos fins desejados. —35 pag. Formato 1653><110.—Lisboa,
na Typographia Kellandiana. 1821,

* Mello (Lopo Var de Sampaio e}—Apontamenios sobre a nova molestia das vinhas. - 25
Pag. 179><9¢0. — Imprensa Nacional. Lisboa, 1873,

Memoria sabre a direlto gie assiste 208 negociattes de vinhos do Douro para reclamar do
Governo do S M. F. a indemnisacio dos prejuizos que Thes causou o deereto de 30
de maio de 183.—4,2 24 pag.— Typ. Commercial Portuense. Porto. 1840, .

* Memoria (gue teve Accessii) sobre o estado da Agricuttura ¢ Commearcio do Alto Doure.
—No tomo HI das Memorias Fconomicas da Academia Real das Seiencias de Lisboa.
De paz. 73 a 153, Formate 160><101.—Lisboa na officina da mesma Academia.—Anno
de L7091, Com licenca da Real Meza da Comtnissio Geral sobre 0 Exame e Censura
dos Livros. (Teve accessit entre as que concorreram sobre éste assunto em 1782).

* Memoria sobre a Companbia Ceral da Agricuktura das vinhas do Alto Douvo, em con-
fulacio da Representacio que alguns, Feitores e Negociantes Inglezes fizerdo em Lon-
dres pedindo a sua exting¥o pelo author da Memoria a_favor da Companlhia das Reaes
Pescarias do Reino do Algarve.-01 pag. 152><84,—Lisboa. lwpressao Regia. Anno

de 1814. Comn licenca.

* Memoria gobre a razfo da instifnigio da Companhia dos vinhos do Alto Dowro no Porlo,
e sobre a necessidace dua sua conservagio.— 150><84 —28 pag.— Na offic. de Antonio

Rodrigues Galhardo. 1821,

Memoriak. Q Procurador das Camaras e Lavradores do Alio Douro, ete.--(Vidé—Carvalho
~ Felix Manoce! Borges Pinto de).

~Menéres (Alfredoi—A crisc do Douro. Meips de a debelar.— Entrevistag realisadas pelo

st. ... ¢ publicadas n'sQ Seculos dos dizs 18, 18 ¢ 22 de julho de 1914 —4.2 (Sepa-
ratal.—8& pag. a duas colunas-- 1914, —Offic. da «lllustragio Portuguezan. —Lisboa.

Monezes (Francisco Alpoim de).—(Vidé F. A M.). : )

Metelte (Francisco Cabral)~Questio vinicola. Discursos pronunciados nas sessoes de 19 e
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23 de janeiro e 23 de fevereiro de 1907 pelo deputado ... —163<60). 30 pag.--Lis-
boa. Imprensa Nacional. 1907.

* Manteiro {Manoel)—Q Douro, Principaes quintas, navegagZo, c.ultul‘as, paisagens ¢ coslu-
mes.—2262<151, 221 pag.—-Numerosas fotogravuras,—Porto, 1911, Emilic Biel & C.2

* Moraes {¥. C. Rodrigues de)—Relatorio de estudo sobre a preparacio da folha do fabaco
na Hollanda e Franga—Commissio gergl da cultura do tabace no Douro.--3 fig. 56
pag. 173>404.-Porto, Typ. de A, J. da Silva Teixeira, 1886.

Moura (José joaquim Ferreira dej— Aboliciio da Companhia do Alto Douro igualmente ne-
cessaria ao predutor em Portugal e a0 consumidor em Inglaterra. — laip, por Ricarde
Tayler.~8.% gr, VIII-* 56 pag.— Londres. 1832, (2.2 edi¢%o da obra andnima com ¢ mesmo
tilulo publicada em Londres emn 1826},

* Municipalidade do Porto--Documentos relativos ds abras topographicas do snr. José Ja-
mes Forrester sobve o paiz vinhateiro do Alto Douro e o rio Douro, mandadus pu-
blicar, pela Exm® Camarz Municipal da invicta cidade do Porfo. Ent sessiio extraor-
dinaria et 8 de abril de 1843, —11 pag~+1 inum. Formato 160><90, —Typographia
Commercial Portuense. 1848, Alguns exemplarcs teni wma pag, inum. com o des-
pacho isentando de direites 0 mappa feite env [nglaterra.

Nova (A) molestia das vinhas no Douro, —(Vidé Reis —Jaime Batatha).
Novas instrisgies da Feitoria Ingleza, ete.—(Vidé Forrester—jos¢ James).

Observagdes dcerca do estado das vielias do Allo Douro.—8.7, 4 pag. -Typ. Alvares Ri-
beiro. Porto. 1838.

* Dohiia (José Antonie)—A regido durlense. Dissertagio apresentada ao conselho escolar do
Instituto de Agronomia e Veterinaria de Lisboa.--61 pag. 149><84. —Lisboa. Typogra-
phia Minerva Central. 1837,

Ofiveira Junior (José Duarte de}--(Vidé Reis--Jaime Balalha).
Olivelra (Manoel Pauline d')—(Vidé —Colleccio de documentos officiaes, efc.).

* Opinifio da lL Junia da Administragio da Companhia Qeral da Agricultura das vinhas
do Alto Douro, remettida ao (toverno para ser presente ac Soberano Congressa. Em
observaucia da Ordein das Cortes Geraes de 4 de Fevereiro de 1822, ¢ Portaria da Gio-
verng de 5 do mesmop, sobre o desting que se pode dar ao vinho restante das Feiras
da Regda, da uovidade de 1821, —2 map. 12 pag. Formato 165:<97.—Porto. Na In-
prensa do Gandara, 1822,

* Drey (Ruy d).—Joaquim Belfard. A questio vinicols. Propostas apresentadas & Real As-
Is&mnz_aqﬁol (f‘ggg‘al da Agricultura Porluguesa.—178><95, 20 pag.-—Lisboa. Imprensa
acional, ; '

Falavras {Uma ou dnas) sebre o vinha do Porto, etc. {Vidé Forrester —]osé Jatnes).

* Parecer da commissio do commercio da cidade do Porto, estabelecida em 17 de Setem-
bro de 1821, para o projecto de reforma da Companhia Geral da Agricaltura dos Vi-
nhos do Allo Douro, por ordem das Cortes Cieraes, Fxtraordinarias e Coustituintes
da Nacgio Portugueza. — 135<75, 14 pag.—Porto, na Imprensa do Ciandra, 1822,

Parecer da Direc¢iio da Associagio Commercial do Porty, sobre o officio que 2 Commissdo
dos Lavraderes de Cima-Corgo derigiv 4 mesma Associagdo: approvado e adoptado
pela Assembleia Geral em sessdo de 206 de Margo de 1845.—8.¢, 12 pag.—Porto. Ty,
Commercial. 1845, _ '

Parecer da Divecgio da Associagio Commercial do Poito, approvade unanimemenle e vo-
fado em sessdo de 15 de Margo de 184%, para ser submettido 4 discussiio & approva-
¢io da Assembleia Geral —11 pag.—Typ. Commercial, —Porlo, s, d.
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* Parecer da sub-commissio nomeada em remnifo de lavradores e commierciantes residen-
tes no Portc no dia 1.° de Julho de 1884 com referencia ac questionario de 7 do
mesma mez. Commercio dos vinhos do Norte de Portugal, —8-- 46 p. - 1 de erma-
tas 14982, - Parto. Typographia de Fraga Lamares, 1384,

Parecer (O} da Direcgiio da Associagio Commereial do Pario, de 15 de Marco de 1845, (as-
sinado por Francisco Ignacio Pereira Rubido). - 8.0 15 pag.—Typ. Commercial. — 1845,

Parecer sobre o projecto do ex.@? sr, Affonso Botelho de Sampaio € Sousa, de 20 de ja-
neiro de 1860, dado pela eommlsséq(}}ara essc fim nomeada pela assernbleia dos de-
legados das camaras do Douro, reunida em 10 de Fevereiro do mesmo anno, (assinado
por Maximimiano Xavier Osorio de Figueiredo, José Vaz de Lemos Seixas Castello
Branco e Guilhermino Augusto de Barros). —8.° 26 pag.— Typ. de Sebastido José Pe-
reira, — Porto. 18360.

Pareceres dec diversos peritos sobre as qualidades do tabaco do Douro, Ao Ex™¢ S, Mi-
gistro clig%lObras Publicas. 8.2, 40 pag. ~Typ. Arthur José de Sousa & Irmio,—
orta. .

Pareceres de diversos peritos sobre as qualikdades do tabaco do Doum.‘ (Escripto pelo Ba-
ri0 Jdas Lages).—16 pag.—Typ. A. F. de Vasconcellos. -- Porto. 1880,

Pereira (F]l‘)f_;é de Campos).—Economia e Finangas. A Propriedade Ristica em Pn‘rtugal. Su-
perficies. Produgdes. Rendimentos. Valores.—(De pag. 202 a 221 trata da viticultura
dugiense).— 4.2, 446 pag. 4-1 de Erratas.— Lisboa. Iruprensa Naciogal. 1915,

* Passanha (Alfrado)—{uestio do Donro, Carta divigida ao senhor Presidente do Conse-
tha de Minfstros jodo Franco Castello Branco. --175:<90. 47 pag. —Porto. Typogra-
phiz Universal. 1906,

Peixofo (José Antonio Borges)—Memoria sobre a utilidade, e a necessidade da conservagio
da Companhia Geral da Agricuitura das Vinhas do Alio Douts e projecto sobre &
sua reforma, pelo dr. ... —8.9 45 pag. Imp, do (Gandra. FPorto. 1821.

Psstana & C.a {Manoel Guimaries)—Fornecimente de sulfureto 4 liga dos lavradores do
Douro nos annos de 1805 a 1846 e 1806 a 1867, Documentos oiferecidos ags soclos
da Liga dos Lavradores do Dovro. 8., 31 pag. —Porto. 1897.

Pestana (Dr. Miguel Guimaries)—Acgio Commercial por uso illegal de nome, Auctora
Real Companhia Vinicola do Norie de Portugal Porto. — Ré Companhia Vinicola do
Porto. Sessio de 7 de Dezembro de 1905, Discurso pronunciade pelo advogado da
auctora ... 4.9, 51 pag.—1905. Typographia Peninsular. Porta. .

* Philalethes —Commercio dos vinhos do Douro— Analise do relatorio e projecto de lef apre-
sentado pele senhor deputado José da Silva Carvalho na sessdio de 10 de julho de
1830 e publicado no «Diario do Governo» numero 163, —126><86. 19 pag. —Lishoa.
Typographia Lisbonense. 1830,

* Philapatri® — Observactes Acerca do estado dos vinhos do Alto Dours. —161><106. 4
pag. —FPorto, imprensa de Alvares Ribeiro, 1838,

Phylloxera () da vinha. Instrugdes aos lavradores, Socicdade Agricola de Lamego, 1878,
Pimentel (Alberto)—(Vidé— Qouvela—Visconde de}.
Pimentel (Julio Maximo de Oliveira)—(Vidé—~Villa Maior—Visconde de).

* Pinheiro (Jos®)—A Questio do Alcool. —1753<102. 20 pag.—Agosto. Typographia <A
Popular». 1903.

Pinto {Agostinho Albano da Silveira}— Discurso do deputads . ., sobre a questio dos vi-
nhos do Alte Douro na camara dos deputados em 13 de maio de 1841, —-16.°, 1-L15
pag.—Dorto, 1841, . :
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Piato (Felix Manoel Borges)—Analyse ao parecer ¢ requerimento da direcelo do Com-
mercio da cidade do Porto de 19 de margo de 1842 sobre os meios de remediar os
males da agricultura e commercio do vinha do Alto Douro. —123><75. 14 pag. * 1.4
ediciio. —Perto. Typographia de Gandara & Filhos, 1842, —2.2 edigio. 32.°15 pag.
—Mesmo ano e tip.

—— Fala dirigida pelo sr. ... na sessZo de 24 de Agosto de 1846, na Assembleia Geral dos
Accionistas da Compauhia dos Vinhos do Porto. —8.9, 6 pag. —Typ. Commercial,

Porto. 5. d.

Procurador {O) dos Lavradores e das Camaras do Alto Douro. (Requerimento assinado por
Felix Manoel Borges Pinlo, e datado de Lisboa de 23 de outubro de 1823, pedindo
uma lei repulamentar dos negocios de vinhos em vinte artigos).— 8.°, 12 pag. —Typ.
da Viuva Alvarez Ribeira & Filhos. —Porta, 1823,

Plano para 4 reforma da Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro, re-
metido a0 Soberano Congresso Nacional pela Junta da mesma Companhia em execu-
¢io da Ordem das Cortes geraes, e Extraordinarias de 1 de Setembro de 1821 e Por-
taria da Secretaria de Estado dos Negocios do Reino de 5 do mesmo.— 1.a edigdo. 8.9,
20 pag.—Typ. Viuva Alvarez Ribeiro & Filhos. —Porto. 1821, —2.* edicdo, 24 pag.
—~Typ. Gandra, —Porto. 1822,

Pobre (O} podio do Douro, pedando os Abusos ¢ Liberdades da Companbia ¢ as Exten-
sbes dos seus Malevoles Agentes.—8.%, 7 pag. — Typ. 4 Praga de Santa Thereza n.o
13. —Porto, s. d.

* Portugiesische (Die) Weinausstellung zu Berlin, 1888. Veranstaltet vom Centralverein fiir
Handelsgceographie und Forderuny deutscher [nteressen im Ausiande (W, Zinkstrasse
32). in Genseinschalt mit den Ausstellungscommissionen zu Lissabon und Qpaorto. —
2 cart. 80 pag. 177><09—Berlin. 1885. Kommissionsverlag von Walther & Apolant.

* Procedimento da Junta, ou exame dos males nascidos do uso e do abuso do poder da
Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Aito Douro. Por win anonimo.—
158><95 85 pag. —L.isboa. Na Typographia Rollandiana. 1821,

Processo arbitral entre o governo e a Real Companhia Vinicola do Norle de Pertugal, so-
bre a questic de saber se a comnpanhia se constituin ou nio legahinente dentro do praso
vontratado ¢ acordio definitivo sobre essa questio. — 4.7, 40 pag. —Lisboa. Tnprensa
Nacional. 1890,

Provas de vinho do Paiz vinhateiro do Douro.—8.9, 30 pag.—Typ. [. L. de Sousa. —
Porto. 1850,

Querculanaida, Poema allegorico, por wn Vigagrista da terra dos vinagres. Poema heroe
comico confra a Cm_npanhla dos Vinhos do Alto Dourg. (Atribuido por Inoecencio a
.g.ntomé) Lobo Teixeira Gyrin). —8.%, 64 pag.+ 1 de erratas.—Impr. Nacional, —Lis-

pa, 1322,

Questio do Douro. A proposta dos srs. depulados sobre a livre cultura do tabaco ea com-
missZo anti-phylloxerica do Norte (o presidenle Visconde de Villar ¢’ Allen), —-8.0 gr.
12 pag. a 2 colunas. --Typ. de Fraga Lamares, —Porto. 1884,

‘Questao (A) do Doure—explicada on demonstracio da necessidade do principio prolector
ou resfricivo no Douro. Junho de 1861, Por um lavrador do Douro, — 1663492 16
pag. —Porfo. Typ. Comntercial, 1861,

* Questio (A) do 'unro) ou o nome dos historicos vinhos. Cstude Teito pela Direc¢fio da
Real Companhia Vigicola do Norte de Portugal, —170><108, 63 pag. -1 inum. 7
map. —Porlo. Typ. a vapor da Empreza Guedes. -- 1906.

Questao (A) dos virhos do Douro suscitada pelo commerciante britannico o sr. J. J. For-

rester considerada politicamente (assignada por o Lavrador do Douro, Bernardo de
L_emos Teixeira d'Aguilar). — 8.0, 24 pag. —Typ. Candra & Filhas. —Porto. 1845.
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Questdo duriense. 1. Marca regional. Commissio execuliva dos lavradores do coneelho da
Regoa, —82 71 pag.-+ 1 inum. 1 grifico. ~ Porto. Imprensa Portugueza. 19406,

Questdo (A} duricnse. Representacio do Sindicato Agricola d'Alpiarca, aprovada na reutizo
das camaras municipass, viniculiores, comerciantes ¢ industriaes, realizada em Santa-
rem na Bibliotcca Municipal 2 21 de julho corrente. —8.9, 13 pag.—1905. Tipogratia
Universal de Coelho da Cunha, Brito & C.2—Lishoa,

" Questao {A) vinhaleira do Douro considerada em todas as suas relzgdes com a agricul-
{ura ¢ commercio, ¢ com a competente legislagio antiga e modema, acompanbada de
interessantes observagbes ¢ eserifa em vinde e cinco carlas dirigidas 20 Ex.mo Ma-
nosl de Castro Pereira, por um anonimo em 1849, —332 pag. -} inum. Formato
158383, --Porto. Typ. de José Lourengo de Sousa. 1849. (gareoe ser (e Frederico
Alexandye Pinto). o

Ratta (José Joaquim). —O tommercio de vinhos porfuguezes na America, Conferencia reali-
zada no Centro Comumercial do Posto. —8.9 gr., 75 pag. 4~ 10 inum. com map.—Typ.
de Sousa & Irmio. - Porto. 1800,

Reflexdes sobre o parecer da Direcglo da Associagio Commercial do P()rto, relativas 4
questio dos vinhos do Porto. —(Vidé, Baptista—)osé Lino},

Reforma (A) de acebes perdidas ou destruidas da Companhia Geral ds Agricultura das vi-
nhas do Alto Donro. —8.0, 35 pag, —Coimbra. Typographiz Franga Amada. 1909,

Regimen (Q) do alcool. Commercio (O) de vinho do Porto e os lavradores da regio du-
riense, officio dirigide ao i11,m® ¢ ex,™® sr. ministro da fazenda em 14 de maio de
1903, Cawmara Municipal do Pezo da Regoa, (Assignado pelo Dr. Julio de Carvalho
Vasques}. —8.9, 20 pag. —Imp. Porlugucza. Porto. 1903.

Regulamento e programma da Exfosiqﬁo de vinhos porluguezes em Berlim. (Approvado
em sessio de 14 de maio de 1888.—8°, 16 pag.— Imprensa Nacional —Lisboa. 1888,

* Regulamento para o commercio do vinho do Porle approvado per decreto de 27 de no-
vembro de 1908, —176><90, 42 pag.--Lisboa, Imprensa Nacional. 1009,

Regulamento para o commercio do vinho do Porlo {Decrelo com forga de lef de 10 de mﬁio
dSO 1907 —8.2 31 pag.--Imprensa Nacional de Jaime Vasconcellos & Irmio Pérto.
1907.

* Relatorio da analyse dos vinhos apresentados na exposicio agricola de Lisboa, de 1884,
Trabalho executado no Institutn Geral de Agricultura, — 109 pag. 245><157, —Lisboa.
Imprensz Nacional. 1886,

% Relatorio da analyse dos vinhos apresentados nas exposigiies de Betlim e de Paris em
1888 e 1889. Trabalho executado por ordem da direccio geral de agricultura, pela
inspeccio das estagdes chimico-agricolas. Ministesio das Obras Publicas, Commercio e
Induslmaéggimcqﬁo Geral da Agricultura.—04 pag. 280°<183.—Lisboa, Imprensa Na-
cional. 1890,

Relatorio da comnissio de estudo e tratamento das vinhas do Douro, N2 1, {Vidé Collec-
¢io de documentos officiaisy. N.o 2— 1881, N.° 3—-1882. N.° 41883, N.2 51884~
Lisboa. Imprensa Nacional.

Relatoric da commissio especial encarregada de estudar a questio vinbateira do Dotro
(assinado por 17 lavradores do Dourc}, —4.0, 106 pag.—Imp. Nacional.—Lisboa. 1865,

Relaicrio da commiss3o de viticultura duriense. Approvado em sessio de 30 de Dezembro
de 1913.—8.°, 61 pag.—Empreza Graphica ¢A Universals.— Porto. 1913.

Reinvindicagdo de credite para os vinhos do Dowro. {Transcrita da «Revista Universal Lis-

bonense», 1.2 21, de 12 deé Dezembro de 1844, Datada de Lamego) por Hum Lavrador
do Douro.
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Reis (Antouio Batalha) —(Vid6—Reis—Jaitae Batalha, etc.).

+ Rais (Antonio Batalha)—A questio duriense. O alcool. Conferencia reatisada 2 convite da
Cammissio de defeza dos interesses do Douro do concelho da Regoa, nasede do con-
celho em Dezembro de 1083, —179><06—22 pag.—Typ. Adolpho de Mendonga.
Lisboa. I904.

* fels (Jaitne Batatha). Relator, —]José Duarte dc Oliveira Junior—Antonio Batatha Reis—
A nova molestia das vinhas do Douro. Relatorio apresentado 4 commissiio ceniral
pela delegagio encarvegada de estuclar no Dourc unta Nova Molestia das Vinhas, pu-
blicado em virtude do parecer da referida commisszo. - 171 ><85--56 pag. —-Lis-
boa. Imprensa Nacienal. 1873,

* Relatorio dos servicos anti-phylioxericos em 1887 na circunserigio do notte. Apresentado
i Direcglo Geral de Agriculinra por Manuel Rodrigues Gondim, inspector de agri-
cultura, —282 < 183 — 83 pag. 5 map. coloridos. —Lishoa. Imprensa Nacionat.
1889,

Report of the proceedings of the commitiee of wine merchants in London, correspondents
of the Roya! Wine Company at Oporte, in conscyguence of a Pelition {o the House of
Commons, presented on the 22d of July, 1812, by certain Persons calling themselves
Members of the late Factory—Addressed to Messrs, De Neyva & De Sa, agemts on
the Company in London with an appendix containing references, explanations, and
elucidations. Audi alterniam parlem. —4,° 87 pag. —London. Printed by C. Mitcham,
White Rose {ourt, Coliman Sreet. 1812,

* Representagio dirigida a Sua Magestade El-Rei o Senhor Dom Pedro Quinto, pelos qua-
tro presidentes do jury qualificador dos vinhos do Doure da novidade de 1858, —4.0
161><84. 15 pag.—+1 inum. —Porto. Na Typographia de Sehastifo José Pereira. 1839,

* Representagio dirigida 4s cortes geraes da nagdo contra o projecto de rectificacgo ¢ venda
dos alcooes. Approvada cm 26 de novembro de 1894, pela assembleiz geral dos ex-
portadores de vinhos da cidade do Porto. —147><80. 22 pag.—DPorto. Typographia
do «Commercio do Porto». 1894.

Resposta a dois artigos que acerca da Companhia Geral da Agricultura das vinhas do Alto
Douro se publicaram nos jornais Braz Tizana de 19 de setembro e Nacional de 15 de
dezembro de 1837.—4.0, 37 e 3 inumeradas. —Lisboa. Imprensa Nacional. 1858,

Representation made by Offley, Welber, & Forrester of Oporto, to their correspondents,
respecting the recent discussions on the subject of Port-Wine.—8.% 8 pag.—1.%
edigio. 1845, Oporto. Commercial Printing. Office 1847. —2.¢ edigin. 1847.

* Respaosta ds cartas sobre o projecio de rehabilitagio da antiga Companhia das Vinhas do
bA[to D?ggg.—-ﬂf cartas. 11 pag. Formato 152:<95. —Porto. Imprensa de Alvares Ri-
gire. .

Resumo das Imperiosas circnmstancias que torndn necessaria a conservagio da Companhla
Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro, mais exactamente provadas e espe-
cificadas na Minha Mewmnoria Politico Economica (assinado por Felix Manoel Borges
Pinto).—4.%, 16 inum. --Na officina da Viuva de Lino da Silva Godinho. Lisboa. Na
Imprensa Nacional, Anno de 1821, Com liceusa da Commissie de Censura.

Review (A) of the pretensions of cetfain british merchunts respecting the Royal Oporto
Wine Company 8¢, &c.—4.2, XXiv--200 Giag,—Londorl. Sold by Ridgway, Piccadilly;
Booih, Duke Street, Portland Place, and Wilson, Royal Exchange, 1826. :

Roeda. (Bardo de)- O phylioxera no Alto Douro. Carta dirigida aos seus irmdos lavradores
do Paiz Vinhateiro.--8.9, 30 pag.— Typ. Commercial, gorto. 1872.

Rubifie (Francisco Ignacio Pereira). —O Alto Dourp. 1.2 publicagio : O tratado de commer-

£io ¢ 0s vinkos do Dowo; 8.°, 16 pag.—-1 de notas. 2.7 publicagio : Companhia dos
vinhos; 8.9, 16 pag. 32 publicacio : Baneo Rural; 8.9, 10 pag. 4.9 publicagdo : Verifi-
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ca¢do da doufrina da nossa primeira publicagio. 8.2, 32 pag. ¢ um annexo de’ erraias.
—Typ. da Revisia. Porto, 1842 e 1843

Rubido Fracisco Jgnacio Percira).—{Vidé—Parecer {0) da Direclio da Associacio Com-
mereial do Porlo, ete). .

Samoddes (Conde de)—A Questio da Real Companhia Vinicola do Norte de Portugsl.
Conflite entre 0 governo e a companhia, pelo, .. Porto. 1889, _

Sarmento (Manuet José)—- Memoria sobre a Companhia Geral dz Agricultura das Vinhas do
Alto Douro.—1mp. Regia. Lisboa. 1820. N

Seixas {Jodo Victor da Cunha)— Quia do lJavrador do Douro ou synthese de tteis e prati-
vos esclarccimentos tendenfes & mais acertada cultura e enxerfia de videiras america-
nas.—8.0, 23 pug. — Typ. Guitenbery. Porto. 1995, . :

Sellers {Charles)—Oporto, Old and New being a historical record of The Port Wine Trade
and a tribute {o British Commercial Entreprise in the North of Portugal.—4.9,
84+314+x gag. Numnerosas gravuras. Cdited and Published by Herbert E. Harper
(The Wine & Spirit Gazette). London. E, C. 1890,

Sequeira (José Taveira de Magalthfies). —~Memoria em que se expbem algumas reflexdes im-
portantes sobre a agricultura e commercio dos vinkos do Alto Douto, Offerecida a0
Soberano Congresso pelo bacharel. .., lavrador do Dowro.—4.°, 16 pag.—Imprensa
Nacional. Lisboa, 1821, -

* — Fxame crilico e demonstrativo da wiilidade do projecio n.® 124, iendente 4 rehabili-
tagio da Companhia de agricultura das vinhas do Alto-Douro, em supplemento ao fo-
lheto grito de hum laveador do Douro aes seus concidadiaos offerecido 4 consideragio
dos representantes em Cortes.—20 pag. 157x85,—Porto. Typographia Commercial
Portuense. 1838,

~— Pensamento {O) sobre os projectos ultimamente aprezentados na Camara dos Depufa-
dos, comprehendidos nas medidas tendentes a0 meihoramento da Lavoura do Paiz do
Douro offerecido aos nossos representattes em cortes pelo bacharel . .. lavrador do
mesmo paiz.—8.9, 27 pag.—Porto. Typographia Commercial Portuense, 1840,

Seis sermdes prégados nos tres dias em que 08 vinagristas do AHo Douro solenemente fes-
{ejardo a salvacio de Portugal.— 82, segunda edi¢ao. 16 pag. Primeiro sermio {a sr.
Abbade Sousa, Vinagrista.— Porto, Na Typ. da Viuva Alvarez Riteiro & Fithos. Anno
de 1823,—(E' s6 1 sermio, Vi um oukro exemplar apenas com 1 sermiio também).

Sentenga da Algada que El Rey Nosso Senhar mandou conhecer da Rebellido suceedida na
Cidade do Porto em 1757, & da qual Sua Magestade Fidelissima nomcou presidente
Jodo Pachecn Pereyra de Vasconcellos. .., ¢ escrivam Jos¢ Mascareuhas Pacheco Pe-
reyra Coclho de Mello. — 4.9 gr. 6 inum. + 31 pag.-|- 11 inum.—Lisboa, Na officina
de Miguel Rodrigues. Ano de M.CCC.LVIILL

Shaw (Thomaz George).—Wine, the wine and the cellar.

* Silva (A, ]. Ferreira).—Commercio (O) dos vinhos do Porlo nos mercados do Brazil em
1911. Ministerin do Fomenio. Conselhodo Fomento dos Produtes Agricolas.—160><35
16 pag.~-Imprensa da Universidade, Coimbra. 1012,

Silva (A. |. Ferrcira da).—Fiscalisagio (A) dos generos alimenticios no Porto (Vinhos).—
{Separata da Revista Agronomica)-8.%, 10 pag.—Lishoa. Papelariz La Becarre, Typo-

graphia. 1903.

* Silva (Manoe!l Duarte Guimardes Pestana da), — Alecoes (Os) na exportagio dos vinhos pov-
tuguezes. Parecer sepatado de ... 70 p. 1 map+1 p. de Erratas. 165><04. — Porto,
Typographia de A. J. da Silva Teixeira. 1896,

* — Projecto (O) do sr. ministro da marinha on o encerramento da mercado africano para
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os vinhos do Porto. Conferencia realisada na Real Associagio Central da Agricultura
Portuguesa no dia 3 de abril de 1902.—161><95—44 pag.— Porto. Typ. Gandra. 1902,

*— O imposto da exportagio dos vinhos ¢ a AssociagZo Commercial do Porto.—8.2, 32
pag. —~ 171><94.—Typ. de A. |. da Silva Teixeira. Forto. 1887,

Bilva Junier {Joio Ferreira dos Santes).—Direitos de consumo do vinho,~8., 15 pag.—
Porto. Typographia Commercial Portuense. 1836, éo exemplar que conlicgo ndo tem
frontespicio, sendo o titule que aqui figura tirade dalgimmas palavras do texto).

Smyth (Alfred)—Opotio ef ses vins.—16.°2, 32 pag., ilust.—D. Bailliére ef fils, Paris. 1000

* Spares (Rodrigo de Moraes).—Fxposition universelle de Paris en 1878, Portugal, Minis-
tere des Travaux Publics, du Commerce et de I'Indusirie. Mémoire sur les vies du
Portugal. —3 carles, 42 pag. € uma table de maiieres. 2005<115. — Lishonne. Imprime-
rie Nationale. 1878,

Sousa [Affonso Botelhe de Sampayo e).—Homenagem 4 verdade ou observagio sobre o
folheto do Sr. Bardv de Forrester.—8.°, Porto, 1830,

-- * A legislagio do Douro ao alcance de todas as inteligencias. Resposta ao artigo do Sr.
R. de M. Soares, publicado no Archivo Rural n.e 19, de 5 'Ahril de 1863 com im-
portantes abservagdes sobre 0 commercic geral de vinhos portuguezes, pelo deputado
s eories .. 48 pag.—153><84. - Porto. Na Typ. do Diario Mercantil. 1864,

~— Restimo abreviado das principais crises por que tem passada a lavoura das vinhas do
Doure.—4.°, 36 pag.—Porto. Na Typographia de Sebastifio josé Pereira. 1860.

Sowsa (Antonio Teixeira de)—A crise economicz do Douro. Discurse proferido na camara
dos serthores deputados, na sessdo de 20 de janeiro de 1897.--8.9, 20 pag. — Imprensa
Nacional. Lisboa. 1807,

* Sousa (Anfonio Teixeira de).—-A questio do Douro. Discurso pronnnciado na Camara
dos Parcs, pelo Sr. Conselhelro. ..., nas sessdes de 2, 3 e 5 de abril de 1907 e pro-
jecto de Iei da mesma Camara,—Publicagfio feita por uma commissio de lavradores
do Doure em 5 de maio de 1907.--130 - xxxi1 pag. Formato 173><98,— Porto, Com-
posto e impresso na typographiza a vapor da Empreza Quedes Editora, 1907,

* Bousa {José Jacintho de).—Memoria sobre as Aguas-ardentes da Companhia Cieral do
Alto Douro, —Ne fomo 1i1 das Memorias Economicas da Academia Real das Sciencias
de Lisboa. De pag. 28 a 35. Formato 160><101.—Lishoa na officina da mesma Aca-
demtia. Anno de 1731, Com licenga da Real Meza da Comissic (Reral sobre o Exame,
e Censura dos Livros.

* Sousa (Luiz de Soveral V. ¢).—Projecto sobre vinhes.—16 pag. 1603<&1—Porto. Ty-
- pographia Commercial Potluense. 1840,

Third Representation made by Offley, Webber, & Forrester of Oporto, to their correspon-
dents, respecting the recent discussions on the subject of Port-Wine.—8.2, 31 pag.—
Oporto. Commercial Printing Qffice, 1846.

* Tradugic de hum requerimento dirigido a0 Governo de S. M. B. por alguns negociantes
inglezes du cidade do Porto contra a Companhia Geral do Alto Douro, e observagies
de hum Curioso sobre a materia. — 163><90 30 pag.—Na Typ. da Viuva Alvares Ri-
beire & Filkos. No Porto, em 1825. Com licenca.

Tudiohum. — A treatise on wines.

Vasgues (fulio de Carvalho).—(Vidé O tegitnen do atcool.— O consunio dos vinhos do Porte
- e 08 lavradores da regido duriense).

Vianna (Luiz da Terra).—O commercio de vinhos na Allemanha e a Real Companhia Vi-
nicola do Norte de Portugal, —8.9, xit+ 52 pag.—Typ. Progresso, —Poerte. 1907.
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» Yignan {Luiz da Terra)—O commercio de vinhos na Belgica e a Real Companhia Vini-
cola do Norte de Portugal. — 10+176 pag. 167><97—Typ. Progresso. Porto. 1910,

4 — O commercio de vinhos na Suissa e a Real Companhia dos Vinhos do Norte de Por-
-ugat.—~vIl =79 pag. -+ & map. 167><90.—Typ. Progresso.—Porto. 1906.

— O Commercio de vinhos nos Paizes Baixos e a Real Companhia Vinicola de Notte de
Portugal. — 8.0, 47 pag. — Typ. Progresso.—Porto. 1908, : .

Vieira (José Lopes). —A crise vinicola e a sua solugdo.—132><83. 31 pag.—Porto.Typ. 4 va-
por da empresa litteraria e typographica. 1907,

Yilla Maiar (Visconde de). - Julio Maximo de Oliveira Pimentel —Ampelographia e ceno-
logia do paiz vinhateiro do Douro.—Typ. Academica, ~ Lishoa.

#— O Douro illustrado. Album do rio Doure ¢ Paiz Vinhateiro, contendo ; Introdugio
hislorica ¢ descriptiva do paiz vinhateiro, descripgio das principaes quinlas e dos ba-
balhos vinicolas nsados no Doure, nota sobre o comnmercio de vinhes do Poro, ser-

vi¢o e trabalho dos armazens.—Texto em trés colunas em p{)rtu%uéﬁ, francés e inglés.
Triplo frontespicio. -- 196><274 226 pag. 23 est. 1 carf.—Porto. Livraria Universal de

Magalhies & Moniz. Editores, 1876,
—— A nova molestia das vinhas no Douro. --Lisboa, 1873.

* — Preliminares da Ampelographiz e (Enolugiz do paiz vinhateira do Douro.—1 vol.
em quatro fascicutos. 7 fig. 8 est. coloridas. 219°<132 243 pag.—Lisboa. Imprensa Na-

cional. 1865180t

+ yiflar d'Atlen (Visconde de}).— Observacdes sobre 2 cultura de tabaco no Douro. Separata
da «Agricultor do Norte de Portugals. — 16 pag. 2255<123.—Livr. Chardron.—Porto.

1BB1. .

* —- A mesma obra. Separata do « Agricultor Portuguezs, — 13- - 2 pag, 2152<123—Typ.
Fraga Lamares.— Parto. 1884,

* o— Phylloxera. Noficiario de tratamento e experiencias execuladas em 1878-1879, ﬁa
Quinta do Noval {Alto Doura), por Alfredo Allen {Visconde...).—64 pag. 118560,
—Liv. E. Chardron. —Porto, 1870.—Typ. A. |. da Silva Teixeira.

-

— Breve noticia sobre alguns vinhos portuguezes, principalniente dos que vende 4 Real
Companhiz Vinicola do Norte de Portugal e indicagdo d2 manefra de fazer uso dos
mesios, e de os conservar na garrafeira e na copa e da sua apresentacio 4 meza. —
8,2 66 pag. 9 fot, 2 tab. de desdobrar.—Typ. de A.J. da Silva Teixeira.—Porto. 1896
(Seguem-se 16 pag. inumeradas, com os pregos comentes da Companhiaj.

*— Commnissio central dos servigos phylloxericos. Administragio 1880-1881. Relatorio
annual. — 2 fot. 3 est. colorid. 8 fig. 38 pag. 230><123.—Typ. de Antonio José da Sifva

Teixeira. — Porto. 1881.

Villarinhe de . Romio—(Primeiro Visconde de).—(Vidé Gyrfo - Antonio Lobo de Barbosa
Ferreira Teixeira). :

* — Viticultura ¢ vinicultura, Traz-0s-Motites—Alto Doura Ceniral.—Com 102 gravuras.
VI = 563 pag. Formato 207><138.— Lisboa, Imprensa Nacional. 189¢.

Yizetelly {(Henry), — Facis about Porto. 1880,
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ADITAMENTO

Associagio Commercial do Porfo. Relatdrios da Direcgio.

Carvatho (F. M. B. P. de). —Alto Douro. Representaciio de Camara ¢ Lavradores da Villa
e Concelhe de Armamar contra os projectos da liberdade do commercio dos vinhos,
com o supplemenlo de outras observagbes sobre o mesmo objecto, por. . ., vogal effe-
ctivo da commissde reguladora por parte da lavoura. ~4.° 24 pag, —Porlo. Na Ty-
pographia de Sebastifo josé Pereira. 1860.

— Resposta ao artign do Senhor Bariio de Massarellos, publicado no jornal do «Commer-
mercio do Portor de 28 de dezembro de 1860, deerca da liberdade de commercio dos
vinlos do Douro. Consideraghes offerecidas a Camara dos dignos pares de Reino.
—4,0 20 pag, — Parto. Na Typographia de Sebastido José Pereira. 1861.

* Congresso Viticola Nacional de 1895, Relatorio Geral. Vol. 1. Secgdo cultural —Secgdo
@nclogica, Real Associacio Cenfral da Agricultura Porlugueza. —546 pag. 2155120,
—Lisboa. Tmprensa Nacional, 1896,

* Documentos apresentados 4s cértes na sessIo legisiativa de 1890, pelo ministro e secre-
tario d'estado dos negocios estrangeiros. Negocios consulares e commerciacs. Secgio
1, Commercio de vinhos {Negocios externos).— 120 pag. -+ 1 Errata. 2355<138.~Lis-
boa. imprensa Nacignal, 1889,

Forrester (José Jomes). —~Algumas palavras sobre a exposico de Paris, offerecidas aos sens
amigos. —8.°, 43 pag. 1856,

Olivsira {José Duarte de).—Colaboragio na Ampelographia Universal,

Resposta & vindicagfo do Snr. José James Forrester.—89° 32 pag.--Porto, Typographia
de Qandra & Fithos. 1845,

_ Por terem saido incomplctas as referencias a0 trahalho de Hesselink, é éste indicado
aqui de novo.

Hesselink (W. F.).—Uber die Weine des Weinbaugebictes am Douro, «dei Portwemenr. —
Inaugural-Dvissertation zur Erlangung der Doktorwurde der Hohen Philosophischen
Fakultaet (11, Sektign) der Kgl. Bayer. Ludwig Maximilians-Universitaet zu Muenchen,
vorgelet am 27 Juli 1004, von... aus Arnheim; Muenchen, 1904; 1 op. in 80 dc 59

pag.

As obras marcadas com um « pertencem 4 biblioteca do Instituto Superior de Agro-
namia, sendo a5 respeclivas indicagdes extraidas dos seus catélogos, elaborados pelo seu di-
gno conservador © 8r. Carlos Simaes.

1

Agricuitura (A) Confemporanea.— Primeiro ano 1887. Passou a detio-
minar-se¢ durante o ano de 1890 Revisfa dos Campos. Reapareceu em
1894. Ultimo ano 1902,

AlmeZEgg (José Verissimo d')-- A candidatura agricola do Sr. Pestana da Silva, — Vo, I Pag.

— ﬁ}l‘ng:li?‘c?}g‘l c'Io contraclo do governo com a Real Companhia Vinicolia do norte.—Vol.
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— A colheita do tabaco no Doweo em 1877 —Vol. HL. Pag, 100, -
— A companhia vinicola do nerte ¢ 05 commercianies do Porto.—Vol. IIL Pag. 254,
— A Real Companhia Vinicola do norle.—Vol. 1V, Pag, 164 )

—= As companhias vinicolas do norte e sul de Porfogal.—Vol. JII. Pag. 143 e 155.

— Conflita enire os exportadores de vinhe do Porto e os viticultores do Doure.—¥ol. [,

Pag. 4.

—— oenga do tabaco no Dowro.-Vol. Iil, Pag. 28,

~— Em volta da maromba. Vol X. Mag. 165.

— Liga dos lavradores do Doura, Vol. L Pag. 52. : '
—-= As marcas especiaes para os vinhos exportados pela barra do Porto,—Vel. 1, Pag. 3.
— A propaosito da culturg do tabaco no Douro.—-Vol. 1L Pag! 189.

—— (ueixas da viticuitura da regiio do Daonro.—Vaol. II. Pag. 48,

Borges (F. Julio)—Cammercie do vinho do Porto.—Yol. I Pag. 112,
Circutar (A} da Companlia Vinicela do Norte de Portugal. —Vol. V. Pag, 47,
Villarinho de 8. Ramdo (Visconde de}—Enxertia da videira. (Resposta ao questionario sobre

a). Regido do Alo-Douro Central. Concelho de Sabroza, Fregueria de Villarinho de
5. Romdo.—Vol. VI Pag. 338,

Agricuttnra Moderna. — Primeiro numero julho de 1609.
Quinta do Neval.—Tal. L Pag. 3.
Agricultura (A) Nacional.—1895. Um dnico volune.

Maromba {A).—Pag. 308 e 321.

Harglucghi gFrancisco Simoes).— A Real Companhia Vinicola do Norte de Porfngal - Pag.
329 ¢ 342, )

Temporaes (Os) no Douro,.—Pag. 2.
Vilhena (Palma de). — A prosperidade da viticultira no Douro. — Pag. 197,

Agricultura (A) Porfugueza.— Primeiro niimero, 1888, _
Comlrg%rciantes {(Os) de vinhos da cidade do Porto, na Exposigio de Paris.—Vol. 1. Fag.

Companhia vinicola,.—Vol. 111, Pag. 277.

Companhiz vinicola do Norte.—Vol. L. Pag. 142,

Companhia Vinicola do Norte de Portugal.—Vol. 1I. Pag. 13.

Doenca {A) do tabaco no Doure.—Vol. I. Pag. 73 ¢ 125,

Ensaios para o tratamento da maromba. —Vol. IT. Pag. 121

Maromba (A).—Vol. IL Pag. 16. ] .

Pedido juste (da commissio de defeza dos cuttivadores de tabaco no Pinhiio a $. M. El-Rei).
Vol 11, Pag. 275.

Silva ¢Tavares da).—Apuntamentos para o estndo da Maromba no Doure.—Vol. L. Pag.
212 ¢ 238,

Tabaco do Doure.—Vol. I1. Pag. 109.

Vilhena (Palma de).—A invasio phylloxerica no Douro-—Sufureto de carbonio—Videiras
americanas.—Vol, TIl. Pag. 41. .

— A maromba no Douro.—Vol. L Pag. 201 e 224,

— A sentenca do tribunal arbitral relativa a0 prego do tabaco no Douro.—Vol. U1, Pag. £9.

Villar de Allen (Visconde de).—Os vinhios do Potio (extrato do relatorio da. . ., delegadoda .
commiss@o central da exportagio de vinhos portuguezes em Berlim), -Vol. 1. Pag. 159.
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Viliarinho de S. Romda (Visconde de).— A cultura do tabaco no Douro.—Vol. I1. Pag. 5.
w— O inverno de 180 no Alto Doure.—Vol, IIi. Pag. 170.
— O tabaco no Douro,--Val. i11. Pag. 280,

Archive Rural, — Primeiro ano 1858. Ultimo 1876.

Crisastomo de Abreu e Sousa (Jodo).-—Proposta de lei para a Jiberdade de commercio dos
vinhos do Alte Doure, apresentada 4s camaras na sesszo de 22 de fevereiro de 1895 —

Vol. VII. Pag. 471.

Moraes Soaras (Rodrigo de).— Associagio dos lavradores do Douro,—Val. VIII. Pag, 337,

—— Breve uoticia da vificnlhira porfugreza, ou resumo dos esclarecimentos indispensaveis
para e avaliar a collecgio dos vinhos de Portugal, apresentades na exposi¢io interna-
cional de 1874 em Londres. Vol XV, Pag. 16 ¢ 32.

— Chronicas agricolas.—-Val. 1. Pag. 440 ¢ 555; Vol. 1I. Pag. 328 e 520; Voi, V. Pag.
525; Vol. VIL Pag. 337; Vol. I1X. Pag. 355; Vol. X. Pag. 357; Vol. XI. Pag. 584; Vol.

XV, Pag. 23.
—~—. Provas (As) dos vinhos do Douro.—Vol. VI. Pag. 363, o ]
—— Questio {A)do Douro e a sua legislacao especial a0 alcance da intelligencia do sr. Affonso

Botetho de Sampaia.—Vol. VI, Pag. 477.

Oliveira Junior {José Duarte de). - A flora esponlanea dos terrenos das vinhas do Douro.—
Vol. XIV. Pag. 405,

—— A nova molestia das vinhas do Douro. (Vidé Reis—{Anfonio Balalha). .
Projecto de lei apresentado na camara dos Deputados, pela commissio especial dos vinhos,
eslabelecendo a liberdade de commercio dos vinhos do Doure.—-Vel, V., Pag, 523.

Rels (’Antonio Batalha). — A nova molestia das vinhas no Douro. (Vidé Reis —fayme Bata-
fhal

Reis (Jaimc Datalha) {relator)— Anfonio Balalha Reis — fosé Duarle de Oliveira Janior.—
A nova molestia das vinhas no Douro.--Vol. XIV. Pag. 566, 589 ¢ 625,

Roeda (Bardo de).—O phyHoxera no Alto Dowro.—Vol. XIV. Pag. 232 e 226.

Villa Maior (Visconde de).—Ampelographia e anelogia do Douro.—Vol, VIIL Pag. 4, 36,
85, 113, 399, 421, 477 e 505; Vol IX. Pag. 29, 144, 399, 421 e 432; Vol. X1, Pag. 477,
505, 561 e 589 ; Vol, XIL. Pag. 5.

-—— Memoria sobre os processos de vinificacio empregados nos principaes centros vinha-
teiros do continente do reino.—Vol. 1X, Pog, 467 e 477.

—_ s\g?hagos supplementares do Douro superior no distrito de Braganga.—Vol. IX. Pag.

Archivo Rural — Primeiro ano 1886, Ultimo 1902,

Le Cocq (A. C)—A poda Dezeimeris no Douro.—Vol. 1. Pag. 66.

Silva (Joaquim M. Tavares da).—Comissio de service no Douro.—A Cesar o que & de Ce-
sar.—Val. . Pag. 69,

£

Boletim da Associapdo Central da Agricuitura Portugueza.— Primeitro
ano de publicagic 1890. Em 1911 passou a denominar-se O Semeador ¢
em 1012 retomou a denominagio primitiva, fusionando-se com Q Portu-
gal Agricola, até 1014, em que este interrompeu a sua publicacio.

Brapa {Jodo). —Os vinthos do Porto e o Tratado de Comércic Luso-Germénico. Vol. 11 (de-
pots de fusionado com O Pertugal Agricola). 1914, Pag. 441,

1242



Coruche (Visconde de), = Discurso proferido na Camara dos Deputados pelo illustre Pa ia=
mentar o Snr... ., na sessdo de 8 de agosto de 1908, # proposite do projecto de lei so-
bre a questio vinicola.—Vol. X. 1908, Pag. 585, oo
— Typos de vinho, Port-wine e Clarei.—VoE V1. 1904, Pag. 189,

Empregu abusivo da designagio «Porl-winer,—Vol. 111 (depois de fusionado com Partuga.
Agricola). 1614, Pag. 314, _ .
Falstficador {Um) de vinho do Porfo.—Vol. VIIL 1906, Pag. 434.

Feijiio {F. A, d'Oliveira.—Os desejos e os interesses da viticultira de todo o Portugal sio-
uns € us mesmos. - Conlerencia realizada a convite da commissic de defeza dos inte
resses do Doure, do concelho da Regos, na séde do concellio em dezembro de 1013,
pelo presidente da_ Real Associagio Central da Agricultura Portupneza. . .—Vol VL
1904. Pag. 14. Rectificagio 4 mesma. —Vol. V1. 1504, Pag. 139 e 203, :

Lima (Wenceslau de). —~ A Quinta do Vezuvio.—Vol. T1L 1901, Pag. 365.

Lobo (Fraucisco de Miranda da Costa). - Discurso pronunciadn na Camara das Deputados
has sessdes de 18 ¢ 19 de agosto de 1908, pelo deputado Dr.. .., acerca do projecto de
lei spbre a questdo vinicola.— Vol X. 1908. Pag. 673.

Rels (Antonio Batalha).—A questio duriense—O alcoel, Conierencia realizada a convile
da commissio de defeza dos interesses do Douro, do concelho da Regoa, na séde do
concelho, ent. dezembro de 1903, pelo director das missdes cenotechnieas,. ... Vol
1904. Pag. 120, .

Silva (A. ]. Ferrelra da). — A technologia dos vinhos licorosos e as conferencias de Antonio
Augusto d’Aguiar. —Vol. V1. 1902, Pag. 405.

Silva (Manael Duarte Guimardes Pestana da).—O projecto do sr. Ministro da Marinha, ou
o encerramento do mercado africano para os vinhos do Porta. Conferencia.—Vol. IV.

1002. Pag. 350. _

Sousa (A. Teixeira de).—Projecto apresentado ao Paviamento para acudir 4 crise duriense,
Vol. VIIL 1906. Pag. 16. .

Vinhos do Porto falsificados.—Vol. I {depois de fusionado com O Porfugal Agricola)
1914, Pag. 106,

Gazetfa das Aldeins. —Primeiro ano 1896.

Arevedo (Francisco de)— A guestic do Douro.—Vol. XX. Pag. 109, 125, 141, 157, 173,189,
205 e 217.

Barros (A de).—A Quinta do Silho (Barca d'Alva), —Vol. [. Pag. 306.

Gabral (Affonso Pereira).—O diluvio vinicola.—Vol. X1, Pag. 275,
~—— Perigos.—Vol, XI. Pag. 77. '
— A solucio da crise.— Vol. X1 Pag. 287.

Coutinho {Cartos de M. e Faro C.).—Notas sobre o co.mércio dos nossos vinhos na Belgica. -

—Vol. XXX. Pag. 47. )
—- Propaganda e comercio dos nossos vinhos.—Vol. XX, Pag. 37.

Crise (A) do Douro.—Representacio da Real Liga Agriria do Norte ao ministro das obras
publicas.— Vol XXVIL Pa%3 109, .

Crise (A) duriense.—Vol. XXI. Pag. 109, Vol.‘XXH. Pag. 1060,

Crise (A} Juriense.—)mponente comicio no Porlo, —Vol, XXII. Pag, 265.

Crise (A) durictse,— Providéncias do govEme.— Vol, XXII, Pag, 75.

Ctise (A) vinicela.— O comicio da Regoa.— Vol. XL Pag. 182,

Gama (Julio). — A conferencia de Pierre Viala.—Vol. XIV. Pag. 109.
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Gama (Julio) - Cs fumualtos no Douro.— Vol. XXI, Pag. 217.

Maceds {Diogo de).— O Douro.—-Vol. 11. Pag. 99 e 109
— As frinha%s do Douro.—Vol, 1. Pag. 169.
—— Qs vinhos do Douro.—Vol. II, Pag. 277.

Maromntba (A)}—Providencias officiaes.—Vol. VHI Pag. 63.

Mattes {Julio de Mello e}, — Governos ¢ lavradores. — Vol XXI. Pag, 144,
— {5 motins do Dours,—Vol. XXXVHI. Pag, 49,
— Questio do Douro.—Vol. XXXIX. Pag. 25,

Morass (M. Rodrigues dc).—O Doure ¢ a marca de regido. (Chironica agricola).— Vol XVIL

Pag. 85 e 157,
— () «Port-wines {Chronica agricola).—Vol. XVIL Pag. 181

Oliveira (Duarle de).— Ampelographia. Historia do Sousda, sua arca geographica, cultura,
vinificacio e descrivio.—Vol. XX1V, Pag. 110, 123, 133, 147, 159 ¢ 171,
—— Vipho do Porto.— A nltima colbeita do Doura.—Vol, XIIL, Pag. 109,

Pobres {Para 0s) .do Dotiro.—Vol, XVII, Pag. 73,
Quesiio (A) duriense. —Uma commissie de estudo.—Vol. XXI. Pag. 73.

Samodies (Conde de}—Cultura do fabaco no Douro,—Vol, II1. Pag. 73.
~— A questio do Donre. (Vidé Azevedo—Francised de).

Sarmento {Manoel Bolelho Pimentel).—A irrigacio do Douro.—Trabalho apresentado 4
Real Liga Agriria do Norte.—Vol. XXVIL Pag. 157.

Viala {Pierre).-—Os vinhos do Porto. (Extracto duma conferenciade . .}.—Vol. XV. Pag. 62.

Videiras.— Adaptacio das castas de videiras do Douro 4s americanas e sua adubagio chi-
mica.—Vvol. V1. Pag. 280,

Villa;'(i;lh]q) de 2§_.4Rum'&'o {Viscande de).—As camarss do Douro e a questio vinicola.—=Vol.
. Pag. 254,
—— A regido do Douro, scu passade e seu futuro.—Vak 11, Pag. 229,

O virlujho dg%for!o. Classificacfio dos vinhos da regiio duriense de 1840 a 1901, —Vol. X1II.

ag, 224. .
Vinho do Parto dos condes de Athouguia (?).—Val, XXVI, Pa%r. 266,
Os virhos do Douro em Londres, Belgica e Suécia, — Vol XVIL, Pag. 157.
Os vinhos do Porto. Um protesto de Cincinato da Costa.—Vol. X. %‘ag. 98.

Portugal Agricola. — Primeiro ano de publicacio 1889, Fusionou-se com
o Boletim da Associagio Central da Agriculiura Portuguesa em 1912,
Em 1014 interrompeu a publicacio.

Azevedo Castello Branco (José d').—A situacio do Douro (Arfige publicado no «Correio
da Manhd» do Rio de janeiro).-~Vol. XXII Pag. 343.

Bravo (Pedro).—- A arborisagio e 0 Doure,—Vol, II. Pag. 156.

Cabral {Affonso do Valle Coelhe Pereira).—Conclusdes da tése sobre o «Fabrico e prepa-
ragio dos vinhos generososs, apresentada ao congresso viticola nacional de 1895.—
Vol. VI, Pag. 196. :

~— Inquerito sobre 0 mildio.~-Vol. V. Pag, Q.

Castro (D. Luiz de).— Revista agricola : Fabricas de vinho do Porto no estrangeiro. ¢ vinho

do Porto siciliano e a sua aceitacio no estrangeiro.—Vol. I, Pag. 223,
— Eleitos do decreto duriense.—Vol, XIX. Pag. 23.
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Carvalha (A. M. Lopes de).— Agricultores illusires de Portugal : Antonic Augusto de Aguiaf, -
-~Vol. Il Pag. 309. —Francisco I§nacio Pereira Rubizo.—Vol, II. Pag. 317 ¢ 350,
Visconde de Villa Maior.—Vol. IIL. Pag. 177, —Visconde (Primeira) de Villarinho de
S. Romio. —Vol, I, Pag. 313, : AR

Conferencia (Noticia da) sobre os vinhos portugueses na America do Sul, realisada na As-
sociagic Cemmercial do Porto pelo Sr, Cincinato da Costa. —Vol, VI, Pag. 259

Costa (Cincinato da). —Estudo sobre o valor unologico das principaes castas de videiras de
Portugal. Regido do Doure.—Vol. X1I Pag. 106, 129, 149, 179, 193 e 227, -

Folgue (Pedro Romano).—0 vinho do Porto. Porgue ndo prospera o sen commercio, O
que parece dever praticar-se para dar riqueza e assegiitar o Tuturo 4 culfura de vinhe-
dos no Alto Douro. Companhias belgas exploradoras do nobre titulo vinho do Porto:
O vinhio do Porto nfio devia ter faltado 4 Exposi¢io Universal de Bruxellas em 1910~
Vol. XX1. Pag. 129, 148, 169 e I81.

Le Coeg (Alfredo Carlos).—Relatorio dcerca da doenca das vinhas do Douro, denominada
Maromba, apresentado ao congresso viticola nacional de 1893, —Vol. VI. Pag, 108,

Lima (Wencesiau de). —Commertie de vinhos. (Artigo publicado no «Noticias de Lishoa») —
Vol. XVI11, Pag, 05.

— Extraclo do discurse pronmciado no banquete promovido pelos representantes da
agricultura, comercio e industia, 2 proposito da assinalura do tratado de comercio
com 4 Alematiha. —Vol, XX, Pag. 3.

—— Os nossos vinhes do Porto em higlaterra. {Artigo publicado no «Noticias de Lisboan)
—Vol. XVI. Pag. 97.

— (s nossos vinhos no estrangeire.—Vol, XVIL Pag. 97,

Pinte (Victor de Macedo), —Movimento associativo no Douro.--Vol. XVI Pag. 1.

Ramires (Adolphe A, Bapiista).— A maromba no Douto. —Vol. VI, Pag. 330.

Hipamn}nlig (). Achilles).—A doen¢a das vinhas na Quinta das Caryalhas. — Vol. TV. Pag. |
e 106 .

— Fscorgo biografico de Affonso de Valle Coelho Pereira Cabral, relator do 2.° ponto da
seccio cenologica do congresso viticola nacional de 1895, «Fabrico ¢ preparagioc dos
vinhos generososs. Vol Vi. Pag. 230,

Sllva (Amandio).—O actual movimenta associative no Douro.—Vol. XV. Pag. 12¢.

Vasques (Julic).—A marca «Vinho do Portoe,— Vol XVI, Pag. 113 e 225,

Vinho {0} do Porto.—Vol. XXI. Pag, 245.

Revista agrondmica. — Orgdo da Sociedade de Sciencias Agrondmicas de
Portugal. — Primeiro ano de publicagio 1903,

Castro (1. Luiz de)— Aspectos economicos do projecto vinicola-—Conferencia realizada em
27 de fevereiro de 1007 na Sociedade de Sciencias Agronomicas de Portugal. —Vol. V.
1007. Pag. 40, 65 e 07, .

— Visita (A) do professor Viala 20 norte de Portugal.—Vol. I. 1903. Pag. 83, 161, 258,

Revista de quimica pnra e aplicada. — Ptimeiro ano de publicagio 1905.
A partir de 1912 passou a Bolefim da Sociedade Quimica Portuguesa.

Braga (Jofio). —Os vinhos do Porto exportados para a Allemanha sob o regime do Tratado
de Comtnercio.—Vol. VIIIL. Pag. 185
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A} de sabugueiroe para corar os vinhos.—Vol. 1X. Pag. 18,
]é?){l;ﬁe{ita}(SobreS do vigho do Douro do presente anno de 1908, —Vol. 1V, Pag, 323.

Gawalowski— A respeito do vinho do Porto. (Tradugio francesa duma nota sobre vinho do
Porto publicada pelo Sr. ...}—Val. IX. Pag. 188.

Hesselink (W. F)—Dosage dans les vins de liqueur du sucre réducieur, de Ja lévulose et de
la dex(trose. )Résultats obtenus avec les vins de Porto.—Val. 1. Pag. 447.

Kighton (A) e R. Murdiield.—Préparation, compositinn et examen: du vin de Porlo. (Com-
mm}ic:)xtion de !'Institut hygiéniquerdc I'Etat & !-[ambourg). Traduzido da Zeitschrift
i. Untersuchung der Nah rungs und Genussmithil, XXV, 1913, pag. 625.—Vol. IX,
Pag. 229, 263 e 301.

Legislacio (A} pombalina e baga de sabuguciro para dar ¢dr aos vinhes.—Val. IV, Pag.
Marc?zﬁ?j\) aVinho do Portos.—Vol. 1. Pag. 283 ¢ 271.

Mastbaum (Hugo).—Exportagiio de vinhos licorosos para a Alemanha.—Vol. IV. Pag. 18,
Modo (Do) de fazer o methor vinho Moscatel. - Vol, V. Pag, 62.

Murdfield. {R.} (Vidé Kicton-A).

Observagtes cenelogicas a respeilo dos vinhos e mostgs do Douro de 1908.—Val. 1V, Pag.

Questio (A) do Douro.—Vol. 1. Pag. 115 e 485,

Silva (A. ]. Ferreira da}—Q Commercio dos vinhos do Porto nos mercados do Brazil em
18911, —Vol. VIIl. Pag. 204 e 316,

-— Erreurs {Sur queiques) an sujet des sgeropigass portugaises et du traitement des vins
de Porto.—Vol. . Pag. 18,

— Creropigas (As) portuguesas e a Ereparac;ﬁo do vinho do Porto,— (Noticia da transcri-
¢do do arligo precedente no Jahresbericht Gber die Forlschritie anf deur Gesamtge-
biete der Agricultur-Chemie, 3¢ Folgne, t. Vi, 1905 ¢ dum extrato do mesno no
Zeitschrift fir Untersuchung der Nahrungs und Genuszmittel). t. X1I1, pag. 55. Veol. 11}
Pag. 70. .

we Vinho (O) do Porto.—-A proposifo do trabalho do Dr. W. F. Hessclink, Uber die
Weine des Weinbangebietes am Douro, «die Pottweines, Muenchen, 1904).—Vol. I
Pag. 361 ¢ 388,

Vinhos (Os) do Eorto e a vinha do Alto Doure, —(Extrato dum artigo publicado pelo jor-
nal médico inglés «The Laucets, vol. 173, n.° 4398, de 16 de dezembro de 1607), Tra-
dugiio de sr. Conde de Samodies.—Vol. JV. Pag. 236 e 282. :

Vinhl())s do2(l;ort0 e da Madeira e 0 novo tratado de commercio germano portuguez. —Vol. V.

ag. 29,
Vinhaos do Porto {Os) no tribunal de Dublin. —Vol. I.—TPag. 187.
Vinhos {Os) do Perto nos tribunais inglezes, —Vol, 1X. Pag, 159.

Por conveniéncia de impressio a parte ur da bibliografia foi reduzida e da mesma
forma as referfncias 4 legislagZo. Estes assuntos serdo mais desenvolvidamente tratados,
quando ¢ autor publicar a 2.% edigio da sinopse sdbre a bibliografia e legislagio do Douro..
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CAPRITULO 1T
Legistacao

1756 — 10 e selenbro — Instituicio da Companhia
1757 -30 de agbsto — Provindéncias para a ¢ v ; :
gm ;:cslflugaqﬁo .[de vithas, }'unci(? o casgélsegt\zl}cﬁo das qualidades dos vinhos do Por-

Vil —10 de dezembro — Autorisacio nara ; . "
na Beiira. Minho e Tra’s~os-Ménle£ @ Companhia estabelocer fgbricas de destilaio

1768 — 10 de janciro—Proibicio da jungdo dos vinhos de embar '

i s arguc e do ramo. —17 de ou-
::;:;:.? ﬂlnl IIH:LE?ED dos §§. 31 e 34 da inslitiigho, para o efeito da importagio dos vi-

17764 de agdsto— Providéncias para obstar a que alpun i 4
provincias do norte introduzag vinho de rz?mo naifs c?d}aadve;afloor%aﬁgl ailfgﬂ?i%ﬁg:ﬁ
terras ¢ os exporlant depois coma sendo do Pdrto.—28 de agdsto. P!‘O;‘Ogagﬁo por mais
vinte anos da Companhia, concedendo-se-lhe os previlégios das companhias do Qrfo-
Pard, Maranhiio ¢ Paraiba.

1778 — 13 de dezembro — Ordenadas obras na regido do Douro e determinada a forma de
pagamento Jdas contribuigGes para ésse fim,

1791 —20 de outubro—Prorogada por mais vinte anos a Companhia.

1802 —~23 de mar¢o--Prorogagio por mais dez anos dos impostos tangades em 1778,

1803 — & de fevercire—Criadas no Pérto aulas de matematica, comércia e linguas francesa
¢ inglesa, debaixo da direccdo da Junta da Compatthia, e lancada um imposto por cada
quartitho de vinhe vemtido nessa cidade e no territério do previlgio da Compa-nhiz,
para a'cnnstru;;ﬁn dum edificio paraas aulas.—20 de julho —Juncio 4s procedentes das
diseiplinas de hlosofia racional e moral, ¢ de agrienlura.

182131 de margo—abolicio dos previlégios da Comparhia sébre aguardente, ;

1822~ 21 de maio—Reforma da Companhia,-24 de dezenibro. —Decreto sobre a5 provas

1823--21 oo agdsto. Posta em vigor a antiga legislagio acerca da Companhia, com modi-
ficagtes e ampliagdes. )

1825 -4 de junho. Determinando que os direitos de exportagio dos vinhos seja 0 mesmo
das aguardentes, -

1834 30 de maijo. Decreto extinguindo todas ¢s privilégios da Companhiz e da sea Junia.

1438 —7 de abril, Restabetecimento da Companhia por 20 anos. Didrio do Qovérne n.o 85.

1843--21 de abril. Restabelecimento da Companhia, modificando-se e ampliando-se a lei
de 1833. D. G. n.e 93.-23 de outubro. Regulamento para 2 execucjo da lei anterior,

183211 de gulubro. Estabelecidas as obrigaches reciprocas enfre o governo ¢ a Cumpa-
nlia. D G, 0@ 242, _

1865—21 e fevercira. Regulado o comércio de vinko do Porte. D, G, 0 45.-7 de de-
zembro. Declarada livee a exportagio pela barra do Porto de todos os vinhos portu-

ueses. D, G. 0o 279, .

1884%- 12 de marco. Permilida a tiulo de ensaio 2 cuitura do tabaco na regido do Douro.
D. G. n® 61.— 10 de maio. Cancedido aos cultivadores de tabaco a faculdade de opta-
rem entre a fianga ¢ a hipoteca para satisfagio do regulamento respectivo.

1895—24 de julho. Elevado de 10 a 199 o limite para distingdo enire vinhos generasos e
licorosos, D. G. ne 167. ~ o .

100710 e maio. Novo regime para a produgio, venda, exportagdo e fiscalizacdo dos vi-
nhos porlugueses. D. G, no 1(4,— 15 de maio. Regulamento para 0 comercio do vinho
do Porto, nos lermos do decreto anterior, D. G. n.2 115, —27 de junfto. Regula?;lento
para © comércio das aguardentes € dlcoois e préntios de exportagio. D. (i n 1&1.
—2 de dezembro. Suspensio por krés anes do plantio de vinna ent determjnadas ba-
cias hidrogrificas, abaixe da cota de 500, D. G. n.2 275,

1908— 18 de sctembro. Relevando a responsabilidade em que incorren o govérno cort a
promulgagio dos decretos ditatoriais do ano anterior, e introduzindo-lhes medificagGes.
D. O. ne215.—1 de onfubro, Regulamento sdbre as disposi¢es da carta de lei ante-
rior. D. Q. m.? 226,—21 de novembro. Regulamento para o comércio do vinho do
Pérto. Concessio de prémios a0s vinhos exportados. D. G. no 273,
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CONCLUSOES

tocratico produto enalégico; passadas em verliginosa revista as
mais notdveis fases da sua histéria; estudadas em giobo as cultu-
ras que podem contribuir para o levantamento da regido duriense, e in-
dicados os meios mais préprios para assegurarem vida préspera ao su-
blime lcor e situagio mais desafogada a essa estranha ¢ interessante
regido que é o Douro, nada mais me resta do que reunir as mais ini-
portantes das diversas conclusdes dispersas pelas paginas déste livio;
¢Mas, pergunto, cumpri a promessa feita no preficio ao enunciar
qual o caminho que seguiria ? Evidentemente, pois declarel que apenas
descjava areunir, sintetizar num reduzide ndmero de pdginas para a vas-
tidio do assunto, a vida passada e valicinar o que serd o futuro désse
celebrado vinho, com a adopcio das medidas que reputo indispensdveis,
considerando-o sob os aspectos da produgdo e do comércior Mas &ste
trabatho, embdra salisfazendo ao programa tragado, € incompleto, dirda
certamente muitos dos seus Ieitores, Incompletissimo, juntarei eu. 4 E po-
deria ser de outra forma? Evidentemente niio.

O Doure precisa ainda de ser mais minuciosamente estudado do que
tem sido até hoje, A sua viticultura e os seus processos vinicolas ne-
cessitamn de aturada afen¢io porque, além das moadificagCes que deixet
aponfadas, outras muitas haverd a introduzir-lhes, as quais nio devem
ser prescnies aos viticultores abruptamente, mas sim ensaiadas na pré-
pria regido, & sua vista, para que éles possam compenetrar-se das suas
vantagens. O mesmo para as diversas culturas, em cujo sucesso ainda
muitos nio acreditam. Mas &sses estudos s6 devem ser feitos com aturada
experimentacio. .

A parte econémica necessita também de cuidado muito particular,
Ainda hd pouco um vulip de grande relévo no Porio disse que uma
histéria completa do vinho generoso do Dourc e da economia da
regido se impde, trabalho que sendo consciencioso, minucioso, com da-
dos estafisticos sdbre producio, coméreio e valores, seria de grande al-
cance para se conseguir, quanto possivel, resolver a velha questio do
Douro. ' .

Um esfudo desta ordem, para ser elaborado conscienciosamente, ne-
cessita de aturada investigacio e parece-me que so quem possa (se hd
alguem que possa!, ..) consuliar com miniicia o precioso arquivo da

TERMINADO o estudo técnico e econdmico do nosso mais belo e aris-

1248



Companhia Geral da Agricultura das Vinhas do Alto Douro poderd tirar
umn resultado muito para apreciar.

Faco votos para que éste volume, pelos dados que contém, vae defer-
minar em alguem o desejo de elaborar essa hist6ria o mais completa pos-
sivel. E, permitam-tme os leitores a imodéstia de thes confessar que euido
que muitos dos dados que publico, referéncias a legislacdo tio curiosa
sdbre ¢ Douro, indicagio das obras escritas s6bre a sua agriculfitra e
econontia, etc., sio jd um subsidic muito aproveitdvel para todos que
desejem conhecer ¢ discutir a famosa questio duriense, sem o desco-
nhecimento que é muito vulgar deparar-se-nos.

Quanto A parte técnica nio poderia também ser mais desenvolvida,
Aboli sempre as divagagOes, descrigGes desnecessdrias, efc. Assim, ao
tratar da viticultura, descrevi com certa mindcia o sisterna cléssico de
plantagio, mas nio me demorei a referir a nova técnica adoptada de-
pois da introducio das videiras americanas, pois ela é a seguida em
toda a parte, excepto no que for contrdrio agquele processo clissico
ainda adoptado nas suas linhas gerais. Nos outros assuntos procedi
da mesma forma, isto ¢, procurei sempre ndo unifar 1im cavalheiro,
que escrevendo hd j4 basfantes anos um volumoso livro sébre a viti-
cultura de determinada regido, que é restricta, f&s largas divagacdes a pro-
pésito de todos os assuntos a que se referiu, chegando a descrever
a anatomia e fisiologia da videira e a ineluir uma inumeracio muito de-
talhada de todas as castas de videiras existentes no Pais!

Em conclusio: fui o mais conciso possivel, procurando contudo dar
aqs assuntos, que na minha opiniio merecem ser mais conhecidos, o
desenvolvimento compativel com as dimensfes déste volume. -

a). Conclusdes sébre a viticulfura ¢ a técnica vindria.

I. No intercsse da conservacio das qualidades que caracterisam o vinho do Parte, devem
manter-se, nas suss Jinhas gerals, 08 pracessos viticolas e vinicolas usados no Dauro.
Este preceito nio impede ane se intraduzam as modificagses acouselbadas pela scién-
cia, pela higiene e pela economia, se elas nio llies tirarem nada de carateristico.

[I. Pevem ser completamente abolidas as castas estrangeiras, porque os bons vinhos do
Pdrto fazem-se com a jungdo de caslas uacionais, cuja combinacio, fendo em vista nfo
s& a qualidade dos prodetos a obter como as localidades, deve ser snjeita & experi-
mentagio,

{II. Nin se devem plantar videiras pacionais, mesmo a tfitulo de experiencia, mas sim es-
fudar bem a adaptagio dos diferentes cavalos americanios ac solo e as suas aptidoes
para as diversas vastas, o que mada freqiientemenie de lugar para lugar.

1V. Devemn reunir-se as videiras das mesmas castas, o que torna mais ficeis os trabalhos
culturais, impede a transmissio de doencas, que ataguem de preferéncia determinadas
castas, elc; devem dispor-se as castas mais serodias nos altos e sitios de maior expo-
sivdo, ¢ as nais precoces 1os poittos mais himidos e ensombradoes, o que torma a
vindima mais reguiar.
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V. Entre as operacbes culfurais deve merecer primeiramente atcnlqﬁo. sob o pont? de vista
da divulgagdo de conhecimentos agricolas, a poda, pois é muito vulgar vér-se impregay
indistintamente o mesmo processa, ¢ que ocasiona inconvenientes ficilmente compreen-
siveis. ) . o

VL. Otttro ponto sdbre o qual os viticultores necessitam de ser elucidados ¢ o do inicio da
vindima, pois que, se vm muitas propriedades se empregam os meius usuais ara a stia
determinagio, & muito vulgar encontrar quent o faga empiricamente.

VIL. Fmbora na regido vinhalcira 10 seja muito numerose o gaclo, deve haver v waior
cnidado em se constevirem montureiras, de mode a aproveitar para a vinha o poder
fertilisante dos seus estrumes.

VIII Deve usarse no Dowro o desengace, ao menos parcial.

IX. Deve ser abolida a pisa, operagio absolutaments desnecessiria no Douro, segundo a
seidncia e em harmonia com 03 bons resultados obtidos pelos viticultores que a feem
substitnido,

X. A normalisacio dos mostos impde-se. A correcgio da acidez deve tet-se sempre em vista,
e a acucaragem, embora proibida por lef, torna-se necessiria na verdadeira regido vi-
nhateira, excepcionalmente, nos anos em que os mostes nao tenham a percentagem
sacarina precisa,

Xi. Sob o ponto de vista da cdr nio deve olvidar-se que o Sousio, embora considerado
pot muitos nma casta de plehelas caracleristicas, contribue para a fornecer, quur por
ser 3 casta porfuguesa mais finta, quer pela elevada acidez que comunica ao mosto.

XII. Todas as modificagbes apontadas e outras que seja necessdrio introduzir no Douro,
bem como os aperfeicoamentos dos métodos actualmente usados, niio deven ser simt-
plesmente indicados aos viticuliores, mas sim objecto de expatimentagio, para que éles
os adoptem convencidos da sua utitidade, e ndo duvidosos delz os regeitan:,

XIII. Atendendo & utilidade que para a viticultura teem as observagbes meteoroldgicas, é
conveniente que proprietérios se intcressem por estes estudos, registando pelo menos
as temperaturas, o que tem a vatagem de os familiarisar com a sciéncia. Quanto aosservi-
cos oficiais, deve ser montado um posto entre o Pitth#o e a foz do Tua, em substitii-
¢io do de Moncorvo, cujos dados nfo servem para a regido vinhateira nem para a
apreciagio da meteorologia do Pals, visto esiar situado nim ponto, qite & uma exce-
p¢3o no norte.

X1V, Torna-se necessirio modificar a técnica de fabrico dos vinhos de consumo do Douro,
os quais se podem valorisar como o atestam os belos resultados ji obtidos pot processos
apetfeicoadas.

XV. Muitos pontos, que n3a possuem os riquisitos necessdrios para darem vinhos genetosos
bastante finos, podem ser aproveitados para vithe moscatel, que no Douro apresenta
qualidades notaveis, sendo sé para lamentar que 1 sita producio scja muito contingente,

b} sdbre assuntos de cardcter geral ¢ comercial.

XVI. As denominagiies Porie, Port, Oporfo e semelbantes nao podem ser aplicadas a um
tipo de vinho, mas apenas a0 vinfio generoso da regido duriense, principio desde hd
muito defendido pelos que ao Douro tcem ligados os seus interesses, e que 4 demons-
trado pela abservagio ¢ pela experiéncia.

XVIL. Atendendo 35 conseqlidncias do tratade de comérelo celebrado enire Portugal e a
Alemanha em 1910, as yuais revelam a vantagem do reconhecimento pelo govério
déste pais de que Aquelas designacies corresponde a in terpretacio referida, deve o po-
virno porfugués esforcarse por conseguir que todas as nagdes, com as quais estabe-
lega convengbes comerciais, procedam de ignal modo.

XVIIL, Para se poder altancar a efectivacio do voto anterior & necessdria ¢ imprescindivel
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que deniro do Pafs exista o mesmo critério, ¢ que se impega a falsificagio daquelas
designagies, para o que deve existir demarcada uma regifo produlora do vinho do
Parto, e ser apenas permitida 2 sua exportagio pela barra do Douro e nio por quais-
quer oulros porfos, mesmo medianie um certificado de origem passade pela alfindega
da cidade do Porto, :

XIX. Para que 05 vinhos generasos do Douro tenham os predicados de nobreza que lhes
sdo inerentes & para que ndoe xista wma regifo que gose abusivamente dum priviié-
gio interdiio ao resto do Pais, & necessdrio proceder a utna nova demarcacio, que sé
deve ser decretada apds nm estudo demorado feite na regiZo por uma conissio de
técnicos, para gue essa micdida seja baseada em ohservactes scientificas e nfo levada
a efeito, tendo-se apettas em vista interesses politicos, como ¢ de uso entre nds.

XX. Na exclusio de propriedades deve ter-se em vista que o coméreio pede actualmente
em parte vinhos do Pdrto haratos, € que por dse motivo nio se deve limitar em ex-
tremo a 4rea da nova regido, mas sem se chegar contudo a incluir nela terras de todo
improprias para produzirem aprecidveis vinhos generoses.

XXI1. Nos tratados de comércio a celabrar, além do reconhecimento a que se refere o 1.9 X1,
deve pretender-se incluir beneficios para a ititrodugZo dos vinkos do Pérto, relativa-
mente a cutros quaisquer vinhos generosos, que ¢embora nio podenrda usar o seut nome,
possamt pela baixo prego com que muiios se apreseniam, desviar o consuma do verda-
deiro Pdrto, ¢ nunca newm essas concesstes nem ontras devem ser obtidas a trdco de
faclidades de entrada ¢m Porwgal da aguardente ou alcool estrangeiro.

XXIl. A propaganda do vinho do Pérto no estrangeiro, como a de quaisquer outros pro-
dutos ndo deve ser feita por pessoas inexpenentes, Necessdrio se lorna reeditar com
éxito o que, acérea dos vinhos portugueses ji se praticou no nosso Pals, ndo esque-
cendo que as nagdes niais adeantadas procedem da mesma formes, para 0 que basfa
fer ein vista as visitas Gltimamente feitas ao Brasil por missGes comerciais americanas
e francesas, entre as quais a do ex-ministre Caillaux ¢ do senador P. Baudin.

XXI1L Entre os paises em que mais intensainente deve cer feita a propaganda do vinho do
Pbrio, conia-sc os Estados Unidos da América do Norte, gquic, nao sendo positivamente
um mercade a conquistar, parece poder dar um bom centro consumidor.

XXIV. Por parte do govérno deve ser facilitada a exportagio do vinhe do Pdrto, sendo
dispensados os respectivos direitos, apesar de seran sémente estatfsticos, dimnuidas on
abolidas as despesas com verificagdes, andlises, certificados de origem, ete., mas nio
concedidos prémios de exportagdo, gue ndo teem dado resulfado.

XXV. Para se manterem 0s créditos dos vinhos do Pdrto, € conveniente gue se nio expor-
fem antes de lerem adguiride por lenta evolugio o flavor e outros predicados gue sb
ela lhes pode comunicay, isto & passados pelo menos dez anos.

XXVI. Sé6bre a exportagio do vinho do Pdrto para o Brasil, deve ter-se em atengiio :

a) que a propaganda a deferminadas marcas, feita, como é hoje vulgar, por cai-
xeircs viajantes, que se preocupam apenas com vendas imediafas e nZo com
o prejuize que a swa ma orienfacio possa causay na future, é altamente nociva
a0 bowm crédito do nosso primeiro vinho gencroso;

b} que a preccupacic de se enviarem para 0 mercado brasileiro vinhos do Pérto
por um prego infimo, o que origina nio poderem possuir a nobreza dos au-
ténticos, deve ser substituida pelo desefo de colocar produtes mais finos, fa-
zendosse para isso wma intensa propaganda a seu favor, na qual se demonstre
que o verdadeiro Parto & um produte caro, isto & deve combater-se a demo-
cratisagdo do gdsto, o que ¢ aplicdvel a outros mercados;

¢/ que o processo dos brindes, tanto em voga, deve ser abolido, porque os bene-
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ficlados ndio sdo geralmente os consamidores ; € preferivel, como o preconi-
sou a Camara Portuguesa de Coméreio do Rio de Janeiro, que sejam conce-
didos aos importaderes brastleiros bonus, descontos on mesmo prémios pe-
cunidrios.

XXVIL. No préximo congresso comercial luso-brasileire, que se auuncia para breve, deve
ser tratado cum a maior larguesa possivel o assunto da expansio vinicola portuguesa
nesse importantissimn mereado sul-americano, onde por variadas razdes deve Portu-
gal disputar uma siluagio de desiaque, Os viticultores durienses e 0s comerciantes ex-
portadores de vinho do Porto devem fazer-se representar nessa rewniie, e defender oz
seus direitos, quer sob o ponto de vista puramente comercial, quer sob o de fuluvas
medidas de proteccio no mercado brasileiro ao tipo Pérlo, porque a sua auséncia po-
deria ser-lhes altawmente prejudicial, o que mesmo £ dizer, nociva 4 economia porhit-
guess,

¢) s6bre o melhoramento das comilicées agricolas, econdinicas ¢ sociais
do Douro.

XXVIII. E' necessirio que os lavreadores do Doure se associem, para 0 que devetn con-
tribuir os mais ilustrados, iniciando uma grande campanha em favor da expansio do
prificipio gssociztivo,

XXIX. A associago, cuja sede deve ficar na propria regiio produtora dos vinhos genero-
sos, ndo deve ter por fiin monopolisar o comércio. Deverd ser uma associacdo de pro-
dugio, ndv usandu o sislema de lagares socials, gue pio convéim ao Douro, Embora
os agricultores tendam a constituirse em sociedades comerciais, devem estas ser o 1mais
simples posslvel, porque ein geral o gran de ilustragio das classes agricolas é pequeno
no Pals, Além déste facto também z grande influéneta dos comerciantes de vinhe do
Pérto determing essa indole 3 fotura associacfio, que mais farde poderd alargar a esfera
das suas atribuigdes.

XXX. A associagio deverdi ter téenivos especiais para dirigirem os diversos trabathos, 1i-
bertando assimt tanto quanto possivel os lavradotes de se colocarem sob a acgiio do
Estado.

XXXI. O Estado deve também contribuir para o aperfeicoamento agricola do Douro, fa-
zendo sobretudo experiéncias sobre as diversas colturas aintroduzir ou a aperfeigoar.

XXXIL A instrugio agricola deve ser muito cuidada, crimmdo-se duas escolas nos distritos
de Vilz Rial & Braganga. )

XXXIT Do mestuo moda forma-se urgente cuidar com disvelo da instrugio geral, aten-
dendo a que o sen estade & precirie no Dourp, onde a percentagem de analfabetos
ultrapassa a média geral do Pais.

XXXIV. Niao deve pensar-sec em substituir nas cncostas do Douro, até certz altura, a vinha
por outras culturas, E' necessirio, porém, esludar o estalecimenio destas nos pontos
baixas, préximos do rio e ewm todos os otiros que parccam oferccer vanlagens para
tal fim. .

XXXV, Sobre os terrenos nestas circunstdncias deve incidir durante largo periodo isengio
de contribuigdes.

XXXVL O mesmo deve praticar-se com os tervenos aptos para plantagdes silvicolas, que
devem ser animadas por todas as formas, devendo o Estado estudar as ntelliores essén-
cias a introduzir, e aplanar todas os obstaculos que porventura o regimen flovestal lhes
tevante.

KEXVIT As medificaches a introduzir nas culturas existentes, as novas a espalbar e o aper-
feicoamento da apresenta¢io dos seus produtos, devem ssr feitas em harmonia com o
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exposto na Parte [ — Nzo deixarei de mencionar aqui a necessidade de espalhar a cuI- _
tira do fabaco, simplificando-se o complicado sistema da sua fiscalisagio.

XXXVII. A agricultura da Vilarica precisa aperfeicoar-se. Para contribuir para éste fim ¢
de desejar que no rio Sabor e na ribeira da Vilarigz se facam corregdes, tendentes i
diminui¢do dos prejuizos que a retirada impetuosa das dguas provoca.

XXXIX. A apicultura, dados 0s bhous produtos obiidos na regizo, ¢ uma indéstria que deve
espalhar-se,

XL. Sendo a aguardente do Dowro a melhor para & beneficiagio des vinhos generosos,
deve ser permitida a distilacio na nova zona a demarcar.

XLI, Na parte da actual demarcagio a excluir também deve ser permitida, excepto aos pro-
prietarios que se utilisarem dos beneficios abaixo indicades, a nio ser tratando-se de
vinhes impréprios para o consume, {endo estz medida em vista ndo s ndo prejudicar
a viticultura do sul, como n3o promover a cultura da vinha,

XLIL Os proprietirios da parte excluida deverfio ser indemnisados com a isencdo de de-
terminadas contribuigdes durante o tempo julgado conveniente, devendo as coutribui-
¢Oes suspensas referfrem-se e especial aps lerrenos adaptveis a novas cuiluras, e deve
também concederse-ihies o transporte graniito de utensilios agricolas nos cattinhos de
ferro do Estado.

XLIH. Logo que a situacio financeira do Pafs o permita, devem os durienses pedir a revi-
siv das matrizes.

XLIV. O Estado apenas deve coticeder isencio de contribaticdes nas circumstancias referi-
das, € nunca gnular dividas e promulgar oufras medidas idénticas, como fem sucedido,
porque isso equivale a conceder ao Dourg um previtégio, que todo o resto do Pais
pode reclamar a propésite de qualquer sifnagio ancrmal que o perturbe,

XLV. Fimbora as candi¢hes da viagfo duriense tenbam melhorade bastante nos dltimos
terapos, urge dedicar-lhe grande atengiio ¢ melhord-la.

c). sébre as relagdes do Douro cont o resto do Pais.

XLVI, Toda a viticultura portugiiesa é altamente interessada na expansio e melhoramento
do coméreio do vinho do Pérto.

XLVIL. A utilizagfio da energia e consegiieniemente o aperfeiGoamento da navegabilidade
do Douro, sendo um assunto da mais alta imporiincia para o norte de Portugal, serd
um dos factores da maior prosperidade para a regido duriense. Anesar da importancia
de {al empreendimento, deve o Esiado lancar para ésse objectivo a mais disvelada
alencio.

XLVIIL. No Douro, como em geral em tode o Pais, toma-se necessdrio cuidar com rigor
da fiscalizacio da caca c da pesca.

¥LIX. O problema da emigragiio & capital para o Douro. £ de prever que as numerosas
medidas de fomento indicadas contribuam para a sua diminuigio. Quanto & individual,
o remédio, como o resto do Pafs, devera ser a concessiio de isengGes do servica mili-
tar, decreladas em ordem a beneficiar a lavoura, além doutras medidas de caricter ge-
ral, as quais a indole do presente estude ndo permite especificar..

L. Além do que fica indicado, deve o Estado, dentro dos limiles que a justica marca, pro-
teger a regido duriense, porque todos os capitais que dispenda nos beneficios que lhe
conceda, serio generosamdnte retribuides pela riqueza que a exportagie do vinho
do Pério d4 ao Pais. Sem cuidados especiais, que ndo constituam comtudo injusticas
para as outras regides, estard comprometido o fufuro do Douro e arruinado o coinér-
cio do sew mais belo produto.
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APENDICE
Andlises de terras do Doure

a) doseamentos efectuados pelo auftor.

Terra da Quinta da Tranqueira:

Azote. . . L e e 0,3 |
Acido fosférico . .. . ... .. .. ... 0,3 ,U /
Polassa. » .« v v v e e e e e 1,755 00
Cal. . o e e e e e e e e e e 0,25

Terra da Quinta da Eira Velha (M. Soeiro):

Azote . . .., L e 0,11 )
Acido fosférico . . . . .. ... 0,025,0/
POMASSA. « « v o e e e 0,40 {70
Cal. . .o e 018 |

b} andlise dume amosira da Quinta do Cachdo, feita por M. joulie.

Terrafina........... 802
Pedras nfo cailcdreas . . . . . 102
Acido fosfdrico . . . . ... . 2,060 — Pobre
2 sulfdrico . .. ... .. 840 — Muifo pobre
Patassa, . ... ........ 16,920 —Rica
Cal. .. ... ... 10,480 — Muito pobre
Magnésia. . .. ... ... .. 38,440 —Rica
Oxido de ferro. .. . . . ... 248,080 —Rica
Azote. . . ... ... ... .. 3,040 —Pobre
Soda . .. ........... 1,620 —Bem

{doseamentos por hectare, na espessura de 0,20)

Na impossibilidade de publicar numerosas conias de cultura, trans-
crevo apenas a seguinte, referente a uma propriedade de 50 pipas situada
no concelhio de S. Jodo da Pesqueira. Embora seja das mais avultadas,
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representa bem o custo excessivo des trabalhos, comparado com os do
resto do Pais.

ESCaAVA. « v v e o et e e e e e e e 30$000 |

Cava. . e e e e e e e e e e 1508000
Redra . . . v oo o e e e 1003000
PAda. . .. . e e e e 50$000
Madeira . . ... .. .. e e e e e e e e 100$000
Erguida . . . .. .« . i e 50$000

Aplicacdo de enxofre, calda bordeleza, etc. . . . . . .. ... 1103000
Aplicacio de sulfureto . . .. ... ... .. ... ...... 1508000

Adubos e sua aplicage . . .., ..., ... .. ... ... 3008000

Compra de sulfureto, sulfato de cobre, dito de ferro, cal, en-
xofre, efc.. . . . . .. e e 4008000
VIndima. . . . . o v o e e e e e e e e 1258%000
Alimentagio do pessoal . . . .. .. ... ... ... .. .. 400%000
Décimas, congrua, legados, féros, ete. . . . .. . ... . ... 1008000
Jure do capital fixo, a b porcento. ., . . .. ... ... 7504000
Jure do material ¢ utensifios. . . . ... ... ... ... 3004000
Administrag@io. . . . . . . .. . ... e ... 2008000
Despezas miudas . . . . . . . . ..o e 215%000
3:5308000

Contorme delermina © artigo go.* do regulamente do Instituto Supetior de Agronomia declarz-se que vo
Institnte niio se responsabilisa pelas dontrinas expendidas nesta Jissertagion,
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