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ENSENANZA AGRICOTA.

.

Nadie podra negar que el nifio debe aprender en la as-
cuela todo cuanto pueda serle Gtil en la vida, mucho més
tratdndose de materias como la Agrieultura, que por su
importancia y ser de absoluta necesidad su conocimiento
para todas las clases dela sociedad, deben ocupar un pues-
to preferente en la instruceidn, pudiendo muy bien estu
diarse después de la gramética y de la eseritura,

Error grande Lo sido el ereer que el obrero 6 mozo del
_ campo debe sélo ser fuerte, 4gil y habilidoso en las opera-
ciones manuales. Necesite, & la par que estas condiciones,
tener algunos conocimientos de los hechos que realiza, 4 fin
de gue puede distinguir la mejor 6 peor forma de Nevarlos
# e¢abo, y las funciones que eada parte desempeifia en la
explotacién agricola. Respecto de laz demés clases socia-
les, sirveles de base Jos conocimientos adquirides en las
escuelas de Instrugeidn primaria, para los estudios que
- despuds necesita en log Ingtitutos de segunda ensefianza,
asi como pars facilitar el de obras determinadas gue debe-
rén aprender los gue se dediquen 4 la Agricultura,
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El Maestro de escuela, cimiento del edificio de la civili-
zaeién, debe ser también la piedre que sostenga el edificio
de la ensefianza agricola. Los primeros estudios que se
reciben en el sagrado recinto de lu cscuela, son los que no
e borran nonea Je la imaginacidn, y que deciden el por-
venir inteleetual del mio, lo propio que sucede con las
ideas que le ingpirala madre, que son las que deciden su
porveuir moral; siendo aquéllos y éstas la semilla que se
deposits en los pequehuelos, la cuzl se desarrolle comple-
tamente ¥ se convierte en corpulentos drboles cuajadosde
irutes provechosos.

Muchos son los que ereen que 1a ensefianza agricola no
da resultados en lus escuelas de Instruccion primaria, y
exto ge debe tinicamente 4 que el Maestro, por regla gene-
ral, hase visto obligado % cnsefier 4 los pifios cartillas
agrarias, notablemente escritas, pero que por su forma
concisa de praruntas y respuestas no logran el fin que es
de desesr, pucsto que el nilic aprende rutinariamente las
eonlestaciones sin {ijarse para nada en la hinportancia de
zyquéllas, y que al ger bien hechas ninguna objecidn puede
hacerles el Maestro, no pudiendo explicarles tampeoco el
origen, aleance ¥y trascendencia, tunto de las preguntas
como de lag respuestas, por Ia falta de base en el libro,

Debido & esto ha sido el motivo de publicar esta humil-
de obrita de lectura, sin ningona clase de pretensiones, a
fin de gue alniiio, leyéndola, pucida el maestro hacerle obje-
ciones acerca de aguellos puntos que crea conveniente, ¥
de esto modoe se vea cbligado el pequenuelo 4 fijarse ¥ pen-
ser sobre nquello antes de dar contestacidn, deduciéndose
quizia de agnella respuesia alpunes otias preguntas. Todo
eato, aparte de que el Profesor, una vez gque haya leido el
kibro por completo, puede perfectamente explicar & sus
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alumnos todos cuantos extremos fueran algdn tanto du
doscs para ellos, y citar al mismo tiempo varios ejemplos

De este modo, seguros estamos que la ensehanza agri
cola serd en las escuelas de Instruceién primaria mughe
m4s provechosa gue la que hoy se da, ¥ vendrd 4 presta;
el apoyo mis importante 4 esta fuente de riquezs que tar
agobiada se encuentra en nuestro pais.






AGRICULTURA.,

Llimasa Agricultura el arte de hacer dar & la
tierra de labor, con los menos gastos posibles, la
mayor cauntidad de productos vegetales y anima-
lea titiles al hombre, Esta palabra procede del Ia-
tin agri-cwitura, que significa cultive del campo.
¥n sus primoros tiempos, s6lo se considerabu comeo
oficio, ¥ hoy dia we convidera como cioncin parn
loa [ngenieros agronnmos, camo arte ¢ industria
pars los agricultores, y como oficio para los obre-
ros del campo.

Segin sl catado do prosperidad & de decaden-
cid on que se encuentre la Agricultura, asi serd ol
de las demas industrias y el comercio, toda vez
que es la que nos facilita las primeras materias,
tanto para alimentacidn humana, oomo para el de
lag diversas induatrias que de ella se derivan,
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Grande es el decaimiento que por desgracia su-
fre la Agricultura en Espafia, comparada con la de
otros paises; de aqui la necesidad de que nuestros
agricultores conozean yue, si bien la erisis por que
atravesamos obadece 4 muchas causas que no de-
penden de su voluntad, no deja de influir podero-
samente para conducirnes & la ruina la falta de
conocimientos de los cuidados que requieren el
cultivo de las plantas y la cria de los ganados do-
mésticos; cnidados ¢ue, una vez conocidos, sirven
de ayuda para que el éxito de la empresa sea més
favorable que el que se obtiens sin tener en cuen-
ta para nada aquéllos.

Lios elementos con que la agricultura Iucha y
necesita conocer el labrador, son:

1. I.a atmodsfera en que viven las plantas.

2.2 Elsnelo que las sostiene.

3.° Log alimentos que necesitan para su vida
y desarrollo,

4° Operaciones (labores) que hay que ejecu-
tar para preducir con economia y en buenas con-
diciones.

Y 5.° Distinguir los animales que son ttiles
para el eultivo, de los que son nocivos.

Conoocidos y estudiados estos elementos, y de-
jandose guiar nuestros agricultores de las expli-

caciones y observaciones que de hechos practicos

.
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les hagan los que, como log Agrénomosn, se dedi-
can a! estudio de todos los fenémencs que en la
Agricultara se presentan, seguros estamos qne el
resnitado serd beneficioso, no sélo para sus inte-
reses particnlares, sino para los de la sociedad en

general.

LA PLANTA.

Por lo genoral, las plantas guo el cultivador
explota son aquellas que crecen & salen en la tierra
con hojas verdes, olaras y obscuras; debiendo su
nacimiento y desarrcllo ouando estd ea condisio-
nes, tanto & los cuidados de |a naturalezs, como al
trabajo del hombre.

El gormon de la planta se enonentra en las ze-
milias y on las yemas, ¥ cuando se la coloca en-
bierta con tierra hitmeda, en épooa de cierto gra-
do de calor y en «itio que haya aire, tiene lugsr
el nacimirnto y desarrollo de s planta, otro tanto
de lo que auceds cuando sv colocan debajo de una
gallina calenturienta los buevos que éata puso,
que al cabo de algiinos dias de estar cubiortos y
de recibir el calor que la gallina les comunioa, na-
cen los pollitos (sus hijuelos),
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La planta consta de cineo partes, 4 saber: raiz,
tallo, hojas, flor y frulo: las tres primeras reciben el
nombre de drganos nutritivos, que son los gie la
alimentan, y los dos restantes ldmanse érganos
reproductores, ¢ sean los que nos facilitan la si-

miente para volver & oriar plantas de su especie.

La rajs es la parte que erece debajo de la tie-
rra, y que no toma el color verdoso de la planta,
sirve pars absorber el agua, el aire y demas subs—
tancias alimenticias que contiene ol suelo.

El falls, parte que crece en sentido confrario
al de la raiz, 6 seafuera de la tierra, de &l parten
las ramas 6 varitas que sostienen las hojas y las
flores. El papel que desempefia en la vida de la
planta, es el de servir de tubo de conduccién de
las substancias que absorben las raices y las ho-
jas de abajo arriba, ¥ de arriba sbajo. Esta subs-
tancia que conduee se llama savie. Cuando adquie-
ren mayor consistencia y magnitad suelen cam-
biar el nombre de tallo por el de tronco.

Las hojas sirven para absorber ciertos gases de
la atmdsfera, sin los cuales seria imposible el des-
- arrolle ¥ vida de la planta, constituyendo los pul-
- mones y el estémago de la misma.

La flor v el frute ya hemos dicho anterior-
- mente que s6lo sirven para proporeionarnos la se-
milla que ha de reproducirla. La multiplicacién

»
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de lag plantas puede lograrse, no tan solo con la
semilla que se halla dentro del fruto, sino tam-
bidn con los acodos, estacas, tubéreulos, bulbos & in-
jertes, Cuando se utilice la semilla debe procu-
rarse que ésta sea, si es posible, de la ultima co-
secha y de buena procedencia; pues segun sea la
simiente que se emples, asi serd el fruto que re-
sulte, :

Los acodos no son otra coss que ramas sin cor-
tar de la plants madre; se entierran 4 fin de que
echen raices y resulte otra nueva, después ds lo
cual se corta ¢ separa de aquélla.

Las estacas, lo contrario de los acodos, ramas
que se cortan de la madre, y se entierrsn para
conseguir ofra igual.

Tubérculos y bulbos se llaman cierfas promi-
nenciag redondas y abultadas, tales como la pata-
ta y cebolla respectivaments, que crecen debajo de
la tierra, ¥ que sirven para reproducir sus espe-
cles. :

El injerto.—Dase el nombre de injerto 4 una
parte de vegetal que se une a otra de distinta ela-
ge, ¥ crece con ella como sobre un propio pie,
cuando existe analogia entre las dos. En el injerto
el patron es la planta en gue se adhiere ¢ colocs
aquél, Varias son las formas que adopta el arte
de injertar; pero sea cualquiera la que se elija, lo
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importante es colocar el patrén y el injerto de
una manera conveniente para gue los tejidos de
ambos coincidan ¢ haya, como vulgarmente se
dice, soldadura.

Alimento y enfermedades—E1 alimento de las
plantas se compone de ciertos gases y substancias
proporcionadas por la atmésfera y la tierra.

Las enfermedades en las plantas anuales oca-
giona su muerte, y en las perennes causa su inuti-
lidad. Em los cereales (trigo, cebada,avenay con-
teno) sucede con frecuencia que la enfermedad,
las mas de las veces obedece 4 la mala calidad de
lag semillas, asi como por no tener cuidado an las
giembras y desconocer que la simiente recogida
en paises § regiones cilidas y ventiladas no de-
ben destinarse & sitios que no reunan estas dos
condicionses. También contribuye al desarrollo de
las enfermedades, no sdlo en Ias plantas cereales,
sino en todas, la basura (abono), cuandose emplea
poco podrido y se utilizen con este fin 1os despo-
jos de plantas infestadas.

Conservacion.—Aunque esta parte no es & pro-
pdsito para el vhjeto & que este libre se destina,
por pertenecer al estudio de la Botéanics, sin em-
bargo, no gueremos prescindir de dar & conocer
clertas curiosidades que siempre son entretenidas,
Varios botanicos cuando desean conservar plantas
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gte sblo viven por espacio de un tiempo determi-

nado, emplean el procedimiento de hacerlas secar
entre hojas de papel (herbario) con el inico fin de
que conservan sus colores y puedan apreciar cier-
tos detalles; pero esta operaolon debs desecharse,
toda vez qus hase inventado hace poco por los se-
fiores Reveil y Berjol otra mucho mas convenien-
te y de resultados extraordinarios; pues 4 mis de
congérvar la planta todas las formas y colores que
tenia en vida, guarda el aroma de la mata y de las
flores. Consiste ésts en colocar dentro de una caja
la plenta en la misma posicién gque tenia en la
tierra; la caja tendra longitudes algo mayores.
Prepirase arena muy fina, tamizada, untada de
dcido estearico, al objeto de que no e pegus, y se
vierte en la caja en donde esté colocada la planta,
hasta que quede llena y cubierta todo alrededor;-
tapase por la parte superior y se pone en seguida
al caler de una estufa u horno en donde haya una
temperatura de 46°, dejandola quieta por espacio
de dos horas: transcurridas éstas, retirase la cajay
so hage un agujero en la parte inferior de la mis-
ma para ir dando salida poco & poco 4 la arena
gue tiene dentro: terminado esto se destapa 'y s
encuentra la planta completamente seea, pero guar-.
dando su forma, colores y aroma. Pénese déspués
ésta debajo de unfanalde cristal en donde se echa-



ré un poco de cel viva para consegmir quitar g
humedad que pudiera coger al tapsrla, ¥ se gon-
serva en ese estado todo el tiempo que se quiera,

LA ATMOSFERA.

Grande es Ia influencia que en el cultivo de
las plantas ejerce la atmdsfera, hasta tal Ppunto,
que de ella depende el éxito de la cosecha; motive
por el cual es necesario que los que se dedican &
la Agricultura conozean los efectos que produce,
& fin de que se tengan en cuenta, antes de adoptar
un sistema que por la localidad en que viven se-
ria imposible el llevario & cabo con resultadas al-
gun tanto beneficiosos. ;Cuantos agricultores han-
se visto arruinados por dedicarse & un cultivo de-
terminado sin conocer las condiciones del clima
en que hacian su plantacién!

No hay mas remedio que saber los meteoros
con. que se tiene que luchar para obtener, si no be-
neficio por circunstancias imprevistas que nadie
puede contrarrestar, In menor pérdida de capital,
Nueve son los meteoros ¢ agentes: el ealor, 1a luz,
las nubes, la nieve, 1 nichla, la luvia, ol roco, el gra-

4
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nizo y la escarcha. Vamos & consignar los efectos
gne producen cada uno de ellos, 4 fin de que pue-
dan apreciarse sus ventajas é inconvenientes.

El eglor —Indispensable es para el desarrollo
y nacimiento de la semillas sin el cual no podria
efectuarse el desenvolvimiento vegetal, '

La Iuz—8i indispencable es sl calor para la
vida de la planta, la luz no lo es menos, pues que
con ella se logra el color verde de aquslla, condi-
cién precisa para su fructificacion; y prueba de
ello es el procedimiento seguido por los hortela-
nos, que atan los cardos y las lechugas, recogien-
do bien todas las hojas del centro, al objeto de que
no les dé la luz y se conserven, si no blancas, lo
menos verde posible; operacidn que cansa una ver-
dadera enfermedad en la planta y que sdlo por
regsponder 4 lag exigencias del mercado se lleva &
cabo, toda vez que desechan las lechugas que no
tengan el cogollo blanco.

Las nubes—Sirven para moderar el calor del .
sol durante el dia, pues cubridndole por completo
6 en intervalos, nunea puede ser tan fuerte la ac-
cion de aquel planeta como si estuviera completa-
mente despejado: también sirven para conservar
el calor de la tierra durante Ia noche, pues por la
misma razdn de estar nublado no suelen ser tan
frias como las noches serenas,
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. La nicve.——Cnando la temperatura estd muy
baja prodicese la nieve. Este meteoro sirve al
propio tiempo que para prestar humedad al suelo,
para resguardar 4 las plantas de los grandes hielos
que las matan; puesto que cubriéndolas impide
sufran la accion de aguel agoente.

La niebla.—Produce casi los mismos resulta-
dos que las nubes, y son muy beneliciosas, excep-
to en la época de la maduracion de los frutos, que
causan grandes perjuicios, sobre todo & los ce-
reales, _

La lluvia.—De nada serviria que todos los me-
teoros anteriores prestaran poderosa ayuda 4 los
vegetales, sino contaramos con este factor imper-
tantisimo, que sirve para prestar humedad &l sue-
lo y disolver Jas materias con que se nutre la plan-
ta. De aqui el gue los labradores sélo se ocupen de
oste elemento y desprecieu los demas. Conviene
tener prasente que cuanda la reparticién de lallu-
vig no es proporcional, resulta en lugar de benefi-

"¢io un grandisimo perjuicio, sobre todo cuando
estd euajado el fruto o en el periodo de la flor.

El rocio.—Es muy favorable por regla general.

La escarcha.—Perjudica mucho 4 las plantas,
principalmente en la primavera, helando todas
las flores y en particular las que estin altas. .

El granieo.—Este agente causa grandes destro-

e o e A AR S £



Zzos y algunas veces hace perder por complato lag
cosechas, Hevando la desolacion el seno de las fa-
milias gue viven de la agricultura.

Conocidos los efectos que producen cada uno
de estos agentes, diremos que se da el nombre de
clima al conjunto, proporeion y combinacién de
aquéllos; por cuyo motivo la clasificacién se hace
en climas secos, humedos, calidos, templados y
frios.

En Espafia, la parte del Mediodia y Levante
el clima es seco y calido; la de Castilla la Nueva
v la Vigja, seco y frio, y Ia del Norte, hiimedo y
templado.

Por las condicionss climatologicas se dividio
Eurcopa en siete regiones 6 zonas agricolas, que
son:

1.* La del azicar de caiia.
2.* Ladel naranjo.

3.* La del olivo.

4* La de la vid.

5.* La de los cereales.

6." La de los bosques.

7% La de los prados.

Veamos qué es lo que necesita cads una de es-
tas regiones para su cultivo, '

La del azticar de cafta una temperatura de 19°
de calor. La del naranjo, temperaturs de 16 4 20°




- R e

y humedad. La del olivo, en invisrno que no des-
cienda el termémetro 4 méas de 64 7 bajo cera y
que no dure mucho tiempo esta situacidn; en ve-
rano, calor bastante para madurar el fruto, La dela
vid, calor no tanto como pars el olivo, pero si lo
guficivnte para sn madurez. Los cereales, hume-
dad, aunque no mucha y calor moderade. Los pra-
dos, mucha humedad, & fin de que no se pierdan
Jas plantas que nacen espontineamente y sean
nutritivas para el ganado. La de los bosques, te-
rrenos montafiosos y pobres, en cnalguier clase
de clima.

TIERRAS,

Todas las tierran de Jabor que rennen condi-~
ciunes para ef eultive de las plantas, tienen tres di-
vigiongs Hamadas eapur, ¥ que son: la 1.* el ruelo,
2.2 vubsuelo, y 8.° impermeable. El quelo activo
es la capa superior, y su espesor varia, seguiu la
clesa del terreno; pues mientras en unos tiene diez
centimetros, en otros pasa de nn metro; ¢l subsue-
lo 6 suelo inerte es la que va colocada iminediata-

mente debajo del suelo, y que au composioién mi-
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neraldgioa es distinta 4 la de aquél; & veces sigue
4 ésta la tercera caps denominada zona impermea:
bie, ¥ tiene por ohjeto dificultar el paso 4 las agnas
y substancias que provienen de las capas supe-
riores.

Hay que tener en cuenta que cuanto mayor
rea ol espesor de estas tres capas mejor serd la ve-
getacion de las semillas que plantemos.

La tierra, quo es el sostén de laq plantas, tanto
pot el apovo nue las presta, como por lus alimen-
tog qua les proporciona, se compone principalmen-
te de log siguientes elementos: Areilla, silice, arena
caliza ¥ restos vegelales & animales que una vez des-
compuestos se denominan humue. La clasificacién
de éstas se hace generalmente en arcillosas, siliceas
y calizas. Vamos & describir cada una do estas tres
clases de terrenos para llegar 4 conocer sus condi-
ciones.

Arcillosos.—Hon los gue tienen de cien partes
treinta de arcilla, su color s pardo é rojo, presen-
tan.gran resistencia 4 las labores, y se loa llams
fierras fuertes; después de la lluvia, cuando se se-
can 86 agrietan, y si estén himedos se pegan 4 los
pies y & loa instrumentos de oullivo; absorben
mucha agua y se labran con alguna dificultad re-
guiriendo labores:repetidas y gran cantidad de
abonos (estidreol.)
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“En este suelo el cultivo es cosfego, y sblo es
& propéslto para el trigo, hahas, col 'y frébol.
"+ Siliceos.~~Son completamente opuestos 2 los
anteriores, sueltos y poco absorpentes, su color ey

muy variable; dsperos al tacto y no retienen el

ague, siendo por esto secos; caliéntanse mucho con

el sol, y no se adhieren 4 los instrumentos ni tie-
nen consistencia pars impedir que.@ agua y el
abono penetre mucho més de lo- qua&be.

Cultivados convenientemente, producen buena
cebada y centeno, y si tienen humedad pueden
destinarse para el cultivo de los tubéreulos y
T aices.

Calizos.—Son blancos, poco consmtentes, secos
v aridos; después de la lluvia, se forma una costra,
en la parte superior que & veces impide el naci-
miento de la planta. No forman terrones allabrar-
s, ¥ el consumo de adboro que hacen es mucho.

El excaso de calor y los hielos perjudican al eul-
tivo que se establezca en esta clase de tierra, que
unicaments es & propdsito para la v1d v las legum-
bres. :

. Por todo lo expuesto vemos que el terreno que
mejores condiciones reune es agquel en gue predo-
mina el-elemento atcilloso. -

- Varios son los procedimierttos: y ané,hsm qm-

micos que se pra.ct:ca,n pa.ra escoger una tierra de.
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buensas condicicncs; pero como quiera que la ma-
yor parte de los labradores no pueden llevar &
cabo aguéllos, vamos 4 consignar dos operaciones
que facilmente pueden realizarlas, y que han sido
aconsejadas por reputados agrénomos.

La primera consiste en hacer con los dedos
unas pequesias bolitas de las tierras que se exami-
nan, tantas como nitmero de muestras de aquéllas
y del mismo tamafio, las cuales, una vez hechas,
se dejan secar &l sol ¢ al calor de la estufa U horno;
despuéa de algtin rato, como de media hora, y sise
ve que estan bien secas se retiran. Cégese una por
une y se aprietan entre los dedos pulgar y e! indi-
ce; 1a que se deshaga con sdlo tocarla sin dar lu-
gar & ejercer presidn, acusa tener mucha arena; en
1a que se necesita apretar, aurque poco, es prueba
de gue contiene arena y humus, pero peca arcilla,
y la que se resista para deshacerse tiene arcilla;
cuanto mayor sea el esfuerzo que se haga para
romper la bolita, asi sera la mayor 6 menor canti-
dad que tiene de arcilla el suelo de que procede.

La segunda es el hacer en el terreno que se
examina un hoyo, cuidando de gacar la tierra, la
cual se vuelve 4 meter en el mismo hoyo, y sise
ve que no cabe, indica buena calidad, pues se es-
ponja tan pronto como queda suelta.

Para terminar, diremos que si la tierra que se



-va 4 cultivar estd en sitio que pueda ser regado,
no conviene tenga mucha cantided de arcilla,lo
~ contrario de lo que sucede 4 las que por su pogicion
geal secas. :

ENMIENDAS.

Las enmiendas de las tierras, sblo tienen por
objeto agregar & las mismas ciertas materias de -§
que carecen, y contribmir 4 que modlﬁquen sus -
condicionas para e] cultivo,

Con este fin se emplea la cal, Ia marga y los 4
16gamos del rio,

La cal se obtiene de las piedras ocalizas y su -
empleo exige bastante enidado, pues en muchos
casos origina perjuicios de consideracién, debido
& la falta de conocimiento de la cantidad y clase
que debe emplearse. .

En los terrenos humosos, arcillosos y faltos de
caliza, es donde mejores ef‘ectos produce; ademés |
la cal caustica se emplea generalmente pars aque-
llay tierras que estan infestadas de malas hierbas,
y no pueden cnltivarse, para lo cual basta sélo
~.amontonarlas y echar la cal, y después de algin
tiempo se esparce y constituye un excelente abono




para el suelo. También suele emplearse algunas
veces en los terrenos agrios y humedos destinados
4 pastos, pues la adicién de Ia cal cdustica contri-
buye & convertir las hierbas agrias en pasto bue-
nisimo que el ganado coms con gusto. Igualmente
se emplea en los terrenos recién roturados y en
los turbosos.

La marga, substancia muy recomendable para
las enmiendas, pues su empleo influye notable-
mente & aumentar la arcilla y la caliza, contribu-
yendo ademis & modificar las propiedades fisicas
de log terrencs; hay que advertir que la marga
arcilloss se debe emplear en las tieras arenosas, y
la caliza en los que tienen poca cal. La cantidad
que se agrega & la tierra varia segun seala clase,
pero generalmente es de 900 4 1000 kilogramos
por hectérea,

Los légamos del rio se emplean con frecuencia
en los terrenos arenosos y sueltos, dando buenos
resultados en todos ellos por su gran fertilidad.

ABONOS.

Bon abonos todas aquellas substancias que se
egregan A la tlerra, 4 fin de que la planta pue-



da nutrirse lo necesario para su sostenimiento.

Tres son lag clases en que el abono se divi-
de: minerales, vegetales y antmales. En los primeros
figuran, entre otros, como los mas importantes los
fosfatos, log nitratos alealinos, lag cenizas y yesos;
en los segundos las habas, altramuces, hojas y pa-
jas; y en los terceros el estiéreol, el guano, la pa-
Iomina y el excremento de las ovejas llamado sirle.

Los fosfatos son substancias en las cusles pre-
domina el fosforo, elemento indispensable para el

desarrollo de las plantas., Tanto este abono como -

los nitratos pueden aplicarse al suelo, sin mezecla
alguna, pero es preferible emplearlos mezclando-
Tos con los estiéreoles en la proporeidn de un ein-
co por 100 del peso de éstos.

Conizus.— Empléance lavadas y no lavadas,

produciendo las primeras resultados mucho més
beneficiosos que Jas segundas; por lo general se
aplican en las tierras acidas y arcillosas.

Yeso.—Se utiliza crudo y cocido, el ohjeto
que se propone con esta adicién es la de propor-
cionar & las plantas, bajo forma asimilable, el dcido
sulfirico y la cal, y muy principalmente la de fi-
jar los gases amoniacales existentes en la atmos-
fera y en el suelo.

Habas, altramuces, hojas, ete.—Son los abonos
vegetales, llamados verdes, que se emplean cuando

BT T e e o e e
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" no ge dispone de cantidad suficiente de estiércol.

Estiéreol.—Es la basura de los animales mez-
clada con las hojas y pajas que les sirvieron de
cama y que se deja amantonada por espacio de al-
gun tiempo al aire libre, y se 1a moja, ¢ riega de
cuando en cuando, 4 fin de que se pudra. Su em-
pleo es ventajoso.

Para extenderlo & agregarlo & la tierra debe
seguirse el procedimiento de colocar montones de
igual peso & una misma distancia uno de otro, con
objeto de que se reparta uniformemente cuando
su entierro 8s efectie con una labor de arado.

No debe olvidarse gue ol abono producido por
el buey y el cerdo son muy frios y no dan buenos
resultados, lo contrario de los que son producto
del caballo, mula y asno.

Guano y palomina.—Son los excrementos de
ciertas aves marinas y de palomasy se emplean en
1os terrenos de riego. _

Sirle~—Hs ol excremento de las ovejas, abono
excelente para los cereales, y se aplica al suelo, lle-
vando el ganado y dejandole pasar alll algunas
noches, operacidn que se larma majadar O redilar.

Conocidos los abonos que més generalmente
8o usan en este pals, y antes de terminar esta par-
te, vamos & dax & conocer otro que con gran éxito
emplean en la Gran Bretaila, utilizado también en
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Flandes, que se denomina abone liquido y que
viene & sustituir al estiéreol; para conseguirlo ha-
cen en todos los establos y cuadras cisternas & po-
z0s en comunicaciin con un agujere ¢ boca de en-
trada colocado en el centro del suelo, y éste con

una pequeila inclinacién hacia aquél, al objeto de

recoger tados los orines del ganado, asi como las
demés basuras que son arrastradas por la corriente
de aquéllos.

Igualmente se recogen los excrementos sdli-
dos y liquidos de todos los habitantes de la Granja.

Todas estas substancias constituyen el referido
abono. Llegada la dpoca de abonar las tierras, s~
case todo el Hiquido que contienen los pocillos, des-
pués de haber afiadido tres partes de su volnmen
de agus, y se conduce al terreno, en donde por

¢

medio de una pequefia bomba 6 por cubos se riega

por igual con el liguido hasta que se sgota. La
cantidad de orines que puede recogerse en una
granja, al cabo del ailo, ficilmente puede averi-
guarse segun el caleulo hecho por Mr, Moll, que
arrojs el resultado siguiente:

Ur caballo 6 mula da. 1360 kilogs, de orin al afio,

Unavaca............ 3627 id d.

Una carnerc......... 172 id. id.

Uncerdo............ Bed id. Aid,
5703

by
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Tenemos, pues, quelos euatro animales enums
rados dan una cantidad de 5703 kilogramos ¢
orines al afio, que sumados & los 3000 qne un moz
de labor produce, segin dice el mismo Moll, by
cen 1n total de 8703 kilogramos,

En Inglaterra y Alemania emplean como ab
no los huesos, ya hechos ceniza 6 ya mezcladi
con orines ¥ agua. :

LABORES.

.

Se llaman labores las operaciones que se ej
cutan en los terrenos dedicados al cultivo de ]
plaatas.

Cinco son los fines que se consignen con est
operaciones, & saber: mullir la tierra para que n:
ca la planta y la raiz se desarrolle; hacer que la t:
rra pueda con facilidad absorber el agua que re:
ba; atrancar las malas hierbas; mezclar bien .
abonos para facilitar la circulacién de las subst:
cias que aquél contiens y que el vegetal tome
airear el suelo. '

. En los terrenos que han estado incultos, cus
do se les dedica 4 la siembra, la primers labor ¢
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se lleva & cabo es la que se denomina roturacién,
la-cual se efectda con el arado; si hay Arboles se
arrancan, descuaje, y si quadan restos de plantas
se-queman, Estas tierras tardan tres afles por lo
menos en dar buenas cosechas, :

Las tierras de barbecho deben llavar tres laho-
res cruzadas y hondas.

Las que se siembran, la primera labor que se
les da es la que se llama alzar 6 barbechar, abrir
la tierra; su objeto es mallirla y airearla conve-
nientemente; en esta labor los surces deberin ser
estrechos y hondos, que es & lo que dicen los la-
bradores arar junto y hondo. La segunda labor
que se les da se llama binar; debe ser mas profhn-
da gue la primera. La tercera labor se llama ter-
ciar; 8irve, & mas de mullir el suelo, para arrancar
las malas hierbas; debera llevarse & caho antes de
que fruetifiquen; pues si dejamos que la hierba
produzea su semilla, no adelantamos nada con
arrancarlas, porgue se vierte en la tierra y germi-
na 2] cabo de algun tiempo. En las tierras arcillo-
sa3 y compactas convendra dar una cuarta labor,

Las labores pueden tener la forma de lanay
de surcos 6 elomada: la primera, que es la més
perfecte, se emplea para los terrenos secos; la se-
gunda no deja el szelo tan bien removido como
la-anterior, y se emplea generalmente para los sue-



— 20 —

los que se encharcan con facilidad, 4 fin de impe-
dir el exceso de humedad sobre las raices.

Todas las labores, sean de la clase que quieran,
deben efectuzarss cuando la tierra esté en sazén 6
tempero; es decir, que no esté muy hiimeda, por-
que se tuercen, ni muy seca, porque & mas de exi-
gir grandes esfuerzos no se logra alcanzar la pro-
fundidad necesaria.

También se da 4 las tierras de tiempo en tiern-
po una labor muy profunda, qus se llams de des-
fonde y que sirve para removerla bien y airear la
parte honda.

SIEMBRAS.

Cuando el suelo estd labrado se proceds 4 la
siembra, es decir, & colocar Ia semilla en condicio-
nes de (ue nazca y se desarrolle, Se ileva & cabo
la siembra de cuatro modos, & golpe, chorvillo, vo-
leo y con sembraderas. Bl primer sistema se emplea
generalmente en las huertas, y consiste en hacer
un hoyo en el cual ss colocan dos 6 tres semillas y
se cubren. El segundo tisase exr lag plantaciones de
legumbres, para lo cual un hombre va derramando



la simiente en el surco que otro va trazando con
el arado. El tercero es el que se aplica a los cerea-
les, y el que mas usan nuestros labradores; consis-
6 en extender pufiados de granos de la misma ca-
bada en intervalos iguales 4 fin de conseguir una
buena distribueion: para esto el terreno se divide
en amelgas 6 fajas de ocho ¢ nueve pasos de
anchas.

La sembradora tiene la ventaja de repartir
convenientemente la semilla y facilitar las escar-
das, al propio tiempo que aborrar bastante simien-
te y dejar la superficie del terreno mejor dispues-
ta para el empleo de la segadora.

La cantidad de semilla que se siembra varia
sogin la naturaleza del terreno y el clima dela
localidad, asi como la clase de planta que tratemos
de cultivar.

La profundidad 4 que debe colocarse varia
también por las mismas razones-que para la can-
tidad; pero lo general es de B 4 7 centimetros, se-
gun sean mas 6 menos finas; debiendo advertir
que en los terrenos fuertes hay que sembrar méas
superficial que en los sueltos.
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RIEGOS.

El riego de las tierras puede llevarse 4 cabo de
tres modos: por pie, por infiltracion y por inunda-
cién: el primero es sl que se dirige el agua por el
pie de las plantas, como va por losregueros de los
arboles en los paseos; el segundo por regueras mas
profundas que estén proximas 4 las plantas y en
desnivel para que se filtire de una & otra; este sis-
tema se emplea en los terrenos de muchsa pendien-
te; v el tercero el que cubre el agua por completo
el snelo en forma de manta.

Para todas las plantas es bueno el riego, pero
en principal para las de huerta, jardin y prado,
asi como para los arboles en gensral,

Las aguas yesosas, calizas, dcidas y poco airea-
das son perjudiciales, y por lo tanto, no debe re-
garse con ellas, & menos de que no se corrijan sus
defectos, lo cual pueds efectusrse del siguiente
mode: : :

Las primeras, ¢ sean las yesosas, pusden en-
mendarse ajladiéndelas cenizes ¢ estiéreol des-
compuesto, y también con la orina fermenta ia.

Las segundag, 6 sean las calizas, se arreglan
para el riego, haciéndolas caer por cascadas, 6 afia-
didndolas en los estanques cal viva.

[P
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Lias terceras, 6 sea las dcidas, se corrigen afia~
diéndolas también cal viva.

Y lag cuartas, poco aireadas, se las agita ery
contacto del aire, mediante su caida por cascadas
6 ramajes.

Lias épocas del riego son en las estaciones so~
cas, Otofic y Primavera, y debe efectuarge en lasg
primeras horas de la maifiana.

A veces sucede que & causa de los muchos ric-
gos, los terrenos resultan muy himedos y hay qua
ganearlos si se quiere ponerlos en buenas condi~
ciones. Este saneamiento se verifica haciendo zan-
jas, 4 fin de que corra por ellas el agua filtrada,
dandolas salida por una que serd mayor que lag
demas, fuera del terreno & parcela que se quiera.
desecar. ' '

ALTERNATIVA DE COSECHAS,

Liamase alternativa al orden que lavan las
plantas que g6 siembran en una misma tierra.

Cuando se la dedica por completo & una sola
planta, produce malas cosechas, y de agui 1a nece-
sidad de buscar la yariedad de los productos. En
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Espatia slterna con las plantaciones el barbecho,
gistems aplicado desde los tiempos mis remotos,
Ests sistema tuvo y aun tiene su razén de ser,
consecuencia de las condiciones econdmicas y cli-
matolégicas de los paises-en que se aplica; pero
conviene, siempre quesea posible, ir desterrandalo,
toda vez que la agricultura moderna parte de los
principios fandamentales siguientes:

1. Que lag tierras no necesitan desecanso.

2° Que el cultivo continuado de una misms,
planta o3 perjudicial.

Por regla general, las tierras bien cultivadas,
con labores repetidas y agregadaslas substancias ¢
estidrcoles preparados convenientemente, nunca
se cansan de sostener plantas; lo qus hay es que la
rutina ha cegado por completo & los labradores, y
no cejan de su empeilo de qnue las tierras necesitan
descansar mucho, si mucho & guiere que pro-
duzcan.

La prueba de que las tierras bien trabajadas
y abonadas producen sin necesidad del descanso,
la tenemos en las hiuertas, en donde siempras estan
destinadag para algnna planta.

Lo importante en este caso es ol escoger la al-

‘ternativa de las plantas, para lo cual los agricul-

tores pueden guisrse de log procedimientos que
aoonsejan las grmju—eiuglaa experimentales.

Cemy)
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Es muy frecuente confundir 1s, alternative con :
el asolamiento y rotacién, siendo asi que 1a, Primars
es el orden de las plantas que se cultivan, el gsolq. -
miento 1a division del terrenoc en parcelas desting.
das & los diferentes cultivos, ¥ la vofncion el ntime.
ro de aflos que transcurre desde que una planta -
cultivada en determinada parcels vuelve de nue.
vo & ocupar aguella parcels; como Por ejemplo:

Una tierra de cuarenta hectareas se divide en
cuatro parcelas de diez hectareas cada una, para
cembrar en ellas cuatro clases de plantas; esta di-
vision es el asolamienio: las plantas que han de
sembrarse son trigo, cebada, habas y forraje, las -
cuales constituyen la allernative; el trigo el primer
afio se siembra en la primera parcela; el segundo
en la segunda, y sigue asi hasta terminar el cuar-
top aflo en la cuarta parcela; por consiguiente, al
quinto vuelve & ocupar la primera parcels; pues
bien: este periodo de cuatro afios que se tarda es.
lo que se llama rofacion.

INSTRUMENTOS.

Tios instrumentos que el cultivador empiea
pars la explotacidn de sus tierras pueden dividirse
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en tres secciones 6 grupos. En el primero se cor-
prends los que sirven para preparar la tierra, gue
4 su vez se subdividen en dos clases; los movides &
brazo por el hombre, como son la pala, el azadén, el
zapapico, la azada, el almocafre, ia laya, ete., ete,,

Palas.

y los movidos por animales de tiro, 6 sean, los ara-
dos, extirpadores, escarificadores, gradas y rulos.
En el segundo grapo se comprenden los gus sir-
ven para el esparcimiento de la semilla y abonos,
como son la mano del hombre y lag maquinas lla-
madas sembradora y repartidora de abono. En la
tercera figuran los ingtrumentos de la recoleceidn,
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6 sean la hoz y la guadaiia, movidos por el hom-
bre; 1a segadora, los trillos y earros, movides por
antmales de tiro, y las trilladoras, movidas por el
vapor ¢ por malacate,

Los instrumentos movidos & brazo por el hom-
bre son los que mejores Jabores hacen, pero suslen
resultar mas caros por los jJornales que necesitan.

Aradp.—Instrumento de mucha utilidad y el
que mas se emplea on la agricuitura: dos son lag
clages de édste, el antiguo 4 timenere y el moderno
4 de vertedera.

Aralo comus,

El sntigun, b arado comun, se compone de la

reja de hierro, quo sirve para remover la tierra;
dental, sobre que se sujeta la reju; las orejeras; la
esteve, por donde lo sujeta el trabajador; la cama
y el timdn, en donde se engancha la yunta. Este
mismo arado cuando tiene varas en luger del
timén se llama horcate, y se emplss para labrar
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las huerlas, vifias y olivares, con una sols caba-
ileria.

Los arados de verledera varian muncho en sus
formas y dimensiones, pero todes ellos se compo-
pen de las principales piezas siguientes: reja, cu-
chills, vertedera, esteva: el que se represents no

Arade de vertedera.

tiene timdn, el esfuerzo del tiro e hace por medio
de unsa cadena que se une 4 los balancines, en que
estan enganchados los animales. Entre otras ven-
tajas tiene la de poder regularizar la mayor & me-
" nor profundidad de Ia Iabor, asi como la anchura,
No resulta bien cuando se emplen en terrenos do
muchs pendiente. ’

El arado que mas generalmente se usa por
nnestros labradores es el antiguro 6 romano, unas
veces de reja obnica y otras triangular. De algn-
_nos aflos & esta parte va extendiéndose con ven-



— 38 —

taja el uso del arado de vertedera, prefiriéndose
el llamado simple.

Gradas,—Son aparatos que sirven pars arras-
{rar fuera del terreno cultivado las malas hierbas
que el arado deja arrancadas, para cubrir las se-

Cirady e Howard.

millas, para romper la corteza que se forma des-
pués de Jz llnvia ¢ del hiclo y que impide el naci-
miento de la planta, y para deshacer los terrones
sueltos.

Rodillo & rulo—Sivve para pulverizar los te-
rrones que quedan después de la labor, asi como
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para allanar el terreno antes de recibir la semi-
lia y comprimir los que quedan muy sueltos des-
puds de la siembra: su forma es como se represen-
taen lafigura; el cilindro puede ser de piedra 6 de
hierro. Cuando la tierra estd mojada mo debe em-
plearse, porque seria el efecto contraproducents,

También hay rolos que en vez de cilindros
tienen unos aros de hierro con dientes, que es el
que mejor se adopta al terreno y el que evita se
formen costras. Los rulvs comprasores deben ser
lisos,

Los escarificadores y extirpadores.—Se emplean
para remover la tierra & menor profundidad que
los arados y destruir las malas hierbes.

La sembradora.—Sirve para repartir por igual
I semilia; su forma es la de una caja cuadrada en
In gue se coloca aquélla, ¥y gue cuando so pone en
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movimiento va cayendo & los surcos que dejan
abiertos nnas rejas que lleva la maguina por unos
tubos fijos en el fondo de la misma,

Las segadoras,— Maquinas que ofrecen indis-
putable ventaja de tismpo y jornales, cuando se
emplean en buenas condiciones; esto es, cuando el
guelo estés bien dispuesto, el campo libre de malas

Miquina segadora,

Lierbas, el terreno con poca pendiente y se ctenta
con obreros habiles para su manejo y-reparacion.
Su forma es la que se representa en la figura.
Las hay que dejan las gavillas atadas, y otras
arregladas para atar.
Las trilladeras—Son unas maqumas funciona-
das por el vapor y de complicado mecanismo; en
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ellas se introducen las gavillas de mies, y sale por
- unlado el grano limpio, cayendo 4 sacos, y por el

otro la paja trillada cuando son trilladoras propia-
mente tales y desgranadoras, pies también las hay
sblo desgranadoras simplemente.

Esta maquina sélo se emplea por lo general en
las grandes explotaciones,

Las aventadoras—Son unas eribas que se mue-
ven mecénicamente y dejan el grano limpio.

Los carros, que son de madera y su forms nos
@8 conocida, sirven para el acarreo de los frutos,
abonos, ete,






CULTIVOS ESPECIALES.

HERBICULTURA.

CEREALES.

El objeto del cultivo espscial no es otro que ol
de conocer los cnidados que requiere cada planta.
Se divide en dos partes. Herbicultura y Arbori-
cultura,

En la primera se comprende el cultivo de los
cereales, leguminosas, raices y tubdreulos, plantas
de huerta, de prados é industriales.

Conocidas ya las operaciones principales (la-
bores) que se aplican & todos los cultivos, vamos
4 describir el de algunas de las plantas mas im-
portantes pertenecientes & los grupos antes cita-
dos, empezando por los cereales.



Trigo—Planta de gran importancia, pues de
ella se obtiene la harina para la fabricacion del”
pan y de pastas alimenticias. Las variedades de
esta planta que generalmente se usan, son las de
candeal, redondillo, recio y escaiia; ol candeal es el
mas & proposito y recomendable por la bondad de
su harina, ademis de que se aclimata mejor que
los otros.

La cantidad de semilla que hay que poner para
el cultivo del trigo, varia seguin sea el suelo y la
época en que se siembre, cargando més la mano
en los terrenos pobres que en los ricos, asi como
cuando hace mal tiempo durante la siembra, que
es mecesario sembrar un poco mis espeso. Por re-
gla general se acostumbra 4 poner como términe
medio 200 litros por hectarea.

Lia época de la siembra varia desde 1.° de Qc-
tubre & dltimos de Noviembre, segin sean més é
menos frios los sitios en donde se cultive; la siem-
bra de primavera se efectiia en los meses de Fe-
brero y Marzo.

Después de esta operacién se da una labor de
grada 6 de arado & fin de cubrir la semilla, y en
la primavera se efectiia la escarda, que no es otra
cosa que el arrancar las malas hierbas gue impi-
den crezcan las plantas del trigo: si los terrenos
son muy fértiles Ia planta adquiere un desarrollo
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de hierba bastante grande, y es necesario meter
en ol sembrado 4 las ovejas para que los despun-
. ten, cuidando de que no pasten muche tiempo,.
pues resultaria un perjuicio.

Por regla genetal, esta: operacion se hace en
los meses de Febrero y Marzo. :

8i 4 fines de Marzo se ven los tallos gruesos y
las hojas hastente verdes, es seflal de buena co-
secha.

Cuando la paja toma el color amarillo, el tri.
go esth maduro, y se procede & la recoleceion, ya
por medio de la segadora 6 por el delahoz, sjecu-
tada & brazo; conducidndose las gavillas (atados
de mieses) & la ers para verificar la trills, la cual
puede hacerse con la maquina trilladora ¢ con el
trillo de madera, usado en todas las provincias de
Espaiia,

Después de terminada la trilla, el grano se
limpin bien y se conduce al granero, local que
debe estar bien limpio, seco y ventilada, y la paja
se conserva en almiares para alimentar al ganado.

Las enfermedades de este cereal son las gue se
conocen con los nombres de dizon, roye y carbon: 1o
primera convierte al grano en un polvillo negro
de mal olor.

uando se utiliza para simiente el grano que
estuvo algo atacado de esta enfermedad, conviene
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mojarle treinta horas antes de la siembra en una
artesa con agua de cal.
El carbon es muy parecido al tizon, __
La roya es producida las mis de las veces por
el calor bimedo en las primaveras lluviosas y
templadas, asi como por las nieblas, enfermedad
que no tiene cura,

Centeno, cebada, avena, maiz y arroz.

Centeno.—Planta. mucho mis ordinaria que el
trigo, obtiénese de eila harina para fabricar pan
basto y para la alimentacion del ganado.

Siendo menos exigente que el trigo, pueds
cultivarse en todos los terrenos, aunque ses en los
pobres.

La siembra debe llevarse 4 cabo 4 principios
del otoflo; no exige mucho abono, asl como tam-
poco ninguna operacién durante su desarrollo, por
més de que si se la dan es agradecide y rinde mas
beneficios.

Cuando la paja blanquea es sefial de que pue-
de hacerse la siega de esta planta, y se trilla igual
que el cereal anterior,

También se suele sembrar el centeno como fo-
rraje, pero entonces es necesario espesar mucho
més la simiente.




La enfermedad que padece esla que se dena-
mina cornezuels, '

Cebada.—HEsta plania tiene por prinecipal obje-
to el alimento del ganado mular y caballar; tam -
bién se emplea para la fabricacion de cervezas: lax
diferentes clases que mis generalmente se culti-
van son la de dos carreras, la de seis idem, la des-
nuda 6 del milagro, la de abanico y la negra. To-
das estas se adaptan perfectamente en climas tem-
plados, y se desarrollan bien en los terrenos ar-
cillosos abundantemente abonados y que el es-
tiércol esté muy podrido. Sin previa estercoladwu-

‘ra del terreno no conviene sembrarla después del
trigo, siendo lo mas acertado sembrarla después
de algan tubérenlo.

La tierra tiene que estar bien mullida, y la se-
milla debe ser lustrosa, pesada, fresca y de buena
procedencia. La cantidad gue se emplea es de
114/, 4 2 hectolitros por hectirea, y la época de la
siembra del 15 4 20 de Marzo, ¢ sea despnés de
que terminen los hielos fuertes. Cuando se quiera
"obtener forraje, debe sembrarse antes de la fecha
anteriormente citada, 4 fin de cortarle 4 primeros
de Mayo y siempre mas espeso.

La recoleccion se hace una vez que esté bien
madura, empleando los mismos procedimientos
que para las plantas anteriores,
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Avena,—Este cereal se emplea tambidn para e
alimento del ganado; las variedades de prima-
vera se siembran después de pasados los frios, &
sea & ultimos de Febrero, y las ds invierno en
Noviembre,

La tierra gue mis le conviene es la ligera,
aunque no deberd ser mucho, y la cantidad de
semilla que se necesita es de 150 4 200 litros por
hectarea, segin sean los suelos mds 6 menos ar-
cillosos.

Por regla general no necesita esta planta abo-
no, pero no estard demas agregar al suelo algo,
puesto que de ese modo se logra una excelente pa-
Ja que comen con gusto los animales.

Muiz —Esta planta procede de América, y se
cultiva en terrenos humedos 6 de riego y sueltos.
Las variedades se conocen por el color del grano.
No exige grandes cuidados ni muches abonos,
pues sélo debe emplearse una pequeils cantidad
de éstos.

Lo siembra so efectia & primeros de Abril,

sscogiendo para simiente los granos mds gruesos,
y colocandolos en lineas, distendo um golpe de
otro 0,75 metros.

Las operaciones que hay que ejecutar después
de sembrar este cereal, son las de replantar los
vanos que se echen de ver, cortar los tallos peque-
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fiitos que se desarrollen en los principales, y mo-
ver la tierra después de las lluvias y de los riegos.
Verificada la fecundacidn conviens separar la fle-
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Frito y cafia de maiz.

cha. El fruto maduro recibe el nombre de panocha.

palmente para el ganado, y pars obtener

El empleo que de esta planta se hace es princi-
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mezclarla con ladel trigo en la fabricacion del pan.
Arros.—Planta que sirve para la alimentacion
del hombre, y su harina tiene miuchas aplicacio-
nes. El cultivo de ella es de mucha importancia
por lariqueza que proporcions en algunos puntos
de Espafia; pero al mismo tiempo que produce be-
neficio, ocasiona también calenturas perniciosas
que causan muchas bajas 4 las gentes que viven
cerca de los arrozales.

El terreno que se dedique & esta planta tiene
que ser fértil, y estar preparado para que quede
encharcado constantemente; exige muchos abonos;
la siembra se hace en semilleros llenos de agus, ¥
cuando la planta tiens préximamente 16 centime-
tros de desarrollo se trasplantan 4 la tierra desti-
neda al eultivo, haciendo agnjeros 4 la distancia
de un pie uno de otro; colocadas todas las plantas,
se da entrada al agna para que quede encharcada
la tierra, v asi continna hasta que las cubiertas de
los granos toman color pajizo, llegado Io cual se
deseca el terreno, y se procede 4 la siega.

El desgranado se lleva & cabo haciendo que
las caballerias pisen la planta.

El clima que se necesita para que puneda vivir
os ol calido, y el abone que mas generalmente se
emplea el guano, por mis que no estd exento de
inconvenientes.
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LEGUMINOSAS.

Bejo esta denominacion se compronden el gar
banzo, la judia, el haba, ol guisante, 1a lenteja, ol yero,
la algarroba y el allramuz.

De todas ellas, las mag importantes son las cin-
co primeras, que sirven para la alimentacién del
hombre. Vamos 4 decir cuatro palabras acerca del
cultivo de cada una. '

Garbango.—Su utilidad es de todos conocida,
pues en Fspafta se empla por todas las clases para
la comida.

Cultivase mucho en las provincias de Castilla
la Nueva y la Vieja. Requiere tierras fértiles &
muy descangadas, y gobre todo que no sean calizas
ni yesosas, porque los garbanzos resultan duros;
debiendo llevar estercoladura agregada un afio
antes de la siembrs.

La semilla debera ser de buena calidad, efec-
tnandose la siembra & chorrilly en todo el mes de
Marzo segun los climas.

A esta planta lo causa mucho dafio el rocio;
pues cusndo sals el sol, las gotas que quedan enlas
hojas las queman; de aqui el gue en muchos puntos
arrastren una cuerda de esparto por el garbanzal



antes de gue salga el sol & fin de que sacudan las
matas el agua que dejd el rocio y evitar este con-
tratismpo que llaman rabia.

Judia.—Esta planta es la mis importante de
todas las leguminosas, y se divide en dos clases,
llamadas enanas y de enrame, estas tltimas hay ques
sujetarlas con caflas ¢ palos cuando tienen cierto
degarrollo.

Iia tierra que mas les conviene es la arcillosa
pero bien trabajada, & cuyo fin seles dara tres la-
bores por lo menos, v la siembra debs efectuarse
cuando el termometro no descienda & 0°,6. La pro-
fundidad & que dsben colocarse las semillas sera
somers en los terrenos fuertes y algo profunda en
ios ligeros.

Muchos agrénomos recomiendan que la siem-
bra se haga & golpe, colocando inmediato & las se-
millag un puilado de ceniza.

Pueden cultivarse de regadio y de secano.

Haba.—Sirve esta planta parala alimentacién
del hombre y para la del ganado. Después de su
cultivo queda la tierra en que se sembré perfee-
tamente para el trigo.

Exige clima suave, terreno fuerte, bien abo-
nado y labores profundas. La siembra se hacs con
alguna profundidad desde mediados de Diciembre
& primeros de Febrero segun sea mis & menos frio



el pais. Cuando la planta tiene demasiado des-
arrollo conviene despuntar los tallos, después de
la florescencia, 4 fin de conseguir que el fruto sea
més abundante y mejor,

Hay que cuidar muy mucho de no emplear la
semilla que proceds de planta atacada del pulgén,
insecto que se reproduce con facilided, ocasionan-
do mucho perjuicio, especialmente en los aitos
muy luviosos,

Guisante.—KEmpléase como alimento, en fresco
¥y seco; también se desting para la fabricacién de
purés. Lia tierra mis & proposito para esta planta
es la silices y que 10 tenga abonns del afio ante-
rior.

La siembra se hace 4 mediades ds Marzo por
el procedimiento de chorrillo.

Tentejas.—Tampoco esta planta necesita abo-
no, y come la anterior se emplea para la alimen-
tacion,

Se siembra & chorillo 4 fines de Marzo en te-
rrenos ligeros y secos; la semilla debe ser del afie
anterior,

Yeros.—Se siembragp en terrenos sneltos y se-
003 & fines de Febrero, ¥ no necesitan cuidado nin-
guno; madurado el fruto se trillan como Ia lente-
ja; la paja es un excelente alimento para el gana-
do vacuno y lanar, asl como el grano melido,
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Algarroba.—Siémbrase esta planta en ferrenos
fértiles y frescos, no exigiendo ningin cuidado,
hasta tal punto que en varios paises la siembran
al slzar 6 barbechar una tierra con rastrojos de
cereales. Lo més acertado es sembrario & woleo en
Noviembre.

" La recoleccion se hace en la misma forma que
para el trigo, procurando adelantarla para evitar
el desgrane de los frutos.

Altramuces.—Se siembra en terrenog sueltes,
clima célido, 4 fines de Marzo, y la semilla se tie-
ne en agua por espacio de 20 6 24 horas antes de
llevar & cabo aguélla. En el mes de Septiembre se
da principio & la recoleceidn,

Enx verde se emplea para forraje, y los granos
para el cebo del ganado: también se utilizan como
abono, seglin ya dijimos al tratar de aquél,

RAICES Y TUBERCULOS.

Estas plantas son las que sustituyen 4 los ce-
reales cuando no existen éstos para la alimenta- -
¢ién del hombre,

Kaices.—En este grupo figuran la remolacha, |
1a zanehoria y el nabo, :
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Tubéreulos.—Bajo esta denominacidn se com-
prenden como los mas importantes la patata, la
pataca, la batata y la chufa.

Hemolacha.

Vamos & describir & grandes rasgos el cultivo
‘de estas plantas.

Remolacha.—Esta planta se cultiva como forra-
je para la nutricién del ganado en el invierno.
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También se siembra muchisimo para obtener aza.
car, sobre todo en el extranjero, en donde existen
muchas fabricas qua se denominan de azucar de
remolacha. Cuando el cultivo es de secano requie-
re climas humedos durante el estio, como Rusia y
Alemania, paises en donde vegeta perfectamente.
Puede caltivarse en climas secos y calidos, pero
cntonced 88 Necesario recurrir 4 riegos repetidos,

La tierra debe ser arcilloga, llevar labores pro-
fundas y bastante abono, el cual hay que agro-
garlo al suelo en la primera labor que se da. La
¢poca de la siembra es i ruediados de Marzo y pue-
de efectuarsce & chorrillo O 4 golpe, debiendo mojar
Ia semilla 30 horas antes. Cuando esta planta tie-
no {res pies se cortan dos y se deja uno solo para
que s¢ desarrolle mejor. La plantacién se hace en
llanos y surcos, siendo este ultimo el mejor siste-~
ma, y & dos pies de distencia un golpe de otro,
Exige una 6 dos escardas.

Aanahoria. —Kmplénse para el engorde da los
cerdos y caballos: la tierrs donde se siembre de-
bard sor snelta y la ftpoca do efectuarla en el mes
da Abril, ponienlo lns mnatas 4 un pie de distan-
ciauna de otra. KExige bastante abono y riegos en
ios climas secos.

En el mes de Septiembre se haca la recoleccién
¥ 5o conservan lo miemo que las patatas,
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Nabo.-~—Varias son las clases gue tiene esta
planta, pero la mejor de ellas es In que lleva el
nombre de gallego: requiere terrenos hdmedos y

Fatata

g0 siembran en sl mes de Mayo. Su empleo es tam-
bién para el engorde del ganado.

Paiala.—Planta de gran utilidsd, llamada pan
de los pobres, puses constituye su alimento; tam-
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bién se emplea para condimentar los exquisitos
platos de los ricos.

Ei origen de esta planta esamericano, y su pro-
pagador en Europa fué Parmentier. Tres son las
variedades que se cultivan en Espaila, la gailega,
la manchega v la gruesa.

Todos 1os climas le son buenos, aunque en 10s
templados hase observado que produce mas, y el
terreno mas & proposito es el snelto, en el oual en-
gruesa mas el fruto. En los climas secos necesita
riegos, y la siembra debe de hacerse partiendo los
tubérculos en tres 6 cuatro pedazos que no sean
muy pequefios y que tengan ojos, eolocandolos en
los surcos que va abriendo el arado y 4 la distancia
uno de otro de 50 centimetros: también se siem-
bran & golpe con el azaddn. Exige una escarda, ¥
cuando la planta tiene desarrollo, se cubren con
tierra los tallos.

Cuando se marchitan las hojas y los tallos to-
man un color amarillo, es Ia sefial de que el fruto
sgtd maduro y puede sacarse,

La enfermedad que padece es la llamada riza-
dura, y se conoce al observar que las hojas y los
tallos se rizan, dande muy poce fruto y mslo;
también ataca al fallo otra enfermedad que se de-
nomina sarna, y al tubércule otra gue tiene por
nombre gangrena hiimeda.
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Eiste fruto debe conservarse en sitios obscuros
¥ on donde no haya humedad (silos 6 sotanos)
pues si no se hace esto, nos exponemos & que la
patata tome un color verde, que le 88 muy perju-
dicial.

En Alemanisa se cultiva mucho para la fabri-
cacion del aleohol industrial.

Patacn.—Poco és lo que se cultiva en Espaila.
Lia tierra que mds le conviene es la suelta, y las
operaciones de siembra y demés son idénticas que
para la planta anterior,

Batata.~-Esta planta se multiplica por semills
¥ por psquejes llamados palillos. La tierra & pro-
Poésito es la ligera, nscesits escards, recalee y poco
riego, Tres son las clages de esta planta, amarillas,
rojas ¥ Dblancas, dando inicamente productos en
los climas célidos. En Espaiia la zona productera
de esta planta es el litoral de Malaga,

Chufe.—Requiere clims andlogo al anterior y
mucho riego; la tierrs apropiada para esta planta
eg la suelta. .

En Valencia es donde mas se enltiva, y su em-
pleo principal es para hacer el refresco llamado
‘horchata,



PLANTAS DE HUERTA.

Para poder cultivar plantas de huerta que
exigen labores profundas, se debe contar con un
terreno llano 6 de muy poca pendiente, con agua
bastante para el riego y abonos ebundantes.

Kl terreno se divide en parcslas & tablares, y
el sitic més resguardado se dedica & semillero.

Las plantas que se cultivan mébs generalmente
son: la col, ajo, lechuga, eebolla, pimiento, tomate,
acelga, alcachofa, espirrago, cardo, apio, escarols,
perejil, espinacas, calabaza, melén, pspino, judias,
guisantes, patatas, ribanos, fresa, etc. La gene-
ralidad de estas plantas se siembran en el mes de
Marzo ¢ Abril, y algunas en Otofio; y se empieza
acto continuo 4 regarlas; efectuando 4 los pocos
digs Ia escarda, operacion que debe hacerse muy
de continuo, pues es indisponsable,

En Julio y Agosto se dan ricgos abundantes
cada seis dias.

En el mes de Septiembre se dejan transcurrir
diez dias de un riego 4 otro, pues ya van cedien-
do los calores fuertes, La hora mejor para el riego
3 & la caida de la tarde.
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PRADOS.

Dividense éstos en prados naturales y artifi- -
ciales, en los primercs nacen lag plantas esponts-
neamente y en los segundos se siembran; en éstos
las plantas forrajeras més importantes son la alfal-
fa, el trébol, esparceta, pie de pijero, algarroba,
etc., y requieren terrenos de regadio ¢ climas mny
hiimedos.

Excusado es decir la importancia de estas plan-
tas, pues basta sabsr que constituyen la mejor
alimentacion del ganado, destinado & produeir
carnes y abopos,

Segtin sean lus condiciones de los prados asi
sera el resultado que obtengan los ganaderos an su
empresa.

El producto de los prados puede consumirse
en. verde ¢ transformado en heno, el cual debe
conservarse paracuando no haya pastos, dando-
selo & comer al ganado alternando con otros ali-
mentos.

Segun el agrénomo Bosc, los prados ge divi-
den en cuaftro clases, siendo la primera la de los
. prados secos, cuya hierba es corta, no pudiendo se-
. garse, y lacual es comida con avidez por el gana-




do; se cria en sitios mis & menos elevados; la se-
gunda comprende todos los de hisrbas bastante
altas y que deben segarse para conservarlas y poco
& poco darlas al ganado en los establos; tercera, los
prados bajos sitnados al lado de los rios y suscep-
tibles de ser regados, produciendo hierbas muy
estimadas por el ganado; y cuarta, los prados tam-
bién bajos, pero pantanosos, cuya hierba no es tan
buena como la ds los anteriores, toda vez que sue-
Jen agriarse 4 cansa de la muchs humedad.

PLANTAS INDUSTRIALES.
Textiles.

En este grupo de plantas industriales se com-
prenden las textiles, Ins tintéreas, las azucaradas
y las oleosas.

Se laman plantas textiles aquellas que se
utilizan sus fibras para el tejido de telas. En este
grupo se comprendex ademads del lino, cifiamo, es-
parto y ramio, que son las que vamos & describir
por su importancia, el algodonero, la pita, la orti-
ga, el melitoto, ete.




— 3 —

" Ling.—Planta antiquisima y gue puede culti-
varse en todos los climas de Espaila; sirve parala
fabricacién de tejidos blancos con que se confec-
tionan ciertos vestidos.

Requiere tierras de consistencia media y muy
frescas, asf como Iabores y abonos.

Debera comenzarse por preparar el suelo, casi
Pulverizandolo, y enterrar el abono en la primera
labor; si la simiente es temprana se siembra & fines
de Marzo, y si es tardia & mediados de Mayo; de-
biendo ser la semills de procedencia de plantas
cultivadas dos afios antes. Se cubre con la grads
¥ se pasa el rulo para comprimir un poco el snelo.
- Lia cantidad de semilla gue se emplea varia entre
300 & 400 litros por hectiarea.

Exige una buena escarda, pues 4 esta planta
la perjudica mucho la hierba. Cuando toms cierto
desarrollo hay que poner uu enrejado con cafias 0
ramaje para sogtenerla al objeto de gquenola azote
mucho el aire. Cuando las semillas van cambiando
de color y el tallo ha tomado un tinte amarillo se
procede al arrangue; colocados los haces en pabe-
liones se espera & que se sequen, para proceder al
desgranado dela cipsula ¥ recoleccion de las semi-
Nas. Los tallos se somsten & una operacién gue se
llama enriado, que consiste en tenerlo metido en
agus corriente ¢ estancada un tiempo variable,
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hasta conseguir la separacidn del textil de los ta-
llog mediante las operaciones denominadas agra-
mar y espadar.

Cisiamo.—Reguiere el suelo y labores lo mis-
mo que el lino; sz fin es andlogo.

Esta planta ofrece una particularidad, ¢ sea
que tiens flores masculinas en un pis, y flores fe-
meninas en otro, que es donde estd depositado el
cifiamo,

No es tan delicada como la anterior, motivo
por el cual no necesita escarda.

Isparto.—Hsta planta es espontdnea en nues-
iro pais, 1a cual ocupa grandes extensiones, vege-
tando en los terrenos yesosos. Se le destina 4 mul-
titud de usos de todos conocidos. Kl arrangue sue-
le efectnarse desde el mes de Agosto &4 fin de Oc-
tubre.

Ramio.—Textil recientemente importado en
Espafia, y del cual se esperan grandes provechos;
exige terrenos profundos y ricos, labores hondas
y numerosas en el momento de su siembra. Puede
durar de 10 4 12 afios, teniendo sus fibras grandes
aplicaciones, pues pueden imiter los mas variados
tajidos, desde las més groseras lanas & la mas fina
geda.

=
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Tintéreas, azncsradas y oleosas.

Tintoreas—KEn este grupo figuran la rubis, la
gualds, el afiil y otras varias, y se denominan tin-
toress, porque de ellas se sacan substuncias em-
pleadas por los tintoreros para dar cisrto color &
los tejidos.

También puede figurar en este grapo el aza-
frin, planta que se utiliza para muchas cosas, y
que es de importancis, por lo cual diremos dos pa-
labras acerca de su cultivo.

Azafrin.

Sismbrase 4 fines de Agosto en terrenos secos,
¥ que no tengan muchos abonos, colocando log
bulbos (cebollas), con el tallo hacia arriba, distan-
tes uno de otro 256 centimetros.

En la primavers se da una labor y escarda, y
en Septiembre se recoge la flor, de la cual se saca
log hilitos que tiene en el centro, de color encarna-
do fuerte, que es lo que se llama azafrin; pero an-
tes de ponerlos 4 la venta hay necesidad de tostar
estos hilos en tamices hechos & propdsito.

Azucaradas,—En este grupo figura como s mas
importante la cafia de azlcar, planta que, refirién-

. - B
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donos & Espafia, solamente se cultiva en Malaga,
algo en Valencia y en grande escala en la Isla de
Cuba. Las tierras que necesita son arcillosas y
bien abonadas, siendo el abono que se emplea el
guano y la sangre desecada; la multiplicacién se
hace por medio de choquezuelas en los meses de
Febrero y Marzo. :

Necesita labores, escarda y riegos.

Cuando las flores tienen cierto brillo, y Jas ho-
jas de la parte baja de la cafia se han caido, lo que
tiene efecto & los doce o catorce meses de efectua-
da la corta anterior, se hace la recoleccion condu-
ciéndose las cafias & los molinos para extraerse el
zumo de aqguélla, que es de donde se saca el azucar.

Oleosas—Llamanse oleosas todas agnellas plan-
tas de cuyas semillas puede extraerse aceite, como
son la adormiders, el sésamo, el girasol, el ricino,
la colza y el cacahuet; todas estas plantas tienen
poca importancia en Espofia y requieren un culti-
vo muy esmerado, debiendo sembrarse en tierras
fértiles, dado que esguilman mncho.

También puede obtenerse aceite del lino y del

cailamo, pero su cultive es por lo general como
plantas textiles, 4 fin de utilizar sus fibras ¢como
ya queda dicho, '

ek o
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Otra planta importante.

Tabaco.—Planta originaria de la América me-
. Tidional. El primero que la dié & conocer & los
europeos fué Cristébal Colén, que dijo que los in-
dios aspiraban el humo de una hierba que guema-
ban. Fué enviada por primera vez 4 Portugal y 4
Espaiia, mas tarde se llevé & Inglaterra y Fran-
cia.

En Espafia ol cultive de esta planta se halla
limitado & ciertas regiones (Cuba y Filipinas), por
prohibicién de los gobiernos.

El terreno que roquiere es el de consistencia
media y bien abonado: exige esta planta un clima
caluroso para su desarrollo. Lia cantidad que se
suele emplear es la de cuatro & cineco gramos por
rnetro cuadrado.



ARBORICULTURA.

El objeto ds la arboricultura no es otro quse el
de estudiar el cultivo de Jos arboles y arbustos y
saber las ventajas que ofrecen, tales como la de
proporcionarnos frutos comestibles y la purifica-
cidn de la atmosfera.
~ Lastierras que mejores resultados dan paralos
arbolados gon las profundas que no sean hiimedas,
arcillosas y pantanosas. Exigen mucho abono,
sobre todo los que tienen mucho fruto, debiendo
agregarse en los afios lluviosos y después de los
tragplantes.

La multiplicacién se lleva 4 cabic por medio de
acodos, estacas & injertos, y también por el de las
pepitas que se encuentran dentro del frato, como -
en las peras, manzanas, etc., y los huesos en log
albaricoques y melocotones,
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Para conseguir drboles por medic de las pepi-
tag 6 huesos se siembran éstos en cajoneras 6 se-
milleros preparados al efecto en los meses de Oc-
tubre y Noviembre, y cuando tienen cierto des- -
arrollo se trasplantan 4 la tierra destinada.

Los acodos.-—Son ramas que sin cortar del &r-
bol ge entierran¥para que eche ralces. Despuds que
se consigue que la rama enterrada arraigue, se se-
para del arbol y tenemos otra nueva planta, Reci-
be el nombre de acodo en ¢l aire cuando una de las
ramas de la parte alta del arbol se coloca dentro
de un tiesto para obtener raices. Lo propio se
hace conel acodo puesto en la tierra, llamado de
sierpe; cuando el acodo se efectila para la multipli-
cacion de la vid recibe el nombre de mugrin.

La estaca es una rama mas 6 menos gruesa, quo
se introduce en la tierra para que eche raices y
forme una nueva planta, operacién que debe efec-
tuarse después del invierno y cuidando tenga la
rama alguns yema. Cuando en lugar de ser la
rama lefiosa es herbacea recibe el nombre de es-
queje.

El injerto~—~Ya hemos dicho sl hablar de la
multiplicacion de las plantas que es un trozo que
unido 4 otro se identifica con él. Se divide en in-
jertos de yema con leifia y de yema sin lefia: al pri-
mer grupo pertenecen los de aproximacién y de



puns 6 corona; al gegundo los de escudete y canu-
titlo.

E! injerto de aproximacidn es el que se veri-
fiea pur medio de la naturaleza sin auxilio algu-
10; tambien se consigue poniendo juntas dos ra-
mas de dos drholes préximos, levantadas un poco
la corteea, atando con una ligadura y poniendo
ungiiento de injertar.

El injerto de pua ¢ corona se prepara cortando
laz ramas ¢ tronce en donde se va 4 colocar el tro-
zo vegetal (injerto) y haciendo una 6 mas hendi-
duras de alto & bajo, donde se introduce el injerto,
alindose después con una ligadura de estambre.

Injerto de esculdele. —Lio dificil en esta opera-
cién o9 hacor el escudete, para lo cual se copa la
rama y colt UDa Nnavajs se parte la corteza por en-
cima del hoton eomo de uno & dos centimetros, &
iguel distancia de la yema, teniendo cuidado ques
ol pedrzo da corteza tenga un agnjerito, que es la
yema. Udgess después la rama patrin en donds ha
de colocarse el injerto y ge la have una hendidura
de mayor largo que el escudste y otra herizontal
ds manera que gnede en fa forma de una T. Des-
puéds, ayudado con uns espitula que debe tener la
navaja de injertur, se lavantan loslabios de la hen-
didura y se introduce por la parte superior el esca-
dete, procurandg salga la yema por la cisura lon-
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gitudinal, y se ata con estambre. Este injerto no
necesita ni ungiiento ni cera de injertar.

En algunos injertos en que es preciso cortar
la parte superior del patrén, y 4 fin de que la ac-
cion atmosférica no destruya por completo los
efectos del injerto, se les cubre & aquéllos con un
ungtiento llamade de injertador, compuesto de
tierra arcillosa, cenizas y boiiiga de vaca, en la
proporcién de cos partes de la primera una de la
segunda y un tercic de una parte de la fercera.
Este ungitento resulta en tiempo seco bastante
bueno, pero en el tiempo lluviosoe pierde su bondad
y nose logra el objeto que se desea. Lia cera de in-
jertar, que esla que damejores resultados paraeste
abjeto, se prepara deshaciendo & un fuego lento.

300 gramos de cera amarilla,
360 id. de trementina,
185 id. de pez blanca y
166 id. de sebo de carnero.

Para terminar diremos que el terreno gue se
destina & la cria ds &rboles se llama vivero, y que
cuando sa trate de hacer nuevas plantaciones 6
trasplantes definitivos se pongan loshoyos & igual
distancia para formar calles de la misma anchura.

La mejor colocacion es la de tresholille 6 la
de marco real.



Al pie de los arboles se harin piletas para re-
coger el agua de las lluvias, _

De tiempo en tiempo se hace un corte llamado
poda, operacion con la cual se consigue dar la for-
ma m4as conveniente & los drboles y alcanzar den
mas fruto.

CULTIVO DEL OLIVO Y DE LA VID.

El olivo es el 4rbol que vive por espacio de si-
glos, ¥y que nos proporciona la aceituna para ia fa-
bricaciér de aceite comestible; antignaments eran
muchas las tierrag que estaban destinadas & este
arbol y constituian una gran riqueza; pero hoy
dia ha perdido mucho valor, debido sin duda 4 1a
competencia que le hacen los aceites fabricados
con otras materias; y el petréleo, el gas y la elec-
tricidad, que han venido & sustituirle en el alum-
brado.

El clima que necesita para su vegetacidn es el
gue dejamos consignado al hablar de la atmésfera,
y el terreno que mis le conviens es el arcilloso,
aunque puede decirse que en todos vive perfecta-
mente, pero produce menog en los terrenos pobres,
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La multiplicacién se hace generalmente por
. estacas y choguezuelas. La plantacion se efectia
en otoflo y en invierno, colocando los hoyos &
marco real 6 tresbolillo, debiendo ser aquélios de
17,40 de lado por 0%,75 de profundidad.

Después de la plantacién se da una labor pro-
funda. En muchos puntos dejan abandonados los
olivos y para nada se cuidan de cultivarlos, ere-
yendo gue nonecesita ninguna labor para su exis-
tencia, ¥ de aqui el queluego resulta cor pocofru-
t0 y malo. Para que produzca bien necesita tres
labores snuales y sbono.

La recoleccion del frufo se hace en el mes ds
Noviembrs, y se recomienda no se emples el pro-
cedimiento del apaleo, pues causs muchas pérdi-
das y estropea el drbol.

L= poda que se dé debe ser hecha con cuidado,
¥ teniendo presente que las ramas gue estan pen-
dientes son las que levan el fruto.

La vid es la que da la uva, y su importanecia
es grandisima, hasta tal punto, que en casi todas
las provincias de Espafia se cultiva y constituye
la principal rigueza. -

En todos los terrenos puede vivir; pero el sue-
lo que mis le conviene y que contribuye 4 que log
zumos de la uva resulten mas selectos, es el calizo-
arcilloso,

.
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La multiplicacion se hace gencralmente por
acodo y estaca; habiéndose observado que cnando
las estacas que proceden de la parte Norte se plan-
tan en la parte del Mediodia mejoran notablemen-
to, perdiendo mucho cuando es al contrario. Esta
majora obeilece al cambio de temperatura, puey &
la vid le conviens mas ol clima edlido gue el frio.

La forma adoptada para la plantacién es la de
marco real o tresholillo, y 1a época de efectuarse, en
los meses de Octubre 4 Marzo, segin la humedad.

Para mullir bien el suclo y qnitar las malas
hierbas deben darve tres labores. Exige también
abono, siendo el que nbs lo favorece la fosforita y
oy huesos, v si se utiliza con este objeto el estidr-
col, culdese da ponerlo muy pasado.

L poda de ta vid se leva 4 cabo desde Di-
ciembre d Febrero; el objnto de esta operacidn es
] de descargar Ja parte do maders que sobra, la
cual se caleula por ol frato que da.

Nada dechnos scerea de las enfermadades que
la vid padece, pues cada afio se sumenta el name-
ro de ollag com una meva y vienen & hacer més
dificil lasituaeiin do 1& mayor parte de las comar-
cas vitlcolas, debiendo guiarse para combatirias
da los procedimientos que aconsejan los ingenie-
ros agrénomos de las provineias, tods vez que és-
tos son los llamados & prestar ese servicio,
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ZOOTECNIA.

Se llama Zoofecnin la ciencia que nos ensefia
la mejora y multiplicacién de las razas de anima-
les domésticos utiles al hombre, que son los que
se someten 4 su voluntad, tales como el caballe, el
a3no, la mula, el buey, la cabra, la oveja, el cerdo
¥ las aves de corral,

La alimentacién de este ganado consists en
productos vegetales y grasas, los cuales deben
buscarse gue sean buenos y baratos. La buena 6
mala calidad de las aguas contribuye eficazmente
en la salud de aquéllos; otro tanto de lo que suce-
de con las condiciones de los locales destinados 4
cobijarse, llamados cuadras, establos, cochiqueras,
apriscos v corrales, los que deherin ser ventila-
dos y estar todo lo mas limpios posible.

Para la mejora de las razas hay que contar con
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ol clima, pues muchos animeles degeneran y hasta -

.mueren antes de aclimatarse. Tres son los medioes
que se conocen para este objeto, llamados de selec-
¢citn, cruzamiento y meshizgje.

El primer medio se smplea en las razas aclima-
tadas, y consiste en escoger entre individuos dela
misma clese ol macho y la hembra que mejores
condiciones reunan y sobresalgan de entre log
demds. )

El gegundo, & de cruzamiento, es aquel que
tiene por objeto hacer de dos clases distintas de
una misma raza otra tercera, para lo cual se pro-
cura escoger los semeniales, tanto de una clase como
de la’otra, que presenten mejores condiciones.

El tercero, llamedo de mestizaje, consiste en
escoger un macho de una clase y una hembra de
otra de distinta raza, ya sea pura 0 mestiza tam-
bién, como suceds con el ssno y la yegua, que se
unen para obtener la mula.

Las razas mas principales en el caballo se divi-
den en dos clases, ¢ sea de silla y de tiro; los pri-
meros se crian en los puntos meridionales, y los
segundos en la parte del Norte.

El que mejor resulta para la silla es el caballo
drabe, gie reune las condiciones siguientes: altura
mediana, cabeza cuadrada, frente grande, morro
fino, ojos grandes y vivos, narices anchas, orejas
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pequefias y las crines sedosas. El caballo espafiol
es originario del Arabe, de buens calidad, sobresa-
liendo los que se crian en Cérdoba, Sevilla, Jaén
v Granada,

El caballo inglés reune buenss condiciones,
tanto el de silla como el de tiro pesado y ligero,

El asno es un animal de gran utilidad para el
trabajo, y cuando tiene bastante desarrollo adgnie-
re algin valor para la cruza, como aleanzan los
que se crian en Espsjo (Cdrdoba),

El ganado vacuno es de gran importancia, no
86lo por su trabajo, sino por los productos que de
él se obtienen. Cuatro son las clases en que se di-
vide, & saber: para el engorde, para el trabajo,
para las plazas de toros y para la lache. La prin-
cipal para la obtencién de la leche, es la raza hLo-
landesa en el sxtranjero, y en Kspaila la ssturiana,
teniendo ademas la salamanquina y la gallega.

El ganado lanar se divide en tres tipow: 1.° lla-
mado de churra, (ue es de condicién fuerte y ro-
busta, y resistiende mejor que aingan otro las in-
clemencias del tiempo; 2.° conocido por el de la
raza mering, que en Espaiia se divide & su vez en
dos clases, frashumantes y estuntes; siendo los pri=
meros los que pasan el verano em un pais frio, y
el invierno en un clima templado, y los segundos
Ios que estdn fijos em un sitio; son tanto uno
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omo otro de buenas condieciones; 3.° el que com-
rende la raza de lana larga, lamada Aamencd,
yanado que solo prospera en paises fértiles y abun-
lantes. En Francia y Alemania es donde mejores
jemplares hay de esta clase.

La cabra es el animal que tiene algo de analo-
ria con la oveja, aunque s6lo apetece terrencs es-
:abrosos y muy altos: dos son las clases que mejoT
se nelimatan en nuestro pais, la cabra coman y la
le Angora.

El cerdo es animal que vive en manadas, y o1
Espafia son dos las clases que se distinguen, la
legra O jara extremeila y la gallega: en el extran-
ero lag que mis fama tienen son las razas in-
ylesas,

En nuestro pais son dos los sistemas emplea-
los para el engorde de los cerdos, el primers dan-
loles substancias en locales aislados y proximos a
as cochigueras, v el segundo por medio de la
nontanera, que no es otra cosa que llevarlos a la
lehesa para que coman las bellotas, producte de
28 eneings.

La gallina reporta grandes utilidades, tanto
50T NS carnes como por sus huevos. Las clases
nejores en Espafia son la andaluzs, la mofiuda y
a serrana. En el extranjero, la cochinchina, que
srocede del Asta. La multiplicacion de este ani~

L




mal se efectiia por dos procedimientos, uno el de
incubacién natural y otro el artificial. El primero
se lleva & cabo colocando Jos huevos 4 la gallina
clueca, y ol segundo poniéndolos en un sparato
hecho al efecto y que se llama incubadors.

Gusano de seda y abeja,

La cria del gusano de seda constituia antigua-
mente en Espaiia una gran riqueza, sobre todo en
las provincias de Toledo, Valencia, Murcia, Gra-
nada y Coérdobs; pero hoy dia ha quedado, si no
muerta por completa, al menos algo quebrantada
¥ muy redneida, debido i las entermedades qus
padece, contra Jas cuales no se counove remedio.
Dignos de estudio son ln vida y trabajo de este in-
secto, que se multiplica pur unox huevecitos poquo-
fiisimos llamados simienie, y que produce la seds
para la confeccidn de telas riquisimas, Para dedi-
carse & esta industria vx necesariv construir unos
departamentos lamados obradores 6 magnanetia,
delaforma de un rectingulo, en donde so cologuen
& los lados y frente de la puerta de entrada seis 4
ocho bastidores de caiia, niios encima deo otres, en
forma de estanteria, y que se lluman andance, Ei
insecto tarda unos 30 dias préximainente en for-
mar ¢l gapullo, y en este tiempo pusa por custry



periodos, en que muda la piel; terminado el ultimo,
sale la mariposa y se unen los machos con lag hem-
bras, & fin de producir la semilla, ¢ sean los hueve-
citos que dijimos antes. Xl alimento de estos ani-
malitos consiste en hojas de morera, habiéndolos
también que se mantiencn de las hojas de roble,

La abeja.—Animal de gran utilidad para la
agricultura por el producto de miel y de cera que
nos proporeiona sin necesidad de sacrificio algu-
no por nuestra parte.

Las viviendas de éstas, en donde dejan sus
productos, se llaman colmenas, las cuales son de
distintas formas y clases, pero por regla general
todas dan los mismos resultados.

Antiguamente se creia que estos animalitos na-
cian espontaneaments; pero debido a los trabajos
realizados por el célebre Besamé se ha venido &
conocimiento de que en cada enjambre, reunién de
abejas en una misma colmena, hay uns mayor que
todas las demas, que se llama reing, siendo la Gni-
ca que procres y pone hasta 10.000 huevos, que
son la simiente para la reproduceion. También hay
en cada enjambre varios machos, Hamados zin-
ganos; su color es verduzco, y la finica misién que
tienen es la de fecundizar 4 lareina, después de lo
cual mueren & fuerza de picotazos dados por las
abejas llamadas neutras, toda vez que han llenado

k
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st ohjeto; 4 més de que como no trabajan y necesi-
tan alimento, llegarian & comerss el producto de lo
que 4 fuerza de muchas labores obtienen aguéllas.

Lias abejas obreras (neutras) son las que salen
al campo y chupan de las flores los aromas que
contienen y que més tarde los convierten en misl.
El primer trabajo que llevan 4 cabo es el de emba-
durnar 6 ensuciar las paredes de su habitacidn, y
después proceden 4 formar los pangles, que los co-
Iocan unos encima de otros, pere dejando una aber-
tura para poder subir hasta el altimo.

Lias colmenas deben ponerse en sitios resguar-
dados y cerca de plantaciones buenas y abun-
dantes,

La época de recoger 1a miel y la cera varia
segln el clima, pero generalmente se hace & fines
de otoiio.

Lia gente dedicada & sacar los panales de miel
tienen necesidad de cubrirse ls cara y las manos
con telas mebalicas, & fin de resguardarse de la fu-
ria que de estos animalitos se apoders al ver queles
guitan el producto de su trabajo, hasta tal punto
que de no cubrirse estarian expuestos 2 perder la
vida & fuerza de aguijomazos que todas al mis-
mo tiempo les proporcionariar y que aunque pro-
curaran huir les seguirtan. La abeja e inofensiva
cuando 10 se le hace dano m 8o la toca su mlel

. / -






ECONOMIA RURAL.

El objeto de esta parte en la Agricultura no es
otro qus el de hacer ver & los labradores que para
obtener beneficios en las expletaciones agricolas,
o hay mis remedio que tener en cuenta los tres
agentes que en la produceion intervienen, & saber:
capital, tierra y trabajo, para lo cual es necesario
wvalorar todo cuanto se emples, & fin de que puedan
deducirse con exactitud los gastos y productos, y
como consceuencia ol beneficio liquido; pues ha-
ciéndose esto, facilmente se averigua si el cultivo
cjue se gigue es ¢ no hensficioso.

Si el agricultor es el propietario de la tierra
que cultiva, debe figurar en la cuenta de gastos
Yo que le rentaria si él no la trabajara; otro tanto
cle o que debe de hacer ai el ganado es suyo, figu-
rando la cantidad guele produciria puesto & jornal
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También debe figurar como gasto anual una canti-
dad prudencial para la conservacién y reposicién
de los aperos de lsbranza, asi como el interés que
obtendria, puesto 4 rédito, todo el capital en me.
talico que emples en la explotacién y el que valen
todos los utensilios,

Siguiendo este procedimiento, lograse saker y
y apreciar cudl es el verdadero beneficio liquido
que se obtiene de cada planta, y como consecuen-
cia la que debe explotar, dadas las condiciones eco-
noémicas de la localidad,

EL VINO.

El vino que no es otra cosa que el zumo dela
uva, despuds de haber fermentado, exige para su
fabricacidn una serie de cuidados y procedimien-

to8 que vamos 4 emumerar para que pueda for-
marse idea exacta de lo complicada que resnltala -

elaboracién de vinos, aunque por la maners de

elaborarlo en algunos puntos parezca cosa sencilla
y corriente.

| ZPI D R




Muchasg son las clasificaciones del vino, pero la
que generalmente merecen nuestros caldos, es la
de vinos tintos y blancos de pasto; y & ésbos, pucs,
108 concretaremos pars exponer les condiciones en
que se debe fabricar,

El zumo de la uva, llamado mosto, se compone
de agusa, azficar, cuerpos denominedos agrios y
aromaticos y materias colorantes y curtientes, los
cuales sirven para dar al liquido el color, la aspe-
reza, el gusto y el aroma, uma vez fermentado y

-hecho vino.

Los locales que se necesitan para Ja fabricacion
¥ conservacion {crianza) son tres, titnlados coce-
dero, bodega y cueva. .

C’ocedero —Hste local se destina para la coceitn
de los mostos (fermentacién), y debe de ser de
mamposteria, con el suelo embaldosado perfecta—
mente y cubiertas lag uniones de las baldosas con
cal hidrdulica, y & ser posible substituir el embal-
dosado por un revestido de mortero hidréulico.
El suelo tendrd cierta inclinacién hacia un aguje-
ro de un pocillo, que deberé estar en el centro, al
objeto de resoger el liquido que pudiera derra-
marsesi se rompiera alguna vasija durante la fer-
mentacién. Kn algunos puntos este mismo pocillo
sirve para recoger el mosto durante la pisa, toda
vez que ésta la practican en el suelo del cocedero;



pero tiene muchos inconvenientes sl seguir este
sistema, y debe de substituirse por el que reco-
mienda el Ingeniero agronomo Sr. Pequefio en su
notable Cartilla Vinicola, que dice que los jaraices
6 lagaretas de pisar la uva se pongan situados
un nivel mas alto que el de aquél, & fin de que
pueda caer el mosto con facilidad & las vasijas en
donde ha de fermentar, pues del otro modo se pier-
de tiempo con sacarlo del pocille, ya por medio de
una bomba ¢ por cubos, y exige mayores gastos
por tener que emplear mas cbreros, dade queno
puede continuar el liguido muchas horas en el de-
pésito, porque seria perjudicial.

El cocedero debe de estar al nivel del suelo,
tener ventanas cerradas con cristales y maderay
eonstruirse retirado de focos pestilentss. En 4] se
colocaran las vasijas necesarias, ya sean tinajas
de barro 4 conos de roble, segun la costumbre y
la localidad, pero cuidando de que estén siempre
limpiag y sin olor, sobre todo antes de recibir el
mosto,

Bodega.~-Lioeal destinado & guardar los vinos
después de la fermentacion tumultuosa, debe de es-
tar construido & continunacién del cocedero, ser
fresco, ventilado y tener el suelo de arens. Igual-
mente que el anterior, dshe estar retirado de

cualquier ofro local que se destine & despensa, i,
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aguardenteris, vinagreria, ete.; teniendo mucho
cuidado de que no sea himedo; en &l se colocaran
las vasijags que han de guardar los vinos elabo-
rados.

Cueva.—Local que debe ®ster situado debajo
de la bodega para conservar los vinos (crianza)
puesto que despuéds de haber sufrido éstos Ia fer-
mentacion lenta, en las bodegas, demnandan cierta
uniformidad de temperatura, que inicamente pue-
den prestarles las cuevas y no ningin otro loeal.

Lia colocacion de las vasijas en los tres locales
citados varia gegin los puntos; pero la que méas
conviene es la de poner, 8i son tinajas, sujetas
&stag por el cuello con armaduras de madera, de-
jando que descansen en el suelo, y si son toneles,
sobre basamentos de silleria de piedra ¢ de Iadri-
llo, al objeto de que con el peso del liguido no se
hundan las duslas de aquéllos.

II.

Vendimia. — Se llama vendimia & la operacién
de recoger & guitar de las cepas los racimos do
uvas (recoleceion del frute).

En varios puntos de Espaila siguen Ja rutina
de dar principio 4 la vendimia en un dia dado to-



dos los vecinos, sin tener en cuenta para nada si
la nva ostd & no en sazon, es deeir, si estd 6 no lo
suficientemente madura para que pueda recolec-
tarse. Bste hecho, que 4 primera vista parece 4 los
viticultores tan insignificante, es las més de las
veces la causz de que resulten luego los vinos de-
fectuosos con caracteres dificiles de corregir.

Conviens, pues, tener presente que la recolec-
cidnde la uva se debe efactuar antes de que ésta
esté muy madura (pasada), porque si no, resultan
los mostos con demasiada cantidad de aztcar, y
esto no les es propios los vinos de pasto, sin que
esto quiera decir que'se cojan agrias; antes al con-
trario, puesto que l4 acidez es la precursors de
ciertos defectos en los caldos.

Para conocer cuéndo se debe recolectar Ia nva,
basta g6lo observar si los granos estdn transparen-
tes, 81 se desprenden con facilidad del racimo, y
si el zamo estd dulce, toda vez gue estos son los
signos mis seguros que acusan. la madurez del fru-
o0, ¥ por Jos cuales pueden guiarse los gue se de-
diguen & esta industria.

Después de recogida la uva, mejor dicho, con- .

forme se van separando de lag cepas los racimos,
ge conducen en seras ¢ ecapachos, y mejor seria en
cubetas de madera para no desperdiciar mosto en
el acarreo, al jaraiz ¢ lagaretas de pisar,




Antes de pasar adelante, debemos recomsendar
que la vendimis, & ser posible, se lleve & cabo en
tiempe saco y templado; que los racimos de uvas
dafiadas se tiren, y que se corten o separen de la
planta con tijeras,

II1.

Pisado.—Puesta la. uva en el jaraiz, y cuidando
de que no esté mucho tiempo, ni se amontonse gran
cantidad, se esparcen bien losracimos y se da prin-
cipio 4 la pisa, & fin de conseguir gue suelten el
ligrido que contienen, Para esta operacidn se em-
plean unas maquinas especiales llamadas pisado-
ras; pero en Hspaila la generalidad de los vitienl-
tores hacen la pisa por medio de los ples, ya con
unos zapatos de madera ¢ ya desnudos: esto iltimo
es lo mejor y mas recomendable, puesto que se lo-
gra que la planta del pie no triture las pepitas que
contienen lag uvas, como hacen log zapatos, las
cuales al romperse sueltan cierta grasa que comu-
nica muy mal sabor & los vinos, ahora bien: lo que
hay que cuidar es que los obreros destinados &
este objeto se limpien con escrupulosidad los pies,
cada vez que terminen una tarea.

Fl pisado debers ser endrgico, y cuando se vea



que no sueltan zumo los racimos, 56 separan los
escobajos del resto de la uva (hollejos), levando
este residuo & la prensa para conseguir den alin

mas liquido.

Terminada la operacién del prensado, se saca
de los pocillos el mosto y se conduce & las tinajas
destinadas & la fermentacién ¢ sean las del co-
cedero.

Enyesado.—Respecto del yeso que se agrega a
los vinos al objeto de clarificarlos, de que aumen.
ten el color y su densidad, son varias Ias opinio-
nes que hay acerca, no solo de la cantidad que ha
de emplearse, sino de si conviene 6 no para la sa-
lud. Pero como guiera que hasta la presente no se
ha demostrado gue los vinos enyesados sean per-
judiciales, antes al contrario, recomendamos que
de usar el yeso pongan de cineo & seis libras por
cada 100 arrobas de mosto, ¥ que se agregue 4l
tinaja por fracciones al tiempo de llenarla, hien
psparcido y moviéndolo mucho, 4 fin de que no se
forme una pelota.

IV.

Fermentacion.—Llamase fermentacion & la coc-
cion que experimentan los liquidos espirituosos,
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El mosto, como ya hemos dicho antes, contiene
agua, azicar y obros cuerpos; siendo éstos los que
producen esa ebullicién necesaria para que el li-
quido resulte con el color y el aroma propio del
vino,

La primera fermentacién que se inicia tan
pronto como el mosto queda en las vasijas, es la
Hamada tumultuosa,y suele durar de nueve & doce
dias; conociéndose su término porque deja de oir-
se el ruido que produce el hervor.

Durante la coccién, le madre ¢ casca que se
echa en la tinaja para dar mas color al vino, tien-
de & subir 4 la boca; y como quiera que si de deja
mucho tiempo expuesta al aire se avinagra y hace
que log vinos resulten agrios, de aqui la necesidad
que hay de ejercer vigilancia y procurar sumer-
girle con un palo.

A los cuatro 6 cinco dias después de terminar
la fermentacidn tumnltuosa, se trasiegan los vinos
4 otras tinajas, traslado del liguido, y comienza
la fermentacién lenta.

5i log vinos no sa venden inmediatamente des-
pués de que han sufrido la fermentacién lenta, es
necesario acudir & su crianze, la cual se consigue
con los trasiegos, azufrados, clarificaciones y en-
cabezamiento.

Trasiegos.—Como los vinos aun después de la
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fermentacion lenta conservan ciertos residuos que
se llaman heces, y éstos los enturbian y producsn
ciertos males; de aqui la necesidad del trasiego
para ir separando la parte turbia de la clara y con-
seguir se depuren y aflejen.

Conviens, pues, dar tres trasiegos durante sl
primer efio en log meses de Marzo, Junio y Octu-
bre; en los afios consecutivos dos, uno en Marzoy
otro en Octubre. _

Para los trasiegos se emplean las bombas de
presion. Cuidese de que las vasijas estén limpiasy
convenientemente azufradas.

V.

Azufrado~—Se consigue quemando pajuels
dentro dela tinaja ¢ tonel; operacidén que debe efec- |
tuarse en todss las vasijas que vayan 4 recibir el
liguido que se trasiega, en las que queden vacias
4 fin de que no se avinagren los restos y costras
que se forman en las paredes interiores, y en las
que no estén completamente Henas de vino, Tam-
. bién debe emplearse el azufrade para los vinos
que sean flojos, pars aguellos que se observe prin-
cipian & fermentar y para los que tengan mucho
color, dado que el azufre los decolora.
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Cunando se deses conservar mostos sin que fer-
menten, Hamados mudos, se les da un azufrado
fuerte.

Clarificaciones.—Cuando los vinos se enturbian
¥ 4 pesar de los trasiegoz no se consigue su bri-
llantez, hay necesidad de recurrir & laclarificacion,
lo cual se efecttia con la clara de huevo, que es el
mejor clarificante que e conoce; debiendo tener
cuidado que tan pronto como queden limpios se
trasieguen, Por regla general tardan en aclarar-
se de 10 4 15 dias.

Lag claras se baten bien mezcladas con el vino,
el cual se agita por algin tiempo.

Encabezamiento.—Para poder conservar el vino
63 necesario encabezarle con el agente congervador
Hlamado alecohol 6 espiritn, y que éstos sean de
vino. L graduacion del alechol debe ser para lox
vinos jovenes de B0 & 60 grados centigrados y
para los viejos los denominados #oi-sis que rmar-
can 90 grados centesimales. ‘

VI

Los defectos mas comunes en los vinos de pas-
to son el abocado, el exceso de acidez, el sabor 4
cageas, olor & huevos podridos y la falte de color.
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Abocado.— Puede conseguirse guardando el
vino defectuoso en la misma tinaja de la fermenta-
cién herméticamente cerrada hasta la proximapri.
mavera, en que 9o agita por espacio de seis horasy
se deja quieto hasta que empieza & fermentar, lle-
gado lo cual se tapa perfectamente hasta gue no se
oye el ruido; despuds se trasiega y queda co-
rregido.

Exceso de acider.—Se corrige mezclando unos
vinosg con otros, siempre que no sea muy pronun- .
ciada, pues entonces hay que recurrir & la clari-
ficacidn.

Sabor & casca.—Se corrige dando una clarifica-
¢idn fuerte y trasegando el vino tan pronto como
ge deposite el agente clarificador.

Olor 4 huevos podridos.—Se corrige dando un
azufrado fuerte y & los 10 dias se trasiega, y si
atin conserva olor, se repite la misma operacion.

Falta de color—Mezclandolos con otros que
fengan mas.

VIIL

Las enfermedades son el moho, el avinagra-
miento, el amargor y la fermentacion pttrida,
Moho.—Bata enfermedad es causada por la fal-
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ta de cuidado de tapar bien las tinajas y deno es-
tar llenas, y se conoce porque se forma sobre el
liguido una nata (Micederma aceti}, y que de no
quitarla conduce & los vinos al avinagramiento.

Para quitarla se introduce dentro ds la tinaja
por la boca un tube, bien de porcslana 6 bien de
cristal, que tenga en la parte superior gue queds
fuera un embudo que enchufe perfectamente en el
tubo; hecho esto se vierte en el embudo poco &
poco vino bueno, al objeto de que se incorpore al
que tiene la tinaja; y como esta cantidad que pe-
netra al centro hace asumentar laque tiene la vasija,
empiezad verterse el vino de la parte superior,que
es el que tiene la nata, y asi se sigue hasta ver que
se han derramado por completo todos los residuos
de aguélla. 3i despuds de esto conserva mal olor,
puede filtrarsele por una capa de catbén vegetal
gue no tenga ceniza,

Avinagramiento.—Varios son los procedimien-
tos que se siguen para corregir esta onfermedad;
pero ninguno de ellos sirve para curarla, y prue-
ha de ello es lo gue Sr. Pequeiio consigna en su
Cartilla Vinicola, que dice: “ Esta enfermedad se re-
preduce, y por consecuencia no tiens cura,; de-
biendo dejarse para fabricar vinagre el vino que
padezca esta enfermedad.

Amargor.—Puede conseguirse agregando al
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vino enfermo la madre de otro bueno y joven de
la misma clase, y después de algunos dias se clari-
fica y trasiega, vertiendo el vino en toneles azu-
frados y se tapan herméticamente.

Fermentacion ptitrida.—Se inicia por la falta de
ciertos cuerpos que son los que le sostienen y no
hay remedio para combatirla; por lo cual el vino
puede destinarse para vinagre ¢ quemarse para
aguardiente.

FIN.




