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AVERTISSEMENT

Les vins que le Portugal envoya en 1874 & UExposition Inlerna-
lionale de Londres v furent accompagnés d’une Notice dans laquelle
nous avions réuni, par ovdre di gouvernement, un certain nombre
de renscignenients relatifs & notre ¢conomie viicole.

Ce mémotre, qu ost desiné A la prochaine Exposilion Haiver-
selic de Paris, contient la veproduction des renscignements publiés
en {874, Qutre quelques corrections, nous Yavons eurchi de beau-
coup de fails importanls que le mouvement industriel of commercial

-

des dernieres années a rendn dignes d’étre mentionnés,

Avril 1R7R







MEMOIRE | -

SELES

VINS DU PORTUGAL

onditions nafurelles de la eeltre de Ja vigne

Si le Portugal n'est pas le pays natif de 1a vigne, il peut du moins
&ire considérd comme sa palrie adoplive.

Scules les régions qui se trouvent placées au-dessus de la limite
naturelle de la végélation, et celles ol le terrain est natarellement
stérile, ou Fest devenu & la suite de causes aceldentelles guelcongues,
sont impropres & la viticultare. Dans tout Je reste du pays, la vigne
croil et prospére facilement, et elle produit nne quantiié d’especes de
raising, dont on exirait les innombrables qualités de vins généra-
lement connues aujourd hut.

Les diverses formations géologiques, loin de contrarier Paptitode
du sol & la praduction viticole, coniribuent & angmonler le nombre
des variétés de vins.

Dans le haut Doure ol le Douro infériewr, les vignes naissent sur
des sehistes siluriens, prés du {lenve sur les schistes devoniens, et
dans le Douro supériewr sur les terrajns granitiques.

Celles de Traz os Montes se {rouvent, en grande partie, sur les
{ormations présiluriennes; les vignobles de Macedo de Cavallerros,
Braganga ct Vinhaes oceupent encore les mémes founaonns, modi-
fices par Jes éruptions choritiques.

Dans le Minko, on voit des hautains dans los terrains arrosts des
vallées, cultivés de plantes arviennes, ct superposés anx formalions
de schistes et de gramites.



La plupaut des vignobles de Beire Alta sonl plantés dans les {or-
ralis graniliques: les vignes de Beire Baica végttonl suy des coa-
ches géologiques diverses, ot particulicrement ecltes de Badrrada, sur
le néogine lacustre supéricar.

Dans I'Estramadure, les formations géologiques veeapées par les
vignobles offrent une graple diversiir,

En partant du sud du Tage, on remiarque les terrains vinicoles
de Setubal, sur te néogene laeustve supéeienr; cenx & démada el lous
les antres Je la vive gauche, commne ceax " dlmeirim of Chamusca
sur le ndogéne warim.

Les vignobles qu'on renconlre sur fe lilloral, enlre Carcavellys
et Peniche, cont ablis sur des formalions diverses.

Les vignobles de Carcavellos ot Casecues reposent sar le erélace
supériewr: ceux de Collares sur le lacustee mléricnr; ceux de Mafra
ot Ericerra sur le erétacéd tnfévicur; coux de Torres Vedras, confinant
avee la commune de Mafra, ob coux de Lowrinhd, sur le valdense;
entie les denx derntéres Tocalités se trouve ane couche considérable
de erétac inférienr. Le terrain valdense domine dans les commmmes
ddrruda, Adlemquer et Cadawvdd, sitnées entre la cole océanique e la
rive droile da Tage.

En remontant cette rive, on trowve la pelite commune de Cartaxo,
donl ta saperficie n'est que de 15:000 heeinres, et qui présente trois
lemations géologiques: fa quaternaire au long du fleuve, la lacusire
sipérienre & ¢oté de la premicre, ot vers le nord la lacustre inféricure,
qui s’¢tend aux communes de Santarem, Rio Maior et Torres Novus.
A cos différentes farmations corvespondeni autant de types de vins.

Plus loin, sur la méme rive, paraissent les vignobles de Thomar,
reposant sur les schistes el ealeaire métamorphiques par Yaction des
granites, ol ensuite les vignobles de Magdo qui viennenl sur le ler-
vain devenien ou carbonifére iféricar.

Dans le snd de royaume, e'est-a-ilive dang les provinces &’ dlem-
tejo el Algarve, la culture de la vigne comprend également des sols
trés-diversement constilués.

Les altitudes et les expositions produisen( encore des causes plus
actives que les formations géologiques, par rappart & la variété des
produits vinicales. A partiv du nivean de fa mer, jusqu’aux sommels
des plus hautes wontagnes, il v a une échelle trés-étendue dalutu-
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des dans lesquclles Iz vigne se cullive, en faisant les oxceptions de;h o
mentionnées ‘ _

Lors méme qne plusieurs vignes se frouven! en égales conditions
d’allitnde, Vexposition, qui est constaiment variable A canse de I'on-
dulation snccessive des terrains, differe de Tune & Pautre. Beaucoup
de vignes pourront se présenier i [a mime alittude, d’aufres pourront
dtre également exposées; mais il est rare d’en trouver qui offrent les
mémes circonstances dexposition el d'altitude:

Si Pon considére maintenant U'influence des agents naturels de
la végélation, comme Falr, la Tamiére, la chaleur et humidité, on ne
fardera pas i reconmailre que celte mfluence, ne pouvant éire unifor-
e, pmdml des résultats teés-divers sur les vignes et sur les quah-
iés des vins porlugais.

L’exposition des doctrines seientifiques & propos de 'aclion pro-
duite sur la vigéiation des plantes cl spéeialement sur la culture
vinicole par les diverses causes gui viennent d’étre indiquées, se
trouverail déplocce dans une courle nolice ecomme celle-ci. L'in-
fluence exercée par la cheleur, Fean, Cair et la lnmidre sar la colture
ost ’aillonrs facile & comprendre; 1l n’est point de simple enltivatenr
qui ne la connaisse et ng sache profiter de ses résultats. Nous n’avons
iel qu'd la rappeller et & faire mention du role qu'elle ramplit, avec
la constitution tes terraing, altitude ¢t Pexposition, dans la multipli-
citd des produils vinicoles, :

Enfin, si Fon observe la pluralité des syslémes de culture, des
ospéces de raisins, et des procédés de vinifieation, on comprendra le
proverbe, depuis inngtemps en usage parmi les viticnlfeurs poringais:
<A chaque vigne, son vins. .

1 |
Vitieulare enologie, production. consommationy exporta!jnn

L’llustre llOC[,Gl'l] {fuyol, en p'lr]'mt de fa Vltlbll][llle ol de Teeno-
logic de Ja France, s’exprime en ces termes:

u(.;h&(]llt’ provinee, chague département, chaque canton vignohles
sont convainens (ue leur viliculture traditivnnelle est la meilleure, of
quelle constitue le dermicr mot de Yart el de la science viticoles,
Chapuie vigneron est persuadé quon ne sanrait cuftiver la vigue et



faire le vin autrement que Jui. Anssi les bons provédés des uns ne
profitent-ils jamais anx antres, et ka conduile de.la vigne ef des vins
sont-ils abandonués & mille pratiques izarres ¢t élroites, & wie anar-
chie compléle, sans progres logigue possible®.»

Ces paroles peuvent, & plus forte raison, &re appliquées a la vi-
ticulture et & Ponologie du Portugal,

En e qui concerne spécialenient la vitienltre, rien ne frajue
I'attention comme le mangue duntformité des procédes. Chague ré-
gion, chaque localité possedent de nowbreuses maniéres de faire les
planiations, la taille, les échalassements, el ces upérations conservent
partout les défauts des méthades ancienes et routinicres,

Il 'y a que trés-peu de régions ol la eulture de la vigne soit en-
tourée de grands soins et présente un lant degré de perfection. Les vi-
gnes du Douro, et celle de Cartaxe dans le disirict de Santarem, somt
sous ce rapport celles qui ont aticind les plus remarquables progres.

Dans les autres régions di pays, on peul encore compter quel-
ques viticulteurs éclairés qui s’occupent constamment de Paméliora-
tion des praliques de cette cullure, et qui suivent les nunveaux procé-
dés et en font Papplication lorsque les Hvres ou Pexpérience recom-
mandent leur usage.

Les études ampélographiques sonl peu avancées ; dans le cours
‘de celle notice un essayera d’indiquer les résultats auxquels on est
déja parvenu.

Les espéces de raisins sont trés-nombreuses, tantol blanches, tan-
1ot noires, quelgnelois violetles. Elles présentent une grande diversité
de fories, de couleurs ¢t de gouls. Les unes sont extrémement ai-
gres, el si fortement shargées de tannin ¢w’on ne peut les manger :
les raisins du Minks sonl dans ce cas. Dans quelques autres, Fexcls
de sucre rend la saveur pen agréable. Entre les deux extrémes, il
existe un grand nombre de variéiés, doudes d'une saveur délicale et
spéciale. Le nambre des variétés connnes dans taut le royaume n’est
peut-élre pas inférieur & cenl-cinquante.

Malgré ce qui vient d’étre dit, dans ehaque endroit il y a une
espece de raisin qui prédomine el yui caraciérise les vins de celte
provenance.

1 Dr. hules Guyot, Ktude des vignables de France, low. 1, pag. v,
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" En passant de la viticullore 2 I'eenologie, on observe encore I'em-

- ploi des méthodes routiniéres et surannées. Chaque région tienl &
conserver son procédé local, et généralement ces procédés péchent
moins par eux-mémes que par la mauvaise application qu'en leur donne.

Une grande négligenee préside an ehoix des raising; les pressoirs,
surtout ceux des fabricants en moyenne o en petife éehelle, sont pew
soignés ot malpropres. ,

Comme dans toul ce qui se rapporte  la vigne et au vin, il n'y a
pas de régle générale. A colé d’'un cellier immonde, on cn rencontre
un autre tenu avec la plus graade propreté. On voit méme dans plu-
siears localités de somptuenx celliers de vinificalion et des magnifi-
ques magasins de vins, cnrichis d’appareils et d'ustensiles les plus
perfectionnés.

Lo prix moyen de la production dans les diverses régitns vinico-
les est impossible & déterminer. La colture de la vigne, considérée
au point de vue Cconomiqiie, w'est pas moins incerlaine que sous le
rapport des conditions naturelles. ‘

En commencgant par la planialion, on sait quelie cotte, par
hectare, 2005000 4 5005000 réis (1,411 & 2,777 francs) dans la
region vinicole du Douro, 1andis qu'il y a des lerrains sitnés dans d’an-
ires régions, otk on plante avec une dépense environ dix fois moindre.

Les salaires, poar la culture comme pour la fabrication itu vi,
varient dans 1a méme proportion.

Il y a encore une circonslance qui empeche de fixer Je prix de
la prodnction. ’ _
~ La division de Ja propriété vinicole est trés-inégale.

Le domaine des vignobles comprend lx grande, la moyenne et la
petite propriélé. .

Les propridlaires qui reeneillent 2,000 4 6,000 hectolitres de vin
ne sont pas rares; le maximum de la ¥écolte est de 10,000 hectotitres. -

Copendant la plus forte production est due & la moyenne et 2 la

© petite propriété. Les producienrs de 5 & 10 heetolitres sont nombreusx.

En prenant Iz moyenne relative aux trois dermeéres années, on
trouve le chiflre de 4,600,600 d’hectolitres pour la productibn du vin
en Portugal, |

On ne peut dire au juste quelle est I'élendue superficiclle ocen-
pée par la vigne, i la produciion moyenne par heclare. En général,
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on calecule que mille ceps fournissent & i 5 heatolitres ; néanmoins,
queliues vignes en donnent plas de 15, el v en a, dans les meil-
leurs vignobles, qui ne produisent quun an deny hectolitres.

Quant an nombre de ceps par hectave, il varie entre deux linntes
[ori Cloignées.

La difficnité de Pévaluation angmente, i Fon reniargue que beau-
conp de terrams sont occupes par des culfures simultanies; dans e
Minko, par exemple, la vigne est plantée dans les terres avables qui
produisent les céréales, fes ffgumes et les plantes (ourragires.

Dans «quelques régions. il est rave de voir une vigne qui ne snit
parsemée d'oliviers, de figuiers et dantres arbres fruitiers.

On peut done conclure que le calenl de la saperficie viticole ¢t
de la production de vin par heetare. est impossible, ou da moins gqu'il
expose & de graves erreurs.

La production des 4,000,000 d'hectolitres st distrilnce comme
il suit:

Consvinmation iulerne, i {0 caison de 72 fitres par Labitanl ¢§ al-

Lows halatantsy, . . . . . . . . e e e e e e o 2.H80,000
Exporlation? . . . . .. 000000000 o Ce 504,000 [
Distillation, vimigee, ¢le. . . . . . . .. C e e e e e 5NG,000

Dans la moyenne et dans lapetite propridté, les viticulteurs ac-
camulent feur revenu avee le prodoit du salaire; ’est ce i fait que
Ja moyenne dJu prix de la production soil diflicile & préciser.

1 Exportation des frois dernicres années

o —— gl R ——
Yalour
Huebilitros

Leis Prancs
1875 . . . . . .. e 577 500 9.232: 751 3000 51,203,072,22
7 J 307856 1 11.133:6205000 5185445043
1876, . . . .. ... .. 607,15t | 10.255:9945000 56,929, 188,88
Moyenne annuefle. . . . . . . 564,005 | 10.204:1395440 50,689,568,50

, = )
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- La force productive des lerrains vitiféres, la bonne ou la mauvaise
direction des réeoltes et la situation des vignobles par rapport aux
eentres de consommalion; sont autant d'éléments quifont aliérer d’une
région & Pantre, ol wméme entre deax vignes dilférentes, Tes dépenses
de la production.

Le rendement peut éire caleulé en moyenne, pour chaque région,
afin dexpriner, & pea do chose pres, la valeur des vins vendus an-
nuclicment, depuis les vendanges jusqu’a la fin de mars; les résulfats
de cette évaluation seront désignés plus loin, & propos des diverses
régions vinicoles du pays. '

Apres chague année de conser vatlon le vin gagnc au moins 10
pour cent de sa valeur primitive, sans compler, bien entendu, les dé-
penses d’amclioration qui peuvent dire plus owt moins considérables.

Il n'est gntre de producteur qun garde ses vins d'une vendange
& Taulre. Ordinairement tous les vins sont vendus avant Ja fin du mojs
de mars; les meilleurs sont achetés jusqu'a cefte ¢poyue et condails
dans les dépols de comnmeres établis & Porto, Figueirn da Foz et Las-
bonne, Aol 1ls sont exportés.

Dans les principaux centres de consoinmation inierne, comme
Lisbonne et Porto, quelques négociants achétent les vins d’avance et
les emmagasinent, en les préparant & étre vendus en détail pendant
le cours de I'annce. Dans le reste du pays, les débitenrs achétent et
revenrdent sclon les exigences de la congommation,

Les distillateurs achétent les vins immédiatement apris Jes ven-
danges ol les laissent dans les caves des producteurs, d'oi 1ls les re-
tirent an for el & mesure qu'ls en ant bhesoin.

Le fermage des vignes cst fort rare en Portugal: leur culiure est
[aite directement par les proprictaires. Le systéme frangais du mé-
td.ydge n'est pas employé. :

TII
Réqions vinicoles

La division du pays en cenlvées vinicoles bien définies n'est pas
facile i faire. Quelques-unes seulement se distinguent bien des antres
par Puniformité de lewr caltare ot production : teltes soni les régions
de Minko of Dowro.
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Aucun pavs vinicole woflre assuedmet wie s considerable va-
rieté de (ypes de production que le Portugal. Sur oy ravan de quel-
ques kilometres, 1l se praduit des vins absolument divers,

On peut admetire la classificalion snivante des régions vinicoles,
afin de rendre la description plos méthodique en rassemblant un
certain nombre de conditions communes:

% végion — Donro;

2% région =~ Traz os Montes;

3™ région— Miho;

& région — Beira Alin;

9% région — Deira Baixza;

(" régron— Estramudure:

7' région-— Alemiejo:

g™ région — Alyarce.

Premiere région —IDouro

Comme on le voit sar la carte ci-jointe, Ja région du Douro se
Irouve siluée sur Jes deny rives du fleove de ce nom, et elle présente
trois sous-régions: le haut Donro, le Dowra supériear et le Douro i
férteur.

Chacune de ces sous-régions comprend plusieurs zones parallé-
fes au Donro et & ses aflluenls.

Les zones voisines du flenve et de ses aflluents sont celles qui
produisent les meilieurs vins. La réputation des vins diminue & me-
sure qu'ils sonl exirails des vignes plus haut situées sur les collines.

Dans les vignobles de cette végion, qui embrasse approximative-
ment une superficie de 35,000 hectares, Finflucuce des causes men-
tionnées plus haut produit des altérations plus ou moins profondes,
d’olt résulie une grande variété de vins.

La production est sujette, d'une annie a Vantre, 4 beaucoup de
changements. Toutefois on peut la fixer, en moyenne, et dans les rois
sous-régions, a 400,000 hectolitres ou 80 000 tonneanx de 500 litves.

Les vignes et les vins du Douro ont été pendant qiclque lemps
soumis A un régime exceptiomnel par la fondation de la Compagnie
générale de lagriculture des vignes du haut Dowro, créde en 1750,
sous le rigne de Dom Joseph I, par le marquis de Pombal.
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Les vignes du Dowro farent partagées en deux sections: l'une
produisait les vins supérienrs d’exportation, el I'autre les vins ordi-
naires, destinés & la consommation dans les cabarels de Porto et de
ses environs, que la Compagnie avait exclusivement le droit d’exploiter.

A T'époque convenable, la Compagrie faisait godter les vins de la
région par ses agents, et ceus-ci les distribuaient en trois classes, dé-
nommées de 1%, 2™ el 3" qualilé.

Cetle législation ayanl é1¢ reconnue incompatible et en désaccord
avee los vrais principes économiques, a 6té complétement abolie en
1866.

Mais pour les usages du commerce on peut conserver la division
qui vient d’¢fre indigquée, savolr: .

Premiére quakité. — Elle comprend les vins les plus précieux, -
qui sont connus et renommés dans presque toule la surface du globe.

La moyenne de leur production n’excéde pas 100,000 hectolitres,
ou 20,000 tonneaux de 500 litres.

La plupart de ces vius fins, produnts dans le haut Douro et le
Douro supéricur, som exporiés en Angleterre.

Deuxiéme qualité. —La distinction entre fes vins de cetle qualité
et les précédents ne peat pas s'établir d’une maniére rigoureuse. Il y
a des années, oh les vins de denxiéme qualité sont égaux 4 céux de
premiére., . B

Leur production annuelle moyenne est denviron 150,000 hecto-
litres ou 30,000 tonneanx; les vignobles du Douro inférieur en four-
nissent la majeure partie.

Une certaine gqnantité do ces vins est mélangée avec ceux de pre-
miére qualité; le resle est presque 1otalement envoyé au Brésil.

 Troisiéme qualité.— Ce groupe contient les vins des endroits les

 plus élevés deda région, et plus éloigués du fleave et de ses afliuents.

La récolle moyenne en est évaluée & 150,000 hectolitres ou 30,000
{ohneanx.

Une partic de ces vins est consomunée dans les cabarets de Por-
to- et diverses localltés du Minko; on en réserve une cerlaine portion
pour satisfaire aux besoins de Ja consommation lecale, ct le resic est
transformé en can-de-vie qui est employée & la préparation des ving
de premiére et de deuxicme qualité. _ |

Une quatriéme classe peut élre lormée avee les vins spéctana do
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Douro. Ges vins.liguorenz regoivent les noms des raisins dont ils sont
fabriqués; -les plus estimés sont le muscat, 1a malvasia, le bastardo,
lalvarelhdo. _

Les geropigas ou vins doux, qui oni un godt exquis, surtout
quand ils sont vieux, peuvent élre compris dans le méme groupe.

~ On ne compte pas moins de 70 espéces de raisins dans la région vi-
nicole du Doure. - :

La quantité de sucre contenue dans ke movit_est irés-variable: elle
dépend des espéces de raisins et de 'époque de I'année. On pe voir
h ce sujet la note de I'essai des moils qui accompagne cette nolice, et
le Douro Illustrado * ot Yon trouve [histoire presque compléte de Ta
vigne et des vins du Douro, -

Le prix des vins nonveanx, depuis les vendanges juscqu’au mois de
mars, peul &re représenté par les nombres moyens suivanis:

Pitee Jo 500 litres
T —— e g
Réis Francs
Peemiere qualité .. . . . . . . ... ... oL, 503000 277,76
Deouxiene qualité . . . . . . e e e e 35000 104,43
Trotsieme qualité . . . . . . . . ... ..., 203000 114,10 Jl

A I'Exposition Universelle donk ouvertare aura lien & Paris au
mots de mai {1878, doivent figurer les vins du Doure sous leur dé-
nomination habifuelle de vins de Porto. La collection qui a 616 pré-
parée pour ceite destination est la plus complete et Ja plus préciense
de toates celles qui ont parn aux diverses expositions universelles.
EMe contient, ontre les vins du siecle aciuel, des échantillons de vins du
sitcle dernicr depuis 1756 jusqu’d 1799 ; c’est vn vrai tableau illusteé
des plus généreuses récoltes du Dourg pendant les eent-vingl derniéres
années.

Deuxitme région —"Traz os Moutes
L'ancietine provinee de Traz os Montes est anjourd’hui divisée en

__deux districts administratifs, ayant pour chef-lienx Villa Real et Bra-

1.0 Doure Mustrads, par Je vieamtn de Villa Maior. Porte 1870,
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ganga. Blle occupe 1,111,556 hectares et contient une population de
369,144 habitants. La production du vin, en excluant la parfie com-
prise dans la région vinicole du Douro, est d’envivon 400,000 he-
clolitres, on 80,000 tonneaux par an. '

Chaque hectare ne produit pas, terme moyen, moins d’une ving-
taine d’hectolitres.

(ette région domme d’exccllents vins, dont quelques-uns sont ex-
portés en Espagne, ot d’autres descondent lo Douro powr éire vendus
4 Poo.

La plopart sont consommés sur place, ou distillés, I'eau-de-vie
servant & la prépavation des vins du Douro. '

Les vins ronges de Traz os Montes sont, en général, transparents,
légers, doux, aromatiques, aigrelets, plus ou moins secs et aleooli-
ques; il y en a, mais plos rarement, qui sont épais, denses ef un
peu tannineux.

On fabrique, sartout dans le district de Br aganga, des vins blancs
trés-généreux.

Les variétés de vins de cette vaste région sont assez nombreuses
et elles constituent des types bien distinets.

Le prix de la production, ici comme ailleurs, n’est pas constant;
la note suivante montre la. valeur moyenne du tonneau de 500 litros
dans fonte la région.

Piéee de G Jitres

— e R ——

Téiy Yrancs
Premitre qualité . . . . . . . . ... .. B 283000 138,88
Douxigme quakité . . . . . . . 0L 158000 83,33
Troisigme qualité , . ... . . . e e e e 103000 53,55

Troisieme région — Minho

La région vinicole de Mirho se compose des districts adminisira-
tifs de Braga et Vianna do Castello, et de la partic de Parto qui se
trouve sur la rive droite du Douvo. ’

Flle acenpe une saperficie de 743,749 hectares et sa population
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est e 630,852 ames. Le minimum de Jo production annuelle de vin
est de 600,000 hecialitres ou 120,000 tonneanx.

Les vins de cetle région se distinguent de tous les autres du
vroyaume par leur composition loute spiciale; ils sonl connus sous le
nomn de vens verfs, par apposition aux vins mirs. On les appelle anssi
vinhos de enforcado {de enforcado, penda), paree quils sont produils
par des ceps entrelacés dans les branches des arbres. La dénomina-
tion de vins verts provient de ce qu'ils sont abriqués avee des raisins
qui n’ont pas encare tout-a-faii atteint leur degeé de maturité, du qui
sont naturcllement aigres ¢t tannineux.

Cest co qui donne aux vins du Minko une savewr apre el acide
qui les caractérise entre ceux du reste du Portugal.

Ces propriétés, du reste, ne les empéchent pas, surtout lorsque
Jenr fabrication esl bien dirigée, de conslituer une boisson agréable
et frés-salutaire & cause de ses cffets rafraiclussants et dinrdtiques.

Dans quelques endroits du Minho, les vins perdent une partie de
leur aigreur et se rapprochent des vins mirs, en conservant d'ailleurs
feurs caracléres distinciifs. Ces vins sont appréciés, surtout pendant
les forles ehaleurs de Pété, A cause de lowr fraichenr et de la petiie
quantité d’aleoo] qu'ils contiennent.

Maigré leurs propvidiés comnumes, les vins du Minko forment nne
grande diversité de types.

Les connaisseurs en maticre d’cenologie affirment gue si ces vins
étaient bien préparés et connas horsdu pavs, ils pourraient étre trés-
recherchés.

Actuellement on n'en exporte qu'au Brésil: ceux qui y arrivent
en bonnes conditions sonl trés-estimes.

La valeue des vins du Mirko est variable selon Fabondance ot la
qualité des récoltes: en voici fa moyenne générale:

P — —————
P tidee do 500 Titres
T s T
Hiiz |r I'rancs
Premicre qualifé. . . - . . . ... L. 208000 111,40
Dewxiene qualidé . . . . . . . .. L0 L 163068 34,95
Troisieme qualite . . . . . . e e e e e R50010 ] 54,040




Quatrnf-lne région —Beira Alta

Luh* végion esl formée par les terrains montagneux des dlSll w s
de Guarda el Vizew; elle a 1,054,073 hectares d’élendue et 485 6
habitants.

Du point le plas éleye de la serre FEstrella, qui se ttouve a
1,600 métres an-dessus du niveau de la mer, parten! en diverses di-
rections le Mondego, le Zezere el o Coa; sitot que ces trois cours
d’eau altcignent Ia situation propre 4 la calture, Ia vigne comuence
a paraitre sur leurs bords, et elle s'¢lend aux collines qui entonrent
fes fertiles bassins formés par les sinuosités ies montagnes.

Les nombreux accidents et nrégularités du terrain vendent, com-
me on peut fe comprendre, la culture de la vigne et la prodoetion du
vin exirémement variables dans la Bewra Alta.

Quelques propriétés générales suffisent pourtant i spécifier les
vins de celte végion,

Pour les distinguer entre cux, il w'v a qu'a reconriv & lears ca-
ractéres locaux.

Les vins rouges se font reconnaitre par leur Lramp*u‘ence, une
couleur claire, un goat aromatique irés-agréable et une proportion
d’alcool moyenne. _ _

Parmi eux, les vins du Dio tiennent la premidre place,-par lenr
abondance et leurs excellentes qualités. Le Do est un affluent du
Mondego, qui arrose dans son parcours les communes de Mangualde,
Vizen, Tondelln, Oliveira*le Frades, Nellas, Carregal, 8. Jodo das
Areias et Santa Combaddo.

- La sous-région vinicole du Dio est, 3])I'bb celle du Douro, la plus
remarquable du pays. Toutes les conditions naturelles et économiques
y favorisent la eulture de Ia vigne.

1t v & peu dannées encore, les vins du Dio paraissaient & peine
dans Jes centres de consommation interne, et ils sertaient par I'em-,
bouchure du Douro et par celle du Mondego pour étre vendus aux
marchés étrangers, sans se présenter sous leur vrai nom. Aujour-
{hui ils sont assez connus pour pouvolr se passer de tatelie, et ils
ont conquis une jusie et solide renomée. '

De la récolte de 1873, plusieurs achats, dont Uimportance folale
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s'élive 3 17,000 ou (8,000 hectolitres, ont ¢ié fings par des négociants
francais. L exportation en Franee a cantinué dans Jes derni¢res anndes.

La moyenne de la production des vins du Dae est ammellement
de 150,000 hectolitres on 30,600 tenneanx. Toute la région peul
produire 60,000 tonneanx ou 300400 hectalitres,

Les vins blancs, par leur camposition el leur saveur originale,
forment une spécialité digne de ramarque,

Les prix movens de la produetion vinicole dans la rigion de Beira
Alta sont représentés par les nombres suivanls;

Pirco de SO0 Hires
B e T e
[ ¥Frapes

................... 255000 (HLE
................... 155000 H133
.............. A 105000 L5.58

Cinquidme region —eira I3aixa

Les districts administratifs de Castello Branco, Combra el Apeiro
forment cette région vinicole, dont la superficie est de 1,343,600 he-
clares et Ja population de 702,021 smes.

La quantité moyenne de vin produite est de 700,000 hectolitres
ou 150,000 tovneanx par an.

La variété des vins est d'autant plus remarqlmhl(,. que sans com-
pter les causes générales, les conditions de Ja praduction sont trds-
différentes dans la région. .

Dans le district d’Aveiro seul, ot ne comple pas moins de 40 &
12 types de vins bien caractérisés.

Les vignobles situés entre le Doure et le Vouga donnent des vins
un peu verts, semblables & ceux du Minko, mais divers eofre eux, car
les vins des hords du Vouga sont Iégévement aigres et presque milrs,
landis que ceux du voisinage du Douro sont beaucoup plus acides.

Les célehres vins de Bairrada, fabriqués dans les communes de
Mealhada et Anadia, comprennent au moins deux types distinets.

Dans le centre de cette région vinicole, il v a des vins rouges
trés-foncés et épais, qui sont envoyés du port de Figueira da Foz au
Brésil, o1 ils sont trés-recherchés et vendus & hon prix.
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Le commerce de ces vins a diminué pendant un cerfain temps,
mais derniérement il a regagné son ancien erédit, et le mouvement
d’exportation se développe de jour en jour. Quelques commandes ont
été failes de France 4 l'occasion des derniéres récoltes.

La partie élevée produit des vins plus 1égers et plus transparents,
- {rés-appréeiés comene vins de table.

Outre les vins ronges, Bairrada downe des vins blanes trés-gé-
NEreus.

Dans le district de Cotmbra la production est aussi abondanle et
variée. Les vins produils daus le bassin du Mondego n'ont rien de
commun avec ceux que 'on récolte sur les collines des deux rives de
ce fleuve, c'est-a-dire dans la partie montagneuse dn distriet.

Les terrains arrosés par les affluents dn Mondego donnent éga-
loment beaucoup de vins viouds des meillenrs qualités.

Enfin, dans le district de Castello Branco, il existe une quantilé
d’excellents vins, parini lesquels ceux de Cove da Beira, fertile ré-
gion située au pied des derniéres ramitications de la serra d'Estrell,
ont généralement la préférence.

Le village de fundiio est le centre écononnque et agricole de ce
riche bassin. . S _

Lorsque le duc de Wellington {it 1a campagne de la Péninsule, il
edt Poccasion de traverser Cove do Beira et de gotter de ses vins
délicieux. Pendant sa longue vie il n’a jamais cessé d'en boire, et il |
en faisail & Lisbonne des commandes fréquentes. S

Les vins de Tortozendo, Alpedrinka, Valle de Prazeres et autres
endroifs voisins rivaiisent avee les meilleurs eras nationaux et étran-
gers. Légers, transparents, aromatiques, doux, assez riches en aleool,
ils constituent I'mn des meilleurs types de vins portugais. '

Le- prix de la production, en movenne générale, peut &tre ainsi
évalué:

Pidee de 500 litees

w

Riéis Franes
Promidre qualité. . . . . . . . oo e J08000 | 166,63
Deuxitme qualité . . . . . . . . . .. 2 AHIO00 | 111,40
Troisiéme qualilé . . . . . .. . ... 10000 55,56
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mNixieome region —Fairnaniudure

{ietle région I‘Gﬂl[)i‘l‘l]:l lex distriets admimsteanifs de Lishanae,
Santarem ¢t Leiria, dont la superficie ttale e<tde £.795.786 hecta-
res el la population de 836,575 habilants.

La production sineale est évaluée. on tuovenne i FLO3G,000 hu-
ctolitres ou 210,000 tonneaux par an.

Les vins e VEstramadure ne sont pas moins remarquables par
la diversité de lenrs tvpes qae par lears quahités, (Voir Lo earte vini-
cole et la note de Fessal des monts ), Ce xont pux o fourmssenl 4 Ia
consommalion de Ja eapitale. eonsommation qui saceroil considéra-
blemem Fannée en amte, Les ving consommes & Lishonne offeent nne
grande varieté d'espéces ot ils sont vendus i des prix fort différents;
le perfectionnement suceessif de celte hranehe de commerce date des
dix ou douze dernibres anndes,

Cependant ce west pas seulement la consammation nterme qui o
augmenté pendant eette péviode, 11 en a été de andne pone Pexporta-
tion, qui s’est développie progressivement dans lex anciens marcheés,
landis quefle en a1 gagné quelques-uns de nouveanx. Les cargaisons
envoyées en Franee dans les derniéres anndes <'élévent i o chiillre
importanl.

. Pour se Laire me jdée de la richesse vinicole de I'Estrama-
dure, on Wa qu’h passer en revae les principanx tvpes de produ-
clion.

S1, en partant de la cote oedaniqae, on pareourt la rive gauche
du Tage, on rencontre les sous-régions suivanles tracées selon la qua-
fité des produits vinicoles:

1° Setubal. — Lo muscal de Setubal, produil par fes vigaobles
I’ Azeddio ct Palmella, esl bien connu dans fe rovaume et & I'étranger.
Les vins rouges sont aussi trés-approcids.

2 Almada.— Lex vins rouges de celle sous-région se distinguent
pat lear coulewr foncée ; ils sont épais, savourenx, leurs bennes qua-
Iités tendant i angmenter avee Jo tempa

3° Lavradio.—La céléhrité du vin rouge de Lavradio, due prin-
-cipalement A Ja grande quantilé Qe raisin bastardinho qui esl em-
~ plovée A sa fabrimtmn. est trds-ancienne. ('élait, dit-on, la hoisson
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favorite du roi des [rangais Louis-Philippe I, qui en faisait des com-
mandes annuelles.

4 Denavente.—Quand ils sont bien prépavés, les vins de Bena-
rente sont frés-suerés el gagnent beaucoup en viedhissanl.

¢ Afmerrom.— Dans cetie sous-région on remarque fes vins de
Campo récoltés dans des lerrains inendés par le Tage, et ceux d'4i-
nefros produits sur les sables que les vents transportent des rives du
fleuve vers intériear.

Les premiers, gui feraicnt une boisson douce et rafraichissante
sils étaient bien préparés, servent ordinairement & fa distillation,
Ieau-de-vie qu'on en extrait cst estimée.

Les vins blancs et les vins rouges & Arneiros sont légers, secs,
aromatiques et assez riches en alcool.

6° Chamuscn,— Cette seus-région produisait antrefois une grande
quantilé de bon vin que les consomnaleurs de Lishonne préféraient
4 beauconp dauwtres. L'gidium Tuckerir, en ravagean! les vigno-
bles, les a fait abandonner. Récemment on a restauré les vignes, sans
gue les vins aient rien perdu de ieur ancienne renommée.

Carcavellos.—Les vins blanes de cele sous-région ont éts
sur le point de disparaitre, comme ceux de Chamusca, sous la perni-
cieuse influence de oidium Tuckerd. Ges vuis élatent tellement esh-
meés qu'ils éaient iwonopolisés par une maison commererale anglaise
(it Jes exportait.

Anjourd’hui les vignobles sont rcuhhs et les délikieux vins de
Carcéavellos concourent aux marchés comme auparavant.

8 Collares. — Les vignobles de Colfares produisent un v ex-
~weemement différent de tous ceuxs de I Esiramadure, el mime des
ving produits dans les sous-régions vinicoles les plus voisines. Dous,
clairets, un pen aigres ot modérément alcooliques, les vins de Col-
Inres sont, a cause de ieur houguel agréable, haulement appréciés
par les consommaleurs de la capitale, ot la bonne réputation qu’ils
ont déja aciquise & I'étranger assurc aux exporteurs s de beaux béné-
fices: ' -

9e Torres Vedras.— En cantinuant & suivre la eole maritine, on
doit remarquer les vins &' Ericeira, Mafra, Torres Vedras, Lowrinhi
et Peniche. Geux de Torres Fedras sont les plus notables, surtont par
leur abondance,
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Les vins de Twrres Pedrgs appartionnent & deux (vpes divers,
Les uns sonl ordinairement veseevds pour ta distifiation, ladis fue
les autres. presque totatesient consotmneés i Lishonme, pourraient fris-
bien élre exportés, car leurs excellentes qualites de eadenr fonede,
de gout ¢t d'arome. fex rendent aptes i recevoir toutes les prépara-
tions capables d angmenter leunr durabdite. Lesvins Blanes sont anssd
trés-cslimes.

Qulre les vinx proprement dits de Torres Vedras, al v a encore
dans la meéme sous-région les ving de Trocefal ot de Buna, que Jedes
propriétés apprécialles font rechereler avantageusensend dans les
entrepits étrangers.

En longeant la rive droite dua Tage & partir de Leshoune, voici
les sous-régions vinicoles qu'nn fraverse siccessiverent :

10° Termn.—On désignn sims e nom de vin do ferma celui nui
esl prodnit dans les vignobles qui entonrent la ville de Lisbonue an
nord et & P'est sur un rayon de dix i donze kilometres. Avant fa con-
struelion des barriéres actuctles, i}y avait awtour de ka ville une zone
fiseale ¢t adwinisirative appelée teratg de Lishon : ¢ost eeble zone quint
forme actuellement Ja sous-région vimcole dont i sTagt.

Les vins rouges do termo, assez couverls el épais, s¢ prélent i
loute sorte de préparations, et quand celles-ci sont bien faites ils
deviennent trés-recommandables el penvent sans crainle étre expr-
165 an Brésil el dans les possessions portugaises doutre-mer.

14, 120 o0 437 Villa Franca, Alewguer ot Azanbja—Les vi-
gnoblex de cos localités, qai veposent e partie sur la vallée da Tage
et en partic suv Jes collines qui en forment le bassin, produisent dex
vins de fable qui constituent, malgré teur ressemblance, des variétés
trés-prononcées dn méme type.

{4* Cartaxo.—La sous-région de Curtazo est digne d'atduntion
sous plusieurs rapports. Nous avons faiti remarguer plns Liant que
celfe sous-région correspond & une commune on circonseriplion admi-
mstrative qui n’embrasse pas plus de 15,000 hectares; néanmoins
elle produit annucllement de 75,000 & 80,000 hectolitres excel-
lents vins, of, ce qui est plus élonnant encore, sur nne flendue si
restreinte il se présenle trois variétés ou types absolument distin-
.els.

Les viliealtews de Carfaxo metlint fo plus grand soin & la cul-
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tare des vignobles amsi qua la fabrication des vins, dout la répata-
lion s’angmente constamment et qui sont de plus en plus recherchés
pour la consommation iitlerne comme pour Pexporlation dans nos
possessions ('outre-mer et cn Amérique.

5 Santarem.— Dans celte ville et ses environs on récolte deux
espéces de vins. L'une, qui se produit dans hu vallée di Tage, est des-
inée pour la plupart & la distillation; la seconde espéee comprend
les vins de Barros produifs dans les terrains élevés et secs, et susce-
ptibles d'étre préparés pour Texportation el la vente en délail,

18" Magiio.— Les vignobles compris enire la vilie d” Abranies ot
la frontiére d’Espagne forment unc so_us—régiori vinieole dont la com-
mune de Magio cst le centre et qui produit des vins trés-délicats,
surtout les blancs. - -

Entre le Tage el la cite nmmme} il existe une zone centrale com-
prenant pinsicurs sous-régions que nous altons indiguer: _

17° Bucellas.——Les vins blancs de Bucellys constituent une véri-
table spécialilo vinicole; ils sond connus dans tout le pays el dans
quelques marchés étrangers.

18¢ Arruda. — Comme les vins de Bucellas, ceux ' Arruda sont
consommés & Lishonne et méme exporiés dans les pays élrangers.

- A% Cadaval, -—Quelques uns des meillenrs vins de cetfe sous-
nglOl’l onl &6 derniérement envoyés en France. o

20° Caldas da Bainka et Alcobago. —Production peu ‘ﬂJmldanie,
cependant guelques vins sont assez généreux. _

21® Leiriy. — Cette sous-région produit heaucoup de vm, mais
généralement on en fait do i'ean-de-vie.

9% et 23° Batalha ct Ourem.— Sous-régions seulement remar-
quables par In spécialité de leurs vins, d'aillenrs en petite quan-
1ité, '

24 Torres Novas. — Les vins rouges cl hlanes récolnds dans
cette localité sont trés-généreux; lour renommée est d'ancienne date.
Hs sont doux, suerés, riches en alcool el se prélent & tous les usages
ef. destma,lmns.

¢ Thomar.—Les vins do Thomear sont co général doux et peu
alcoohques, mais les vins des vallées dilferent beaucoup de cenx des
collines, et on ne peut les subordonner & un type unique. Les ving
blanes soni tris-estimds.
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- Voici la moyenne générale des pris des vins de Ulstraemadure:

! Frive alr 00 Litys
fiis Uracs
Promjeve quabiig. . . . . . I e 433000 232,20 l
Denxidme qualité . . . . . . . . . S e | st 166,85
Troisiéme qualité . . . . . . .. e e . 203000 114,10
Quateieme qualité . 0 . o . L oL L DL L oL L 123000 46,66 h

Septicme région— Alemtejo

L’ Alemiejo comprend les trois districts admimstratify &Beora,
Beje ot Portalegre, ayant me superficie totale de 2,441,077 hecta-
res et une population de 336,170 ames; la moyeime amuelle de la pro-
-duction vinicole est évaluée 3 £00,000 heclolitres ou 80,000 tonneaux.

La tradition populaire considévait autrefois U Alemtejo comme une
contrée de mauvais pain et de mauvais vin: un ¢vénement déplorable
pour la viticuliure en général, fut vraiment providentiel pour cette
provinee. Ses vignobles furent épargnés par le lerrihle fidan de I'og-
divm. Des lors, on a fait de nouvelles plantations de vignes, la fabri-
cation des vins s'est améliorée ct cenx-cl ong commence i parailre sur
les marchés de Lisbonne ot des antres contres de consommation inté-
rieure. Lear propagatton les a fait reconnaitee comine supérieurs, ou
du mwoins dignes de rivaliser avec les weilleurs eruz de U Estramadiore
el des autres régions vinicoles du Portugal, e, grace i lears excel-

lentes qualités, le prix qu’ils ont alfeint pendant que le reste du pays
éait dévasté par la maladie des vignobles se waimtient encore inva-
rlable, loutes proporiions gardées.

Malgré la grande fécondité des vignobles de celle région et la
bont¢ ds leurs raisins, Ia fabrication du vin v laisse beaucoup & dé-
sirer. Les anciens procddés, recommus awjourd’hui inseflisants et dé-
fectenx, y sont encere en usage parmi la plupart des visienlteurs, tan-
dis que la vinification perfectionnés 1'est employée que par exception.

Quant & la cullure, clle présente un diveloppemient annuel 1ris-
seasible, et il n'est pas rare de voir dans plusicars endroits des vi-
gnobles contenant de 100,000 a 206,000 cops.



Les vins les plus remarquables de Y Alemiejo sont cenx de Be-
dondo et des environs 4" Evora, dans le district de ce nom; de Cuba,
Vidigueira, Villa de Frades, Ferreiva el Serpa dans le district de
Beja; entin ceux &' Elvas, Castello de Vide ot Bibeiva Je Niza dans le
district de Portalegre.

Leurs prix moyens sont los suivants: .
Pitce de 500 likres ~
Rtis Franes
Premiére qualite. . . . . . .. . L. L. 305000 | 166,65
Deuxieane qualild . . . . . . . .. ... 05000 | 144,40
Troisieme qualité . . . . . ..o . £58000 | © 83,32

Huitieme région— Algarve

Le district administratif de Faro, dont 12 superficie est de 485,835
hectares, el qui contient 177,452 habitants, forme 5 loi seul la
province ef fa région vinicole de U'Algaree. 1t produtt annuellement
100,000 hectolitres ou 20,000 tonncaux de vin.

Ses vignobles, aujourd’hui restauréds, ony 616 eruellement attaqués
par Foidwm qui les a presque complétement détruits. '

L’ Alyarve, feriile en exeellents fruits de toute espiee, donne quel-
ques varidiés de raising qui jouisseni depuis longtemps d'une grande
réputation. Aussi, sous le rapport des conditions naturelles, les vins
de cette région ne soni-ils pas inférieurs a ceux de Madére, de Xérés
ot de Malaga; malbeureusement Ia méthode de lear fabrication est
encore trés-arriérée. - ' '
© Les plus appréciés sont ceux des communes de Tavia, Olhio,
Portiméo et Lagéo.

. Voici lears prix en moyenne:

,i Pikce de 500 Hilees

e el =

] Réas ’ Franrs
Premiono qualite. . . oo L] B0S000 | 6665
Douxieme qualits . . . . . . .. . Lo | 25300 148,87
Tredsitme qualibd . .« . o . r 155000 #3932
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{onclusion

La culture de la vigne en Portugal date de temps immémoriaux.

On ignore a quelle époque nos vins ont commencd 3 éve expor-
1és; avant le milien du xiv* siécle, la production suffisait & peine &
la consommation dans I'intérieur du rovamme. I parait qu'un premier
mouvement d’exportation cut Heu sous Ie végne de Ferdmand I
(1367-1383): mais ce fail, rapporté par plasicurs chronistes, n'esl
pas towl-d-fait avéré,

Quoiqu’il en soit, il est hors de doute que, pendant la période
gloricuse de nos navigations ot découverles, les floltes qui faisaienl
le voyage des Indes y transportaient des vins du pays pour leur usage,
ot cela prouve que Yon connaissait déja feurs condilions de durée et
ds conservation.

Ce fut & Voccasion: dune grande stérililé en alie que pour la
premicre fois quelques négociants anglais vinrent chercher les vins
nairs et alcooliques des rives dn Douro, pres de Lameyo; des facle-
reries anglaises (urent ¢lablies successivement i Porto, ¢t le vin
qu'elles achetaient était expédié on Angleterre et danx des entrepdts
de cetle nation.

En méme temps, Pexportation s'étendail dans d'antres directions,
Les vins de Porto et de Lishonne élaient veudus an Brésil, dans les
- poris de la mer Baltique el dans nos possessions d'outre-mer; mais
quoique les chargements envoyés en Angleterre depuis 1678 jusqu'a
1692 ne dépassassent en moyenne annuelle 5,462 tonneaux ou
25,810 hectolitres, c’était le commerce de cetle nation qui absorbait
la plus grande partie de notre production wiale,

En 1703, un traité de commerce fut accordé entre le Portugal cl
la Grande-Brelagne sous Finlervention de Methuen, qui lui & donuné
soi nom. C'était un contrat par lequel les lainages anglais étaicnt
admis chez nous, tandis qu'en échange les droils payés par nos vms
dans les ports de PAngleterre étaient réduits & deux tiers des droils
établis pour les autres pays.

~On a dit souvent que le traité de Methuen avait été funesle pour
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le Portugal, et qu'on lui devait la ruine de nos fabriques de fainages,
alors si flovissantes. Ce qui est vrai, t'est que de 1703 & 1756, la
moyenne annnelle du vin exporté s'éleva & 16,218 tonneaux.ou
81, 090 hectolitres.

Cependant les facteurs anglais établis a Porfo commotiaient de
graves abus. Ils Sunissaiem pour prescrire les prix des vins aux
producteurs du Douro, ce qui grevait les intéréts de ceux-ci et sou-
levait de leur part des plaintes frequentes.

Par la création de la Compagnic générale de Fagriculture des vi-
gnes du haut Douro on se proposa, 2 ce qu'il parail, de metire un
terme & ces obstacles ruineux pour le commerce.

‘Toutefois il est certain que la Compagnie n'a ]amaus 1‘eahse la
prospériié du haut Douro. L/age d’or dont cetle contrée a joui 4 lafin
dua dernicr sitele et an commencement de I'actuel, eut sou origine
dans les guerres de la république frangaise et dans le blocus conti-
nenlal an moyen diquel Na.pol{'aon prétendat anéantiv le commerce
anglais.

Nos porls étaient les senls librement ouverts anx navires de la
Grande-Bretagne. Depuis 1789 jusqu'a 1815, Yexportation s'éleva
au chiflre de 42,000 tonneaux ou 210,060 hectohtres par an, terme
moyen.

Aprés la paix géuérale, on cn revint aux anciennes mites: 'ex-
poriation annnelie moyenme descendil & 23,000 tonneanx, ef elle se
conserva ainst jusquen 1832, époque 2 laquelle le gouvernement -
anglais décréta les mémes droits d'importation sur les vins de fonies
les nations. '

Cet étal de marasme, profondément nuisible A toutes les branches
du progrds national, rendait indispensable un changement radical
dans Porganisation de notre société. Le pouvoir de la libertd était soul
capable d’opérer cetie trausformatien salutaire. En eflet, I'année 1834
vint marquer pour le Porlugal Paurore d’ane nouvelle vie; les esprits
s¢ disposérent 3 subir Iinfluence des idées libérales, et un élan fut
domné & toutes les réformes économiques que 'agriculiure, au nom
des plus importants intérdls, demandait depuis longtemps.

Une grandb liberté fut accordde 4 la terre, la dime et autres n-
pots odieux furent abolis, ainsi que le droil d'ainesse et Je systéme
“prohibitil dvs douancs, les porls laisstrent sortiv les produits de Ja
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culture; et en méme lemps Ie erédit agricole et rural élait fondé, des
dlablissemenis d’insbruction agricoie et industvielle ouvraient, les
routes et les chemins de fer commengarent A sillonner le ternitoire do
pays.

Linfluence de ces conditions de hien-clre sur les destinées Je
noire agricuiture devient chague jeur plus prononeée. La eulture des
vignes forme incontestablement Pune des principales indusiries agri-
coles du Portugal. Ce serait done une ervenr de la sapposer exelue
des bienfaits du progrés général; mais 12 ol 1h y a tant de choses
altérer, 3 renouveler ot 3 augmenter, on ne pent teut faire en si peu
de temps.

Nos perfectionnements vinicoles, il faul Vavouer, se sont opérés
un pea trop lentement. Cependant on doit convenir anssi qu’aucun
progrés ne pant étre vrannent produetil qué force duhe persévirance
infatigable.

Il (allait avant tout proceder & la reconnaissance absolue et rela-
tive de nos vins. Cest par Ta en effet (uon a commened, et I'étude et
Pobservation ont sur ce point gagné hien plus quon ne lespérait.

It serait injoste de ne pas nommer ici frois personnes anxquelles
la vilieulture portugaise st redevable dimmenses services.

M. Jalio Maxtno d’Olivetra Pimentel, vicomte de Villa Maior, pair
du royaume, recicur de 'nniversité de Commbra, membre effectif de
Cacadéie royale des sciences de Lisbonne, ancien directeur de I'in-
stitut général dagricaltore, ancien prolessenr de ehimio & I'éeole po-
Iytechnique de Lisbonne et acluel commissaire royal du Portugal &
Yexposition universelle de Paris, a présidé & plusicurs commissions
d'études viticoles cl cenologiques. Chargé officiellement de quelques
exeursions se rapporiant & celte spéesalité, ses recherches lui ont fourni
matiére & quelques publications remarguables, et il s’est livré a l'or-
-ganisation de Vampélographie du Douro, 1ache laborieuse gui lui a pris
de longues années de travail et que plusieurs circonstances indépen-
dantestde sa volonic ne I'ont pas laissé achever; nous avons déja cilé
son jmportant onvrage O Doure Hustrado, conclu en 1876.

Le consetller Jodo Ignacie Ferreira Lapa, de 'académie royale des
sciences de Lishonne, profosseur de chimie et d’arts agricoles a 'in-
stifut général d'agricalture, directeur du méme institat et un des com-
mussaires techniques aFexposition nniverselle de Parig, a aussi ¢16 noni-
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mé membre de toules les commissions d'élades el excarsions vinicoloes.
Presquiexelusivement dédié & I'étude de Ja vigne et des vins, M. Lapa
a déji publi¢ deux éditions do sa Technologie rurale, oi a viticulture
el Feenologie sont traitées d'une maniére supérieure.

Enfin, le conseiller Antonio Auguste d’Agniar, membre effectif et
ancien vice-président de Pacadémie royale des sciences, ancien dire-
ctenr ol professcur de chimiv & Vinstital indusiriel de Lishonne, pro-
fesseur de chimie & 'école polytechnique et commissaire technique du
Portugal & l'exposition de 1878, esl un cenologiste trés-distingué; on
lui doit une modification de Ja euve Mimard et de nombreux travanx
officiels dans les commissions dont il a fait partie. En 1874, M. &’ Aguiar
fut nommé commissaire du gouvernement auprés de lexpos:tmn in-
ternationale des vins quil evt lien & Londres. :

L’mniliative des élndes nuentionnées est due & I'acluel ministre des
affaires Gtrangeres M. Jodo d"Andrade Corve, lorsqw’il aceupait en
1866 ci on 1867 Ia place de minizire des travaux publics. du com-
moeree et de Pindustre.

Aprés de nombreuses analyses, les savanis qui viennent d’étre
cilés ont reconnu que, malgré fe diversité de leurs types, la plupart
des vins poringais présenient sans ancun arbifice une constitution nor-
wale el toutes les qualités natarelles qm peuvent les rendre agréables,
salubres et durables, . >

Nos consuls ont 6té chargés de former des COUGCIlOl]b de vins
élrangers en vente sur les marchés d'iarope et @’Amérique. I’examen
comparalif a démoniré qu'avec nos différenies esptoes de raisins.
el sans altérer leur composition naturelie, on pourraif fawiquer tous
les vins connus dans les marchés du monde. It suffirait poar cela de
suivee les pmféds’ls recommandss par les enologstes.

Depuis les vins verts du Minko jusqu’aux plus sucrés du Dowro
et de ) Algarve, on new former une échelle ionomwable de variéés,
Mais le manque d’instruction des \’l[lGlth‘L][‘b annulle en grandb par-
tie ces avanlages naturcls. - : - ®

Aucune industrie ne peut s'agrandiv ni se perfectionner sans le
secours ‘da commeree; fessun coté, celui-c1 1Wexerce son aclivilé gue
dans des conditions détermimées. Pour transporter les vins des en-
droits de produetion jusqu’aux ports d’embarquement, des voies de
commnnpication étaient nécessaives: hetirensement celtke condition éeo-
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nomigue existe déjh sur une grande élendue du pays. [l en manque
une antre, la principale: la consommation & Péiranger.

e vin est une boisson dont les peuples civilisés ne peuvent se
passer. (est lui qui sonbient le bras de Vouvrier dans ses travang les
plus pénibles, qui restanre les forces brisées par la fatigne ou abal-
tues par les maladies, ct ¢'est encore Ini qui fail le plaisic de 1a table
des classes aisées.

Par 'examen des échantillons qui figurent & Texposition, on voil
que le Portngal produit des vius pour tontes tes hiérarchies sociales;
leurs prix sont variables comme leurs propriétés. Kt encore, il con-
vient d'observer que ces échantillons sont Join de représenter la réa-
lité. Les vins communs, ordinaivement consommeés sur place et pres-
qu'en totalité, ne pouvaient étre préparcs ponr I’exposiiion.

- (Vest principalement sur la composition naturelle des vins et non
sur [eur état de conservation, que nous prions les connaissenrs de por-
ter lenr atiention. Il est probable quwon tronvera des vins défectueux:
cest la négligence el 'ignorance du produeteur qui en auront causé
la perte. Los défants des vins poriugais sont tous accidentels; si on
parconrt les échantillons exposés, on n’en wouvera pas un scul qui ne
posséde toutes les propriétés organignes qui caraciérisent les bous
vins. Le godt peul élre plus on moins agréable, mais ceries les cno-
logistes ne laisseront pas de déeonvrir toujours Uexcellence des qua-
lités primitives,

Quand nos vins furent envoyés & Vexposition de Londres, plu-
sieurs circonstances s'assoeiérent pour en aliérer la composition, La
plupart des échantillons de vins de la récolie do 1873 avaient été
préparés en février et en mars 1874. A eeite époque, beaucoup d'en-
{re eux n’avaient pas encore achevé leur ferwentation, car jusiement
celle-ei se prolaugea cette année-ta plus que d’habitude. Outre cela,
retirer ume petite quantité de vin d'une grande futaille est toujours
dangereux pour la portion séparée; cette opération demande bean-
coup & suvoir-faire, Q"expéricnce ol de proprets, et an moins deux
tiers des productenys qui lowrnissaient les échaniillons w'élaient pas
dn tout exercés & ce service, Une troisime cause d’aliération résultait
de Timprudence d’un grand nombre de fabricants, qui ne craignent
pas dajonter au vin de Talcool mélé de substances étrangeres, sons
prétexte de Varomatiser,
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Voila ’oll proviennent lous ces défauls aceidendels, que nous ne
prétendons nullement passer en silence, convaineus gue Nous som-
mes de la bonté originaire de nos produits vinicoles. La natare con-
tribue largement & ceiie bontd, elle en donne la part laplus pré-
cicase, la plus difficile; mais le plus simple, co que Vart seul de la
vinification peut enseigner, ¢’esl ce qui mangue aux viticulteurs du
Portugal. _ '

Lorsque nos vins seront plos recherchés & Pélranger, peui-éire

ces imconvénients disparaitront-ils tout-a-fait.
- Il est clair que nous ne parlons pas de la quantité qui se produi
actuellement, el qu a sa destination. La consommation interne ab-
sorbe les six septiémes de la récolte, le veste est exporté. Mais ce
qu'on ne salt pas hors du pays, o'est que nous ne possédons pas
meoins d'un million d’hectares de terrains aptes & la culture de la vi-
gue, (ui soni aujourd’hmi presque totalement incultes, et dont la va-
leur poar les autres callures est insignifiante.

Sans parler. des autres localités, les demx zones riveraines du
Tage pourraient en cing on six ans produire quelques millions d'he-
clolitres de vins excellents, et, sila culture oceupait toute la longueur
des deux rives entre Lisbonne et la [rontiére espagnole, if suffirait de
vendre le tonneau de 500 litves au prix moyen dn 83francs 32 cep-
times pour que les frais de la production lussent eniiérement couverts.

Aussitot que Taffluence du capital viendra activer cefle industrie
el que le commerce en aura compris tons les avantages, les vins com-
mung de Lishonne iront aux marchés de fa Grande-Bretagne satisfaire
anx besoins des consommateurs peu aisés, comme les vins fins de
Porto satisfont ceux des classes opulentes.

-

Les ronsidéralions précédentes avaient é1é, pour la plapart, éeri-
tes en 1874 & Voccasion de Texposifion internationale des vins &
Londres: nous devons v ajouter quelques mots pour donner & ce mé-
moire un caractére d’actnalité. )

Pendant les dernieres années, noire économie vinicole & souflert
dimportantes altérations plus ou moins favorables, de maniére Gu'on
peut dive que ses conditlens sont devenues entitrement différentes.



32

Le fait le plus remargquable et gii doil néeessairement exercer
une heureuse influsnce sur la production, a ¢1¢ Pacquisiion de quel-
ues marchés nouveanx.

Avand Vexposition de 1874, nos ving communs étatent absalun-
ment inconnus A Pétranger; cela ne doil pas étonner, puisque méme
dans les marchés intéricurs on ignorait existence de yuelques va-
riétés prodmites dans les endroits les plus éloignés des cendres de con-
sommation.

Les vins de Porée, do Figuara da Foz et de Lisbonne éatent les
seuls qui paraissaient dans lo commeree extéiienr depuls plus d'un
siécle; on ne soupgonnait gutre que le pays produisit des vins J'an-
tres qualités of dautres prix. L’expaosition de Londres est donc ve-
nue, comme un coup de vent, dissiper le nuage épals denl tos vins
ordinairves, si variés et si appréciables, semblatent eutounrs.

Les avantages oblenus jusqu’a présent ne sonl pourtant que le
premer pas dans le chemin que nous devons pareourir pour ¢lever
notre industrie vinicole & I'élat de prospénté qu'elle peut aiteindre.

Nous regrettons de ne pouvoir pour le moment présenter le chiffre
exact de la production et moins encore la description compleie de
fous les vins portugais.

Le gouvernement préte & cel objet Ja plus vive aitention et il {a-
che dorganiser végultorement les études ampélographiques et aenolo-
giques. Mais il a beaucoup de difficnliés & vainerc.

Un conseil spécial d'agriculture a é1é erée dans chaque districl.
Ce conseil, awguel préside le gouvernenr eivi, est formé par un agro-
nome, un vétérinaire ot denx anlres membres nammés par la junfa
ot eonset! géndral du district.

Cependant les études de witicalture et d’'mnologic sont tellemen!
vastes, qua clles seules elles occuperaicnt toute Yactvité du conseil,
nui est obligé de la consaerer a dautres objels non moins importants,

La coltare de la vigne est répandue sur tous les poinls di
rovanme; 1l v a senlement une commune ol on ne réeolte pas de
vin, celle de Montulegre dans la région de Traz os Monfes.

Nous avons déja fait sentir combicn U'exteéme diversitd des types
rend difficiles les études ampélographiques el wnologiques; en eflel,
si ce m'est duns la région de #inho, on peut dire que les vavidtés de
ving sont anssi nombreuses que des vignes qui les prodaisent,
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On comprend qu'il fandra emplover de grands elforls avani de
parvenit & la connaissance parfaite de toutes ces variélés.

L/année derniére (41877) une nouvelle classe de vecherches a 816
commencée. On a fait ’étude générale des monts élémentaires et com-
posés, afin de déterminer lewr dosage en sucre. Pour eela, quelqnes
centaines d'exempiaires du gleucométre Guyot oni éié distribuées, et
des agronomes officiels furent chargés de diriger les essais dans cha-
cun des districis. _

Les résultats, que nous donnons & la suite de ce mémoire, peu-
vent quaiqumcomplets . faire connatire.la méthode qui a é1é suivie,
¢t 1fs permelient de juger de Putilité que 'on pourra liver de ces éin-
des lorsqn’elles seront failes plus régulirement ct que les nombres
obienus permetiront de comparer une série de productions vinicoles.

La classification des diverses espéees de raisins a aussi niérité
I'attention du gonvernement. Sous la direction supérieure du vicomte
de Villa Malor, commissaire royal du Portugal 4 Yexposition de Paris
et recteur de l'umiversité de Comdre, un jardin viteole a é1¢ formé
dans itae propriété aumexde au jardin botanique de cet dablissement;
on y cultive les varidids de vignes du pays, afin do faire lenr descri-
ption et leur classificalion ¢t de les comparer anx variétés étrangéres
qui y seront successivement introduites. '

Le jardin viticole emtient déja 128 espéces nationales et ik en
manque beaucoup; Uile do Maddére est représentée par 48 variéiés,
et les aufres pays par 115, Le nombre tolal est donc awourd’hui de
261 variélés. | :

Cette institution, dont il est facile de reconmaitre Yimporfance,
regoit un subside du gouvernement, ct elle est confide aux svins éclai-
rés de M. Julio Henviques, professeur distingué de la facullé de phi-
losophie-et directeur du jardin hotanique.

Un fait moins récent, mnis qui intéresse de prés enologie por-
tngaise, mérile d'étre rapporté iel.

Lors de Pexposition universelle de 1873 4 Vienue, une collection
compléle des échantilions de nos ving qui y avaient été envoyés fut
offerte & M, Roesler, divecicur de institut de Klosterneuburg. Cet tl-
lustre professenr se chargea spontanément d'analyser lous les vins
(ui composaient cette collection, ¢t il To fit d'une mani"ere Irés-eom-
plate. Aprés avoir reconuu lears propriétés erganolepurtucs, i em-
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ploya sur quatre-vingis échantillons les procédés les plus vigoureux
afin de déterminer leur composition eeno-chimique.

Les résultats de cette éinde ont donné un nouveau téroignage,
tout-a-Tait msuspect, de Vexcellence des vins du Portugal, et on peut
dire qu'elle 'a é un grand service prélé i notre économie vinicole
par ‘M. Roesler, lequel Sest rendu digne de la plns vive reconnais-
sance-de la part de noire pays. '

- 1 est important de remarquer & celte vccasion qu'a toutes les
expositions universelles qui se sont réalisées depuis 1852 jusqu’i e
jour, ei auxquelles nos vius ont toajours.parw, ils se sond présentés
dans des conditions peu favorabies.

- (est au dernier moment qu'on prépare les échantillons, et en gé-
néral on les choisit parmoi les vins de Ja derwiére récolte qui n'ont
point fini de fermenter et souvent méme n'ont pus encore ¢t cla-
rifiés. )

!l y a encore un aulre motif: la plupart de nos viticalteurs ne
sont pas assez avancés pohr croite anx avantages des expositions.

Nous ne voulons parler, bien entendu, que de ce qui se rapporte
auX ViDs communs.

Heurcusement, on peut dire gu'anjourd’hui ces inconvénients
disparaissent pew & pen, et que la lumiére du progrés coramence
~ éclairer Uesprit de nos producteurs. | _

A Toccasion de expusition de 1874, on tenta de soumative 3
Ianalyse tous los échantilions de vins quiy étatent desiinés. Plastenrs
difficuliés étant survendes, an se horna & les goer ef & déterminer
leur force aleoolique par Uappareil de Salleron.

On essaya 790 échantillons de vins de diverses régions du pays,
de la réeolte do 1873, Comme on le voit, ¢’étaient des vins nou-
veaux; par exception il 8’y trouvait anssi quélgues vieux vins de
Porto. La iable ci-jointe montre le vésultat des essais alcoamétri-
(es.

St en examine comparativement touies les études des vins da Por-
ingal, on trouvera des résultal confus, parfois méme contracditoires;
mais cect ne prouve pas que ces &indes atent &4 mal dirigées. Au
contraire, il serait naturel de les accueillir avee une certaine méfiance
si leurs résullats étaient 4 peu prés uniformes.

Quoiquun grand noeibre des échantillons essayés vinssent des mé-
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mes régions et souvent des mémes producteurs, il fallait satiendre &
leur parfaite diversité. Nos vios, 1ant qu'ils n’ont pas alteini un:an de
fabrication, varient extrémement 4’un mois & I'auire, comme ensuite
ils se modifient d’année en année. La manitre dont ils sont prépa-

rés, la quantité ef la qualité de Valcool qu'on y ajoute est aussi extré-

mement variable; 1o différence, la confusion el méme la contradiction

des essais ne doit douc nullement surprendre. '

Il nous reste quelques mots & ajouter & propos de la calamité qui
menace partout la culture des vignobles. On comprend que nous vou-
lons parler de Finvasion du phyllozera vasiairiz, qui a commencé en
1872 & se manifester en Portugal dans la région du Douro.

Fn étudian Phistoire du tersible inseefe qoi a ravagé los vigno-
bles de la France, on ne saurait douter de son identité avec celui qui
altaque les vignes de notre pays.

La carte qui acwmpaum ce mémoire fait connaitre l’annee de
I'apparition du phyfloera et Jos progrés quil a faits dans quelques
années successives. Il n’est pas possible de déterminer P'étendue des
vignes dévastées ni la quantité de vin perdu. '

Dans les limites de la snperficie attaquée, on trouve des vignes
parfaitement intacles. Dans la méme vigne, das ceps perdus sont an-
prés dantres encore vigoureax. Aiusi, les nombres inscrits sur la carte
ne sont qu’approximatifs. o

Il est hors de doute que le mal s’est déclaré en premier lmu dans
les endroits qui produisent les vins fins. :

On assure également que le phyllozera a para sur plusieurs
autres points du pays, mais s'il en est ainsi, Finvasion est sunple-
ment sporadique, car les pertes observées sont insignifianics. '

Aussitot que le ph J! loxerg a parn dans le Douro, le gouverncment
a chargé une commission permanente d’étudier la maladie.

Los études faites par les délégués de la commission sur les en-
droits altaqués mont pas, en somme, donné de meilleurs résultats gue
celles (qui ont 6t¢ entreprises dans les aulres pays.

Outre Voidium Tuckerti ol le phyllozere vastatriz, il sesi généra-
lisé cetie année 1mo nouvelle maladie qui a déja produit dimportants
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dégits dans nos vignobles. A ce qu'il parait, cetle maladic n'est aulre
que Vanthracnose, connue en France sous le nom volgaire de charbon.

Des études ont £1é entreprises & ce sujel par ordre du gouverne-
ment. :

Le mal n'est pas nouvean dans les vignes du Portugal. Il atteint
senlernent les organcs verts, sans détruire le cep.

Plusieurs vignes qui avaient souffert de cette épiphytie dans les
années antérienres, ont donné postérieurcment des magnifiques ré-
coltes.

Le manque de lemps nous foree d’achever iei ce mémoire, ef nous
empiche de Ini donner les développements convenables.



Résulfafs des essais pratiqués avec (o gleacomblre de Guyat
pendant les vendanges e Iunée 4877, affn de détecaniner la proportion °/,
du suere contenu dans les moits

) Quamtite Ju sucra pour 100 parlios

E.. Communes ’ Moiils fldaneniaires Moiits composds
‘}'3}':}‘;1 Maxima | Minima | Movenac I;\':;.ll;: Moyeane
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S Marea . .. L MR 1206012205 95,82 8| 23,40
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Braga . ... . .. .. ... 10 [17,00/15,00[ 16,007 - -
Colorieo de Basto . . . . . 21 926045 95| 19,27 - _
Povon de Lanhoso. . . . . =, 9 120 50 16,50 | 18 50 2 117,20
fGuimarfes . . . - . . .. . Coan|at 0| TAS| 9,07 §1 1408
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g < Amaranté. . .. ... .oof 42180 8014640 17,601! ~ -

£ | Gondomar . o . . . . ... A (198014480 1 47 050 - -
¢ ] Marco de Canavozes . . . - - |23 |e0.05(16.95 | 18,95, G| 10,20

Pl roweada. ..o C 8 |owmsnlik 05 17 401 - _
Arcos de Valle de Vez . . . ( 7 (19,4516 55 | 18,05 11 15,60
Vianna do Casiello. . . . . | 8 l2020[17,70] 1005 1| 103
\Pome deLilga « v v 4 . i = - - - ilr '09—1
;427 1064|148 51 ] 0| 13 | 1748




Cuantild da snere poar 400 parkies 1!
; Comrnu nes Manits édrnentaines ! Man!s comrpeasds
Nombre| Masima | Minima | Moyenne Nf{’_”_!"."f Marenne
i easdis ! Wemais
Ei’f‘ Carpegal . . . . . . . . .. 16 1250,001 207,00 ﬂ..“,GO! L | 2030
g’ﬂ,? Sernancelhe, . . . . . . 28 [23.,20|18.,20 20,70 14 | 21,20
Rl Vieew. . . 24 122,90 16,90 [ 1990 | 2 4905
65 (23 70148,36 | 21001 17 | 20 .48
| AVeiro. « . - o v o0 w . ) 818 ,101-1& 60 | 16,35 3 | 17 ,00
Macieira de Canlra . . . . . 49 146,00 [ 14,80 | 16,95 16 [ i3 00
Meathoda. . . . - . . . . . B 127 45145 .50 | 3L AT 18 . 2h 65
Oliveira do Bairro . . . . . . 13 | 2% AR A7 20 | 20 47 | et on
Elavoea.. ... 36 {22,90{19.20 ' 20,70 | 98 [ 48.10
A Amdia. oo 17 (2640 (19,70 [ 23,05 ¢ 2 | 21,30
2 | CostelloBranco . . - . . - . 30 26,0515 40 | 20,72 f| 22,00
‘2 Covithds .+ v o e 412500 2000|2340 21 21,00
Sl Funddo. . ... 19 | 29,00120 20 | %% 60 G| 28,20
@ | idamhaa Nova . .. .. .. 20 134 8021 70 | 26,73 7 | 95,00
£ ¥ Penamacor. . . .. ... 41 ]20.73113,00120,37] 6 | 93 w0 |
Belmonde. . . .« -« . . . G 29,9020 00 | 495 1| 28,70
Comfapbhede. . . . . . . . . 16 192,00 (16,00 | 19 00 5| 19 .80
Commbra . . . . .« « . .. 12 127 75 |19 060 | 24,37 7 22,00
\ Condeixa. . . . 13 | 27,70 (22,30 | 95 00 & | 19,80
Soure . . .. . .. Do 19 |21 ,40/16 80 | 18,95 31 19,00
' 35% |25 51]17,90 |21 80 | 146 | 20 89
{ Almeirvie, . . . oL L 30 | 26,80 19,80 | 23,30 9 123,70
§§) Carfaxo « . . . - o0 ... 17 128,70 | 14,30 | 21 30 1] 15,70
&g | Santarem. . . . ... ... 10 1925 83117 80 | 21 82 2 121,60
“‘% Chamusea. . « « « o o o . . 55 |28 60(15,30 21 951 8 | 21 85
EZ | Tores Novas. . . . . . .. 23 |9970(47 80 2355 | & | 2,70
Teiria .« v cv e Y2 134901580 23,850 17 | 20,80
‘ | 227 (2859|1680 |22 60 | &1 | 21,30
FReja. .. 20 123,35 44,45 118,80 | A1 | 19 80
5%\ Cubd. . v 18 199 03117 80 ] 19 99 51 20,30
RE! VilAla, oL D es 081183512271 3 U0
é «’éa Verraira . v v v v v o Lo 52393117 15 | 20 5% - -~
Vidigmeira . . . . . . . . 18|26 35 17,95 [ 22 43 a | 19,490
‘ _ 66 2
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> = __
. {Quantits dz suere pour 10 parties
én Commniungs Moils élémentaires Mobis composés
Nnmbre r‘\‘la‘ima Miaima | Mayengr | Nombre | ag,
& essais | T . Tessaiy | yenne
66| - - - ] 2% -
Villa de Frades . . . . . . | 7 (28,30{17900° 93°40| 6 | 499,40
S| bortalegre . . .. ... 10 (2380|2000 | 2240| 2 49,50
Z | CastellodeVide, . . . .. .| B4 ([2680[19,10 (2295 42| 22,70
 V AMerdoChiio. . . . ... .| +3|2360{19.60 | 21,600 4 | 24,80
"é; AVIZ. . ... ... .8|osg0l1000|02 800 1| 26,80
& | Campo Maior . . . . ... . - 9 [25,70]20,70 1 22,70 21 23,65
i Niza, . . v oo o 10 123 9518 85 | 21 34 2| 19,80
| Macvdo. . - - . . . 12 23019300 21,80] 1] 92,00
90k (26 76 [18 55 |20 701 51 | 21 53
o fFwo. ... 20 |24 35120 70 | 22 52 a7 | 24,30
Ef Portimo. . -« - . . ... 17 [s7golas o0l 22, st 1l w0
f? TV e o e e e 10 |2u 0180 w0l - | -
£ {lagos. . . ... ... 62820117 80120050 & | 20,8
gb ‘ Lagoa. .« « oo 5126302180 [23.05] 1| 2380
P lomao . o 8 |26,80/22,30 25,35 2| 23,40
<€ 4 Yilla Real de Santo Antonis. . 1| - L_-—__ 23 .80 1 _%i,ﬂ(_]_
| 67 | 26,4510 88 | 23,13 26 | 23,08
BE) Funchal . oL L 14 |28 40 |48 55 | 23,42 31 21,60
EE‘ Camara de Lobos . . . . . . 10 _2-3_)”1 19,60 | 21,35 2 193,10
1 : T [95.60[1947 22,38 5[ 23,3
e —— r—
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Deuxieme qualitd t
._‘ \
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|

féme Hagion-—Traz os Montes . . . 3

) . . f
1 Région — \
i

|

Nombire Foree Noambien
dedlegres 1 aegolique des Total -
I‘alﬂdln:m"ln! InnyERIN l dehantilbons 1
e 'l [ e
27 \ ! 1
¥ 1] 3
P 3
2% 21
24 M.
22 28
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14 i
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th 7
i1 & _
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i
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! N“":['T_ I Fore ! Nombye
Revicns vingeales de ‘I‘-i‘:" Cd aleoalique des Tatal
il , YL dchantittons
Taleogrnitra | \ |
3o
oo Mhigian—"Traz ns Mantes = 12 ( 14,7 t 3
il i
r th 1
i3 9
12 f
11 U BT !
g de Region —Minho . . . . L. {10 l 04 ¢ 1% 36
9 s iz
R 7
7 ]\ i ‘
| |
49 ! i :
21 E
20 1
1 B
17 11
_ NS ! Bl e
&~ Héglon —DBea M. . . L 15 i1
14 38
13 2
12 8
1 3 J
| o i ;‘ 1
22 R
[ |
21 t
20 i
19 4
18 2
oY we {2y w
o Région - Deiva Baixa . . .. 18 o 10
i5 ER |
14 16
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Nombre Force Nombre
RKégions vinicoles dedegrds - glegutique dés Total
AR movenna dchantiMons

I alcoométre i
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27 } ( i 1
4 ;
23 &
- 23 3
¢ ' 2
20 ¢
149 . 7
. | - '

gé=t Région ~ Estramadwre . . . . { B a5 ! > 267

17 20
16 M
-~ 13 52
1% 72
13 @3
12 7
5

.

i 11
I\ 10 l\
|

93 1
22 | 1
20 1
19 2
13 3 .
7hm Région— Alemicjo. . . . . . { 47 S X ¥ 3 b4
16 13
15 - 90
14 9
13 3
12 - 2
1 by
}
| \
18 . 2
i7 5
16 8
8t Région— Algarve . . . . . . 15 158 { 4 7
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