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AL LECTOR

ALAMBIOUES SISTEMA CORTES PERFECCIONADOS

Entre los varios consiructores de alambiques que existen en Espa-
fia, hay algunos que por haber ideado un accesoric cualquiera, sin
importancia utilitaria, creen que han hecho alguna cosz nueva y des-
pués de probados han resultado sus alambiques casi idénticos 4 los
del mds antiguo sistema. Otros, por una imitacidén no disfrazada de
nuestros alambiques, han querido sacar provecho de nuestro inven-
to y sus construcciones se asemejan 4 la forma, 4 la disposicidn vy al
conjunto de los nuestros, pero ni la imitacion esla verdad. ni la apro-
ximacidn es la exactitud; ni conseguirdn nuestros imitadores poner
sus alambiques en las condiciones de 1os nuestros, por la disposicidn
especial en la construccién y la manera de colocar ciertos acceso-
rios interiores de lo que depende la superioridad de los productes y
la normalidad de la destilacidn. El progreso en las industrias no
consiste en reemplazar un procedimiente sencillo, cémodo, experi-
mentado, que ofrece resultados rdpidos ¥y seguros, por un método
complicado, per mds interesantes y curiosos que sean, bajo el punto
de vista cientifico los fenémenos que se determinen; el verdadero
progrese estd en facilitar los medios de producir con perfeccion y
economia y en satisfacer cuantas necesidades se presenten; esto es
lo que generaimente olvidan mucheos inventores cuando se remontan
4 las regiones de la especulacién tedrica,

Mientras un invento no esté suficientemente probado, corregidas
cuantas deficiencias se le adviertan y la mdquina, aparate i objeto de
la invencién no funcione con la regularidad debida, ni el afén de
gloria, ni el del lucro, ni el orgullo profesional debe inducir al inven.
tor 4 vuigarizar y poner 4 la venta pibtica aparatos de esa naturale-
za, porque por sl propios se desacreditan tan luego come se conocen
sus defectos y ese descrédito viene 4 reduadar en perjuicio delinven-
_tor que 1o ha tenido la suficiente paciencia para practicar reiterados
experimentos antes de dar 4 conocer el objeto de su invencidn,
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La mayor garantia que puede ofrecer un constructor ¢ inventor
que tenga plena confianza en los aparatos destilatorios que construye
6 inventa, es manifestar al cliente los puntos donde se halian funcie-
nando sus alambiques y los nombres de los poseedores, para que et
que tenga que comprar algin alambique sepa 4 qué atenerse y tenga
la completa seguridad de comprar un aparate Util, de resuitados po-
sitivos ¥y de moderna construccion,

Los alambigues sistema Cortds perfeccionados, se hallan instala-
dos en 1as poblaciones siguientes: Provincia DE CAcERES.— Monlan-
dez, D. Miguel Nogales, propietario, tiene un alambique de 400 lltros
de capacidad.—Valdefuentes. D. Alejandro Temes, farmacéutico,
tiene uno de 200 litros,—Coria. D. Eladio Muiloz, propietario, tiene
uno de 50 liteos.—Coria. D. Francisco Hidalgo Gulldn, tiene uno de
200 litros. — Plasencia. D, Felipe Diaz dela Cruz, abogado, tiene dos
de 3 ¥ 25 litros. Provincia pr GuapaLajara.—Marchamalo. D. Salus-
tiano 1.6pez Soldado, tiene uno de 300 litros.—Budia. D. Angel Ma-
zario, organista, tiene une de 70 litros.—Horcke. D. Manucel Alvarez
(casa de 1a legal, tiene uno de 400 litros con calienta vinos. ProviNcia
DE MaprID.—Loeches. D, Felipe Sanz, propietario, tiene uno de 400
litros con calienta vinos.—Arganda del Rey. D, Juan Moreno, pro-
pietario, tiene une, reformado, de 300 litros. D. Angel Sanz, tiene uno
de 300 litros, reformado.—Mudrid. Ia factoria vinicola espaiiola, San-
ta Isabel, 50, tiene uno de 80 litros. ProviNcia D& ToLEDO. —Fuensali-
da. D, Venancio Moreno, comerciante, tiene uno de 400 litros. D. Juan
Carralot, propietario, tiene uno de 400 litros. D, Valentin Moreno
Garcia, farmacéntico, tiene uno de 4 litros de capacidad.- Talavera
de la Reina, D. Angel Gimeno, tiene uno de 30 litros. ProvINCIA DE
Jakn.—lgnatoralf. D. Bids Medina Ibdiiez, indastrial, tiene uno de 60
litros.—Andvjar. D. Francisco Burgos, tabernero, tiene ano de 60
litros. Provincia pe LogroRo.— Urufiueia, Senores Benito v de Mel
chor, prepietarios, tienen unc de 1,200 litros con calienta vinos. Pro-
vincia DE PONTEVEDRA.—~Arbo. . Ignacio Vicitez, magistrado, tiene
tresde 6, 25 y 1.200 litros. ProviNciA DE ZARacozA.—Tgrasona. Don
Pablo Minao, tiene uno de 30 litros. ProvINCIA DE ZaMora.— Villaral-
bo. D. Angel Gallego, propietario, tiene uno de 400 litros.— Teruel.
1. Manuei PéreZ, tiene uno de 80 litros. PortucaL.—Barco de Alba.
D. German Mielgo, fondista, tiene uno de 10 litros. Busnos Ames,—
D. Angel Pastor, calle de Cuyo, 2.423, tiene uno de 30 litros. FiLir1-
was.—Manila. D. Ramén Garcia Lizaso, tiene uno de 30 litros.

Seria interminable tarea enumerar los alambigues quela casa cons-
tructora del Sr. Cortés ha vendide en los ocho afios que lleva cons-
truyendo, porque los alambiques que se compran en los talleres, ni
sabemos para qmén son ni dende estén funcionando, -
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ALAMBIQUE SISTEMA CORTES, PERFECCIONADD

i
I

Modeln 'i “

Detalies: 1, horm]lo da palast:o.mQ 1lave y buzén de descarga.—3 y 4 caldera
’ an sus taponed de rogea que alnwrtos, el uno sirve para dar salida al vapor al.
descarger la caldars ¥ el otrs para colocar sl termémetro y saber & qué tempe,
“ratura se destila.-a,’ salide de humos. —G, columna diafragrbtica.—7, llave pars,
alimentar de agua el capitel.—4 ¥ %, cuello de sisne.——t0, retragradn hidrdnlico.
-11; lave parn surtir de aguoa. 4l refrigerante.—12, smbude por donde baja el s
T Iria al fondo del refrigerante.~13, refrigerante.—14, salida del agua caliente dal
: efrlgerante.w-la‘ liave de desagiie.—16, piguera por donde sale el llquido destl-'
ada,—17, soporie de hierro.—18, salida del agna ealiente del capitel. —19, Uave
para extraer el agua del capitel. 220, Have para alimentar de agun el retrdgrado,
), tubo por donde saleel agna caliente donde se empalina-otro tuboe de plome
nra Ilovar ol agua ealiénte & donde se quiera, igualmente que ¢l tubo 14,23,
“1avé parn dar pasc & las fleras gue vuelven 4 In columna.—23, llave para sacar
“la Alemsa que queda detenida én la cu:rv:'u.;daspti{:'a de terminade la déstilacion:”

% . . .
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PRECIC DE LuU$ AL3MBIQUES SISTEMA CORTES, PERFECCIODADOS
(MODELO 3.%)

Capacidad de li caldera en litros,—Precio por pesetas.
... 6B

100 titros de capacidad........ ceaen .
200 id. fd..oo. e 500
300 id. o e W50
400 id. oo el Ce e 1.100
0 id. idoee s e 1.230
o600 id. id. berareeaiaas v 1. 400
700 id, e 1.500
80O 1d, id.... e eaeeeiaas . 1.700
20 id. id..... P B 3.
1 000 id. id .o el 2100

De 1.000 litros en adelante, 4 precios convencionales,

GRADOS ALCOHOLICOS QURE SE OBTIENHEN CON LOS ALAMBIQUES SISTEMA
CORTES, REFORMADOS

Sise queman vinos de 13 4 14 grados (Cartier!, se obtienen aguar-
dientes de 30 4 32 grados Cartier) en primera destilacién. Si sou fie-
mas las que se queman de 12 4 13 grados, se obtienen aguardientes
de 28 & 30 grados . Cartiery, en primera destilacién, 5i se destilan fle-
mus {1} 6 aguardientes secos de 20 grados, se ohtienen alcoholes de
36 7 38 grados {Cartier) en primera destilacion, lenando, en todas las
operaciones, el capitel y el retrégrado de agua y dejdndola correr i
media tlave, durante la destilacidn, en uno y otro lado usi como en €i
refrigerante. Cuando se anisa no debe llenarse de agua ni el capitel
ni el retrégrado.

MODO CE BACERLOS FUNCIONAR

Primeramente se monta e! alambique colocando la caldera en et
hornille de palastro 1, seguidamente se coloca un redondel de amian.
to ¢ fieltro en el borde plano de la caldera. se coloca la columna 6, se
ponen los tornillos apretdndolos con la ltave inglesa, se enrosca el
cuelle de cisne en el tubo del capitel v en el dei refrigerante, se co-
loca el tubo curvo del retrégrado, se llena de agun el refrigerante,
se enciende el hornillo de palastro, después de haber llenado la cal-
dera hasta las dos terceras partes de su capacidad del liguido que se
desce destilar, y se sigue echando lefia ¢ carbdn vegetal abundan-
temente hasta que la caldera queme al tocarla; en ese caso se dismi-
nuFe la lumbre echando lefia poco 4 poce hasta que comienza 4 salir
el liquido alcohétice por Ia piquera 1o Cuande se inicia la ebullicién,
. los vapores gque se forman van subiendo lentamente por la columna

diafragmdtica, y per la disposicién en que ésta estd construida los
vapores van dejande 4 su paso por ta columna Jos aceites empireu-
maticos que bajan 4 1a caldera & sufrir nuevas ebulliciones, Las fle
mas que suben al capitel se encueniran con dos lentes rectificadores
que las abliga 4 bajar 4 la caldera y por tltimo en el retrégrado aca-
ban de rectificatse los vapores para pasar por ¢l serpentin y sufrir
la dltima refrigeracién.

Son cinco las rectificaciones que sufren los vapores antes de ile-

{1) Llamanse flemas, tirados, simples, etc., al liquido alcohdleo que se obtieneen primera
destilacién, de los vinos flojos, casca 1 orujo.
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gar al serpentin, ¥ esas rectificaciones impiden que los liguidos sal- -
gan de mal sabor y olor. Por las razones expuestas, tanto los aguay-

ientes como los alcoholes que se obtienen en los alambiques sisiema
Cortés, son de sabor grato y franco, completamente rectificados ¥
exentos de ese olor y sabor tan desagradable que sacan los liquidos
caando la destilacidn sc hace en otra clase de alambiques.

Debe procurarse echar con moderacion el agua en el capitel y en
el retrégrade, porgue si se echa en abundancia se paraliza la destila-
cion y se pierde mas tiempo,

Para rectificar completamente los aguardientes y alcoholes, sin
anis, se abren las llaves 7 y 20 para que corra y entre algo de agua
en el capitel v en el retrégrado, se cierrala llave 23 v se abre 1a llave
22 para que la flema baje d la columna.

erminada la destilacion ¢ la reclificacion, se cierran las llaves,
v antes de dar salida al residuo de la destilacién por el grifo 6 llave
& por el buzén de descarga, se desenrosca ci tapon 4 ]para que salgan
los vapores y no haya absorcion, pues de destaparlo, la absorcién que
se produce puede facilmente juntar las paredes de la caldera € inu.
tilizarse el alambique como ha sucedido con aparatos de otros siste.
mas,; por eso recomendamos se tenga muy presente ¢sedetalle,
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ALAMBIQUE SISTEMA CORTES, REFORMADO, CON CALIENTA VINO

Maodslo 4.7

Dretalles: 1, horno de mamposterfa, —2, Nlave ¥ buzdn de descarga.~—3, ealdera.
4, tapén de rosca.~3d, colums diafragmatica.—6, Have para extraerla flome des-
puda de terminada la destilacién.—7, llave para snetir de agua al capitel. -8By,
enello de cisne.—L0, llave para slimentar de agua el retrogrado hidriulice.—
11, retrdgrado hidriulico.—1% tube por donde salen los vapores que se forman en
ol calianta vinoy.—13, calienta vinos, 14, tubo por donde baja ¢l liguide aloohd-
lice al refrigerante,—15, bajada del vino 4 la caldera.—16, llave para alimentar
de agns al refrigerante.—17, tubo por donde sale del refrigerante el agua calien.
te.-—18, refrigerante.—19, orificio de salida del llquido destilado.—20, Tfave para
pacar ¢l agua del refrigerante.—~21, baneo de mampostaria sobre el que se coloca
al refrigerants,—22, tubo de salide del agua ealiente.—28, llave para qnitar el
agua del capitel.~24, llave de paso para que la flema vuelva & la columna.

Las calderas de los alambiques no deben Henarse mucho del ligui-
do que se desee destilar; basturd echar tas dos terceras partes de su
capacidad, si, por ejemplo, cabenr 300 litros, habrdn de cargarse con
200 lilros nada mads, para que la destilacion se efgctie en buenas
condiciones. .
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PRECLIO DEL ALAMBIQUE SISTEMA CORTES, REFORMADO, CON
CALIENTA VINO (MODELO 4.9
Capacidad de {a caldera en litros.—Precio por pesetas.
ig()litros de capacidad........ .e.oyeun,... 1600
o0 i [«

: id, id e 1.800
600 id. fdo o, ean. 2.000
700 id. ide i ciiaa ..o 2200
800 1id. L 2.400
900 1id. R 2600
1L.000  id Bl 2.800

De 1.000 litros en adelante, 4 precios convencionales,
MODQ DE HACERLOS FUNCIONAK

5S¢ monta sobre mamposteria la caldera; se ¢oloca €] amianto 6
fieltro engrudado en el borde plano de la caldera; se adapta la co-
lumna diafragmatica sobre el borde de la caldera; se ponen los torni-
llos; se enrosca el cuello de cisne, por medio de 1as nudos de oreja, en
¢l capitel ¥ calienta vinos; se Ilena 1a caldera de vine & flema, &1guaal-
mente el calienta vinos; se llena de agua el retrigerante; se enciende
la lumbre, y se da principio # 1a destilacion, echando abhundante lefia,
carbén vegetal 6 cok al principio, y cuando la columna se vaya ca-
lentando, se aminora el fuego, hasta que por el orificic 21 salga ligui-
do alcohdlico, y se sigue destilando & fuego lento hasta que queda
terminada la destilacidn, gue se conoce cuando el liquido que sile no
tiene mas que 11 grados Cartier. Una vez terminada la destilacion,
se destapa ¢l tapdn 4, se da salida al liquido por la llave 2 & por.el
buzén sison orujos, se liena la caldera del liguido caliente del calien-
1a vinos, se vuelve & llenar de vino 6 flemas el calienta vinos, s¢ en-
rosca el tapén 4, y después de echar hmbre se da principic 4 otra
destilacion. Siempre que sc¢ hagan dos, (res 6 mds destilaciones ha
de llenarse de vino el calienta vinos, y cuando es la ultima destila -
cifn se llena de agua, v ¢&sta sirve después para limpiar la caldera.

El grade alcohélice que da este alambigue cs igual al que resulta en

el modelo 3.°
VENTAJAS DE LOS ALAMEBIQUES SISTEMA CORTES, PERFECCIONADOS -

Los liguidos que se obtienen con nuestros alambiques son supe-
riores 4 los que se hacen ¢h otros aparatos, por la dispesicidn espe-
cial en la construccién, por la normalidad en la destilacién, por las
muchas rectificaciones que sufren ios productos antes de pasar alre-

frigerante y por la gran economia en combustible ¥ mano de obra

gue tienén, pueden llamarse los mas perfectos del siglo xx.

iz B e

Tgpta
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ALAMBIQUES SISTEMA CORTES, DE CIERRE HIDRAULICO

\l(lf{l.lo 5. -

Dheyoripeion del alambigue modelo 5. 1, horaillo de palasiro.—2, llave ¥ bu-
zon de descarga. ~ 8, caldera de vobre, ———4, juntura hidraulica, -0, et dig-
fragmativa. b, tubo de salida de humon, —7, pileta de la columma.---8, cinbudo
por donde bﬂ.j‘l ol aguan 4 la juntura bidrdulics exterior. =0, pileta del letite rec.
tificador.---10, Have pary surtir de agua la juntura hidraulicn exterior.—11, cus.
Ho de (:ir'tme.—d?., llave pare surtir de agua el refrigerante, —18, tnbo de ﬁal](ia, del
agun caliente.—U4, embudo por donde baja el agua frie al fondo del eefrigevantn,
1h, refrigeraute. —lb, llave da dv‘suguc --17, orifieio por dende sale &l lignido dea-
tilado. ~18, soporte.

PRECIO DEL ALAMBIQUE SISTEMA CORTES, DE CIERRE HIDRAULICO
Capacidad de 1a caldera en litros.—l'recio por pcsetas

e H0litros de capacidad....... ..... . 300
[>e 80 id. T fiUU
e 1006 id. id. ..... U0
e 200 id. s P e meaen . 700
e 300 id. [T P . . 8%
e 400 id. ¢ PO v reanas 1 000
e 00 id. SL¢ P eeee L1150
Ide ol {d. 5 14 P PR B 1.V
De 700 id. Idaieanna vearaennes. LA00
e 500 id. ideviennanns R vene. LOGU
De 000 id. 14 PO, 1.800
De 1.000  id. 6 IO cevarnraes 2000

D¢ 1.000 litros en adelante, A precios convencionales,
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MQDO DE FUNCIONAR EL ALAMBIQUE SISTEMA CORTES,
DE CIERRE HIDRAULICO

5e quita la coilumna, desenroscande el nade de oreja; se llena la
caldera hasta sus dos terceras partes delliquido gue se quiera desti-
lar; se llena de agua ¢l refrigerante y juntura hidraulica interior; se
vuelve 4 colocar la ¢columna; se ponc el cuello de cisne, ¥ se da prin-
cipio 4 la destilacidén, encendiendo el hornilio con bastante lefia 6
carbdn, Seguidamente se deja correr un poco de agua por la llave 10
para llenar de agua la juntura hidrdulica extericr. Cuande ia colum-
na diafragm:itica se va calentando, se deja correr el agua, abriendo
1a llave 12, para ir renovande el agua del refrigerante cuando ésta
se caliente, y minorando la lumbre para que no suba el vapor con
mucha celeridad. Después que comignce 4 caer liquido destilado por
el orificio 17, se va llevandoe el fuego1entamente, procurando conser-
var el chorrito que cae y seguir asi el curso de ia destilacion, hasta
que ésta se termine, tenlendo cuidado de que el agua de fas llaves 10
¥ 12 no cese de caer en los embudos 8 ¥ 14, mientras se efectia la
destilacion. Al comenzar la efervescencia, el vapor que se forma sube
por 1a columna diafragmdtica, y al llegar 4 la pileta 7, el acuoso y
empireamatico se condensa y vuelve 4 bajar cn estade liquido 4 la
caldera, para sufrir nuevas ebulliciones. S1 alguna pe?ueﬂa parte de
vapor acuose pasade la pileta al lente rectificador, allf tiene que con-
densarse forzosamente y entrar en ¢l cuello de cisne tan sélo ¢l va-
por purificade, exento de olor ¥ sabor desagradables, Por la disposi-
cion de la columna diafragmética, el vapor acuoso condensadoe que
baja por las paredes de ]a misma cae en ia juntura hidréulica inte.
rior, ¥ el alambique queda herméticamente tapado. Después de llena

1a juntura interior, el liquido sobrante baja & la calderay vuelve 4

cocer de nuevo. Los vapores flematosos no pueden llegar al serpen-
tin, por haber sufrido dos rectificaciones y bastantes ebulliciones, Se
dard por terminada la destilacién cuando el liquido gue sale Gltima-
mente marque 12 grados en el areémetro{Cartier). Cuando se quiera
levantar cinco & seis grados al liquido que se estd destilando, se quita
et embudo 8, se inclina el tubo 10 hasta casi el nudo de oreja v se abre
la llave para que el agua caiga en la pileta 9, baje 4 la segunda pileta
v surta de agna la juntura hidraulica, sin echar mucha abundancia
de agua, pues paralizarf{a la destilacién. Cuando se anisa, no se echa
el agua en las piletas; se coloca el embudo y se hace caer en el agua
de iallave 10. )
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REFORMA DE ALAMBIQUES O ALQUITARAS ANTIGUAS AL NUEVO
SISTEMA CORTES

Maitala 6.0
Defelles: 1, columna diafragmdtica.—32, capitel con dos lentes rectifieadares. —
8, desagiie dsl capitel.—4, tubo de salida del agna caliente.—5, embudo para dav
agua fresca al capitel.—6, Have para echar el agua en ¢l embudo.—T7, cuello de
cisne.—8, retragrado.~-8, embudo del retrogrado.—i3, salida de agua del retrd-
grado.

Toda clase de alumbiciucs antiguos puceden ser reformados al nue-
vo sistema Cortés v producir iguales efectos que éstos, es decir, ob
tencr liquidos alcondlicos de la tuerza v finura que los que sc obtie
nen ¢con nuestro alambigque. TLos precios de las relormas son conven-
cionales por la razén de que en unos aparatos hay gue poner més tra-
bajo ¥ materiales que en olros.
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ALAMBIQUES DE ENSAYO

Modale 7.7

Detalles: 1, caja de palastro con infierno do aleohel, -2, calders.—3, cuallo*de
cisne.—4, llave parn alimentar de agua el refvigorante.—5, refrigerante,—8, pa-
isa de hierro para sostener el refrizersnte. =9, salida del agua ealiente del refris
gerante,

Capacidad del alambiquito, 3 litros; precio 50 pesetas.
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FILTROS PARA AGUARDIENTES Y LICORES

Maodalo 5.°

Detelivg: 1, soporic.—2, cuerpe donde cae el liguido filtrade para salir por el
orificio.—8, Cuerpo con tapadera donde se caloca la manga.

PRECINS & QUE S5FE VENDEN LOS FILTROS

De 5litres de capacidad.,..... ... ..., 40 peselas.
De10litrosde idem .o .vover vviiiiinnn. . 60 -
Pe 201litros de idem...,o. ..o oo WD —
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CONDILIONES BE VENTA

1.% I.as ventas se realizan al contado.

2% Al encargar uno 6 mas alambiques, de provincias, ha de anti-
ciparse la mitad de su valor y ¢l resto al terminar su construccion y
antes de facturarlo enla estacion de Madrid.

3.* Kl embalajc y gastos de transporte son de cuenta y riesgo del
consignatario.

4.7 Los precies indicados en el presente catidiogo son por alambi.
ques vendidos ¥ puestos en la estacidon de Madrid, )

6% El sneldo 6 dieta del operario encargado de ir 4 provincias 4
instalar los alambiques y dejarlos funcionando,serd el de diez pesctas
diarias desde el dia que salga de Madrid, hasta el dia inclusive que
regrese, manutencién y viaje de ida y vuelta pagado que abonari el
cemprador después de hallarse funciopando el aparato.

oTa. El cobrarianticipadamente el valor [de los alambiques es
debido 4 gue el que quiere declararse insolvente, no paga nunca, ni
el duefio de los alambigues puede incautarse de ellos por haber rea-
lizado la venta, de modo que con esa nueva ley paga el que quiere y
deja de pagar el que le acomoda hacerlo asi, y como nos haa sucedi-
do ya dos cases, gue nos hemos quedado sin alambigue y sin dinero,
después de pagar el juicio que ha habido que celebrar, nos vemos en
la precision de cobrar asi los aparatos.

EL REGENERADOR DE LOS VINOS NATURALES Y ARTIFICIALES

Tratado cminentemente prictico para fabricar con facilidad; pron-
titud ¥ economia vinos artificiales con sustancias inofensivas, en su
naturaleza v combinaciones. Contiene los dltimes adelantos de la
ciencia enoldgica y los mds recomendables precedimientos para ela-
borar artificialmente vinos tintos, blancos, pardillo, moscatel, Cari-
fiena, Malaga, Jeréz, pajarete, Oporto, Montilla, Burdeos, manzani-
lla, Pedro Jiménez, malvasia, madeira, Vermut, champagne, y otros;
sidras usuales y espumosas, nalurales y artificiales y extractos y mis-
telas para aromatizar, bonificar y envanciarlos vinos naturates en ge.
neral, por D. José Cortés y Aznar, {rabricante de aguardientes v li-
cores, proveedor de la Real Casa, publicista industrial & inventor del
aueve alambique sistema Cortés, Precio, 16 pesetas, Se remite certi-
ficado 4 provincias al que mande su importe en libranza, sobre mo-
netario 6 en sellos de 15 céntimos, certificando la carta, en el diti-
mo caso,



